Analysresultatets matosakerhet

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan far du veta mer om matosakerhet vid kemiska och mikrobiologiska
analyser av livsmedelsprov.

Orsaker till matosakerhet

Det &r inte praktiskt mojligt att géra en felfri matning eftersom det inte gar att ha fullstandig kontroll ver de
olika faktorer som paverkar ett matresultat. Vid bedémning av analysresultat ar det darfér viktigt att ha en
forstaelse for att analysresultatet inte ar det "sanna vardet”, utan ett matvarde som det finns en viss
osakerhet for.

| analysens alla steg finns faktorer som paverkar bade resultatet och dess osdkerhet. Det kan till exempel
vara analysmetodens inbyggda variation, typ av prov, mikroorganismers och kemiska amnens férdelning i
provet, mikroorganismens egenskaper, om de ar levande eller déda, om kemiska dmnen har brutits ner,
variationer vid varje enskilt analyssteg och inte minst den manskliga faktorn.

En del av osdkerheten beror pa slumpmassiga effekter, till exempel precisionen vid fyllning och t6mning av
en pipett, och andra pa systematiska effekter, till exempel utbytet vid en extraktion. Det &r 6nskvart att
minimera dessa effekter och lite forenklat kan man séga att ju mindre slumpmassiga och systematiska fel,
desto mindre méatosékerhet. Det kan liknas vid att kasta pil pa en maltavia dar matningar kan vara
forknippade med bade slumpmassiga fel som ger upphov till variation (lag precision) och systematiska fel
(&g riktighet).

Kemiska analyser

For ackrediterade kemiska analyser har det sedan lange funnits krav pa att matosékerhet ska rapporteras
ihop med ett analysresultat. Se ackrediteringsstandard SS-EN ISO/IEC 17025. | EG och EU- férordningar
anges ofta anges hur resultatet ska tolkas med hansyn tagen till matosakerheten. Matosékerheten varierar
mellan olika analysparametrar. Generellt galler att matosékerheten 6kar med lagre analyserade
koncentrationer.

Kontrollmyndigheten maste alltid ta hansyn till analysmetodens méatosakerhet i sin bedémning av resultatet.

Mikrobiologiska analyser

For mikrobiologiska analyser finns inte samma mangariga erfarenhet av matosakerhet. Men sedan 2011
finns krav frdn Swedac att ackrediterade mikrobiologiska laboratorier ska kunna meddela den bergknade
matosakerheten for samtliga sina ackrediterade mikrobiologiska kvantitativa analyser, det vill saga dar
svaret anges som antalet cfu/g. Matosékerheten behover inte framga av analysrapporten, men daremot ska
matosakerheten kunna l&mnas ut om kunden begér det. For kvalitativa analyser, dér svaret anges som
pavisad/ej pavisad, har man hittills inte kommit &verens om hur matosakerheten ska anges. Darfor finns for
narvarande inga krav pa att matosékerhet ska anges.

Mikroorganismer &r aldrig jamnt férdelade i fasta livsmedel. | flytande livsmedel férdelar sig
mikroorganismer jamnare, men skillnader i parallella analysresultat kan dnda uppsta beroende pa en
naturlig variation. Det finns alltsa faktorer som bidrar till att den mikrobiologiska matosékerheten ar hog,
ofta inom intervallet 0,5-1,0 logenheter, det vill sdga upp till tio gangers skillnad.

Kommissionen har inte gett lika tydlig vagledning for hur métosakerhet ska tas hansyn till vid bedémning av
mikrobiologiska analysresultat som fér kemiska resultat. Fragan kompliceras bland annat av att den
mikrobiologiska métosakerheten ofta &r hég. Men kommissionen anser att livsmedelsforetagare alltid bor
betrakta alla testresultat éver gransvarden som oacceptabla (oavsett méatosékerhet), medan matosakerheten
bor tas hansyn fill i offentliga kontroller fér att myndigheten bortom rimligt tvivel ska vara saker pa att et
visst livsmedelsparti inte uppfyller ett kvantitativt kriterium.
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Mer information

Kommissionens vagledning om férhallandet mellan analysresultat, matosakerhet, utbytesfaktorer och
bestdmmelserna i EU:s livsmedels- och foderlagstiftning om kontaminanter

Kommissionens vagledning om offentlig kontroll, i enlighet med férordning (EG) nr 882/2004, for
mikrobiologisk provtagning och analys av livsmedel Observera att denna vagledning inte har uppdaterats
annu till férordning (EU) nr 2017/625.

NMKL-procedyre nr 8, 4 utgave, 2008. Malusikkerhet ved kvantitativ mikrobiologisk undersgkelse av
neeringsmidler.

RISE Rapport 2020:1 Metodvalidering. Handbok fér laboratoriet, Bertil Magnusson och Ulf Ornemark.

Senast uppdaterad 25 april 2023 Ansvarig grupp SV_DK

2 (2)


https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/cs_contaminants_sampling_analysis-report_2004_en.pdf
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/oc_leg_guidance_sampling_testing_en.pdf
http://ri.diva-portal.org/smash/get/diva2:1433254/FULLTEXT01.pdf
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