Vattenférsorjning

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Vatten som anvands i mat och till dryck ska vara av dricksvattenkvalitet. Har far du
veta vilka regler som galler for kontroll av vattenférsérjning och is samt nar det kan
vara tillrackligt med annat vatten an dricksvatten.

Den 1 januari 2023 borjade de nya dricksvattenforeskrifterna
LIVSFS 2022:12 att galla. Samtidigt upphavdes SLVFS 2001:30.

Viss information pa denna sida kan darfor vara inaktuell.
Sidan kommer att uppdateras sa snart som mojligt.

Krav pa livsmedelsféretag och vatten

Det finns krav pa att livsmedelsféretag ska ha tillgang till vatten. Det finns ocksa krav pa kvaliteten pa vattnet
inom olika anvandningsomraden. Kraven finns i foérordning (EG) nr 852/2004 och &r:

o Kuvalitetskrav for dricksvatten, rent havsvatten och rent vatten. Se artikel 2. Dricksvatten ska uppfylla
kraven i SLVFS 2001:30. EU:s dricksvattendirektiv 98/83/EG ar infort i SLVFS 2001:30.

¢ Regler for vatten i olika typer av livsmedelslokaler. Se kapitel I-111 i bilaga I1.

o Krav pa vattenforsorjning i alla led i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan fér livsmedel.
Se kapitel VII i bilaga II.

Utover det finns sarskilda krav pa vattenkvalitet inom vissa omraden pa animalieanlaggningar i férordning
(EG) nr 853/2004.

Definition av dricksvatten finnsi 1 § i SLVFS 2001:30.

Krav pa vattenkvalitet

Livsmedelsforetag ska anvanda vatten av dricksvattenkvalitet nar det &r nédvandigt for att livsmedlen inte
ska riskera att kontamineras. Se kapitel VII i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004. Det innebar att
annat vatten an dricksvatten ibland kan anvandas. | nagra fall anges daremot uttalade krav pa att det vatten
som anvands maste vara av dricksvattenkvalitet. Se kapitel I-111 i bilaga Il till samma férordning.

Livsmedelsforetag ska ha tillracklig forsorjning av dricksvatten eller annat vatten. | nagra fall anges krav pa
"varmt och kallt rinnande vatten” eller liknande formulering, till exempel nar det galler handtvatt och
rengdring. Se kapitel I-111 i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004.

Nagon definition av sadant vatten finns inte. Aven i de fallen ska dricksvattenkvalitet vara utgangspunkt. |
manga fall kan det vara tillrackligt att de mikrobiologiska parametrarna uppfyller kvalitetskraven. Det
motiveras av att vattnets anvandning vanligen &r av hygienisk betydelse for livsmedlen, sarskilt da det &r
frdga om hantering av oférpackade livsmedel.

Det finns mojlighet att anvanda annat vatten &n dricksvatten i ett livsmedelsféretag. Se 1 § i SLVFS
2001:30. Om annat vatten anvands maste foretagaren géra en bedémning i varje enskilt fall av om nagra
halsofaror finns. Vattnets kvalitet maste vara sadan att det inte innebar risk for att livsmedel férorenas eller
kontamineras och pa det séattet blir skadliga fér halsan eller otjanliga. Se kapitel VII punkt 1 a i bilaga Il till
férordning (EG) nr 852/2004.
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Livsmedelsverket bedomer att annat vatten an dricksvatten skulle kunna anvandas i dessa
situationer:

e rengdring, stddning och liknande,
¢ hantering av fardigférpackade livsmedel, och
¢ skolining av hela rotsaker och grénsaker samt hel frukt.

Kontrollmyndigheten maste beddéma i varje enskilt fall om annat vatten an dricksvatten &r lampligt att
anvanda. Det &r aven kontrollmyndighetens ansvar att bedéma om det finns andra specifika fall dar
annat vatten an dricksvatten kan accepteras utifran de kriterier som beskrivs nedan.

Rent vatten

Om rent vatten eller rent havsvatten anvands far det inte innehalla mikroorganismer, skadliga @amnen eller
giftigt havsplankton i sddana mangder att det direkt eller indirekt kan paverka halsokvaliteten pa livsmedel.
Se artikel 2 i férordning (EG) nr 852/2004.

Grénsvardena i bilaga 2 till SLVFS 2001:30 for koliforma bakterier, E.coli, intestinala enterokocker och
Clostridium perfringens géller inte for rent vatten. Daremot kan dessa anvandas som jamférelse for att
bedéma om vattnet har en tillfredsstéllande mikrobiologisk kvalitet.

Vatten for personlig hygien, rengdring av arbetsytor och golv, framstélining av anga och liknande behéver
inte alltid vara av dricksvattenkvalitet. Det kan exempelvis récka med ett vatten som &r av tillfredstéllande
mikrobiologisk kvalitet. Det vatten som anvandas till hela fiskeriprodukter, levande musslor, tagghudingar,
manteldjur och marina snackor behéver heller inte vara dricksvatten. Se kapitel VII, punkt 1a i bilaga Il till
férordning (EG) nr 852/2004. Se aven de generella kraven om att livsmedel ska skyddas mot kontaminering
i kapitel IX punkt 3 i bilaga 11 till férordning (EG) nr 852/2004.

Dricksvatten i livsmedelsproducerande féretag

Dricksvattnet i ett livsmedelsproducerande foretag ska uppfylla kvalitetskraven i SLVFS 2001:30 vid den
punkt inom foéretaget dar dricksvattnet anvands. Se 8§ forsta stycket punkt 4 SLVFS 2001:30. Det betyder
att livsmedelsforetagaren kan behéva underscka dricksvattenkvaliteten, da framst ur mikrobiologisk
synpunkt. Detta for att kontrollera att rengéringsrutinerna for tappkranar, kransilar, slangar, vattenkylare,
dryckesautomater, syrupmaskiner och liknande &r tillrdckliga och fungerar. Aven kranar i avdelningskok
eller pa andra stéllen dar dricksvatten hamtas ska hallas rena.

Om verksamheten anvander sig av dricksvatten som tillhandahalls av en dricksvattenproducent som
uppfyller kraven i SLVFS 2001:30 (till exempel kommunalt dricksvatten) beh&éver verksamheten inte ha ett
eget faststallt program for regelbundna undersdkningar.

Om verksamheten har egen dricksvattenférsérjning omfattas den hanteringen av SLVFS 2001:30. Det
innebar att dricksvattenanlaggningen ska registreras, att det ska finnas ett undersékningsprogram som
faststéllts av den behériga kontrollmyndigheten och att évriga krav i SLVFS 2001:30 &r uppfyllda.

Nar ska lagstiftningen om dricksvatten tilldmpas?

Ateranvant vatten

Nar det galler ateranvant vatten géller principen om att vatten av dricksvattenkvalitet ska anvandas. Annat
vatten far anvdndas om den behériga myndigheten &r évertygad om att vattenkvaliteten inte kan paverka det
fardiga livsmedlets lamplighet. Se kapitel VII punkt 3 i bilaga 11 till férordning (EG) nr 852/2004. Det ar i
linje med vad som ségs i kapitel VII punkt 1 a i bilaga Il i samma férordning och méjligheten att anvanda
annat vatten an dricksvatten i vissa fall i EU:s dricksvattendirektiv 98/83/EG och i SLVFS 2001:30.

Exempel pa ateranvant vatten kan vara processvatten fran en livsmedelsindustri som bereds till dricksvatten
och anvands igen.

Dricksvatten eller annat vatten an dricksvatten
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Nar vatten kommer i direktkontakt med livsmedel eller anvdnds som en ingrediens i livsmedel bor
utgdngspunkten vara att dricksvatten ska anvandas.

Annat vatten an dricksvatten kan anvandas om:

o livsmedelsforetagaren kan visa kontrollmyndigheten att vattnets kvalitet inte kan paverka de fardiga
livsmedlens halsosamhet (1 § SLVFS 2001:30), och

¢ livsmedlen inte kontamineras om annat vatten &n dricksvatten anvands (kapitel VIl bilaga Il ill
852/2004).

Observera att féretagaren ska kunna visa kontrollmyndigheten att bada punkterna ovan &r uppfylida.

Kontrollmyndigheten maste avgéra om anvandningen av vatten pa ett livsmedelsproducerande foretag
innebdar att livsmedlen kontamineras eller inte. Om det finns risk for att livsmedlen kontamineras ska
dricksvatten anvandas. Om det inte finns risk for att livsmedlen kontamineras kan annat vatten &n
dricksvatten anvandas. Detta under forutsattning att det inte finns sarskilda regler som uttryckligen kraver
dricksvatten.

Om kontrollmyndigheten anser att det kravs dricksvatten i en livsmedelsverksamhet finns inga méjligheter att
gbra undantag fér enskilda parametrars grénsvéarden.

Livsmedelsfdéretagarens riskbedémning

Om livsmedelféretagaren anser att det inte krdvs dricksvatten i verksamheten sa maste féretagaren visa
kontrollmyndigheten att det vatten som &r tankt att anvéndas inte kan paverka livsmedlens halsosamhet eller
kontaminera dessa. Foretagaren behéver i sin riskbedémning bland annat ta hansyn till:

 vattnets mikrobiologiska och kemiska kvalitet (inklusive eventuella arstidsvariationer),
vilken typ av livsmedel det ar,

i vilken del av livsmedelsprocessen vattnet anvands,

hur lange livsmedlet &r i kontakt med vattnet.

Det &r alltsa livsmedlet som ska riskbedémas, inte vattnet. Anvandning av vattnet bor inga i foretagarens
ordinarie faroanalys for livsmedelshanteringen. | faroanalysen bér man peka ut vilka parametrar i vattnet
som kan ses som faror, i vilka halter och hur de i sa fall ska férebyggas, elimineras eller reduceras. Om
foretagarens faroanalys visar att det gar bra att anvdnda annat vatten an dricksvatten ska rutiner for kontroll
av vattenkvaliteten inga i de allmanna hygienkraven enligt bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004. Flera
undersoékningar av vattnet behdver goras i riskbedémningen for att ta hansyn till naturliga variationer i
kvaliteten.

HACCP och flexibilitet

Forhojda halter som kan paverka livsmedlens halsosamhet

Nar det géller de parametrar som analyseras i vattnet i féretagarens riskbedémning maste hansyn tas till
hur respektive parameter skulle kunna paverka livsmedlens halsosamhet. Manga av parametrarna ar
dessutom, var for sig eller tilsammans, indikationer pa problem i ravattnet som i férlangningen kan
innebdra att vattenkvaliteten ger upphov till halsorisker med livsmedlen.

Nagra exempel pa parametrar som livsmedelsféretagaren behdver ta hansyn till i sin
riskbedémning:

o Férhojda halter av koliforma bakterier, E. coli, intestinala enterokocker och Clostridium perfringens
kan vara indikation pa fekal férorening.

e Forhojda halter avammonium, nitrat, nitrit, farg, lukt, smak turbiditet och CODn kan vara indikation
pa fekal férorening.

e Forhojda halter av farg, lukt, smak, turbiditet och CODn kan indikera att en brunn, alltid eller
periodvis, ar ytvattenpaverkad och da ¢kar ocksa risken for fekal férorening.

¢ Vattnets smak och lukt kan indikera olika typer av féroreningar.

¢ Forhojda natrium- och kloridhalter indikerar paverkan fran relikt havsvatten eller vagsalt och bidrar till
Okad korrosion vilket kan ge forhéjda metallhalter i vattnet samt risk for att ledningar och utrustning
rostar sénder.

3 (5)


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/476/haccp-och-flexibilitet

¢ Férhoéjda jarn- och manganhalter kan ge problem med igensattningar av ledningar och utrustning, lukt
och smak samt, nér det géller livsmedelsproduktion, risk for att livsmedlen missfargas.

Tips pa kontroll

Tips pa kontroll av vattenforsorjning pa livsmedelsforetag:

¢ Far verksamheten dricksvatten fran en anlaggning som &r registrerad och kontrollerad?

¢ Om verksamheten har egen dricksvattenférsorjning, tar féretagaren egna vattenprover vid relevanta
provtagningspunkter och med féreskriven frekvens, parametrar och analysmetoder? Finns
analysrapporter?

¢ Om annat vatten an dricksvatten anvands i verksamheten, kan féretagaren motivera varfér
dricksvattenkvalitet inte ar nédvandig och visa att livsmedlen inte riskerar att kontamineras? Finns
analysresultat? Vid bedémning av vilket vatten som kan anvandas i en livsmedelsanlaggning bor
myndigheten ha dricksvattenkvalitet som utgangspunkt.

o Har foretaget rutiner for att férhindra att dricksvattnet férorenas vid tappstallet?

¢ Om foretaget anvander dricksvatten i dunk, ar den tilliverkad av lampligt material? Hur ofta omsatts
dricksvattnet? Hur rengér man dunk och eventuell tappkran?

» Verifieras rengéring av dunkar, exempelvis genom mikrobiologiska analyser?

¢ Rengors eller byts kransilar och vattenslangar regelbundet?

Vad galler for is?

Is som ska anvandas i drycker eller i direkt kontakt med livsmedel ska tillverkas av dricksvatten. Isen ska
férvaras och hanteras sa att den inte blir kontaminerad av till exempel skopor och andra féremal i
ismaskinen, av pasar och behallare om den forvaras i frysen eller av en ho om den foérvaras i en sddan. Se
kapitel VII, punkt 4 i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004. Ismaskinen inklusive slangar ska rengéras
regelbundet och effektivt.

Is som ska anvandas for att kyla hela fiskeriprodukter ska tillverkas av rent vatten eller vatten av
dricksvattenkvalitet. Definition av rent vatten finns i férordning (EG) nr 852/2004.

Vid provtagning och analys av is kan man inte anvanda kvalitetskraven i bilaga 2 till SLVFS 2001:30
eftersom gransvardena galler fér dricksvatten i kranen och inte dricksvatten som har processats till is i en
ismaskin. Daremot kan kvalitetskraven for i synnerhet de fekala indikatororganismerna men aven for
koliforma bakterier och odlingsbara mikroorganismer anvandas som jamférelse.

Syftet med provtagning av is ar att kontrollera den hygieniska kvaliteten pa isen och darmed att
rengoringsrutinerna &r tillfredsstéllande, inte att vattnet som isen gérs av &r av en viss kvalitet. Ett stort
totalantal mikroorganismer eller férekomst av koliforma bakterier tyder pa att isen &r férorenad. Om isen
innehaller fekala indikatorbakterier, till exempel E.coli, intestinala enterokocker eller Clostridium
perfringens, ska den inte anvandas i dryck eller i direkt kontakt med livsmedel.

Det finns inga krav i lagstiftningen pa att féretagaren rutinmassigt ska ta prov pa isen men
livsmedelsféretagaren kan verifiera att rengéringen av ismaskinen &r andamalsenlig genom att utféra
mikrobiologisk analys av isen.

Tips pa kontroll

e Hur rengors ismaskin och skopa for att ta isen med?

e Om foretaget férvarar is i frysen, ar isen l[ampligt férpackad?

o Tips pa rengdringskontroll av ismaskin: ta ett rent papper och torka inuti, till exempel i taket, pa
ismaskinen. Om pappret blir smutsigt eller missfargat kan det indikera bristfallig rengéring.

o Kontrollerar livsmedelsforetagaren att rengéringsrutinerna &r &ndamalsenliga genom mikrobiologiska
analyser?
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