Verksamheter som hanterar livsmedel av
animaliskt ursprung

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

For vissa verksamheter som hanterar livsmedel av animaliskt ursprung géller
speciella regler. Har far du veta vilka av verksamheterna som ska registreras
respektive godkannas.

Godkannande eller registrering

Vissa anlaggningar som hanterar livsmedel av animaliskt ursprung brukar kallas for 853-anlédggningar och
maste godkénnas. Sadana anlaggningar ska uppfylla kraven i bade férordning (EG) nr 852/2004 och
férordning (EG) nr 853/2004. Det ar féretag som hanterar produkter av animaliskt ursprung och levererar
dessa till andra livsmedelsféretagare, till exempel hantering av obearbetade produkter av animaliskt
ursprung ratt kétt, opastériserad mjélk och farsk fisk. Det kan ocksa vara foretag som framstaller
bearbetade produkter av animaliskt ursprung, till exempel salami, ost eller fiskbullar. Aven
omférpackningsanlaggningar och i vissa fall kyl- och fryslager omfattas.

Aven manga livsmedelsféretag inom primérproduktionen maste uppfylla krav i bade férordning (EG) nr
852/2004 och férordning (EG) nr 853/2004. Det géller till exempel vid mjélkproduktion, &ggproduktion, fiske
och odling av fisk, insamling av musslor och odling av musslor, jakt och uppfédning av djur fére slakt.
Sadana anlaggningar ska registreras. De behéver inte godkdnnas dven om de omfattas av regler i
férordning (EG) nr 853/2004. Se artikel 4, punkt 1 och 2a i férordning (EG) nr 853/2004.

Fartyg, dven saddana som anvands for industriellt fiske och lagring av fisken i kylt vatten, ska registreras.
Pa fabriksfartyg, som till exempel raktralare dar man kokar fangsten ombord, sker verksamhet bade inom
primarproduktionen (fisket) och verksamhet i ledet efter primarproduktionen (kokning av rakor).Dessa ska
bade registreras som en anlaggning i primarproduktionen (fisket) och godkénnas av Livsmedelsverket
(kokningen av rékor).

Detaljhandel och livsmedel av animaliskt ursprung

Butiker, restauranger och andra detaljhandelsanldggningar, som har forséljning eller leverans av livsmedel
av animaliskt ursprung direkt till konsumenten, omfattas som utgangspunkt inte av krav pa godkannande,
utan ska registreras. Detta géller exempelvis butiker som styckar och maler kétt och gardsbutiker som
framstaller mejeriprodukter, trots att de hanterar och producerar livsmedel av animaliskt ursprung.

Anledningen till det ar att som huvudregel ska férordning (EG) nr 853/2004 inte tillampas pa detaljhandeln.
Se artikel 1.5.a) i férordning (EG) nr 853/2004.

Detaljhandel definieras sa har i artikel 3.7 i férordning (EG) nr 178/2002:

"detaljhandel: hantering och/eller bearbetning av livsmedel och lagring av det pa det stélle dar produkten
séljs eller levereras till slutkonsumenten, inbegripet distributionsterminaler, catering, personalmatsalar,
allménna serveringsstéllen, restauranger eller liknande livsmedelsservice, afférer, distributionscentrum
och grossistafféarer’.

Definitionen har ansetts alltfér omfattande fér omradet livsmedelshygien. | samband med livsmedelshygien
bor begreppet detaljhandel istillet ha en mer begransad omfattning: ‘detaljhandelsverksamhet som
omifattar direkt forséljning eller leverans av livsmedel av animaliskt ursprung till konsumenten”. Se punkt
12 och 13 i inledningen ("skalsatserna”) till férordning (EG) nr 853/2004 och kommissionens riktlinjer fér
tilldmpningen av vissa bestdmmelser i férordning (EG) nr 853/2004 om hygienregler fér livsmedel av
animaliskt ursprung.

Kyl- och fryslager for livsmedel av animaliskt ursprung
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Forordning (EG) nr 853/2004 ska inte tillampas pa detaljhandelsanlaggningar om det inte uttryckligen star
det i lagstiftningen. Det framgar av artikel 1.5.a) i férordningen. Kyl- och fryslager dar verksamhet enbart
bestar av lagring och leverans av férpackade livsmedel av animaliskt ursprung ska behandlas som en
detaljhandelsanlaggning och behdver darfér inte godkannas utan ska registreras. Sadana anlaggningar ska
tilldmpa kraven i férordning (EG) nr 852/2004 och temperaturkraven i bilaga 111 till férordning (EG) nr
853/2004. Se artikel 1.5. a och 1.5.b) i férordning (EG) nr 853/2004.

Kyl- och fryslager ska dock godkdnnas om man fryser in varor som mottagits kylda eller om man levererar
livsmedel till en anlaggning som omfattas av krav pa godkannande. Se artikel 1.5.b) i férordning (EG) nr
853/2004.

Anléggningar som férpackar om livsmedel av animaliskt ursprung

Anlaggningar som bryter férpackning pa animaliska livsmedel, fér att skiva, dela (bita) eller bara férpacka
om livsmedlen och sedan leverera dem vidare till en livsmedelsanlaggning omfattas av férordning (EG) nr
853/2004. Sadana anlaggningar ska darmed godkénnas och tilldelas godk&dnnandenummer.

Godkannande av livsmedelsanlaggningar

Ursprungsmarkning

Primarproducenters direkta leveranser av primarprodukter till
konsumenter eller till lokala detaljhandelsanlaggningar

Huvudregeln ar att anlaggningar dar verksamheter bedrivs med tillracklig kontinuitet och organisation for att
betraktas som livsmedelsforetag ska vara registrerade eller godkénda. Det géller primarproduktion sa val
som verksamheter i leden efter primarproduktionen.

Nar en registrerad primarproducent sjalv levererar, det vill sdga saljer, overlater eller transporterar, sma
mangder av sina egna primarprodukter direkt till konsumenter eller till lokala detaljhandelsanléggningar som
levererar direkt till slutkonsumenter finns vissa undantag. Férordningarna (EG) nr 852/2004 och (EG) nr
853/2004 ska inte tilldmpas pa sadana leveranser. Se artiklarna 1.2.c) i férordning (EG) nr 852/2004 och
1.3.c) i férordning (EG) nr 852/2004. Istallet ska de nationella reglerna i 45-57 §§ samt 65-81 §§ LIVSFS
2005:20 foljas.

Det innebar att den befintliga registreringen ska kompletteras med uppgifter om direkta leveranser av sma
mangder primarprodukter. For direkta leveranser av sma mangder levande musslor eller sma mangder
opastoriserad mjolk kravs dock en sarskild registrering hos lansstyrelsen innan verksamheten far starta. Se
65 § respektive 76 § LIVSFS 2005:20.

Gransen mellan primarproduktion och senare led

Direkta leveranser av sma mangder primarprodukter och visst slags kott

Hantering av vilt och jagares direkta leveranser av sma mangder
frilevande vilt och kétt fran frilevande vilt

Hantering av vilt kan ske pa en vilthanteringsanlaggning eller pa en detaljhandelsanlaggning. Det finns inga
begransningar for hur stora volymer en detaljhandelsanldggning som hanterar vilt enligt nedanstaende
villkor far ta emot eller salja.

De sérskilda hygienreglerna i férordning (EG) nr 853/2004 f&r livsmedel av animaliskt ursprung ska inte
tilampas nar en jagare levererar sma mangder nedlagt frilevande smauvilt eller storvilt och kétt av frilevande
vilt, forutsatt att:

¢ leveranserna bara sker direkt till slutkonsumenter och till lokala detaljhandelsanlédggningar som
levererar direkt till slutkonsumenter och
¢ leveranserna sker utan nagra mellanhander.

For sddana leveranser ska istallet nationella regler tillampas. Se artikel 1.3e i férordning (EG) nr 853/2004
och 59, 60, 62 och 64 §§ LIVSFS 2005:20.
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Bjorn, vildsvin och andra vilda djur som kan vara smittade med trikiner, liksom hjort fran hagn som inte ar
friférklarade fran tuberkulos, ska alltid levereras till en vilthanteringsanlaggning, om inte kéttet konsumeras
inom jagarens eget hushall. Se 61 och 63 §§ LIVSFS 2005:20.

Kontrollansvar mellan olika myndigheter med avseende pa anlaggningar med hantering av vilt och kétt av
vilt férdelas enligt foljande:

Vilthanteringsanlaggning
Livsmedelsverket ar kontrollmyndighet

¢ Anlaggningar som hanterar vilt och som enbart levererar till andra anldggningar inklusive
detaljhandeln.

¢ Anlaggningar som séljer kétt fran vilt direkt till konsument, men dven séljer kott till 853-anlaggningar
eller levererar produkter till féradling vid 853-anlaggningar.

¢ Anlaggningar med egen butik som férutom att salja kott fran vilt direkt till konsument levererar kéttet il
anlaggningar och dar leveransen inte uppfyller kriterierna fér marginellt, lokalt och begransad.

Detaljhandelsanlaggning
Kommunen &r kontrollmyndighet

¢ Inkdp och uppslaktning av vilt med férsaljning direkt till konsument dér alla livsmedel séljs direkt till
konsument.

¢ Ink&p och uppslaktning av vilt med férsélining direkt till konsument och som aven levererar livsmedel
marginellt, lokalt och begrénsat till andra detaljhandelsanlaggningar.

Grénsen mellan primarproduktion och senare led

Producenters direkta leveranser av sma mangder kétt fran fjaderfa och
hardjur

De sérskilda hygienreglerna i férordning (EG) nr 853/2004 for livsmedel av animaliskt ursprung ska inte
tilampas nar en producent som foder upp fijgderfa och/eller hardjur slaktar dessa hemma pa garden och
levererar sma mangder kétt direkt till slutkonsumenter och till lokala detaljhandelsanlaggningar.

Det innebar att en sadan anlaggning inte beh6ver godkannas, utan ska registreras hos den kommunala
kontrollmyndigheten om verksamheten bedrivs med sadan organisation och kontinuitet att den kan
betraktas som ett livsmedelsféretag. En forutsattning &r att producenten enbart levererar sma mangder kott
fran egna djur. Kottet far styckas och malas. Leveransen far inte ske med nagra mellanhénder. Se artikel
1.3 d) i férordning (EG) nr 853/2004 (&dndrad genom férordning (EU) 2021/1756) och 58 § LIVSFS
2005:20.

Det kott som levereras till en detaljhandelsanlaggning far tillagas eller inga som ingrediens i ett livsmedel
som tillagas i till exempel en restaurang eller en butik. Se nedan vad som galler fér
detaljhandelsanlaggningars leveranser av animaliska livsmedel till andra anlédggningar (marginellt, lokalt och
begrénsat).

Vad sma méangder kétt fran fjaderfa och hardjur &r framgar av 58 § i LIVSFS 2005:20. Bestammelserna
géller enbart livsmedelsforetagare. Se 45 § i samma foreskrifter. Om verksamheten inte sker med en sadan
organisation och kontinuitet att den uppfyller kriterierna for livsmedelsféretag omfattas verksamheten inte
heller av bestdmmelserna i foreskrifterna.

Uppfodningen av djuren ska vara registrerad som en primarproduktionsanlaggning hos lansstyrelsen om
den uppfyller kriterierna for livsmedelsforetag i primarproduktionen.
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| samband med slakt maste reglerna om djurskydd vara uppfyllda. Information om dessa finns pa
Jordbruksverkets webbplats.

Djurskydd - Jordbruksverkets webbplats

Detaljhandelsanlaggningars leveranser av animaliska livsmedel till
andra anlaggningar

Huwvudregeln ar att férordning (EG) nr 853/2004 inte tillampas pa detaljhandelsanldggningar som levereras
sina produkter till slutkonsumenter. Exempel pa detaljhandelsanlaggningar ar livsmedelsbutiker, kaféer och
restauranger. Genom undantag fran huvudregeln far sddana anléaggningar dock leverera livsmedel av
animaliskt ursprung till andra anlaggningar, under férutsattning att leveranserna:

¢ endast sker till andra detaljhandelsanlaggningar och
¢ &r marginella, av lokal karaktér och begrénsade.

Se artikel 1.5.b) ii) i férordning (EG) nr 853/2004 och 22 § LIVSFS 2005:20.

Livsmedelsverkets tolkning av begreppen ”lokal karaktar”, ”marginellt” och ”begrénsat”

Lokal karaktdr innebér att leveransen sker till ndromradet, det vill sdga hemkommunen och angrénsande
kommuner.

Marginellt innebér en maximal produktionsvolym pa 500 kg per vecka.
Begriansat innebir ett begriansat sortiment och/eller ett begransat antal mottagare.

Det forutsitter att aktuell anldggning dven har forséljning/leverans av de animaliska livsmedlen direkt till
konsument. Undantaget kan bara tillampas pa en detaljhandelsanldggning.

Om leveranserna fran en detaljhandelsanlaggning uppfyller de kriterier som anges ovan behéver
anlaggningen alltsa inte godkénnas. Det récker att anldggningen &r registrerad hos den kommunala
kontrollmyndigheten och féljer de allménna hygienkraven i férordning (EG) nr 852/2004.
Grundférutsattningen ar att anlaggningens huvudsakliga verksamhet ar direktférsaljning eller leverans av
produkter till konsumenter. | vilken omfattning det ska ske ar inte ndrmare definierat, men en forutséattning
for att kunna tilldmpa undantaget i férordningen om animaliska livsmedel ar att anlaggningen i grunden &r
en detaljhandel. Det forutsatter att forsaljiningen till konsumenter atminstone &r av saddan omfattning att den
verksamheten skulle ha behévt registreras som en livsmedelsanldggning &ven om bara leveransen direkt till
konsumenter férekom. Leveranser till andra anldggningar kan med andra ord inte vara huvudverksamheten.

Om néagot av de tre kriterierna "marginellt’, "lokal karaktar” och "begrénsat’ inte uppfylls géller férordning
(EG) nr 853/2004 och anlaggningen ska darmed godkannas av Livsmedelsverket. Anlaggningen ska bade
folja de allménna hygienkraven i férordning (EG) nr 852/2004 och de sérskilda hygienkraven for livsmedel
av animaliskt ursprung i férordning (EG) nr 853/2004.

Nedan folier exempel pa hantering och/eller beredning av livsmedel av animaliskt ursprung, som skulle
kunna ske i en detaljhandel och dar en viss del skulle kunna levereras till andra detaljhandelsanlaggningar.
Se artikel 1.5.b) ii) i férordning (EG) nr 853/2004 och 22 § LIVSFS 2005:20.

¢ Uppslaktning av frilevande vilt, med undantag fér vildsvin, bjérn och andra vilda djur som ar mottagliga
for trikinos, i en livsmedelsbutik eller restaurang.

¢ Tillverkning av malet kott eller kéttberedningar (flintastek, kryddade burgare) i en livsmedelsbutik.

¢ Tillverkning av kéttprodukter (rokt kott, korv) i en restaurang eller cateringverksamhet.

¢ Tillverkning av bearbetade fiskprodukter (rokt fisk, saltad fisk, gravad fisk, attiksinlagd fisk) i en butik
eller fiskrestaurang.

¢ Tillverkning av mjélkprodukter (ost, smér, fermenterade mjolkprodukter som filmjélk och yoghurt,
ramjolksprodukter som kalvdans), inklusive pastérisering av konsumtionsmjclk i en gardsbutik med
egen tillverkning av mjolkprodukter.

e Sammanséttning av livsmedel av vegetabiliskt ursprung med livsmedel av animaliskt ursprung
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(obearbetad animalisk produkt) till en slutprodukt (fardigmat) som fortfarande ar i det narmaste ra, till
exempel sushi (fiskeriprodukt), rabiff (kottberedning) eller bearnaisesas (av ej pastériserad aggula).

Sammansatta livsmedel av animaliskt ursprung

Begreppen sammansatta livsmedel och bearbetade produkter av animaliskt ursprung &r centrala nér det
géller att avgéra om en anlaggning ska uppfylla kraven i enbart férordning (EG) nr 852/2004 eller kraven i
bade den férordningen och i férordning (EG) nr 853/2004.

En livsmedelsféretagare som tillverkar sammansatt livsmedel som bade innehaller produkter av vegetabiliskt
ursprung och obearbetade animaliska produkter omfattas bade av kraven i férordning (EG) nr 852/2004
och kraven i férordning (EG) nr 853/2004. Dessa anléggningar ska godkannas.

Tillverkning av sammansatta livsmedel dar Livsmedelsféretagaren som anvander produkter av vegetabiliskt
ursprung och bearbetade animaliska produkter vid tillverkningen av sammansatta livsmedel omfattas av
kraven i férordning (EG) nr 852/2004, men inte av kraven i férordning (EG) nr 853/2004. Dessa
anlaggningar ska registreras. Gransdragning mellan férordning (EG) nr 852/2004 och férordning (EG) nr
853/2004 forklaras med ett antal exempel i tabellen har nedanfér.

Aven om tillverkning av sammansatta livsmedel utgiende fran vegetabilier och bearbetade animaliska
livsmedel inte omfattas av kraven i férordning (EG) nr 853/2004 sa ska de bearbetade produkterna av
animaliskt ursprung som anvénds vid tillverkningen inférskaffas och hanteras i enlighet med kraven i denna
férordning. Se artikel 1.2 i férordning (EG) nr 853/2004.

Till exempel ska bearbetade produkter av animaliskt ursprung som ingar i bageriprodukter komma fran en
anlaggning som ar godkand enligt forordning (EG) nr 853/2004 (till exempel dgg fran ett aggpackeri eller
pastoriserad aggula fran en dggproduktanlaggning).

Tabell 1: Gransdragning mellan férordning (EG) nr 852/2004 och férordning (EG) nr 853/2004.
Uppdelningen géller vanligtvis inte hantering av dessa livsmedel i detaljhandeln, eftersom detaljhandeln ar
undantagen kraven enligt férordning (EG) nr 853/2004. Se artikel 1.5 a) 1.5.b)i och 1.5.b)ii, i férordning
(EG) nr 853/2004.

Verksamhet Férordning Produkter (exempel)

Tillverkning av livsmedel som 852/2004 ¢ Konserverad ravioli med fylining av
bestar av produkter av fardigkokt kottfars.

vegetabiliskt ursprung och ¢ Pizza med ost och kokt skinka.
bearbetade produkter av e Soppa med kéttextrakt.

animaliskt ursprung. e Smoérgas/sallad med ost och skinka.

e Graddtarta.

¢ Fardigmat bestaende av stekta kéttbullar
och grénsaker.

¢ Mjdlkchoklad.

Tillverkning av livsmedel som 853/2004 ¢ Ravioli med fylining dar ra kéttfars har
innehaller produkter av anvants.
vegetabiliskt ursprung och ¢ Majonnas tillverkad av raa agg.
obearbetade produkter av e Leverpastej.
animaliskt ursprung. ¢ Fiskbullar.

¢ Raa grillspett med koétt eller fisk.

e Sushi.

Observera att det inte ar avsikten att produktion av bageriprodukter tillverkade med raa &gg ska regleras av
férordning (EG) nr 853/2004. Om en anléggning ska leverera sadana produkter till andra lander ska dock
kraven i denna férordning uppfyllas, i 6vriga fall géller enbart férordning (EG) nr 852/2004.

Anlaggningar som tilliverkar livsmedel av animaliskt ursprung, exempelvis ost, yoghurt eller korv, omfattas
alltid av kraven i férordning (EG) nr 853/2004, med undantag fér om tillverkningen sker i detaljhandeln. Det
gar inte att undkomma kraven enligt férordningen genom att kalla dessa produkter fér sammansatta
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livsmedel och genom att exempelvis tillsétta Orter till osten, frukt i yoghurten eller vitlok till korven. Se artikel
1.2 i férordning (EG) nr 853/2004 samt bilaga Il i Kommissionens riktlinjer.

Riktlinjer for tillampningen av vissa bestdmmelser i férordning (EG) nr 853/2004 om hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung

Guidance document on the implementation of certain provisions of Regulation (EC) No 853/2004 on the
hygiene of food of animal origin

Verksamheten styckning

En styckningsanlaggning &r en anlaggning for urbening och/eller styckning av kétt och omfattas av bade
férordning (EG) nr 852/2004 och férordning (EG) nr 853/2004 och ska godk&nnas.

Att stycka kétt kan vara en del av verksamheten vid en registrerad detaljhandelsanlaggning, men
verksamheten ar da inte en styckningsanldggning och omfattas bara av férordning (EG) nr 852/2004. Ett
exempel pa en sadan anlaggning ar en livsmedelsbutik med styckningsverksamhet dar kottet séljs direkt till
konsument.

Detaljhandelsanlaggningars leveranser av animaliska livsmedel till andra anlaggningar

En anlaggning som styckar kétt, men dar kéttet anvands till egen produktion av till exempel kéttprodukter,
&r inte en styckningsanlaggning. Observera att enligt férordning (EG) nr 853/2004 ska allt kétt som
anvands vid produktion av kéttprodukter uppfylla kraven pa farskt kétt. Se avsnitt VI, punkt 2 i bilaga 111 till
férordning (EG) nr 853/2004.

Observera att det med anledning av TSE (transmissibel spongiform ecefalopati) finns sérskilda krav pa
hantering avseende borttagning av specificerat riskmaterial (SRM) som medfér att de vAvnader som utgor
SRM ska avidgsnas i samband med slakt eller styckning vid en godkénd anlaggning. Se bilaga V fill
férordning (EG) nr 999/2001.

Anlaggningar som hanterar livsmedel av animaliskt ursprung som det
inte har faststallts sarskilda krav for

For vissa produkter av animaliskt ursprung, till exempel honung och marina daggdjur innehaller férordning
(EG) nr 853/2004 inte nagra ndrmare bestdmmelser. Det géller all tillverkning av honung och
blandprodukter i vilka honung ingar som en ingrediens samt da honung fran olika biodlare blandas. Det
galler ocksa import av honung.

Det innebar att sddana anléggningar ska vara registrerade och folja relevanta bestdmmelser i férordning
(EG) nr 852/2004 och de allménna principerna for produkter av animaliskt ursprung i férordning (EG) nr
853/2004, sarskilt bestammelserna om produkter fran lander utanfér unionen i artikel 6 i férordning (EG) nr
853/2004. Att godkénnande inte behévs framgar av avsnitt 3.2 i Kommissionens vagledning till férordning
(EG) nr 853/2004.

Riktlinjer for tillampningen av vissa bestammelser i férordning (EG) nr 853/2004 om hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung

Sarskilda bestammelser om honung och markning av honung finns i Livsmedelsverkets féreskrifter
(LIVSFS 2003:10) om honung.

Honung

Senast uppdaterad 6 mars 2024 Ansvarig grupp ROR_LH
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