Kontroll av mikrobiologiska kriterier

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan hittar du férslag pa fragor som kan anvandas vid inspektion och
revison av féretagens efterlevnad av de mikrobiologiska kriterierna. Sidan
innehaller ocksa ett férslag pa upplagg vid revision av mikrobiologiska kriterier.

Forslag pa fragor som kan anvandas vid kontroll av mikrobiologiska
kriterier (férordning (EG) nr 2073/2005)

Nedan listas fragor som kan anvandas bade vid revision och inspektion vid kontroll av hur féretagen
efterlever de mikrobiologiska kriterierna.

Allmanna fragor som kan anvéndas vid revision och inspektion

o Har foretaget tidigare awikelser inom kontrollomradet?

o Tar foretaget ut prover enligt férordningen, vid behov kontrollera provtagningens utférande pa plats i
verksamheten?

o Kanner foretaget till grénsvardena vid olika provtagningsresultat (tillfredstéllande, godtagbart,
otilifredsstéllande)?

o Foljer foretaget trender i provtagningsresultat?
» Vidtas lampliga atgarder nar trenden i analysresultaten gar mot ofillfredsstallande resultat?

» Vidtas lampliga atgarder ndr analysresultaten &r oftillfredsstéllande for livsmedelssakerhetskriterier
(utdkad prowvtagning, aterkallande med mera)?

¢ Vidtas lampliga atgarder vid ofillfredsstallande resultat fér prcocesshygienkriterier (férbattrad hygien
och &versyn av processkontroller)?

o Om foretaget vidtagit atgarder for att forbattra processhygienen, kan man vid senare provtagning se
att atgarderna gett 6nskat resultat?

¢ Har orsaken till otillfredsstallande resultat utretts for att férhindra att de upprepas?

¢ Anvander foretaget de analysmetoder som anges i férordningen? Om de anvander alternativa
metoder, ar de tilldtna?

Specifika fragor som kan anvandas vid revision och inspektion pa anlaggningar
som tillverkar atfardiga livsmedel

¢ Har foretaget produkter som kan definieras som atfardiga?

¢ Om foretaget tillverkar atfardiga livsmedel, provtas de enligt férordningen (provtas de i réatt
livsmedelskategori)?

¢ Har féretaget en provtagningsplan? Féljs den ?

o Har foretaget en atgardsplan for hantering av positiva Listeria resultat i produkter? Félis
atgardsplanen?

* Har foretaget en atgardsplan for hantering av positiva Listeria resultat pa utrustning och i lokaler?
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Folis atgardsplanen?

Om foretaget tillverkar atfardiga livsmedel tar de ut prover pa utrustning och lokaler?

Specifika fragor som kan anvandas vid revision och inspektion pa slakteri

Folier foretagets provtagning provtagningsplanen i bilaga 1 till férordning 2073/2005 fér de djurslag
som slaktas pa anlaggningen? Hur ser foretagets provtagningsplan ut?

Provtar féretaget for analys av totalantal bakterier och Enterobacteriaceae vid kontroll av
processhygien pa slaktkroppar av av nétkreatur, far, getter, hastar och svin (processhygeinkriterium
2.1.1 och 2.1.2)?

Tar foretaget salmonellaprov pa slaktkroppar av djurslagen far, getter och hastar som inte omfattas av
det nationella salmonellakontrollprogrammet (processhygeinkriterium 2.1.3)?

Om féretagets provtagning inte foljer provtagningsplanen i bilaga 1 till férordning 2073/2005, tillampar
féretaget nedsattning av provtagningsfrekvensen i linje med Livsmedelsverkets rekommendationer
(med beaktande av féretagets HACCP-baserade forfaranden och kontroll av slaktkroppar nér det
géller synlig fekal kontamination)?

Provtas slaktkroppar av nétkreatur och svin med svabbar (icke destruktiv metod)? Om ja, anvands
Livsmedelsverkets rekommenderade gransvarden?

Forslag pa upplagg vid revision av mikrobiologiska kriterier

Vid revisionen goérs en systematisk undersokning fér att avgéra om livsmedelsféretagaren uppfyller
reglerna om mikrobiologiska kriterier. Féliande moment kan utféras vid revision av mikrobiologiska kriterier:

Kontroll av att provtagning och analys sker enligt bestdmmelserna, se artikel 5 i férordning (EG) nr
2073/2005 samt bilaga |, kapitel Il i férordning (EG) nr 2073/2005.

Kontroll pa plats i verksamheten av provtagningens utférande.
Eventuellt uttagande av ett prov for verifiering av féretagets provtagning (offentlig provtagning).

Kontroll av att resultaten anvands for verifiering (och nér sa behdvs validering) av HACCP-baserade
férfaranden, se artikel 4 och artikel 5 i férordning (EG) nr 2073/2005.

Kontroll av att korrigerande atgarder (inklusive férebyggande atgarder) gors vid ofillfredsstallande
analysresultat, se artikel 7 i férordning (EG) nr 2073/2005, samt vid utveckling mot otillfredsstéllande
analysresultat, se artikel 9 i férordning (EG) nr 2073/2005).

Utvardering av verksamheten och om den bedrivs pa ett satt sa att:

processhygienkriterierna uppfylls, det vill séga att anskaffning, hantering och bearbetning av ravaror
konsekvent motverkar risken for att enskilda partier inte uppfyller kriterierna (till exempel vid
framstallining av malet kétt),

livsmedelssakerhetskriterierna uppfylls under hallbarhetstiden under rimligt forutsebara foérhallanden
vid distribution, férvaring och anvéndning, samt

o studier enligt bilaga Il vid behov genomforts (géller sarskilt dtfardiga livsmedel dar Listeria

monocytogenes kan véxa till).
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