Atgarder vid fynd av Listeria i livsmedel

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Pa den hér sidan finns exempel pa atgarder som livsmedelsforetagaren och
kontrollmyndigheten kan vidta vid fynd av Listeria monocytogenes i livsmedel.

Agerande vid icke sakra livsmedel

Livsmedel med analysresultat som bedéms som otillfredsstéllande ska betraktas som icke sékra, se artikel
14 i férordning (EG) nr 178/2002. Sadana livsmedel far inte slappas ut pa marknaden, om de inte kan
vidarebehandlas for att bli sdkra. Om ett sadant livsmedel anda finns pa marknaden &ar det féretagarens
skyldighet att dra tillbaka det, och att varna konsumenterna., se artikel 19 i férordning (EG) nr 178/2002.
Om kontrollmyndigheten bedémer att ett livsmedel eller parti livsmedel inte uppfyller kravet for ett sakert
livsmedel, och foretaget inte sjalvmant agerar, maste myndigheten fatta beslut som leder till att livsmedlet
inte kommer ut pa marknaden eller dras bort darifran.

Atgérder vid bristande efterlevnad

Vid otilifredsstéllande analysresultat ska féretaget meddela sin kontrollmyndighet om hélsofaran, se artikel
19.3 i férordning (EG) 178/2002. Kontrollmyndigheten bedémer sedan om fyndet ska notifieras via RASFF.

RASFF

Felsdkning vid positiva analyssvar

Vid fynd av Listeria monocytogenes, oavsett om det ar dver eller under gransvardet, ska foretaget alltid
utféra en felsdkning inom produktionen for att férséka ta reda pa hur kontamineringen skett samt vidta
atgarder enligt HACCP-principerna for att undvika att det intraffar igen.

Lampliga fragestéliningar for felsdkningen kan vara:

¢ Har produktens sammansattning &ndrats (till exempel pH, vattenaktivitet, tillsatser)?

| vilket led i produktionen kan kontaminering ha skett?

¢ Har man bytt leverantdr?

¢ Hur fungerar kontrollen av ravaror?

¢ Har produkten hanterats som det ar tankt i hela processen/kedjan?

e Ar stadrutiner/rengdringskontroller tillréckliga, har rutinerna féljts?

¢ Har det varit byte av personal (semestervikarier med mera) vid kritiska processteg?

¢ Folier personalen pa féretaget de faststallda rutinerna?

Nar Listeria monocytogenes finns i en produkt har produkten i de flesta fall kontaminerats av utrustning och
lokaler pa anlaggningen. Alitsa bér féretaget genomféra sanering av anlaggning/produktionslinje.

Utokad provtagning av bade utrustning och lokaler samt produkt, bér genomféras till dess att det ar
sakerstallt att hygienatgarderna gett effekt.
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/301/atgarder-vid-bristande-efterlevnad
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/318/rasff-rapid-alert-system-for-food-and-feed
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