Atgérder vid fynd av Listeria pa utrustning
och i lokaler

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan finns exempel pa atgarder som livsmedelsféretagaren och
kontrolimyndigheten kan vidta vid fynd av Listeria monocytogenes pa utrustning och
i lokaler.

Det ska finnas en atgardsplan som féretagaren folier om Listeria monocytogenes hittas pa utrustning och i
lokaler. Om bakterien pavisas pa utrustning eller i lokalerna ska livsmedelsforetagaren kunna visa for den
behoériga myndigheten vilka atgarder som ska vidtas for att komma till rétta med problemet.

Pavisas Listeria monocytogenes pa utrustning och ytor som kommer i kontakt med oskyddad produkt efter
eventuellt vdrmebehandlingssteg kan kraftfulla atgarder bli aktuella.

Foéretagen férvantas utféra rengéringsinsatser och orsaksanalys. Det kan &ven bli aktuellt med provtagning
av produkt som hanterats av aktuell utrustning vid aktuell tidsperiod for att sakerstélla att kraven i
livsmedelskriteriet uppfylis.

Exempel pa fragor som kan anvandas vid uppféljande kontroll vid anldggningar med positiva
utrustningsprover:

¢ Har foretaget genomfort extra rengoéring, sanering, av aktuella lokaler och utrustning?

* Har foretaget genomfért provtagning av annan utrustning och i lokalerna for att spara omfattningen av
kontaminationen?

* Har foretaget foljt sina egna rutiner fér hantering da Listeria monocytogenes aterfanns pa
utrustning?

* Har foretaget sett 6ver sina rutiner/skapat rutiner sa att kontamination av Listeria monocytogenes i
framtiden kan undvikas?

o Ar foretagets atgarder tillréckliga i relation till lagstiftningen?
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