Kontrolltid och justeringar

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Kontrolltiden berédknas utifran information fran riskmodulen, informationsmodulen
och erfarenhetsmodulen. Vid behov kan man 6ka eller minska kontrolitiden genom
justeringar.

Sa berdknar du kontrolltiden

Den arliga kontrollitiden for en anlaggning far man genom att lagga ihop tiden fran riskmodulen med
kontrollitidstilldgget fran informationsmodulen. Summan multipliceras med erfarenhetsklassens tidsfaktor:
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Den tid man da far &r en arlig kontrolltid.

Myndigheten bér utifran den arliga kontrolitiden och verksamhetens art géra en kontrollplan for
anlaggningen. For ett skolkdk som tilldelats tio arliga kontrolitimmar kan planen vara att anlaggningen ska
ha tva kontroller per ar, en langre revision och en kortare inspektion. Fér en restaurang med elva timmars
kontrolitid kan planen vara att anldggningen ska ha tre inspektioner under aret. Fér en anlaggning som
tilldelats endast ett fatal timmar, exempelvis en timme, kan kontrolitiden samlas ihop och tre timmar kan
anvandas for en inspektion vart tredje ar.

Nar kontrolltiden behdver justeras

Det kan komma situationer nér riskklassningsmodellen inte ger en rattvisande bild av kontrollbehovet for en
viss anlaggning. Da kan det finnas skal att 6ka eller minska kontrolltiden, exempelvis for mycket sma
anlaggningar eller anldggningar med flera olika verksamheter.

Kontrolltiden bor da justeras genom att anlaggningen kvarstar i den tilldelade riskklassen, men att tiden
justeras sa att den béttre speglar det verkliga kontrollbehovet. Myndigheten ska alltid kunna motivera varfér
en justering av tiden gjorts.

Nedan ges nagra exempel pa tiliféllen nar det kan vara aktuellt att justera kontrolitiden. Observera att det
endast ar exempel och att det kan finnas fler situationer nér en justering kan vara nédvandig.

Dricksvattenanlaggningar
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Kontrolltiden fér vattenverk kan bli kort i vissa situationer, exempelvis for vattenverk med god kvalitet pa
révattnet. Det kan finnas anledningar till att verksamheten behéver mer kontrolltid &n vad som tilldelas enligt
modellen. Nedan finns nagra exempel pa kontrolluppgifter som kan géra att tiden behéver okas.

¢ Faststéllande av undersdkningsprogram och kontroll av att verksamhetsutévaren utfér foreskrivna,
regelbundna undersokningar i enlighet med programmet.

¢ Kontroll av rutiner fér underhall av distributionsanlaggningen.

¢ Kontroll av att Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2008:13) om atgérder mot sabotage och annan
skadegorelse riktad mot dricksvattenanlaggningar uppfylls. Féreskrifterna géller almanna
anlaggningar som producerar eller tillhandahaller dricksvatten till fler an 2000 personer. Se Lag
(2006:412) om allménna vattentjanster.

¢ Konsekvensen och kostnaderna om mellanstora och stora vattenverk skulle leverera otjanligt vatten blir
enorma. Darfér kan det vara motiverat att 6ka kontrolltiden, eftersom dricksvattenférsérjningen ar en
samhallsviktig funktion som skulle kunna medféra svara och oanade konsekvenser om den skulle
utebli.

Stekning av hamburgare

Nar bearbetning av ratt kott forekommer klassas verksamheten som "hdg risk” enligt riskmodulens riskfaktor
1. Pa vissa typer av anlaggningar far det konsekvenser eftersom kontrolltiden blir f6r omfattande. Anlagg-
ningen tilldelas mer tid &n vad som faktiskt behdvs for att genomféra kontrollen. Nar det intréffar ar det
motiverat att minska kontrolltiden till en niva som racker for att kontrollen ska kunna utféras effektivt.

Som exempel pa ovanstaende kan bearbetning av prefabricerade hamburgare i gatukék namnas.
Verksamheten klassas som hogrisk, eftersom hamburgaren &r ra innan den steks eller grillas.
Anlaggningarna ar manga ganger mycket sma och kontrollen gar fort. Det kan finnas férutsattningar pa
dessa anlaggningar som gor att verksamheten férenklas och att kontrollen darmed gar snabbare att
genomféra. Exempel pa sadana faktorer kan vara att:

» hanteringen av hamburgare ar standardiserad och ofta mycket enkel. Den bestar ofta endast av att
forvara dessa i kyl- och frysskap for att darefter placera dem pa stekbord eller motsvarande

¢ risken for korskontamination ar liten, eftersom hanteringen med hamburgarna &r mycket begrénsad

e hamburgaren &r prefabricerad och ingen ytterligare hantering sker i lokalen innan den steks eller
grillas

Forskolor

Barn under fem ar ska betraktas som en kénslig konsumentgrupp. Det medfér att anlaggningar som
producerar mat till sma barn far extra riskpoang i riskfaktor 3 (kdnsliga konsumentgrupper) och
kontrolitiden blir ofta lang. Det kan finnas forutséttningar hos de har anlaggningarna som gor att verk-
samheten forenklas, att risken darmed minskar och att kontrollen férenklas och gar fortare att genomféra.
Exempel pa sadana forutsattningar kan vara att:

e samma antal portioner tillverkas varje dag, varpa férberedelser med mera lattare kan planeras,

¢ antalet matratter ar begrénsat och bestar ofta av bara ett alternativ, vilket gér att antalet olika ravaror
med mera minskar,

e matradtterna ar av enklare karaktar och ar darmed lattare att producera,

e gasterna ater pa i forvag bestamda tider, vilket gor att tillagningen kan planeras sa att hantering som
exempelvis varmhallning kan begransas eller till och med blir dverflodig.

Kontrolltiden kan justeras for att anpassas till det verkliga behovet. Observera att varje forskola maste
bedémas enskilt och att férskolans storlek har betydelse fér om det &r motiverat att minska tiden.

Aggpackerier

Aven om markningen av &gg &r detaljstyrd kan markningskontrollen ta olika lang tid beroende pa
anlaggningens storlek. Att kontrollera ett mycket litet &ggpackeri, som bara packar sina egna agg fran et
produktionssystem, gar mycket snabbare an att kontrollera ett stort centralpackeri med en mangd olika
artiklar. Kontrollen av specialsortiment med nérings- och hélsopastaenden brukar vara extra komplicerad
och ta lang tid. Om kontrolltiden for ett specifikt &ggpackeri blir orimlig efter att anlaggningen har klassats
kan det finnas skal till att anpassa kontrolitiden.
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Sasongsbaserade och tillfélliga verksamheter

En verksamhet som bedrivs sdsongsvis, delar av aret eller under en begrénsad period ska kontrolleras pa
samma satt som aretruntbaserade verksamheter. Produktionens storlek i riskmodulen anpassas dock il
arsbasis (se avsnittet om riskmodulen).

Forutsattningarna for att genomféra och planera kontrollen pa sasongsbaserade och tillfalliga verksamheter
skilier sig daremot jamfért med andra anlaggningar. Kontrollen far inte minskas pa en anlaggning pa grund
av att verksamheten ar igang under tider nar myndigheten har lag bemanning, exempelvis under semester-
perioder, helger eller kvallstid.

Séasongsbaserade verksamheter bedrivs under en kort period, som kan vara mycket intensiv, exempelvis
sommarrestauranger, hamnkrogar och liknande. Lokalerna och verksamheten maste vara dimensionerad
fér den intensitet som &r aktuell under den korta perioden. Féliden kan bli att kontrollbehovet trots den
begrénsade tidsperioden &r stort och att kontrolltiden behdver 6kas.
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