Kontroll av tillsatser

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

| manga livsmedel som séljs ingar livsmedelstillsatser. De maste vara godkanda for
att fa anvandas. Foéretagen ansvarar for att folja reglerna for tillsatser. Kontrollen i
sin tur ska se till att féretagen foljer lagstiftningen. Har kan du l&dsa om hur du utfér
denna kontroll.

Grundlaggande om kontroll

For att anvandningen av tillsatser ska bli ratt och séker ar det viktigt att foretaget har tagit hansyn fill
anvandningen av tillsatser i den egna kontrollen. Det innebar med andra ord att féretaget ska ha
andamalsenliga rutiner sa att grundférutsattningarna uppfylls och att de tagit hansyn till tillsatser i sin
faroanalys. Relevanta grundldggande férutsattningar foér féretag som hanterar tillsatset &r utbildning,
rengoring, underhall och sparbarhet. Den allmdnna hygienlagstiftingen galler fér de verksamheter som
hanterar tillsatser.

Utféra kontroll

Atgérder vid bristande efterlevnad
Registrering och godkdnnande
Information och méarkning

Grundférutséattningar - allménna hygienkrav

Vilka regler géller nar tillsatser anvands?

Alla tillsatser som foretagen vill anvanda i eller pa livsmedel maste vara godkanda enligt férordning (EG) nr
1333/2008. Alla godkanda tillsatser ar daremot inte tillatna att anvanda i alla livsmedel. | tillsatslagstiftningen
finns detaljerade regler om vilka tillsatser som far inga i vilka livsmedel och under vilka villkor.

Tank pa

| vissa fall kan tillsatser aven vara reglerade i annan lagstiftning, som till exempel fér ekologiska
produkter och snus.

Om tillsatslagstiftningen

Villkor for hur tillsatser far anvandas

Tillsatser eller livsmedel som inte uppfyller kraven ar férbjudna

Tillsatser och livsmedel som innehaller tillsatser som inte uppfyller kraven i férordning (EG) nr 1333/2008
far inte slappas ut pa marknaden. Det géller samtliga krav som férordningen staller. Tillsatsen ska vara
godkénd, godkand fér det aktuella livsmedlet, godkand i den halt som anvands, vara korrekt markt, uppfylla
kraven i specifikationen for identitet och renhet och sa vidare. Se artikel 5 i ovan ndmnda férordning.

Det innebér till exempel att ett livsmedel som innehaller en icke godkand livsmedelstillsats inte far slappas ut
pa marknaden. Om en tillverkare anvander en tillsats i ett livsmedel som ar godkand fér livsmedlet, men inte
uppfyller kraven i de specifikationer for identitet och renhet som finns fér alla godkanda tillsatser, far det
livsmedlet inte heller sldppas ut pa marknaden.

Olika livsmedelsféretag som hanterar tillsatser

1. Foéretag som ftillverkar tillsatser.
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Féretag som importerar tillsatser.

Foretag som gor tillsatsblandningar.

Foretag som anvander tillsatser i sin tillverkning av livsmedel.
5. Féretag som importerar livsmedel dar tillsatser ingar.

» oD

Har kommer en kort beskrivning av de olika verksamheterna. Kom ocksa ihag att manga féretag
kombinerar dessa olika typer av verksamheter vilket innebar att kontrollen f& anpassas utifran det.

Foretag som tilliverkar livsmedelstillsatser

Tillverkning av tillsatser ar ofta en komplicerad procedur med produktion i flera steg som till exempel
fermentering, extraktion med olika typer av I6sningsmedel, kemisk syntes med mera. Tillverkningen av
samma dmne kan ocksa ske pa olika satt.

Tillsatser kan ha olika ursprung och tillverkas med hjélp av manga olika metoder. Det kan vara &mnen som
framstalits pa kemisk vag (till exempel fargadmnet tartrazin), eller &mnen som extraherats ut ur ett
vaxtmaterial (till exempel steviolglykosider), eller bara malda delar av en vaxt (till exempel guarkarnmijol).

Anlaggningarna som tillverkar tillsatser kan ha olika stor produktion, fran en enda tillsats till flera stycken.
Produktionsanldggningen kan samtidigt tillverka @mnen som inte &r tankta att anvandas i livsmedel. Det kan
vara en kemisk industri av nagot slag som tillverkar olika kemiska dmnen fér olika &ndamal dar till exempel
en anvandning &r tankt for livsmedel.

Kontroll av tillsatser/tillsatsblandningar

Foéretag som importerar tillsatser

Produktion av tillsatser sker bade i lander inom och utanfér EU, som Indien, Kina och USA. Det finns
verksamheter som koper in livsmedelstillsatser fran andra lander inom EU och fran lander utanfér EU. De
foretagen hanterar ofta flera olika livsmedelsingredienser och inte bara livsmedelstillsatser. Oavsett var ifran
tillsatserna kommer ska de uppfylla de krav som finns i de regler som géller for tillsatser. De ska exempelvis
uppfylla kraven pa identitet och renhet. Nar tillsatserna kommer fran lander utanfér EU kan det for vissa
tillsatser finnas sa kallade skyddsbeslut som ska foljas. Till exempel sarskilda villkor fér import av
guarkarnmjol.

Import - vegetabiliska livsmedel

Kontroll av tillsatser/tillsatsblandningar

Foretag som gor tillsatsblandningar
Det finns féretag som gor tillsatsblandningar av olika slag som sedan anvands av tillverkare av livsmedel.

Manga tillverkare av livsmedel, bade sma och stora verksamheter, anvander sig av tillsatsblandningar till
exempel sa kallade premixer, istéllet for att hantera enskilda tillsatser. De anvander sig ofta av fardiga
tillsatsblandningar som ocksa ar skréaddarsydda for just deras tillverkning. En tillsatsblandning kan innehalla
flera olika tillsatser men &ven andra ingredienser som aromer, enzymer, nagon form av barare och "vanliga
livsmedelsingredienser”

Kontroll av tillsatser/tillsatsblandningar

Foretag som anvander tillsatser i sin tillverkning av livsmedel

Foretag som tillverkar livsmedel, anvander sig ofta av olika typer av livsmedelstillsatser f6r att uppna en viss
teknisk funktion. Antalet och typen av livsmedelstillsatser varierar och beror pa vilken slags produkt och
vilken konsumentgrupp som géller, liksom storleken pa féretaget och annat.

Tillverkare av livsmedel kan anvanda sig av tillsatserna som sadana eller i form av blandningar eller bade
och. Manga foéretag anvander tillsatsblandningar som &r skraddarsydda for just deras produkt.
Tillsatsblandningar, aven kallade premixer, ar ofta blandningar av flera olika tillsatser men &ven fillsatser
blandade med kryddor eller andra "vanliga” ingredienser.

Kontroll av tillsatser nar de ingar som ingredienser i livsmedel
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Tank pa

Aven smé féretag som till exempel konditorier och restauranger kan anvénda tillsatser. Det skulle kunna
vara for att farga marsipanen till tartan respektive anvanda natriumglutamat som smakférstarkare i en
fiskgryta.

Foretag som importerar livsmedel dar tillsatser ingar

Det finns féretag som tar in fardiga livsmedel fran olika Iander inom EU men &ven fran lander utanfér EU.
Vid import av livsmedel maste féretagen ha koll pa att tillsatserna som ingar ar godkanda inom EU. Andra
tillsatser kan vara godkanda utanfor EU.

Kontroll av tillsatser nar de ingar som ingredienser i livsmedel

Finns det risker med tillsatser?

Tillsatser ska tillverkas, anvéndas och mérkas enligt lagstiftingens krav. Det innebér att tillsatsen ska:

¢ vara godkand for aktuellt livsmedel,

e anvandas enligt de villkor som anges i lagstiftningen, till exempel maximihalt,

o uppfylla kraven i de specifikationer som finns nar det géller identitet och renhet och
* anges pa ratt satt i markningen.

Exempel nér tillsatser anvands pa ett satt som skulle kunna innebara en risk.
Det kan innebéra en risk for konsumenten:

e Om ett féretag anvander tillsatser/amnen som inte &r godkanda inom EU fér livsmedel. Det betyder
namligen att &mnena inte har riskvarderats av den Europeiska myndigheten for livsmedelssékerhet
(Efsa) och &r beddmda som sakra, samt att maximivarden inte har faststéllts fér livsmedel.

¢ Om angivna maxhalter 6verskrids for tillsatser som tilldelats ett sa kallat acceptabelt dagligt intag (ADI-
varde). Det skulle kunna innebara att konsumenten far i sig for stora méngder av tillsatsen och utsatts
fér en majlig risk.

Nagra grundldggande toxikologiska begrepp

¢ Vid en felaktig eller utdkad anvandning av tillsatser som endast ar godkanda fér ett fatal livsmedel.
Manga tillsatser har tilldelats ett lagt ADI-varde. Det innebér att tillsatsen endast far anvands ftill ett fatal
livsmedel fér att undvika att konsumenten 6verskrider det satta ADI-vérdet. Aven om det séllan &r akut
risk sa kan det finnas en risk pa langre sikt.

¢ Om féretag anvander livsmedelstillsatser som inte uppfyller kraven i de specifikationer som finns
framtagna for varje godkéand tillsats med krav pa identitet och renhet. Det skulle kunna innebara att fér
héga halter av féroreningar, till exempel tungmetaller, finns i tillsatsen vilket skulle kunna innebéra en
risk fér konsumenten.

¢ Om produkterna inte ar fullstandigt markta. Vissa tillsatser finns med pa listan 6ver allergener i bilaga
1 till férordning (EU) nr 1169/2011, till exempel sulfit. Anges inte allergenet i markning innebar det en
risk for den allergiske konsumenten. Tillsatser av olika slag kan aven framstallas fran en allergen, fill
exempel lecitin som kan framstallas fran soja. Det ar da mycket viktigt att detta framgar av
markningen.

Kontroll av tillsatser nér de ingar som ingredienser i
livsmedel

Om tillsatser ingar i eft livsmedel syns det oftast i ingrediensférteckningen men det finns undantag.
Tillsatser kan ibland férekomma till félid av den sa kallade éverféringsprincipen och behéver da inte alltid
anges i ingrediensférteckningen.

Overféringsprincipen
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Du behéver ocksa vara uppmérksam pa om andra ingredienser anvands som tillsatser trots att de inte &r
godkanda som sadana, det vill siga att de inte har ett E-nummer.

Ingar det nagon eller nagra tillsatser i produkten?

Oftast &r det inget problem att avgéra om ett @amne som anvands i tillverkningen ar en ftillsats eller inte. Men
ibland anvands @mnen av olika slag, till exempel vaxtextrakt da det kan vara svarare att avgéra om det &r en
tillsats. Dar behover du vara uppmarksam pa om amnet anvands for att uppna en teknisk funktion pa
samma satt som tillsatser. | sa fall kan det vara frdga om en tillsats, vilket innebar att den maste vara
godkand for att anvandas. Har maste foretaget kunna visa att ett extrakt som anvands for att ha en teknisk
funktion i ett livsmedel inte ar en livsmedelstillsats.

Tips pa kontroll

Om vaxtextrakt ingar, begar att féretaget redogor for varfér det anvands. Vad &r avsikten med att
extraktet anvands? Har vissa bestandsdelar fran en véxt renats fram som anvands for att ge en speciell
teknisk effekt, till exempel att farga?

Hur avgdr man om ett @mne &r en tillsats eller inte?
Hur vet man om ett extrakt som anvands ar en tillsats?
Amnen som inte ar tillsatser

Tillsatser kan ibland anvandas som processhjalpmedel. De omfattas inte av tillsatsbestdmmelserna, men
definitionen pa processhjélpmedel finns i den lagstiftningen fér att kunna avgéra om @mnet som anvands ar
en tillsats eller ett processhjélpmedel.

Tips pa kontroll

Fraga om féretaget anvander processhjalpmedel. Om ja, kan foretaget da visa att &mnet ar ett
processhjalpmedel och inte en tillsats?

Har féretaget koll pa att processhjalpmedlet inte framstalls fran ett &mne eller produkt som kan orsaka
allergi?

Be foretaget visa att eventuella rester av amnet, féretaget pastar ar ett processhjalpmedel, inte har
nagon teknisk verkan pa slutprodukten.

Hur avgdr man om ett @mne ar en livsmedelstillsats eller ett processhjalpmedel
Allergeninformation

Det kan vara bra att kdnna till att vissa godkanda tillsatser som raknas upp i bilaga Il till férordning (EG) nr
1333/2008 &ven kan vara godkanda for att anvandas pa andra satt &n som ftillsats, till exempel som vitamin
(askorbinsyra) eller nya livsmedel (lykopen).

Amnet lykopen kan till exempel anvéndas som ett fargémne och klassas da som en livsmedelstillsats. Men
samma dmne kan dven anvandas som antioxidant i till exempel kosttillskott och ses da som ett nytt
livsmedel. Nar &mnen med flera funktioner anvands fér annat syfte &n som en livsmedelstillsats omfattas de
av annan lagstiftning och kan vara begransade pa olika satt. Vad som galler da hittar du i respektive
lagstiftning, till exempel i férordning (EU) nr 2015/2283 om nya livsmedel. Det som avgér hur ett &mne ska
klassificeras ar hur amnet &r tankt att anvandas. Det kan &ven inga andra @mnen i livsmedel som inte ar
tillsatser som till exempel aromer, enzymer, vitaminer och mineraler. Dessa @mnen omfattas av annan
lagstiftning.

Aromer
Enzymer

Vitaminer och mineraler
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Nya livsmedel

Hur hamnar tillsatsen eller tillsatserna i livsmedlet?

Tillsatser kan antingen tillsattas av tillverkaren sjélv eller komma med fran nagon sammansatt ingrediens
som fillverkaren koper fran ett annat féretag. Att en tillsats félier med en annan ingrediens ar fér det mesta
tilldtet men det finns begransningar. Dessutom kan tillsatser anvandas som barare eller av andra tekniska
skal i tillsatser, aromer, enzymer och naringsdmnen som i sin tur anvands i livsmedelet. P4 sa sétt kan
tillsatsen ocksa overféras till det fardiga livsmedlet. Ett ytterligare exempel &r tillsatser som ftillféras via en
tillsatsblandning som ofta ar skréddarsydd for slutprodukten.

Tillsatser kan tillsatts Tillsatser kan tillféras via en
som sadana tillsatsblandning, ofta

4 skraddarsydd for slutprodukten

Tillsatser kan e _ Tillsatser kan félja med till
kommaviaen slutproduktenvia en
annantillsats sammansatt ingrediens
ellerarom

Om en tillsats félier med en annan ingrediens till slutprodukten maste tillsatsen vara godkand i den aktuella
ingrediensen. Observera att det inte alltid ar tillatet att tillsatser éverférs via sammansatta ingredienser till
slutprodukten.

Tips pa kontroll

Om det visar sig att en tillsats kommit med en annan ingrediens till det fardiga livsmedlet sa bér du
kontrollera:

1. Atttillsatsen ar godkand i den ingrediens som &verfor tillsatsen.

2. Att 6verféringsprincipen far tillimpas. Overféring av tillsatser &r inte tillaten till alla typer av livsmedel
vilket framgar av lagstiftningen. Ibland &r 6verféringen aven begransad till livsmedel som uppfyller
vissa villkor som till exempel dverféring av sétningsmedel.

Overféringsprincipen

EU-kommissionen ska ta fram en vagledning om 6verféringsprincipen. Nar den ar klar hittar du den héar.

Tank pa

En omvand 6verféringsprincip finns ocksa. Det ar viktigt att tanka pa det vid kontroll av ingredienser som
ska inga i sammansatta livsmedel.

Omvand dverféringsprincip (Reverse carry-over)

Anvands godkanda tillsatser i livsmedlet?

Endast godkénda tillsatser far anvandas i livsmedel. Har maste féretagen kunna visa att de tillsatser som
anvands ar godkénda i den aktuella produkten.
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Om en tillsats ar godkand att anvandas i en specifik produkt hittar du i bilaga Il i férordning (EG) nr
1333/2008. Har framgar vilka tillsatser som far anvandas till vilka livsmedel och under vilka villkor de far
anvandas, till exempel i vilken maximihalt. Man kan vélja lite olika satt for att ta reda pa vad som géller:

¢ Anvand dig av den konsoliderade versionen av férordningen, det vill sdga den version som innehaller
&ndringar i bland annat bilagorna.
¢ Anvand dig av Kommissionens databas fér kontroll enligt bilaga 1.

Tips pa kontroll

Be foretaget visa att tillsatserna som anvands ar godkénda i det aktuella livsmedlet. Ibland kan det vara
svart att avgéra om en tillsats ar godkand eller inte under sjalva kontrolloestket. Da kan det vara bra att
ta med informationen till kontoret och i lugn och ro verifiera om den &r godkand.

Villkor for hur tillsatser far anvandas
Databas for tillsatser

Steg for steg hur du tar reda pa om tillsatser som anvands ar godkanda i fiskrom - exempel

Anvands tillsatsen/tillsatserna i tillaten mangd?
Nar en tillsats godkanns for att anvandas i livsmedel bestdms alltid nagon form av maximihailt.

Foretaget ska kunna visa hur de sékerstaller att den méngd tillsats som anvands i den aktuella produkten
inte dverstiger maximihalten som anges i lagstiftningen.

Tips pa kontroll

Du kan till exempel kontrollera recepten och vilka méngder som anges dér, men kontrollera &ven att
receptet foljs vid sjalva tillverkningen.

Har féretaget en fungerande doseringsutrustning eller rutiner fér vagning sa att ratt mangd végs upp?

Vissa typer av produktion sker pa ett sadant satt att det ar svart att genom ett recept fa reda pa vilken
mangd som anvants. | de fallen kanske enda séttet att ta reda pa mangden &r genom analys.

| de fall dar det finns misstanke om att maximihalter dverskrids kan det vara aktuellt med provtagning.
Det kan till exempel vara att féretaget inte har tillirdcklig dokumentation eller pa annat satt kan visa att
halterna inte 6verskrider maximihalten.

Exempel pa hur du kan kontrollera att maximihalten inte 6verskrids

| en korv som ska varmebehandlas, men inte steriliseras, far maximalt 150 mg nitrit’kg korvsmet inga.
Foéretaget som tillverkar korven visar att de anvander en nitritblandning dar mangden nitrit i
saltblandningen ar 0,6%. Enligt féretagets recept anvands 10 kg nitritsalt till 150 kg korvsmet.

| nitritsaltblandningen ingar: 10 kg*0,006 = 0,06 kg = 60 g = 60 000 mg nitrit
Korvsmetens vikt: 150 kg korvsmet + 10 kg nitritsalt = 160 kg
Nitritinnehall i korvsmeten: 60 000 mg/160 kg = 375 mg/kg

Halten 375 mg/kg 6verskrider maximivardet 150 mg/kg. Det innebar att produkten inte far saljas.

| lagstiftingen anges maximihalt pa olika satt
Att rakna om fran en tillsatsform till en annan

Villkor for hur tillsatser far anvandas
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Provtagning (allmén information)
Anvands tillsatserna enligt de sérskilda villkor som eventuellt finns for aktuella
tillsatser?

| del E, bilaga Il i férordning (EG) nr 1333/2008 finns utéver maximihalter andra villkor som ska vara
uppfyllida. Det kan till exempel handla om att en tillsats bara far anvandas i en viss produkt.

Exempel pa sarskilda villkor

Enligt kategori 04.2.2 Frukter, bar och grénsaker inlagda i attika, olja eller saltlake far fargamnet
riboflaviner endast anvandas till konserverade rdda frukter och béar.

Sétningsmedlet aspartam far endast anvandas till konfektyrer som ar energireducerade eller utan tillfort
socker.

Villkor for hur tillsatser far anvandas

Ar kraven pa identitet och renhet uppfylida?

Det récker inte med att en tillsats ar godkand. Den maste ocksa uppfylla de krav som finns i de
specifikationer som tas fram i samband med att en tillsats godkénns. Tank pa att det ska finnas en
specifikation for varje godkéand tillsats.

Tips pa kontroll

Borja med att kontrollera att tillsatserna som féretaget anvander &r avsedda att anvandas i livsmedel. Det
maste till exempel framga i markningen pa tillsatsférpackningen att den ar avsedd att anvéndas i
livsmedel pa nagot satt.

Fraga hur foretaget sakerstaller att de tillsatser som anvénds vid tillverkningen av livsmedel uppfyller de
krav som finns i lagstiftningen nér det géller identitet och renhet. De finns samlade i férordning (EU) nr
231/2012. Genom dokumentation, till exempel leverantérskrav, leverantorsférsékran, analysresultat fran
tillverkaren/forséljaren, certifikat, egna analyser eller annat satt?

For att kontrollera om tillsatserna uppfyller kraven pa identitet och renhet kan du jamféra de
specifikationer/certifikat som foretaget fatt fran den som levererar tillsatserna med de specifikationer
som EU tagit fram. Den typ av dokumentation som féretaget kan visa upp och dar information om
renhetskriterier finns brukar ofta heta "technical data sheet’ (TDS)

Krav pa identitet och renhet for tillsatser
Om foretaget inte kan visa tillracklig dokumentation kan provtagning bli aktuell.

Det finns exempel pa nar tillsatser som har anvénts i livsmedel har haft fér hoga halter av vissa
tungmetaller, eller dar tillsatsen har varit avsedd fér annan verksamhet an fér tillverkning av livsmedel.

Om provtagning blir aktuellt, se allmén information om provtagning, hur den kan utféras.

Provtagning (Allman information)

Hur sker férvaringen av tillsatser?

| samband med kontroll av tillsatser &r det ocksa bra att kontrollera lagret dar tillsatserna férvaras och dar
man vager upp dem. | vissa fall har féretagen séarskilda rum dér tillsatser, aromer och andra ingredienser
vags upp innan de gar vidare ut i produktionen.

Tips pa kontroll
Forvaras tillsatserna pa ett satt sa att det inte finns risk for sammanblandning?
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/101/kontrollmetoder-for-att-utfora-offentlig-livsmedelskontroll
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Ar tillsatserna tydligt mérkta med de markningsuppgifter som krévs?
Allm&nna markningskrav for livsmedelstillsatser som séljs mellan féretag
Finns det risk for att man anvander fel tillsats till olika produkter?

Finns tillsatserna som féretaget anvander pa lagret?

Finns det tillsatser med utgangna bast fore-datum? Om det finns det, har man koll pa att de &nda ar
sakra att anvanda efter utganget datum?

Finns det tillsatser pa lagret som inte anvands i produktionen? Varfér finns de dar?

Anges tillsatsen/tillsatserna pa ratt satt i markningen?

Tillsatser ska anges pa ett bestdmt sétt i ingrediensforteckningen. Se del C, bilaga VII i férordning (EU) nr
1169/2011.

Nar sétningsmedel, férpackningsgaser eller vissa fargdmnen anvands kravs dessutom viss
tilldggsméarkning. Det handlar om uppgifter som ska kunna lasas i nérheten av livsmedlets beteckning eller
pa annat stélle i markningen. Det géller alltsa inte information som ska sta med i ingrediensférteckningen.
Se bilaga Il i férordning (EU) nr 1169/2011.

Tips pa kontroll

Stammer de deklarerade tillsatserna med receptet som féretaget anvander?
Anges tillsatserna pa ratt satt i ingrediensforteckningen?

Hur livsmedelstillsatser ska anges i ingrediensforteckningen

Har tillsaten/tillsatserna framstéllts fran nagon, allergen i bilaga Il i férordning (EU) nr 1169/2011, som
maste framga av markningen? Anges de pa ratt satt i markningen?

Allergeninformation
Anvands s6tningsmedel eller férpackningsgaser? Finns i sa fall korrekt tillaggsmarkning?
Ytterligare obligatoriska uppgifter for vissa typer eller kategorier av livsmedel

Anvands nagot av fargamnena E 102, E 104, E 110, E 122, E 124, eller E 1297 Finns i sa fall korrekt
tilaggsmérkning?

Hur livsmedelstillsatser ska anges i ingrediensférteckningen (se under rubriken Markningskrav for
livsmedel som innehaller vissa fargdmnen)

Kontroll av tillsatser/tillsatsblandningar

Nar du kontrollerar tillsatser eller tillsatsblandningar ar det lampligt att férst kontrollera enligt nagra av de
punkter som vi har tagit upp i avsnittet ovan. Vi tanker da framst pa att tillsatserna ar godkanda, att kraven
pa renhet enligt specifikationerna fér tillsatser ska vara uppfyllda och att férvaringen sker pa ett tillrackligt
bra satt. Observera att det i vissa fall finns begransningar for vilka tillsatser som far séljas direkt till
konsument. Se bilaga II, del A, punkt 2.5 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Tips pa kontroll
Ar tillsatsen som tillverkas eller importeras godkand att anvanda i livsmedel inom EU?
Om det ar en blandning av tillsatser, eller sa kallad premix, &r tillsatserna godkénda fér det livsmedel

blandningen &r avsedd for? Om en tillsatsblandning ar skréddarsydd for tillverkning av glass sa far
blandningen bara innehalla tillsatser som &r godkanda i glass.

Olika livsmedelsfoéretag som hanterar tillsatser (se under rubriken Féretag som gor tillsatsblandningar)
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/142/markning-av-tillsatser-nar-de-saljs-som-sadana#Allm�nna m�rkningskrav f�r tillsatser som s�ljs mellan f�retag
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Anvands godkanda tillsatser i livsmedlet?

Uppfyller tillsatserna lagstadgade krav pa renhet? Foretagare som sjélva tillverkar tillsatser ska kunna
visa detta genom egna analyser. Féretagare som gor tillsatsblandningar/premixer ska pa nagot satt
kunna visa att tillsatserna uppfyller kraven pa renhet. Till exempel via specifikation/certifikat fran
tillverkare/séljare.

Ar kraven pé identitet och renhet uppfylida?

Forvaras tillsatserna pa ett satt sa att det inte finns risk fér sammanblandning?

Hur sker férvaringen av tillsatser?

Dessutom ar det lampligt att kontrollera nagra ytterligare omraden som vi beskriver narmare nedan.

Ar tillsatsernaltillsatsblandningar ratt markta?

| férordning (EG) nr 1333/2008 finns séarskilda markningskrav for nar tillsatser saljs som sadana. Kraven pa
markningen ar olika for tillsatser som séljs mellan féretag och tillsatser som saljs direkt till konsumenten.

Nar tillsatser saljs mellan féretag kan de séljas som sadana eller i form av tillsatsblandningar/premixer. Har
behodver du jamféra mot lagstiftningen om alla uppgifter finns med i markningen. Observera att det &r tillatet
att vissa markningsuppgifter Iamnas i en sarskild handling, vilket innebar att alla uppgifter inte behéver sta
med pa foérpackningen.

Tips pa kontroll

Ar det en blandning av flera tillsatser? Stammer i sa fall ingrediensférteckningen med receptet for
tillsatsblandningen?

Finns tillsatserna som ingar i tillsatsblandningen pa lagret? Vags ratt mangder upp nér tillsatserna
blandas.

Om det ar en tillsatsblandning, anges tillsatserna pa ratt sétt i ingrediensforteckningen?
Allm&nna markningskrav for livsmedelstillsatser som séljs mellan féretag

Har nagon av tillsatserna framstallts fran en allergen? Det ska i sa fall framga i markningen av
tillsatsen/tillsatsblandningen.

Allergeninformation

Finns uppgift om att tillsatsen/tillsatsblandningen &r avsedd fér livsmedel med i markningen?

Tillsatser kan ocksa tillverkas for forsaljning direkt till konsument. Fér sadana tillsatser finns sarskilda
markningskrav och uppgifter att kontrollera.

Markning av tillsatser som ska séljas till slutkonsumenter

Markning av bordssétningsmedel

Anvands tillsatser till tillsatserna?

Tillverkare av tillsatser far tillsatta tillsatser, till exempel som bérare, till tillsatser. De tillsatser som tillsatts
maste da vara godkénda att anvénda enligt villkoren i bilaga 11 i férordning (EG) nr 1333/2008

Tips pa kontroll

Be foretagaren visa att eventuella tillsatser som anvands till tillsatserna ar godkénda att anvanda.

Att anvanda tillsatser i tillsatser, aromer, enzymer och néringsémnen

Har nagon av tillsatserna framstallts fran en allergen? Det ska i sa fall framga i markningen av tillsatsen.
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Allergeninformation

Senast uppdaterad 22 december 2022 Ansvarig grupp SV_FMS
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