Minneslista vid godkdnnande: mjolkprodukter

Har ger Livsmedelsverket en instruktion for hur kontrollen ska genomféras av verkets egen personal utifran kraven i
lagstiftningen.

Anvand minneslistan nedan vid godk&nnandeprdvning av livsmedelsanlaggningar
som ska godkdnnas med stéd av férordning (EG) nr 853/2004.

Fragestallningarna bygger pa lagkrav ur férordning (EG) nr 853/2004 géllande mjélkprodukter och ska alltid
anvandas tillsammans med

Minneslistan fér allménna hygienkrav enligt férordning (EG) 852/2004 om livsmedelshygien.
Fraga Obehandlad mjolk

1.1 Finns utrustning for att snabbt kunna kyla mjélk och/eller ramjolk, nar sa &ar nédvandigt?
Se avsnitt X, kapitel Il, I, punkt 1-2 i bilaga IlI till férordning (EG) nr 853/2004.

1.2 Uppfyller utrustning fér vdrmebehandling av obehandlad mjélk, ramjélk, mjélkprodukter
eller ramjclksbaserade produkter kraven pa tid och temperatur?
Se avsnitt IX, kapitel I, Il punkt 1 i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004.

1.3 Finns utrustning som majliggér omedelbar férslutning av férpackningar med flytande
mj6lkprodukter och ramjolksbaserade produkter och som forhindrar kontaminering?

Se avsnitt X, kapitel Il i bilaga IlI till férordning (EG) nr 853/2004.

1.4 Ar forslutningssystemet sa utformat att det klart framgar och latt kan kontrolleras om
férpackningen 6ppnats?

Se avsnitt X, kapitel Il i bilaga IlI till férordning (EG) nr 853/2004.

Fraga Informationséverféring i samband med platsbesék

21 Ge muntlig information i tilldmpliga fall om befintlig lagstiftning:

e markningskrav, se avsnitt IX, kapitel IV och Vi bilaga I till férordning (EG) nr
853/2004

o foreskrifter om livsmedelsinformation, se LIVSFS 2014:4

o foreskrifter om mjolk och ost, se LIVSFS 2003:39

o foreskrifter om livsmedelshygien, se LIVSFS 2005:20.
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