Minneslista vid godkannande:
vilthanteringsanlaggning

Har ger Livsmedelsverket en instruktion for hur kontrollen ska genomforas av verkets egen personal utifran kraven i

lagstiftningen.

Anvand minneslistan nedan vid godk&dnnandeprdvning av livsmedelsanlaggningar
som ska godkdnnas med stdd av férordning (EG) nr 853/2004.

Fragestallningarna bygger pa lagkrav ur férordning (EG) nr 853/2004 gallande vilthanteringsanlaggningar
och ska alltid anvandas tillsammans med

Minneslistan fér allmanna hygienkrav enligt férordning (EG) 852/2004 om livsmedelshygien.

Skyddsombud fran Omrade Livsmedelskontroll ska om méjligt delta och arbetsmiljdaspekterna beaktas vid
godkannandeprévningar.
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Slakthygien
Finns, om anlaggningen &ven slaktar tamboskap, sarskilda utrymmen fér att ta emot
respektive lagra icke avhudade slaktkroppar saval av hagnat vilt som frilevande vilt?

Se avsnitt |, kapitel IV, punkt 19 i bilaga IlI till férordning (EG) nr 853/2004.

Hantering av storvilt
Finns, om sa bedéms nddvandigt, utrustning fér aktiv nedkylning till 7°C av icke
avhudade slaktkroppar av storvilt (lokal enligt pkt 1.1 ovan)?

Kommentar: bedémning om nedkylning &r nédvéndig maste gbras i varje enskilt
godkdnnandeérende.

Se avsnitt IV, kapitel Il, punkt 5 i bilaga 11l till férordning (EG) nr 853/2004.

Finns, for storvilt, infrastrukturella férutsatiningar for att efter uppslakining kyla ner kéttet
till en temperatur pa hogst 7°C?

Se avsnitt IV, kapitel Il, punkt 5 i bilaga 111 till férordning (EG) nr 853/2004.

Finns infrastrukturella férutsatiningar for att fore avhudning lagra och hantera kétt av
storvilt atskilt fran andra livsmedel?

Kottet far inte frysas ned fére avhudning.

Se avsnitt IV, kapitel Il, punkt 8a i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004.

Finns infrastrukturella férutsatiningar for att, efter avhudningen, genomféra kéttbesiktning
i enlighet med forordning (EG) nr 854/20047?

Se avsnitt IV, kapitel Il, punkt 8b i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004.
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/266/minneslista-vid-godkannande-allmanna-hygienkrav-och-frysta-livsmedel

Fraga Hantering av smavilt

3.1 Finns, om sa beddéms nddvandigt, utrustning for aktiv nedkylning till 4°C av icke
avhudade slaktkroppar av smavilt (lokal enligt pkt 1.1 ovan)?

Kommentar: bedémning om nedkylning &r nédvéndig maste gbras i varje enskilt
godkdnnandeérende.

Se avsnitt IV, kapitel Ill, punkt 4 i bilaga 11l till férordning (EG) nr 853/2004.

3.2 Finns, for smavilt, infrastrukturella forutsattningar for att efter uppslaktning kyla ner kéttet
till en temperatur pa hogst 4°C?

Se avsnitt 1V, kapitel Ill, punkt 4 i bilaga 111 till férordning (EG) nr 853/2004.

Fraga Informationséverforing i samband med platsbesoket

4.1 Ge muntlig information i tilldmpliga fall om befintlig lagstiftning:

¢ information om trikinprovtagning
¢ intyg fran utbildad person, alternativt komplett organuppséattning.
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