Transport

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Transport ar ett viktigt led i hanteringen av livsmedel. Allt fran ravaror till fardiglagad
mat transporteras fran leverantérer till olika verksamheter eller hushall. | manga fall
rér det sig om produkter som ar beroende av kontrollerad temperatur for att maten
ska forbli séker.

Allmant om livsmedel under transport

Livsmedel ska skyddas mot kontaminering under transport och nar det &r nddvandigt ska det finnas
anordningar for att halla dem vid ratt temperatur. Se kapitel IV, punkt 6 och 7 i bilaga Il till férordning (EG)
nr 852/2004.

Varorna ska alltid vara packade pa ett sadant sétt att de skyddas mot kontamination. Matvagnar med mat till
personer med &verkanslighet eller allergi maste vara packade pa ett satt som férhindrar att maten
kontamineras vid eventuella tvéra inbromsningar och liknande.

Foretagaren bér ha kontroll dver att variationerna i utomhustemperaturen inte leder till att livsmedel
transporteras vid for hég respektive lag temperatur. Transportutrustningen ska darfor vid behov vara
konstruerad sa att den kan halla livsmedlen vid réatt temperatur. Fér mindre och kortare transporter kan det
pa sommaren ibland réacka med en isolerad lada med kylklamp for att de kylda livsmedlen ska hallas
tillrackligt kalla. Varma livsmedel kan pa vintern behéva halla en hogre temperatur nar de skickas ivag och
transporteras i isolerade lador eller varmeboxar med eluppvarmning om transporten tar lang tid.

Varorna ska vara packade pa ett sadant satt att de skyddas mot kontamination. Matvagnar med mat till
personer med Gverkanslighet eller allergi maste vara packade pa ett sétt som férhindrar att maten
kontamineras vid eventuella tvara inbromsningar och liknande.

Fordon och behallare for transport av livsmedel ska héllas rena. En grundlig rengéring ska ske nar fordon
eller behallare har anvants for transport av annat an livsmedel. Om kontaminering inte kan undvikas far
fordonet/behallaren inte anvandas. Se del A, punkt 4-5 i bilaga | och kapitel IV, punkt 1-3 i férordning (EG)
nr 852/2004.

Kravet pa rengdring ar sarskilt viktigt for fordon och behallare som anvands for hantering av amnen eller
produkter som orsakar allergi och intolerans, och som sedan ska anvéndas for andra livsmedel som inte
innehaller amnet eller produkten. Se del A, punkt 5a i bilaga | och kapitel IX, punkt 9 i bilaga Il i férordning
(EG) nr 852/2004.

Hantering vid produktion av "fri fran”-livsmedel och specialkost

Kdra sjalv eller anlita transportféretag

| en del sma verksamheter képer personalen livsmedel i butik och transporterar till verksamheten. Nar
temperaturen utomhus ar hég kanske det behévs kylvaska for att inte livsmedlen ska bli allt f6r varma under
en butiksrunda och hemforsling. | manga fall anlitar livsmedelsféretagaren ett transportféretag for att
leverera livsmedel till sina kunder. Ett féretag som fraktar livsmedel och dér verksamheten sker med viss
kontinuitet och med viss grad av organisation &r att betrakta som livsmedelsféretagare och omfattas av lag-
stiftningen.

Godkannande och registrering av livsmedelsanléggningar

Ibland kan det réra sig om langa transporter med flera stopp och i manga fall packas bilarna pa kvallen fér
leverans dagen efter. Det forekommer ocksa att varorna lastas om i en depa fér samdistribution med andra
varor ut till olika verksamheter. Oavsett hur distributionen organiserats &r det angelaget att
rekommenderade férvaringstemperaturer halls och att kylkedjan inte bryts, liksom att livsmedlen inte blir
kontaminerade under transporten.
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/667/hantering-vid-produktion-av-fri-fran-livsmedel-och-specialkost
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/106/registrering-och-godkannande

Transport inom den offentliga sektorn

Inom vissa kommunala verksamheter har man valt att inrétta eller upphandla distributionscentraler fér
inkommande livsmedel for att minska biltransporterna. Alla varor, inte bara livsmedel, levereras fill
centralen, for att sedan koéras ut tillsammans till enheterna enligt ett bestadmt tidsschema.

Hur transporterna ar organiserade inom den offentliga sektorn varierar. Vissa transporter ar upphandlade
och skéts av ett transportféretag, medan andra skéts inom organisationen. Oavsett vem som skéter
transporten ska krav stéllas pa att det sker pa ett livsmedelshygieniskt sakert satt.

TIPS PA KONTROLL

o Har foretaget kontroll éver hur lang tid transporten tar och hur livsmedlen paverkas av omgivande
temperatur?

e Ar livsmedlen skyddade fran kontaminering under transporten?

Transport till konsument

Det ar livsmedelsféretagaren som &r ansvarig for att relevanta hygienkrav i livsmedelslagstiftningen uppfylls
i det livsmedelsforetag hen driver, se artikel 3 férordning (EU) nr 852/2004.

Det ar som utgangspunkt saljaren som ansvarar for att risker undanréjs under transport fram till dess varan
Overldmnas till konsument. Om képaren har anlitat ett transportalternativ som séljaren inte har erbjudit kan
dock ansvaret for att hantera risken ga 6ver pa képaren. Det regleras i 6 § och 8 § andra stycket
konsumentkdplagen (1990:932). Konsumentverket ansvarar for kontroll enligt konsumentk&plagen, l&s mer
pa Konsumentverkets webbplats:

Om konsumentkdplagen - Konsumentverkets webbplats

Ett satt for livsmedelsforetagaren att férsékra sig om att livsmedlen uppfyller kraven i hygienlagstiftningen
anda fram tills att dessa nar konsumenten, ar att anlita en transportfirma som kan transportera varorna
under de temperaturférhallanden som anges pa férpackningen eller som kravs for att produktens hallbarhet
och sadkerhet inte ska paverkas negativt. Alternativt kan de sérskilda temperaturférhallandena sakerstéllas
genom att exempelvis varmeboxar, kylmedium eller liknande anvands under transporttiden.

Ar en produkt bedémd som kylvara beror det pa att en riskbedémning &r gjord som visar att varans
sakerhet och kvalitet under den givna hallbarheten endast garanteras om temperaturen halls lag. Darfor ar
det viktigt att tdnka pa hur varan ska fraktas och att temperaturen ska kunna hallas under transporten.
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https://www.konsumentverket.se/for-foretag/konsumentratt-for-foretagare/konsumentkoplagen/
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