Allmanna hygienregler for
dricksvattenanlaggningar

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan hittar du information om vilka allménna hygienregler enligt 8 §
LIVSFS 2022:12 som géller for verksamhetsutévare som producerar eller
tilhandahaller dricksvatten.

Grundférutsattningar for dricksvatten

Verksamhetsutdvare som producerar dricksvatten eller tillhandahaller det fran en distributionsanlaggning
eller fran tankar ska enligt 8 § LIVSFS 2022:12 uppfylla utpekade krav i bilaga Il till férordning (EG) nr
852/2004.

Bilaga Il innehaller allménna hygienregler for livsmedelsféretag. Delar av de reglerna kallas ibland fér
grundférutsattningar. De alménna hygienreglerna berér bland annat lokaler, transporter, utrustning, avfall,
vattenférsdrjning, personlig hygien och utbildning.

De rutiner som behdvs for att verksamhetsutévaren ska kunna uppfylla kraven i de allménna hygienreglerna
pa ett andamalsenligt satt ingar i verksamhetsutévarens egen kontroll.

Dokumentation av rutinerna

Det finns inga krav i lagstiftningen pa att alla rutiner fér verksamhetens egna, interna kontroll ska vara
dokumenterade. For att den egna kontrollen éverhuvudtaget ska fungera behdvs det dock i de allra flesta
fall dokumenterade rutiner.

Dricksvattenproduktion &r en funktion som férvantas fungera 24 timmar om dygnet 365 dagar om aret,
oavsett om det &r en stor kommunal dricksvattenanlaggning eller en liten samfallighet. Antal rutiner och
instruktioner kan skilja sig at men oavsett verksamhet maste rutiner som ar nédvandiga for att sakerstilla
dricksvattnets kvalitet vara dokumenterade och aktuella. Dokumentationen kan ibland vara i form av kom-i-
hag-listor.

Ett exempel pa nar dokumentation eventuellt inte &r nédvandig &r om en restaurang har en egen vattentakt
dar dricksvattnet enbart anvénds av restaurangen och restaurangégaren muntligen kan redogéra fér sina
rutiner pa ett godtagbart satt och dessa beddms som dndamalsenliga. Restaurangégaren har dessutom
mojlighet att helt stinga restaurangen utan att ndgon annan berérs, om det uppstar sddana akuta
kvalitetsproblem med dricksvattnet att det inte kan anvandas.

Rutiner fér de allmanna hygienreglerna boér vara fullstandigt genomférda innan arbetet med faroanalys och
kritiska styrpunkter pabdrijas.

Rutiner fér processévervakning

Rutiner fér 6vervakning av processerna i vattenverket maste anpassas till de speciella férhallanden som
rader vid varje vattenverk och bor darfor utformas enligt verksamhetsutévarens bedémning.

Exempel pa rutiner som bdr inga i instruktionerna for processévervakning &r:

¢ Arbets- och beslutsordning med ansvarsférdelning och arbetsbeskrivningar fér den personal som
ansvarar for processerna i vattenverket (inklusive driftansvarig).

¢ Instruktion om hur processen ska dokumenteras och avrapporteras.

¢ Doseringsanvisningar betréffande eventuella processkemikalier.

e Larmgranser.

¢ Rutiner for funktionskontroller och kalibreringar.

o Rutiner for atgarder vid driftstérningar och om larm utiéses.

¢ Rutiner fér utnyttjiande av eventuell reserwvattentakt.

e Skydds- och sakerhetsinstruktioner.
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De foreskrivna regelbundna undersokningar som avses i bilaga 1 till LIVSFS 2022:12 &r inriktade pa att
understka dricksvattnets normala kvalitet. De undersékningarna ar inte avsedda fér kontroll av
beredningsprocessen.

For att kunna kontrollera och optimera beredningens effektivitet krévs kompletterande undersékningar. Det
ar exempelvis matningar som har till syfte att varna nar fel uppstar (larm), anvands fér att kontrollera de
mikrobiologiska sakerhetsbarridrernas effektivitet, pa annat satt kan indikera allvarliga fel i beredningen,
eller fér kontroll av korrosion.

Det kan handla om att méta:

o Turbiditet

. pH

¢ Dos av desinfektionsmedel
e Farg

o |ukt

o Alkalinitet

Andra méatningar for att Gvervaka beredningsprocessen kan vara fléde, filtermotstand och redoxpotential.

Handbok fran branschen

| Svenskt Vattens "Handbok fér egenkontrollprogram med HACCP vid produktion och distribution av
dricksvatten” finns mer information om vad som bér inga i den egna kontrollen. Handboken ar framst
avsedd fér kommunala dricksvattenanlaggningar men kan ocksa anvandas av andra.

Svenskt Vatten
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http://www.svensktvatten.se/
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