Kontroll av animaliska biprodukter pa
godkanda livsmedelsanlaggningar

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Ta del av information om bade syftet med och omfattningen av kontroller av
animaliska biprodukter (ABP). Du far en utforlig beskrivning av hur en kontroll av
flodet av ABP genom en livsmedelsanlaggning kan ga till, och rad om vad som &r
bra att tdnka pa nar kontrollerna dokumenteras.

Kontrollernas omfattning och syfte

Informationen pa denna och underliggande sidor &r tankta att vara ett stéd vid kontroller pa
livsmedelsanlaggningar dér animaliska biprodukter uppkommer eller hanteras.

Syftet &r att kontrollera att livsmedelsféretagaren efterlever de krav som finns i lagstiftningen om animaliska
biprodukter.

Jordbruksverket har tagit fram en vagledning som &r riktad till Livsmedelsverket och rér kontroll av
animaliska biprodukter (dnr 6.7.17—4468/14). Vagledningen bestar av en generell vagledning och en bilaga
som rér kontroll av hur animaliska biprodukter hanteras liksom produkter som framstalls av det vid
livsmedelsanlaggning.

Till bilagan ar tre dokument knutna:

¢ Tilldmpningsomrade fér férordning (EG) nr 1069/2009 och information om den sa kallade
”slutpunkten”.

¢ Kategorisering av animaliska biprodukter.

¢ Insamling, transport och sparbarhet.

Alla dessa dokument finns samlade pa Jordbruksverkets webbplats
Livsmedelsverkets kontrollansvar - Jordbruksverket

Informationen hér i Kontrollwiki om kontroller av animaliska biprodukter &r tdnkt som ett komplement till
Jordbruksverkets vagledning. Innan kontrollerna utfors, l&s ocksa Jordbruksverkets vagledning, inklusive
bilagan med de dokument som tillhér den, eftersom informationen i Kontrollwiki inte fullt ut tdcker samtliga
omraden for alla olika anlaggningstyper.

Information om kategorisering, insamling och transport, sparbarhet, mottagare och godkannande finns pa
sidan om utférande av kontroll av ABP. Dar finner du ocksa fragestaliningar som bér tas upp vid kontroll.
Till dessa finns forklarande text och lagstod.

Utférande av kontroll av ABP

For att fa en fullstdndig bild och kunna bedéma om awikelse finns eller inte, Ids ocksd motsvarande avsnitt i
lagstiftningen.

Pa sidorna under denna hittar du floden for verksamhetstyperna slakt, vilthantering samt styckning, dar den
officiella veterindren ska utféra revision inom omradet animaliska biprodukter. Se avsnitt |, kapitel |, punkt 1
i bilaga | till férordning (EG) nr 854/2004. Fl6dena &r tankta att vara ett stéd vid kontroll av flédet av ABP
genom en livsmedelsanlaggning.

Det finns &ven sarskild information kring kontroll av specificerat riskmaterial (SRM)

Kontroll av specificerat riskmaterial (SRM)

Dokumentation av kontrollen

Det ar viktigt att tydligt dokumentera i kontrollrapporten vad som kontrollerats vid kontrolltilifallet.
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For Livsmedelsverkets personal kan det vara lampligt att kontrollen dokumenteras i Public 360°, under
lagstiftningsomrade X. Animaliska biprodukter (ABP). Ange vilka av féljande avsnitt av lagstiftningen som
kontrollerats:

¢ |dentifiering

¢ Kategorisering

¢ Flddet vid insamling, séarskilining, lagring
¢ Bearbetning

¢ Behallare

e Markning

¢ Handelsdokument, register

¢ Mottagare

Ofta behdvs ocksa en kort beskrivning av kontrollens omfattning fér att tydliggéra vad som faktiskt
kontrollerats inom respektive avsnitt ovan. For ndrvarande finns ingen sarskilt avsatt plats i systemet for att
ange kontrollens omfattning. Om awikelse inte har konstaterats &r det lampligt att kortfattat ange
omfattningen i kolumnen “Livsmedelsverkets kommentar” i rapporten. Om awikelse daremot har
konstaterats kan omfattningen anges som en kommentar efter iakttagelseformuleringen i iakttagelserutan.

Kontroll av flédet av ABP genom en livsmedelsanlaggning

Flodet av ABP félis genom en livsmedelsanlaggning for att kontrollera att det ABP-material som uppstar vid
produktion av livsmedel sarskiljs. Det sa att risk fér sammanblandning med livsmedel eller
sammanblandning mellan olika kategorier av ABP férhindras.

Kontrollen &r i forsta hand tankt att utféras i form av en revision, men du kan ocksa anvanda informationen
nedan som stdd vid inspektioner.

Pa angrénsande sidor har i Kontrollwiki finns ett antal flddesscheman for olika typer av verksamheter.
Observera att det kan férekomma lokala variationer i flddena pa olika anlaggningar.

De verksamhetstyper som finns upptagna ar de dar den officiella veterindren enligt férordning (EG) nr
854/2004 ska utféra revision pa livsmedelsféretagarens forfaranden for insamling, transport, lagring,
hantering, bearbetning och anvandning eller bortskaffande av ABP. Se avsnitt |, kapitel I, punkt 1 i bilaga |
till férordning (EG) nr 854/2004.

Kontrollen ska innehalla kontroll av floden och kontroll av hur livsmedelsforetagaren sékerstaller att
sammanblandning mellan olika kategorier av ABP och kontaminering av livsmedel undviks. Dessutom ska
andra relevanta avsnitt i ABP-lagstiftningen kontrolleras. Fér den kontrollen, till exempel av kategorisering,
insamling och transport, sparbarhet, mottagare samt godkénnande, se sidan Utférande av kontroll av ABP.

Utférande av kontroll av ABP

Det ar viktigt att du fére revisionen laser igenom hela denna information och aven tar del av den végledning
och 6vrig information fran Jordbruksverket som det hanvisas till i tidigare avsnitt pa den har sidan.

Vid kontrollen kan samtliga floden av ABP féljas eller sa kan du vélja ut ett eller nagra fléden for kontroll.

Utférande av revision

Revisionen inleds med en genomgang dar foretaget far redogora for flodet av ABP i de olika processtegen
genom anlaggningen, fram till dess att materialet transporteras bort.

Foéretaget ska i varje steg av processen kunna redogéra fér materialets vdg genom anldggningen och vilka
rutiner som finns for att identifiera och sarskilja de olika kategorierna av ABP som uppkommer vid
produktionen av livsmedel. Livsmedelsforetagaren maste ocksa kunna visa vilka férfaranden denne har for
att férhindra sammanblandning mellan olika kategorier av ABP eller kontaminering mellan ABP och
livsmedel.

Har foretaget ett fldidesschema 6ver processen kan det vara 1ampligt att utga fran det vid kontrollen.

Observera att det finns material som enligt lagstiftningen alltid &r ABP (ABP by law). Hit réknas bland annat
kottet kring stickkanalen pa slaktkroppar och specificerat riskmaterial. En stor del av det ABP som
genereras pa en livsmedelsanlaggning &r dock ABP pa grund av att livsmedelsféretagaren valt att inte
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anvanda materialet som livsmedel (ABP by choice). Livsmedelsforetagaren ska i det senare fallet ha
identifierat en sa kallad utgdngspunkt, som &r den punkt i tillverkningskedjan dar materialet klassades om
fran livsmedel till ABP.

Nar ett flode av ett material félis genom anléggningen ar det viktigt att tinka pa att livsmedelsféretagaren
kan vélja att klassa om livsmedel till ABP var som helst utefter flodet. En lever kan till exempel vara godkand
vid besiktning efter slakt och hanteras som livsmedel i bérjan av flédet, men senare klassas om till ABP av
livsmedelsféretagaren.

Observera att material som en gang har klassats som ABP av livsmedelsforetagaren aldrig mer kan bli
livsmedel.

Efter den teoretiska genomgangen gors en kontroll pa plats i verksamheten. Kontrollera att det beskrivna
flédet foljs och att de forfaranden livsmedelsféretagaren redogjort for ar andamalsenliga.

Vid den hér kontrollen anvands det tidigare namnda flodesschemat for verksamhetstypen.

Beroende pa hur lang tid tid som finns tiliganglig for kontrollen kan antingen samtliga flden eller bara vissa
utvalda fléden kontrolleras.

Att utféra en inspektion

Den hér informationen kan ocksa anvdndas som stod vid en inspektion. | sa fall utesluts den inledande
genomgangen med féretaget som man har som rutin vid revision enligt avsnittet ovan. Kontrollen gors i
stillet direkt pa plats i verksamheten med tillampligt flddesschema som stéd, se ovan.

Inspektionen kan gdras i form av stickprov pa enstaka fléde. Har du tillrackligt med tid kan du inspektera
flera eller samtliga fléden vid samma tillfélle.

Fl6ddesscheman

Kontrollen utférs genom att flédet av ABP foljs, fran det att materialet uppstar som en biprodukt fran
livsmedelsverksamheten fram ftill slutférvaringen infér borttransporten. Det ar viktigt att folja flédet genom
samtliga lokaler, for att kontrollera att det inte finns nagon risk for sammanblandning mellan olika kategorier
av ABP. Det far givetvis inte heller finnas nagon risk fér sammanblandning eller kontaminering av livsmedel
med ABP.

Tank pa att en produkt i bérjan av flodet kan klassas som livsmedel och senare klassas om till ABP av
livsmedelsféretagaren. Ur den aspekten ar det viktigt att folja ett flode hela vdgen genom anlaggningen.

Observera att det kan finnas skilinader i flodet mellan olika anldggningar. De fléden du hittar pa andra sidor
i Kontrollwiki ar tankta som exempel och en grund att utga fran .

Pilarna visar borjan pa flodet for ett material, till exempel ett organ, i det steg dar det avskiljs. Det ar sedan
tankt att materialets vag foljs genom hela anlaggningen.

ABP fléde vid slakt av nétkreatur
ABP flode vid slakt av far och get
ABP fléde vid slakt av svin

ABP fléde vid slakt av fjaderfa
ABP fléde vid styckning

Senast uppdaterad 7 juni 2021 Ansvarig grupp OK_KLG
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