Checklista vid kontroll av &ggpackerier

Har ger Livsmedelsverket en instruktion for hur kontrollen ska genomféras av verkets egen personal utifran kraven i

lagstiftningen.

Anvand checklista nedan vid kontroll av dggpackerier.

Observera att férordning (EG) nr 589/2008 har upphért att gélla och ersatts av férordning (EU) nr

2023/2465 och férordning (EU) nr 2023/2466.
Arbetet pagar med att uppdatera denna checklista.

For jamfdrelsetabell mellan férordning (EG) nr 589/2008, férordning (EU) nr 2023/2465 och férordning

(EU) nr 2023/2466, se bilaga IV till férordning (EU) nr 2023/2465.

Kontrollpunkt

1 - Férvaring hos producent

Packeriet ska ha kontroll pa att &ggen kommer fran en anlaggning som
ar godkand eller registrerad av behdrig myndighet.

Se artikel 4 i férordning (EG) nr 853/2004.

Aggen ska férvaras rent, torrt och fritt fran frammande lukter samt
skyddas mot stétar och direkt solljus. Aggen ska férvaras vid den, helst
konstanta, temperatur som béast bevarar dggens hygieniska
egenskaper. Dokumentation kan vara direkta temperaturmétningar eller
ett signerat avtal dar producenten foérsakrar att aggen forvaras pa
[Ampligt satt.

Se avsnitt X, Kapitel I, punkt 1-2 i bilaga Il till férordning (EG) nr
853/2004. Se aven artikel 5 i férordning (EG) nr 852/2004.

Packeriet ska ha utfért nagon typ av bedémning av sina leverantérer
fér att kontrollera att dggen kommer fran en hos behérig myndighet
registrerad eller godkédnd anldggning. Direkta temperaturmétningar
och/eller ett signerat avtal dér producenten férsékrar att dggen
férvaras pa léampligt sétt &r ytterligare sétt for packeriet att
sakerstélla att kraven uppfylls.

Lagstiftningsomrade

J03. Hygien fére, under och
efter processen

HO9. Journalféring och
mérkning med producentkod
for 4gg
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Kontrollpunkt

2 - Mérkning inkommande

Inkommande aggleveranser, det vill sdga varje transportférpackning av
agg (pall/lvagn), ska vara markt med produktionsanlaggningens namn,
adress och producentkod, antalet &gg och/eller deras vikt, varpdag
eller varpperiod samt avséndningsdag. Packeriet ska behalla originalen
till féliehandlingarna.

Se dven punkt 44 i denna checklista. Se artikel 7 i férordning (EU) nr
2023/2465.

Aggpackerier far endast férpacka égg fran varphénsanlaggningar som
har ett av Livsmedelsverket tilldelat identifieringsnummer fér méarkning
med produktionssystem (se aven punkt 12 och 19 i denna checklista).

Pallar/vagnar med oférpackade &gg frén egna produktionsenheter
belédgna pa samma stélle som packeriet behéver inte vara mérkta
enligt ovan vid mottagandet utan de far méarkas péa packeriet. Dock
maste sparbarhet alltid vara mdjlig till enskilda produktionssystem.
Undersék ocksa om bevis finns for att produktionsformen &r
besiktigad och godkdnd/registrerad av behdrig myndighet.

Anvand "Vérphénsregistret” for att géra det, intern sékvag:
Avdelningar\ROR\ROR_Gemensam\
Myndighetsdrenden\Honsregistret

3 - Markning oklassificerade utgaende agg

Motsvarande uppgifter som ovan ska finnas &ven pa utgaende
oklassificerade aggleveranser till andra packerier.

Se artikel 7 i férordning (EU) nr 2023/2465.

Enligt férordning 1308/2013 ska &gg stdmplas med producentkoden
pa det forsta dqgpackeriet. Eftersom packerier har svart att hantera
redan staémplade &gg kan det tillatas att &gg som enbart mellanlagras
pa férsta packeriet for vidare transport till annat packeri inte
stémplas med producentkoden. Detta under forutséttning att &ggen
enbart férvaras tillfélligt i det forsta packeriets lagerlokal utan att tas
in i produktionen. Palletiketter far i dessa fall inte bytas ut.

4 - Lagringstid

Agg ska klassificeras, mérkas och packas senast tio (10) dagar efter
varpdagen.

Se artikel 6 i férordning (EU) nr 2023/2465.
Det innebér i praktiken att inga oklassificerade dgg &ldre &n 10 dagar

ska finnas pa lager f6r inkommande dgg (som féretaget avser att
klassificera).

Lagstiftningsomrade

HO9. Journalféring och
markning med producentkod
fér &gg

| kontrollrapporten maste det
framga tydligt i skriven text att
en kontroll av ratt
produktionssystem utforts.

HO9. Journalféring och
markning med producentkod
for 4gg

E06. Agg fran héns av arten
Gallus gallus
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Kontrollpunkt

5 - Utrustning for kvalitets-/viktklassificering

Packeriet ska ha teknisk utrustning och en kvalitetsklassificering som
sakerstaller att givna toleranskrav uppnas. Den tekniska utrustningen
ska besta av, beroende pa vad som &r lampligt:

e La&mplig och automatisk eller sténdigt bemannad
genomlysningsapparatur for kvalitetskontroll av varje enskilt 4gg
eller annan 1dmplig utrustning

¢ Anordning fér matning av luftblasans héjd

e En maskin for viktklassificering av aggen

¢ En eller flera justerade vagar fér vagning av dggen

e Utrustning fér markning av dggen.

Se artikel 3 i férordning (EU) 2023/2466.

Védrdera om den utrustning som féretaget har fér klassificering kan
anses tillfredsstéllande. Observera att viktklassificering inte krévs
om &ggen séljs i blandad storlek.

6 - Kvalitetsklassificering

Packeriet ska ha en metod fér att uppfylla kraven for
kvalitetsklassificering (A-&gg och B-agg).

Se del VI, 1.1 i bilaga VI till férordning (EU) nr 1308/2013, artikel 3
och 4 i férordning (EU) nr 2023/2465, samt kapitel XII i bilaga Il ill
férordning (EG) nr 852/2004.

Vérdera om den metod som féretaget har for kvalitetsklassificering
kan anses tillfredsstéllande inklusive verifiering av att utrustningen &r
rétt instélld och kalibrerad.

Undersék hur livsmedelsféretagaren sékerstéller att
kvalitetsklassificeringen fungerar (till exempel genom
stickprovskontroller med manuell genomlysning/verifiering.)

7 - Viktklassificering

Agg av klass A ska klassificeras efter vikt. Detta krav ska dock inte
stallas for &gg som levereras till livsmedelsindustrin eller till andra
industrier an livsmedelsindustrin.

Undantag géller fér agg som saljs i 16svikt eller i blandade storlekar
med angiven nettovikt.

Se del VI, 11.2 i bilaga VIII till férordning (EU) nr 1308/2013, samt
artikel 5 i férordning (EU) nr 2023/2465.

Undersék hur livsmedelsféretagaren sékerstéller att
viktsklassificeringen fungerar (till exempel genom
stickprovskontroller med manuell viktkontroll/verifiering) inklusive
verifiering av att utrustningen ar rétt instélld och kalibrerad.

Lagstiftningsomrade
J02. Utformning och

underhall av lokaler och
utrustning

E06. Agg fran héns av arten
Gallus gallus

E06. Agg fran hons av arten
Gallus gallus
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Kontrollpunkt Lagstiftningsomrade

8 - Stampelfarg 101. Livsmedelstillsatser
Stampelfarger ska vara godkénda enligt tillsatsférordningen.

Se artikel 4.1 i och del E, kategori 10.1 i bilaga Il till férordning (EG) nr
1333/2008.

(Se avsnitt I.C, punkt 14 i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004.)

(Anvand endast lagstéd i férordning (EG) nr 853/2004 om awikelsen
géller &gg som marks med identifieringsmérke. Agg far mérkas med
identifieringmérke, men det finns inget krav pa detta fér &gg som
férses med férpackningscentralens kod i enlighet med del VI i bilaga
VI till férordning (EU) nr 1308/2013.)

9 - Stémpling A-&gg HO9. Journalféring och
markning med producentkod

Agg av klass A ska markas med producentkoden. Den ska vara val for dgg

synlig, klart 18slig och minst 2 mm hég. Hégst 20% av aggen i ett parti
eller férpackning far ha olaslig markning (kontrolleras vid punkt 26 i
denna checklista).

Producentkoden ska besta av féliande uppgifter: kod fér
produktionssystem, landskod, identifieringsnummer for
varphdnsanlaggningen, ev. bindestreck foljt av stallnummer (frivillig
uppgift).

Se del VI, 1l1.1 i bilaga VIII till férordning (EU) nr 1308/2013.

Se artikel 4 i férordning (EU) 2023/2466 och artikel 20 i férordning
(EU) 2023/2465.

Se 41 § LIVSFS 2005:20.

Undersék om &ndamalsenlig rutin finns for att sékerstélla att ratt dgg
maérks med rétt producentkod, och om rutinen féljs (se &ven punkt 19
i denna checklista). Observera att sa fort en sortering sker (A eller
B-aqg eller olika storleksklasser) réknas detta som en klassificering
dven om nésta packeri gor en ny sortering.

10 - Stampling B-&gg HO9. Journalféring och
markning med producentkod

Agg av klass B ska stamplas antingen med producentkoden och/eller for éigg

en cirkel med en diameter pa minst 12 mm, innehallande ett minst 5
mm hogt latinskt B, eller en val synlig fargflack med en diameter pa
minst 5 mm.

Se del VI, 1l1.1 i bilaga VIII till férordning (EU) nr 1308/2013.
Se artikel 9 i férordning (EU) 2023/2465.
Se 41 § LIVSFS 2005:20.

Agg av klass B behéver inte stamplas nar de saluférs inom landet (se
aven punkt 20 i denna checklista).
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Kontrollpunkt

11 - Stédmpling frivilliga uppgifter

Agg av klass A och B far staémplas med friviliga uppgifter. Exempelvis
far tvattade &gg aven stdmplas med ordet "tvattat”.

Markning far pa inget séatt vara otydlig eller verka vilseledande for
konsumenten.

12 - Rutiner for ratt markning av agg

Rutiner som sékerstéller att ratt &gg marks med ratt produktionssystem
ska finnas. Det far inte forekomma att &gg marks med felaktigt
produktionssystem.

Se artikel 11 i férordning (EU) 2023/2465.
Se artikel 7 i férordning (EU) nr 1169/2011.

Foretaget ska verifiera med journalféringen att rétt &gg mérks med
rétt producentkod. Bedémningen gbrs 1dmpligen i samband med
stickprovskontroll for ett parti gg (punkt 2, 9 samt 24-26 i denna
checklista). Awikelse bedéms féreligga om sparbarhetskontroll visar
att néadvéndiga dokument saknas eller &ar ofullsténdiga, eller om
kontrollen leder tillbaka till en produktionsanldggning med annat
produktionssystem &n det som &ggen &r stédmplade och
férpackningarna mérkta med (se dven punkt 19 i denna checklista).
Muntliga uppgifter &ar inte acceptabelt.

13 - Tidsgréns for klassning, méarkning och packning

Agg ska klassificeras, markas och packas senast tio (10) dagar efter
varpdagen. Markning med bast fére-datum ska goéras vid
férpackningstillfallet.

Agg som saluférs som “extra” eller "extra farska "ska klassificeras,
markas och packas senast fyra dagar efter varpdagen. Da denna
markning anvands ska varpdagen och niodagarsfristen anges val
synligt och klart 13sligt pa forpackningen (se aven punkt 16 i denna
checklista).

Agg ska levereras till konsument inom hégst 28 dagar fran vérpning.

Se artikel 6 och artikel 12 i férordning (EU) 2023/2465.

Se avsnitt X, kapitel I, punkt 3 i bilaga Ill till férordning (EG) nr
853/2004.

Lagstiftningsomrade

HO9. Journalféring och
markning med producentkod
foér &gg

HO9. Journalféring och
méarkning med producentkod
for agg

Verifiera uppgifter om
produktionssystem fran
journalféringen med
Varphénsregistret. Se punkt 2
i denna checklista for sékvag
till Varphdnsregistret i den
interna mappstrukturen.

| kontrollrapporten maste det
framga tydligt i skriven text att
en kontroll av ratt
produktionssystem utforts.

HO9. Journalféring och
markning med producentkod
foér &gg
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Kontrollpunkt Lagstiftningsomrade

14 - Tvéatt av 4gg KO1. Faroanalys och kritiska
Agg av klass A far varken fére eller efter klassificering tvattas eller pa styrpunkter

annat satt rengéras, med undantag av &ggpackerier med sarskilt J03. Hygien fore, under och
tillstand (se aven punkt 32, 36 och 39 i denna checklista). efter processen

E06. Agg fran hons av arten

For svenska aggpackerier som enligt artikel 4.3 i férordning (EU) Gallus gallus

2023/2465 &r godkanda av Livsmedelsverket for industriell tvattning av
agg innebar det att den verksamheten finns angiven i godkannandet.

Tvattade dgg som klassificeras som klass A far endast saluféras inom
landet eller i medlemsstater som har utfardat tillstand for tvattning av
agg. Se artikel 4.3 i férordning (EU) 2023/2465.

Faror i samband med industriell tvattning av &gg - 2015-04-17
Nationella riktlinjer for industriell tvattning av agg - 2025-10-27
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/fil/faror-i-samband-med-industriell-tvattning-av-agg-2015-04-17-rn01-2015-slutlig_0.pdf
https://www.svenskaagg.se/wp-content/uploads/2025/10/Nationella-riktlinjer-for-industriell-tvattning-av-agg.pdf

Kontrollpunkt

15 - Obligatoriska mérkningsuppgifter
Féliande uppgifter ska finnas pa utsidan av forpackningar med A-agg:

e Namn eller firmanamn fér och adress till packeriet som har
packat &ggen eller det féretag som latit férpacka dggen

¢ Forpackningsanlaggningens nummer (landskod +
godkannandenummer)

¢ Kuvalitets- och viktklassificering

e Antal férpackade agg eller nettokvantitet

o Datum fér minsta hallbarhet, "bast fore-datum”, i ordningsféliden
dag-manad (-ar) for agg av klass A

e Text som rekommenderar konsumenten att férvara aggen kallt
efter inkop

¢ Produktionssystem fér &gg av klass A

o Uppgiften "tvattade agg” fér a4gg som tvattats i EU-godkand
tvattanlaggning (se punkt 14 ovan)

¢ Inneboérden av producentkoden pa eller inuti férpackningen

Markning far pa inget séatt vara otydlig eller vilseledande fér
konsumenten.

Se artikel 5 och artikel 11 i férordning (EU) 2023/2465.

Se artikel 7, artikel 9 och artikel 23 samt punkt 1.c i bilaga IX till
férordning (EU) nr 1169/2011.

Namn, firmanamn eller varumérke far endast anges om det inte
innehéller nagon kommentar eller symbol som ger vilseledande
information om &ggens kvalitet eller férskhet, typen av
produktionssystem eller &ggens ursprung. Som alternativ till
postadress kan telefonnummer eller webbadress genom vilken det
framgar hur man kan kontakta foretaget (telefonnummer eller
postadress). Endast e-postadress accepteras inte.

Viktklass ska anges med beteckningar, till exempel. L, eller i ord,
t.ex. “stora” eller med en kombination av bada, dar alla tre
alternativen far kombineras med motsvarande viktintervall, till
exempel 63-73 g. Awikelse bedéms inte féreligga om férpackningar
med &qgg av en kvalitetsklass innehéller &gg av olika viktklass. Det
férutsatt att &ggens minsta nettovikt i gram och orden "&gg av olika
storlek” eller beteckningar med motsvarande innebérd framgar.

Agg behéver inte, men fér frivilligt, mérkas med uppgift om
nettokvantitet (angivande av nettokvantitet &r inte obligatoriskt for
livsmedel som normalt séljs styckevis under férutséttning att antalet
artiklar &r klart synligt och latt kan réknas utifran eller, om detta inte
ar méjligt, framgar av mérkningen).

Lagstiftningsomrade

BO1. Allménna krav och
skyldigheter

B02. Obligatorisk
livsmedelsinformation,
innehall och presentation

E06. Agg fran hons av arten
Gallus gallus
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Kontrollpunkt Lagstiftningsomrade

16 - Frivilliga mérkningsuppgifter BO4. Frivillig

Forpackningar far vara férsedda med frivilliga uppgifter, antingen pa livsmedelsinformation

insidan eller pa utsidan. Om beteckningen "extra” eller "extra farska”
anvands ska varpdagen och niodagarsfristen anges val synligt och
klart lasligt pa férpackningen (se aven punkt 12 i denna checklista).

For angivande av fodertyp finns sarskilda minimikrav (se artikel 13 i
férordning (EU) 2023/2465).

Markning far pa inget séatt vara otydlig eller vilseledande for
konsumenten.

Se artikel 12 och artikel 13 i férordning (EU) 2023/2465, samt artikel 7
i férordning (EU) nr 1169/2011.

Obs! Sérskilda regler finns fér nérings- och hélsopastaenden bland
annat nér det géller ndringspastaende om omega 3-fettsyror,
antioxidanter med mera (se férordning (EG) nr 1924/2006). Fér regler
om krav pa néringsdeklaration i samband med nérings/hélso-
pastaende, se artikel 49 samt 30-32 i férordning (EU) nr 1169/2011.

17 - Markning Bast fore-datum B02. Obligatorisk
livsmedelsinformation,

Bast fore-datum far som langst vara 28 dagar efter varpdagen. Om . . )
innehall och presentation

varpperiod anges ska hallbarhetsdatum faststéllas fran och med det
datum da varpperioden inleds.

Se avsnitt X, kapitel I, punkt 4 i bilaga Il till férordning (EG) nr
853/2004.

Se ocksa definition av "datum for minsta hallbarhet” i artikel 2.2 r i
férordning (EU) nr 1169/2011.

18 - Forpackningar J03. Hygien fére, under och

Foérpackningar ska vara stétsakra, torra, rena och i gott skick samt efter processen

vara framstallda av material som skyddar aggen mot frammande lukt J09. Material i kontakt med
och risk for kvalitetsférsamring. Férpackningar far endast livsmedel (FCM)
ateranvandas om de &r i skick som nya. Nar det &r nédvandigt for att

férhindra kontamination ska de vara latta att rengéra och desinficera.

Se artikel 15 i férordning (EU) 2023/2465.
Se kapitel X i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004.
Originalférpackningar far ateranvéndas fér omklassade &gg under

férutséttning att det inte finns kvar nagon mérkning pa den tidigare
anvénda férpackningen som kan medfdra férvéxling.
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Kontrollpunkt

19 - Mérkning med produktionssystem

Aggpackerier far endast marka &gg frén varphénsanléggningar som
har ett av Livsmedelsverket tilldelat identifieringsnummer fér méarkning
av agg.

Awikelse bedéms foreligga om dggpackeriet har stédmplat dgg som
kommer fran en produktionsanléggning som inte finns med pa
Livsmedelsverkets lista 6ver identifieringsnummer, det sa kallade
"Vérphénsregistret".

Aggen ska uppfylla minimikraven fér den produktionsmetod som &gg
och férpackning méarks med. Till exempel far agg som uppfyller kraven
for produktionsmetoden "Frigaende utomhus" méarkas som "Frigaende
inomhus". Livsmedelsféretagaren ska kunna visa hur de sékerstaller
korrekt markning med produktionssystem (sparbarhet ur
redlighetssynpunkt). Markningen pa &ggen ska dverensstdmma med
markningen pa férpackningen.

Forpackningar med buragg far kompletteras med beteckningen “inredd

bur” om kraven fér det produktionssystemet ar uppfylida.

Se artikel 2 och artikel 11 samt bilaga Il i férordning (EU) 2023/2465.
Se 41 § LIVSFS 2005:20.

Se artikel 7 i férordning (EU) nr 1169/2011.

20 - Mottagare B-agg

Agg av klass B far endast levereras till livsmedelsindustrin =
Aggproduktani&ggningar godkénda enligt férordning (EG) nr 853/2004,
eller till andra industrier &n livsmedelsindustrin.

Se lista 6ver godkanda &ggproduktanlaggningar (kategori PP) pa
Livsmedelsverkets webbsida:

Godkanda &ggproduktanlaggningar
Se del VI, 11.3 i bilaga VIII till férordning (EU) nr 1308/2013.
Se artikel 2 i férordning (EU) 2023/2465.

Awikelse beddms inte foreligga om dessa &gg hanteras som
animaliska biprodukter enligt férordning (EG) nr 1069/2009 och
férordning (EU) nr 142/2011. Se punkt 3 i denna checklista.

Aggproducenter som skickar merparten av sin produktion till annat
packeri far skicka med utsorterade B-&gqg fran sitt eget packeri som
sdrpackade B-dgg, f6r mellanlagring och samtransport till godkdnd
&ggproduktanlédggning.

Lagstiftningsomrade

HO9. Journalféring och
markning med producentkod
foér &gg

Verifiera uppgifter om
produktionssystem fran
journalféringen med
Varphonsregistret. Se punkt 2
i denna checklista for sdkvag
till Varphdnsregistret i den
interna mappstrukturen.

| kontrollrapporten maste det
framga tydligt i skriven text att
en kontroll av ratt
produktionssystem utforts.

B0O1. Allmanna krav och
skyldigheter

HO9. Journalféring och
markning med producentkod
for 4gg
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https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/livsmedelskontroll/livsmedelsanlaggningar/eu-godkanda-anlaggningar/sektion-x---agg-och-aggprodukter/

Kontrollpunkt Lagstiftningsomrade

21 - Markning av &gg till livsmedelsindustrin HO9. Journalféring och
markning med producentkod

Forpackningar (kartonger/lador) med B-agg avsedda fér L
fér agg

livsmedelsindustrin ska vara mérkt med etikett eller banderoll dar det
finns angivet:

¢ Packeriets godkdnnandenummer
o Kvalitetsklass "B” eller "klass B”
e Foérpackningsdag

Se artikel 11 i férordning (EU) 2023/2465.
Se artikel 8.8 i férordning (EU) nr 1169/2011.

Oppna férpackningar, pallar och vagnar som anvénds vid transport
av B-dgg ska vara mérkta med en uppgift som tydligt visar att de
innehéller livsmedel, till exempel namnet pa livsmedelsforetaget om
det &r allméant kant, eller med en tydlig symbol. De
mérkningsuppgifter som inte finns pa férpackningen/pallen/vagnen
kan istéllet Idmnas pa féljesedel eller faktura.

22 - Markning av industriagg (andra industrier &n HO9. Journalféring och
livsmedelsindustrin) mérkning med producentkod

Férpackningar med industridgg avsedda fér annan industri &n for &gg

livsmedelsindustrin, ska vara markta med rod etikett eller banderoll dar
det med svarta bokstéver finns angivet:

¢ Namn eller firmabeteckning och adress till det mottagande
foretaget.

o Namn eller firmabeteckning och adress pa det avsandande
foretaget.

e Markningen "INDUSTRIAGG’ skriven med 2 cm héga bokstaver.

¢ Mérkningen "olampliga som livsmedel” med minst 0,8 cm hoga
bokstaver.

Se artikel 2 och artikel 16 i férordning (EU) 2023/2465.

Industridgg = "Fuldgg’= Agg som inte &r avsedda att anvéndas som
livsmedel. Se dven punkt 33 i denna checklista om mérkning av
&ggavfall (animaliska biprodukter).

23 - Transport J03. Hygien fére, under och

Agg ska under transport hallas rena, torra och fria fran frammande efter processen

lukt. De ska ocksa vara effektivt skyddade mot stétar, direkt solljus och
kraftiga temperaturvaxlingar.

Se avsnitt X, kapitel I, punkt 1 och 2 i bilaga IlI till férordning (EG) nr
853/2004.

Kontrollera att packeriets egna bilar innefattas av kraven, eller, om
extern transportér anlitas, att livsmedelsféretagaren pa annat sétt
sdakerstéller att kraven &r uppfyllda.
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Kontrollpunkt Lagstiftningsomrade

24 - Aggkvalitet E06. Agg fran héns av arten

Toleranskraven for aggkvalitet ska vara uppfyllda fér A-dgg. Om det Gallus gallus

kontrollerade partiet innehaller farre an 180 &gg ska maxgrénserna
férdubblas.

Lathund for kontroll av 8gg - kvalitet, vikt och markning. LIVS 316 2016
07.
Endast tillgénglig for Livsmedelsverkets personal.

Oavsett om blanketten fylls i, fér att senare scannas in och sparas i
arendet, eller inte ska de uppgifter som anges under rubrik Utvalt
parti alltid inhdmtas och dokumenteras i drendet. Pa samma sétt ska
aven resultatet av kvalitetskontrollen (% kvalitetsdefekter) alltid
dokumenteras i drendet, oavsett om awikelse féreligger eller inte.
Dokumentation ska ske sa att omfattningen och resultatet av
kvalitetskontrollen framgar av kontrollrapporten till livsmedelsféretagaren
(till exempel kan blanketten laggas som en bilaga till kontrollrapporten
och &verlamnas till livsmedelsféretagaren).

Beddmning av kvaliteten pa hénsagg

Partier dar maxgranserna Overskrids ska korrigeras och denna
korrigering ska accepteras av dig som kontrollerande inspekt6r innan
dessa partier levereras ut. Om korrigering inte sker ska partiet
beldaggas med saluférbud.

Se artikel 10 i férordning (EU) 2023/2466 och artikel 18 i férordning
(EU) 2023/2465.

25 - Vikt E06. Agg fran hons av arten

Toleranskraven for vikt ska vara uppfyllida foér viktklassificerade A-agg. Gallus gallus

Om det kontrollerade partiet innehaller farre an 180 agg ska
maxgranserna férdubblas.

Lathund for kontroll av 8gg - kvalitet, vikt och markning. LIVS 316 2016
07.
Endast tillganglig for Livsmedelsverkets personal.

Oavsett om blanketten fylls i, fér att senare scannas in och sparas i
arendet, eller inte ska de uppgifter som anges under rubrik Utvalt parti
aliid inhamtas och dokumenteras i drendet. P4 samma satt ska &ven
resultatet av viktkontrollen (summa viktfel) alltid dokumenteras i drendet,
oavsett om awikelse foreligger eller inte. Dokumentation ska ske sa att
omfattningen och resultatet av viktkontrollen framgar av
kontrollrapporten till livsmedelsféretagaren (till exempel kan blanketten
ldggas som en bilaga till kontrollrapporten och dverlamnas till
livsmedelsféretagaren).

Se artikel 10 i férordning (EU) 2023/2466 och artikel 19 i férordning
(EU) 2023/2465.

Partier dar maxgranserna dverskrids ska korrigeras och denna
korrigering ska accepteras av dig som kontrollerande inspektér innan
dessa partier levereras ut. Om korrigering inte sker ska partiet
beldggas med saluférbud.
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Kontrollpunkt

26 - Markning av &gg

Toleranskraven fér markning (stdmpling) ska vara uppfyllda for A-&gg.

Om det kontrollerade partiet innehaller farre an 180 agg ska
maxgranserna férdubblas.

Lathund for kontroll av &gg - kvalitet, vikt och markning. LIVS 316 2016

07.
Endast tillgénglig for Livsmedelsverkets personal.

Oavsett om blanketten fylls i, fér att senare scannas in och sparas i

arendet, eller inte ska de uppgifter som anges under rubrik Utvalt parti

alltid inhdmtas och dokumenteras i drendet. P4 samma satt ska dven
resultatet av markningskontrollen (summa méarkningsfel) alltid
dokumenteras i drendet, oavsett om awikelse féreligger eller inte.
Dokumentation ska ske sa att omfattningen och resultatet framgar av
kontrollrapporten till livsmedelsféretagaren (till exempel kan blanketten
ldggas som en bilaga till kontrollrapporten och éverlamnas till
livsmedelsféretagaren).

Se artikel 10 i férordning (EU) 2023/2466 och artikel 20 i férordning
(EU) 2023/2465.

Partier dar maxgranserna dverskrids ska korrigeras och denna
korrigering ska accepteras av dig som kontrollerande inspektér innan
dessa partier levereras ut. Om korrigering inte sker ska partiet
beldggas med saluférbud.

27 - Rengoring

Lokaler och utrustning dar &gg hanteras och lagras ska kunna
rengdras och desinficeras ordentligt. Ytor bor vara slata, tata och latt
rengdrbara.

Se kapitel | och kapitel Il i bilaga 11 till férordning (EG) nr 852/2004.

28 - Forutsattningar for lokalen

Lokaler dar &gg hanteras och lagras ska vara tillréckligt stora for
verksamheten, ha lamplig belysning och ventilation, hallas
tillfredsstallande fria fran frammande lukt samt skydda dggen mot
stétar, solljus och kraftiga temperaturvaxiingar. Regleringen av
temperaturen i dgglagret maste garantera att dggen alltid haller en
temperatur pa 6ver +5° C.

Se artikel 4 i férordning (EU) 2023/2465.

Se avsnitt X, kapitel I, punkt 1 och 2 i bilaga IlI till férordning (EG) nr
853/2004.

Kraftiga temperaturvéxlingar kan férvéantas ske om lokalerna har
bristande isolering eller saknar aktivt temperaturregleringssystem.
Kondens far inte finnas pa utrustning eller i tak.

Lagstiftningsomrade

E06. Agg fran hons av arten
Gallus gallus

J02. Utformning och
underhall av lokaler och
utrustning

J03. Hygien fore, under och
efter processen

J02. Utformning och
underhall av lokaler och
utrustning

J03. Hygien fore, under och
efter processen

J08. Temperaturkriterier
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Kontrollpunkt

29 - Rengdring

Lokaler och utrustning dar dgg hanteras och lagras ska hallas rena
och i gott skick.

Rengotrings- och desinfektionsmedel far inte forvaras dar livsmedel
hanteras.

Se kapitel | och Vi bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004.

30 - Forvaring av férpackningar

Forpackningar och férpackningsmaterial ska férvaras sa att de halls
torra, rena och i gott skick.

Se kapitel X i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004.

31 - Omkladningsrum, toalett, tvattstall

Nar det ar nddvandigt ska det finnas adekvata omkl&dningsrum i
tilliréckligt antal fér personalen.

Det ska finnas lampligt placerade och utrustade handtvattstall.

Se kapitel |, punkt 3-5 och punkt 9 i bilaga Il till férordning (EG) nr
852/2004.

Tvéttstéll bor finnas dér oférpackade &gg hanteras med rinnande kallt

och varmt vatten, handtvéttmedel, till exempel flytande tval och
hygienisk torkningsanordning, till exempel engangshanddukar.

Om bostad finns pa fastigheten kan bostadens toalett och

omklédningsrum accepteras. Detta undantag géller dock endast for

packerier utan extern personal.

32 - Vatten

Forsorjning av dricksvatten ska vara adekvat.

Se kapitel VII i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004.

Fér packerier med godkénd tvéttanldggning krévs
dricksvattenkvalitet, vilket bland annat innebér att vattnet som
levereras till packeriet maste komma fran en registrerad
dricksvattenanldggning.

Lagstiftningsomrade

J02. Utformning och
underhall av lokaler och
utrustning

J02. Utformning och
underhall av lokaler och
utrustning

J03. Hygien fére, under och
efter processen

J02. Utformning och
underhall av lokaler och
utrustning

JO7. Vattenférsorjning
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Kontrollpunkt Lagstiftningsomrade

33 - Sopor/Avfall J02. Utformning och
Livsmedelsavfall ska placeras i behallare som gar att stinga, savida underh.all avlokaler och

. . T e utrustning

inte andra behallare ar lampliga. Utrymmet for férvaring av

livsmedelsavfall ska vara avskilt fran annan hantering, latt rengorbart J03. Hygien fére, under och
samt fritt fran djur och skadedjur. efter processen

X02. Insamling, transport,

Aggavfall utgér ABP (animaliska biprodukter) och ska sorteras utifran sparbarhet

kategori, forvaras i karl som ar markta pa dndamalsenligt satt (ska
majliggora sarhallining av ABP och livsmedel samt av olika kategorier av
ABP) samt Iamnas till en fér andamalet registrerad eller godkand
mottagare. Handelsdokument ska upprattas och medfélja varje
transport av ABP. Kopior av handelsdokumenten ska sparas i minst tva
ar.

Se kapitel VI i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004.
Se forordning (EG) nr 1069/2009 samt férordning (EU) nr 142/2011.

Aggavfall, som trasiga och krossade &gg fran friska djur,
kategoriseras vanligtvis som ABP kategori 3. Fér transport av ABP
inom EU ska den férlaga till handelsdokument som finns i kapitel Ill i
bilaga VI till férordning (EU) nr 142/2011 anvéndas. Vid transport av
ABP inom Sverige far de handelsdokument som Jordbruksverket
tagit fram anvéndas istéllet for férlagan i (EU) nr 142/2011.
Handelsdokumenten finns att ladda hem fran Jordbruksverkets
hemsida www.jordbruksverket.se

| integrerade anldggningar som endast hanterar gardens egna agg far
obehandlade aggskal anvdndas inom den ursprungliga
primarproduktionen. Handelsdokument krévs inte under forutséattning
att detta ABP endast transporteras inom garden.

Aven &ggskal som hérrér fran dggpackeri som tar emot dgg fran flera
primarproducenter far anvindas obehandlade for spridning pa mark
efter att ha lagrats i minst en manad. Handelsdokument ska uppréttas i
dessa fall.

Se 15 a §, 2 kapitel SUVFS 2006:84.

> Kontroll av animaliska biprodukter pa godkénda
livsmedelsanlaggningar.

34 - Skadedjur J02. Utformning och
underhall av lokaler och

Lokalernas utformning ska méjliggéra skadedjursbekampning. )
utrustning

Se kapitel |, punkt 2.c i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004. . )
J06. Bekampning av

skadedjur

35 - Skadedjursbekdmpning J06. Bekémpning av

Adekvata férfaranden ska finnas for att bekdmpa skadedjur. Tamdjur skadedjur
far heller inte finnas i lokaler dar agg hanteras eller lagras.

Se kapitel IX, punkt 4 i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004.

Lost réttgift far inte vara utlagt i livsmedelslokalerna.
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Kontrollpunkt

36 - Tvattning av &gg

Tvattning av 8gg ska ske med en dndamalsenlig utrustning och pa ett
satt som sakerstéller god &gghygien. OBS! Galler endast godkanda
tvattanlaggningar!

Se kapitel VII i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004.
Se artikel 4 i férordning (EU) 2023/2465.

Se kapitel V och kapitel IX, punkt 3 i bilaga Il till férordning (EG) nr
852/2004.

Nationella riktlinjer for industriell tvattning av agg

Se aven punkt 14, 32 samt 39 i denna checklista samt Nationella
riktlinjer fér industriell tvéttning av &gg.

Faror i samband med industriell tvattning av agg - 2015-04-17
Nationella riktlinjer for &ggtvatt - 2009-12-23

37 - Personalhygien

Packeriet ska se till att personalen iakttar god renlighet, bar [dmpliga
skyddande klader och informerar packeriansvarig vid sjukdom som
kan Gverforas via livsmedel.

Se kapitel VIII i bilaga 1 till férordning (EG) nr 852/2004.

38 - Utbildning

Packeriet ska se till att personal som hanterar livsmedel évervakas och
instrueras och/eller utbildas i livsmedelshygien pa ett satt som ar
anpassat till deras arbetsuppgifter.

Se kapitel Xl i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004.

Lagstiftningsomrade

J02. Utformning och
underhall av lokaler och
utrustning

J03. Hygien fére, under och
efter processen

JO7. Vattenférsorjning

J04. Personlig hygien

J05. Utbildning i hygien och
arbetsmetoder
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Kontrollpunkt Lagstiftningsomrade

39 - HACCP-baserade forfaranden KO01. Faroanalys och kritiska

Packeriet ska inratta, genomféra och upprétthalla ett eller flera styrpunkter

permanenta férfaranden, grundat pA HACCP-principerna.

Vid bedémning av HACCP-baserade férfaranden inklusive
dokumentation och journaler ska packeriets storlek och art beaktas.
F6r sma packerier (endast egna &gg) kan det récka med
branschvégledningens HACCP och provtagning Salmonella (se punkt
40 i denna checklista).

Anlaggningar som tvattar &gg ska ha beaktat de faror som ar
férknippade med tvattning av agg.

Se artikel 5 i férordning (EG) nr 852/2004, samt artikel 4 i férordning
(EU) 2023/2465.

Bedbém huruvida kriterier for dggtvéttning i de nationella riktlinjerna
fér dggtvétt foljs. Om kriterierna inte foljs maste
livsmedelsféretagaren kunna visa hur de pa annat sétt styr de faror
som &r férknippade med tvéttning av dgg.

Se aven punkt 14, 32 och 36 i denna checklista och Nationella
riktlinjer fér industriell tvattning av &gg.

40 - Salmonella HO9. Journalféring och
markning med producentkod

Agg far endast levereras fran beséattningar som uppfyller L
fér agg

bestdmmelserna om salmonellaprovtagning. Provtagningsresultat ska

finnas som bekraftelse pa att leverantéren har utfort sin JO1. Allmanna krav pa

salmonellakontroll. livsmedelssékerhet 178/2002
Art. 14, 17, 19

Beddm om det finns rutiner fér att kontrollera att inkommande agg

kommer fran besattningar som har provtagits i enlighet med

Jordbruksverkets obligatoriska bestdmmelser om

salmonellaprovtagning av hénsbesattningar (SJVFS 2007:19).

Se artikel 5 i férordning (EG) nr 852/2004.

Se del D i bilaga Il till férordning (EG) nr 2160/2003.

Se férordning (EG) nr 1688/2005.

Se artikel 8 i férordning (EG) nr 853/2004.

Se LIVSFS 2005:22.

For &gg som kommer fran annat land &n Norge, Finland eller Danmark,

kontrollera om det finns dokumentation enligt férordning (EG) nr
1688/2005 som intygar om frihet fran Salmonella spp.
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Kontrollpunkt Lagstiftningsomrade

41 - Produktionssystem HO9. Journalféring och
Packeriet ska fér varje produktionssystem och dag féra separata :ar.lfnlng med producentkod
or &gg

register dver foljande:
Var noga med att i

a) Mangd av oklassificerade dgg som tas emot, uppdelat pa kontrollrapporten skriva vad
producenter med uppgift om producenternas namn, adress och exakt det &r som kontrollerats
producentkod samt varpdag eller varpperiod. fér denna kontrollpunkt.

b) Klassificering efter kvalitets- och viktklasser.

¢) Mangd av klassificerade dgg som mottas fran andra packerier med
uppgift om dessa packeriers godkdnnandenummer samt bast fére-
datum.

d) Mangd av oklassificerade agg som levereras till andra packerier,
uppdelat per producent, med uppgift om deras godkdnnandenummer
samt varpdag eller varpperiod.

e) Antalet levererade agg och/eller vikten pa dessa, uppdelade efter
kvalitets- och viktklasser, férpackningsdag (B-agg), bast fére-dag (A-
agg/tvattade) och kopare, med uppgift om képarens namn och adress.

Se artikel 7 i férordning (EU) 2023/2466.

Det accepteras att registren kan besta av fakturor eller féljesedlar
under férutséttning att punkterna a-e framgar. Vid kontroll ska en
rimlighetsbedémning géras éver att ingdende méngder &gg inte
overskrider utgdende méngder &gqg fran ett visst produktionssystem.
Utfér en volymrékning pa in och utgaende &gg med respektive
produktionssystem.

I volymrékningen ska hénsyn tas till tidigare veckas lagersaldo (se
punkten nedan). B-&gg som utsorteras och A-dgg som séalts som B-
&qg ska alltid redovisas som B-&gg.

Foér att kunna upptécka obalans i méngden &qgg for olika
produktionssystem behéver dggpackeriet veta antal héns per
produktionssystem for de producenter som levererar &qgg till
packeriet.

Se punkt 2 i denna checklista fér sékvég till Varphénsregistret i den
interna mappstrukturen.

42 - Lager HO9. Journalféring och
Packeriet ska féra veckoregister éver de faktiska lagren. g?rggéng med producentkod
Se artikel 7 i férordning (EU) 2023/2466.

43 - Sarskild markning HO9. Journalféring och
Packerier som anvander markning med foder ska registrera dessa gfrgg;ng med producentkod

uppgifter separat i enlighet med punkterna a-e i punkt 41 ovan.

Se artikel 7 i férordning (EU) 2023/2466.

Det accepteras att registren bestar av fakturor eller féljesedlar under
férutséttning att punkterna a-e framgar.
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Kontrollpunkt

44 - Tidsfrist register

De register eller fakturor och féljesedlar som avses under punkterna 2,
41-43 i denna checklista ska sparas minst tolv manader fran det att de
skapades.

Se artikel 8 i férordning (EU) 2023/2466.

45 - Godkannande

Verksamheten ska éverensstdmma med det som
livsmedelsanlaggningen &r godkand for (se aven punkt 14 i denna
checklista).

Se artikel 6, férordning (EG) nr 852/2004.

Senast uppdaterad 6 november 2025 Ansvarig grupp LMK_KLG

Lagstiftningsomrade

HO9. Journalféring och
markning med producentkod
fér &gg

A01. Godké&nnande och
registrering av anldggningar
och verksamheter
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