Majonnasbaserade fiskprodukter -
Produktbeskrivning

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Nedan hittar du ett exempel pa en produktbeskrivning av en majonnasbaserad fisk-
och skaldjursprodukt, har vastkustsallad. Observera att det inte gar att kopiera

exemplet rakt av for alla produkter i sortimentet. Alla har sina unika fragestaliningar.

Exempel pa produktbeskrivning — vastkustsallad

Produkt
Vastkustsallad, hel. Artikel nr: 1235, vikt 500 gram.
Ravaror

Frysta skalade rékor, majonnés, Créme fraiche, stenbitsrom (salt, E 151), kryddor, aromer,
smakforstarkare, konserveringsmedel, salt, vatten, stabiliseringsmedel. Inga genmodifierade produkter
tillats.

Processférhallanden

Rékor tinas i innerférpackning (plast) i ett vattenbad med termostatreglering. Ovriga ingredienser ar
pastoriserade produkter som lagras i kyl. Produktionen sker satsvis och ingredienserna blandas i
behallare efter invagning. Kryddor, salt och konserveringsmedel inhandlas fardigblandad enligt
specifikation fran ett kryddforetag. Total tiningstid fér en rakférpackning ar en timme. Satsning och
fyllning i plasttrag sker via en automatisk doserare. Varje férpackning vags individuellt i detta moment.
Efter packning mellanlagras produkterna i kyl. Pallsattning sker pa annat stélle &n i fyllningsrum. Efter
pallséttning lagras produkterna i kylrum.

Konserveringsmedel i form av bensoesyra (E 210) tillsatts med 0,5 g/kg raknat som syra och
kaliumsorbat (E 202) med 1 g/kg réakor raknat som syra. Inblandning av stabiliseringsmedel
(guarkarnmijol och xantangummi) far ske utan begrénsningar.

Produktegenskaper

Raksalladen ar lattsaltad och salthalten i slutprodukten uppgar till 1 %. Vattenaktiviteten i slutprodukten
uppgar till 0,98 och pH-vardet varierar mellan 5,2-5,6. Smaken ska vara mild med svag lukt av fisk och
rakor.
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Mikrobiologiska

egenskaper Produktionsdag Bast fore-dag
Totalantal aeroba < 3 log cfu/g < 6 log cfu/g
bakterier

Koagulaspositiva < 2 log cfu/g < 2 log cfu/g
stafylokocker

Enterobacteriaceae < 2 log cfu/g < 2 log cfu/g
Mijélksyrabakterier < 2 log cfu/g < 5 log cfu/g
Listeria neg/25 g neg/25 g
monocytogenes

Mikrobiologiska kriterier, se
férordning (EG) nr 2073/2005

Salmonella neg/25 g neg/25 g
Clostridium neg neg
botulinum

Sporer av Clostridium botulinum

Sporer av Clostridium botulinum forvantas finnas i produkten i sma

forvantas finnas i produkten i sma

méngder. mangder.

Energi och naringsdmne Néringsvérde per 100 g vara

Energi 1328 kJ/321 kcal

Fett 299

- varav méattat fett 259

Kolhydrater 55¢9

- varav sockerarter 3149

Protein 9,59

Salt 1,09

Hallbarhetstid

Markningen av produkten innehaller uppgifter om bast fére-dag som &r satt till 35 dagar fran
produktionsdag samt kylvara +4 °C. En rekommendation ges till konsumenten att produkten bér forvaras
i kylskap efter inkdp och att innehallet bor férbrukas snarast efter det att férpackningen bryts.

Férpackning

Forpackningen ar gjord av plast och formad som ett trag med snépplock. Paketet utgér en barriar mot
kontamination fran bakterier och virus. Den har dock latt for att ga sénder vid ovarsam hantering. Infor
transport laggs tragen i en skyddande ytterférpackning av kartong. Den fardiga produkten lagras sedan
i kylrum (+2 °C) i hogst tva dygn.

Distribution

Under transporten anlitas kyltransportér. Grossistledet och detaljistledet férvarar produkten i kyla.
Tillfallig uppvarmning av produkten kan férekomma i samband med leverans till butiker (blandade pallar)
och i butiksledet om produkten lagras fér hogt i kyldisken och om fel kyldisk anvands (+8 °C). En
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forhojning av temperaturen kan ocksa ske i samband med transport av salladen fran butiken till
konsumenten.

Produktens forvintade beredning

Pa forpackningen finns en instruktion till konsumenten om att produkten kan &tas utan féregaende
upphettning.

Malgrupper

Hela befolkningen inklusive riskgrupper som har svagt immunférsvar. Undantaget ar de personer som &r
Overkansliga for nagot av amnena fisk, dgg (majonnas), mjolk och kraftdjur.

Senast uppdaterad 15 juli 2025 Ansvarig grupp ROR_LH
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