Gravad fisk - Princip 6 - Verifiering och
validering

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Nedan félier exempel pa viktiga punkter att kontrollera om verifiering och validering
for gravad fisk, har regnbagslax. Det gar inte att kopiera exemplet for alla sorters
gravad fisk. Varje produkt har sina fragor.

Exempel — Verifiering — gravad regnbagslax

Verifiera att hygienatgarder genomférs

¢ Kontrollera att alla journaler fér rengéring fylls i.

o Se till att underhall av givare (temperatursensor i kylar och vagar) sker enligt den frekvens som
bestamts.

e Stdm av, infor tryck av nya etiketter/férpackningar, att innehallet éverensstammer med aktuell
produktspecifikation.

e Stdm av att de aktuella produktspecifikationerna motsvarar vad som faktisk framgar av mottagna
révarors markning.

o Folj upp reklamationer och klagomal fran kunder.

o Kontrollera att sparbarhet finns bakat och framéat i kedjan for varje parti i form av ankomstjournaler for
ravaror, produktionsjournaler och féliesedlar till kundbestallningar.

¢ Kontrollera att HACCP-planen finns tillgénglig och att vasentliga delar i planen ar tillrackligt beskriven.

o Korrigerande atgarder ska vara ratt ifyllda.

o Journaler for férvaringstemperatur i kylar och frysar ska vara ifylida.

¢ Resultat av vattenprover, mikrobiologiska omgivningskontroller finns enligt provtagningsplan.

o Utfors kontroller av salthalt, sockermangd och laktatinnehall i fardig produkt enligt plan.

¢ Kontrollera att rengdring sker enligt plan och i den ordning och med metoder som minskar risken for
aterkontaminering av redan rengjorda utrustningar i samma rum.

¢ Kontrollera att ventilationsfilter har bytts och att ventilationen fungerar som planerat.

¢ Har ny personal introducerats i hygienrutiner och fatt utbildning av utsedd person i
grundforutsattningar och HACCP.

¢ Kontrollera att provtagningar fér listeria for bade produktprover och milioprover har tagits enligt plan.

Verifiera att redlighetsatgérder genomférs — gravad regnbagslax

e Spar kontrollprover fran olika dagar och anvand dessa som referensprover vid kundklagomal eller
utvdrdering av sensoriska egenskaper vid bast-fére datum.

¢ Viktprotokoll for partier fylls i.

¢ Fylls rapporter i 6ver antalet felskuren fisk och fisk som har blédningar i muskulaturen.

Exempel — Validering — gravad regnbagslax

Validera att hygienatgarder fungerar effektivt

o Utvardera om resultaten fran arets provtagning fran produktprover och miljioprover visar pa franvaro
av Listeria monocytogenes, i produkterna eller miljon. Finns det nagra trender som indikerar att
forandringar maste goras i antingen miljon, ravaran eller processen.

o Utvardera om resultaten fran provtagningen fran sparade prover visar pa ratt mangd laktat och
salt/sockerinnehall i fardig produkt alltid uppnas.

¢ Kontrollera att korrigerande atgarder genomférs som det har beskrivits.
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o Forekommer reklamationer som indikerar att hallbarheten maste sankas eller produkten modifieras?

o Har det férekommit reklamationer som indikerar awikande temperatur pa utlevererad produkt?

¢ Har modifieringar gjorts i recept eller av processen som motiverar att faroanalysen behéver géras
om?

¢ Visar den sensoriska kontrollen av partier fisk att gravningsprocessen ger ett férvantat resultat och att
egenskaperna vid bast féredatum har bibehallits.

Validera att redlighetsatgarder fungerar effektivt

¢ Finns det klagomal som indikerar for lag nettovikt i forpackade varor?
¢ Indikerar sammanstéaliningar 6ver svinn (felskuren fisk eller sddana med blédningar), fisk som
sorterats bort till folid av kvalitetsdefekter att férebyggande atgarder ar effektiva?
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