Sockersaltad sill - Produktbeskrivning

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och

utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Nedan hittar du ett exempel pa en produktbeskrivning av en sockersaltad sill lagd i
en tunn sas (lag), i det har fallet matjessill. Observera att det inte gar att kopiera
exemplet rakt av for alla sorters sockersaltad sill. Varje produkt har sina unika

fragestaliningar.

Exempel pa produktbeskrivning - matjessill

Produkt

Matjessill, vikt 200 gram varav 100 gram sill.

Ravaror

Sill i bit (Clupea harengus), vatten, salt, socker, &ttika, konserveringsmedel (E211), kryddor (dill, kanel,

kryddpeppar, kryddnejlika och sandeltra).

Produktegenskaper

Skinn- och benfria gaffelbitar av socker- och saltkryddad sill. Fast och ganska fet i konsistensen och
bra balans mellan sélta och sétma. pH pa den fardiga varan &r 4,5 och salthalten 6 %.

Mikroorganismer/deras toxin,
metaboliter

Totalantal aeroba bakterier
Staphylococcus aureus
Enterobacteriaceae
Mjdlksyra bakterier

Listeria monocytogenes

Salmonella

Clostridium botulinum

Histamin

Produktionsdag
< 3 log cfu/g
< 1 log cfu/g
< 2 log cfu/g
< 2 log cfu/g

neg/25 g

Mikrobiologiska
kriterier, se
férordning (EG) nr
2073/2005

neg/25 g

neg

Sporer av Clostridium
botulinum férvantas finnas i
produkten i sma mangder

< 100 mg/kg

Mikrobiologiska kriterier, se
férordning (EG) nr
2073/2005

Bést fore-dag
< 6 log cfu/g
< 1 log cfu/g
< 2 log cfu/g
< 6 log cfu/g

neg/25 g

neg/25 g

neg

Sporer av Clostridium
botulinum férvantas
finnas i produkten i sma
mangder

< 100 mg/kg

Mikrobiologiska kriterier,
se foérordning (EG) nr
2073/2005
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Energi och ndringsdmne

Néringsamne per 100 g
vara

Energi 1312 kJ / 315 kcal
Fett 22,6 g

- varav mattat fett 5449

- varav enkelométtat fett 9449

- varav flerométtat fett 5849

Kolhydrater 129

- varav sockerarter 129

Protein 16 g

Salt 6,39

Hallbarhetstid
Matjessillen bevaras i sin férpackning under kylda férhallanden under tre manader réaknat fran
férpackningsdagen i en odppnad férpackning vid en temperatur under +8 °C.

Férpackning

Forpackningen utgors av en plastférpackning som formas pa plats med svetsat lock. Fiskméangden vags
in individuellt mot en fast méangd, sedan fylls sasen till burkens undre kant. All fylining, férslutning och
svetsning sker automatiskt. Tragen staplas i kartonger som férsluts infér pallsattning.

Markning
Forpackningarna bestar av en konsumentférpackning. Pa varje forpackning sétts en etikett med uppgift
om:

e Beteckning: Matjessill

¢ Ingrediensforteckning: SILL i bit (50 %), vatten, salt, socker, &ttika, konserveringsmedel (E211 och
E210), kryddor (dill, kanel, kryddpeppar, kryddnejlika och sandeltra)

¢ Naringsdeklaration

¢ Bast fore-datum (dag, manad, ar)

¢ Foretagets namn och adress.

¢ |dentifieringsmarke: (SE 007 EG) inramat av ett ovalt mérke

¢ Nettovikt i gram (géller hela vikten exklusive lag) 200 gram varav sill 100 gram

¢ Forvaringsanvisning (férvaras vid hogst +8 °C)

Varje pall marks med en palletikett med samma uppgifter med skillnaden att en total nettovikt anges och
pallnummer. P4 varje lada satts en etikett med uppgift om: Varuslag (Matjessill).

Produkten mérks frivilligt med fangstomrade: Nordostatlanten utom Ostersjén.
Forpackning i skyddande atmosfar.

Distribution
Under transporten anlitas kyltransportor. Grossistledet och detaljistiedet férvarar produkten i kyla.
Produkten transporteras kyld.

Produktens férviantade beredning
Produkten kommer troligen atas utan ytterligare upphettning.

Malgrupper
Hela befolkningen inklusive riskgrupper som ar immunsvaga. Undantaget &r de personer som ar
Overkansliga for fisk.
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Senast uppdaterad 16 juli 2025 Ansvarig grupp ROR_LH
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