Sockersaltad sill - Princip 1 - ldentifiera faror

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Nedan hittar du ett exempel pa identifierade faror fér sockersaltad sill lagd i tunn
sas (lag), har matjessill. Det gar inte att kopiera exemplet for alla sorters
sockersaltad sill. Alla har sina unika fragestallningar.

Exempel pa identifierade faror — matjessill

Steg

Mottagning

Emballage-
lager

Emballage-
lager

Ravaror, fisk

Ravaror, fisk

Potentiell fara

Fysisk och
mikrobiologisk fara

Mikrobiologisk
kontamination

Migrerande amnen

Clostridium
botulinum

Parasiter

Orsak

Skadat plast-emballage
i samband med
transport

Inner-emballage
férvaras utan skydd

Inner-emballage
innehaller skadliga
amnen som kan
migrera Over till
livsmedlet

Tillvaxt p.g.a. gynnsam
miljé i vissa delar av
tunnan.

Levande parasiter
p.g.a. otillrécklig
lagringstid

Betydande
farai

?
steget? Foérebyggande

Risk? atgéarder
Nej, lag Varje pall
kontrolleras vid
ankomst,
Skadat material
hanteras
sarskilt eller

returneras.

Rutiner for
lagring och
stapling

Nej, lag

Brutna pallar
tacks med
skyddsplats.

Verifikationer
fran kund om
test av
férpacknings-
material i
kontakt med
livsmedel

Nej, lag

Ja, lag Under lagring
av nyinlagd fisk
rullas tunnorna
sa att socker-
och
saltkryddlagen

férdelas jamnt.

Kontroll innan
Oppning av
datum fér
inlAggning.

Ja, hég

1(5)



Steg

Ravaror, fisk

Ravaror, ej
kylda

Ravaror, ej

kylda

Ravaror, ej
kylda

Beredning av
saser

Beredning av
saser

Beredning av
saser

Potentiell fara

Histamin

Mikrobiologisk och
kemisk
kontamination

Kemisk
kontamination

Allergener

Allergena dmnen

Overkénsliga
konsumenter for
bensoat

Tillvaxt av
Clostridium
botulinum i senare
led

Orsak

Lagring vid for hdg
temperatur och
mikrobiologisk
nedbrytning

Skadedijur i lager

Partier av t. ex.
kryddor har awikande
farg eller lukt

Tillsatser uppfyller inte
renhetskriterier

Lagret innehaller olika
allergena produkter
som kan férorena
varandra beroende pa
hur de lagras

Kontamination av
allergena ingredienser
fran utrustningen i
beredningsrum eller
lagringskarl fran
produktion av
senapssill

For mycket
konserverings-medel

For lite konserverings-
medel under
gransvarde i
kombination med for
lite salt eller attika

Betydande
farai
steget?

Risk?

Nej, lag

Nej, lag

Nej, lag

Nej, lag

Ja, hég

Ja, hég

Ja, hég

Férebyggande
atgarder

Lagring vid < 5
°C

Skadedjurs-
bekampning

Verifieringar av
kryddor vid
inkép och
sensorisk
kontroll nér
emballage
Oppnas.

Endast inkép av
tillsatser av
livsmedels-
kvalitet fran
importdr och
krav pa
verifierings-
underlag.

Alla dppna eller
skadade pasar
med allergena

amnen forsluts.

Rutiner fér
produktions-
ordningsfélid

Qlika skopor for
varje ingrediens

Rutiner fér
receptsakring
vid invagning
och blandning

Rutiner for
receptsakring
vid invagning
och blandning
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Steg

Blandning

Vatten

Oppning av
tunnor

Oppning av
tunnor

Formning av
plasttrag

Fyllning

Justering

Sasdosering

Potentiell fara

Frammande
foremal

Mikrobiologisk
kontamination

Clostridium
botulinum

Parasiter

Inga

Listeria
monocytogenes

Mikrobiologisk
kontamination

Listeria
monocytogenes

Orsak

Kontamination av
frammande féremal
fran emballage,
utrustning och
personal

Stérning pa det
kommunala nétet

Tillvaxt i vissa delar av
innehallet p.g.a. av
ojamn férdelning av
lakeblandning

Parasiter dor langsamt
och en viss lagringstid
krévs innan detta
uppnas

Kontamination fran
utrustning

Fran manuell hantering

Kontamination fran
utrustning

Betydande
farai
steget?

Risk?

Nej, lag

Nej, lag

Ja, hég

Ja, hég

Nej, lag

Nej, lag

Nej, lag

Nej, lag

Férebyggande
atgarder

Rutiner for
personalkladsel,
underhall och
rengoring

Foretaget
anslutet ill
kommunens
larmlista for
féretag som
kontaktas vid
distributions-
stdrningar.
Ruiner for
rengéring av
forvaringstankar
foér vatten

Visuell kontroll
av innehallet i
varje tunna for
tecken pa
hardare partier
av fisk med
awikande farg
och eller lukt.

Kontroll av
inlAggnings-
datum innan
tunnor 6ppnas
fér anvandning

Rutiner for
rengdring av
utrustning

Rengorings-
rutiner

Rutiner for
personalhygien

Rengorings-
rutiner.

Instalining av
filmsvetsning
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Steg

Foérslutning

Varmning

Tvéttning

Markning

Palettering

Utlastnings-

lager

Exempel pa identifierade redlighetsfaror (DAP) — matjessill

Potentiell fara

Inga

Kemisk
kontaminering

Allergener

Kemisk
kontaminering

Inga

Orsak

Otat forsegling p.g.a.
ofullstandig svetsning

Intrdngning av
diskvatten p.g.a. otéat
férpackning

Allergener deklareras
inte korrekt

Lackande burkar

Betydande
farai
steget?

Risk?

Nej, lag

Ja, moderat

Nej, lag

Ja, lag

Nej, lag

Férebyggande
atgarder

Instélining av
ratt tid vid
uppstart

Manuell

verifiering och
borttagning av
defekta burkar

Rutiner for
markning foljs
sa att andring
av etikett alltid
sker i samband
med att
produkt-
beskrivningen
andras. Ratt
etikett valjs
utifran
artikelnummer

Kyllagring,
manuell
bortplockning
av lackande
eller daligt
rengjorda
férpackningar

Kyllagring
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Steg

Oppning av
tunnor

Justering

Justering

Potentiell
redlighetsfara

Sensoriska
awikelser (harsken
lukt och awikande
smak)

Undervikt

Undervikt

Orsak

Fettet har
harsknat p.g.a.
att sillen
exponerats for
syre.

Burkar har fyllts
med for lite sill

Sasen fylls inte
upp till installd
hojd
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Betydande
redlighetsfara i
steget? Risk?

Ja, hég

Ja, hdg

Nej, lagen ingar inte
i nettovikten

Férebyggande
atgarder

Sensorisk
beddémning av
varje tunna.

Instélining av
vagcell utifran
vald
produktartikel.
Kalibrering av
vagceller.
Manuell
efterjustering.

Vid start,
instélining av
doserare sa att
fyllining sker till
ratt niva
anpassad fér
vald
produktartikel.
Kalibrering av
sensor som
stoppar bandet
om
sasbehallare ar
tom eller om
lock inte har
skruvats pa
tillirackligt sa att
burkens hojd
blir fér hog.
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