Syrabehandlad sill - Flédesschema och
processbeskrivning

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Ta del av ett exempel pa ett flidesschema och en processbeskrivning fér en
syrabehandlad sill lagd i en tjock sas, har senapssill. Det gar inte att kopiera
exemplen for alla sorters syrabehandlad fisk. Varje produkt har sina unika
fragestallningar.

Exempel pa flédesschema - senapssill
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Exempel pa processbeskrivning - senapssill
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Processteg

1. Mottagning

2. Emballagelager

3. Ravaror, torra

4. Ravaror, kylvaror

5. Beredning av saser
6. Blandning
7. Vatten

8. Oppning av tunnor

9. Glaspalaggning

10. Vandning

11. Fylining

12. Justering

13. Sasdosering

14. Lock

15. Tvéttning

16. Markning

17. Palettering

18. Utlastningslager

Beskrivning

Produkter och foérpackningsmaterial ankommer anlaggningen, viss
kontroll sker av att emballage ar helt och att ratt méangd och sort
levererats. Foliesedlar dokumenteras.

Glasburkar pa pall (inplastade och nedatvanda) och lock lagras i
emballagelager.

Ravaror som inte kraver kyla lagras i torrlager i sackar eller tankar.

Tunnor som innehaller sillbitar (benfria bitar skurna pa ett enhetligt
sétt) marinerade i en lake med salt och attika (HAc), lagras i kyllager.
Sillbitarna haller en salthalt pa 6-8 % och HAc 2-2,2 %.

Aven andra ravaror som kréver kyla, till exempel créme fraiche, lagras
i kyl.

Uppvagning av olika ingredienser enligt recept.
Blandning och pumpning till behallare for sas.
Vatten for sasberedning och tvattning av fyllda glasburkar.

Innehallet kontrolleras fér varje tunna genom sensorisk kontroll.
Sillbitarna franskiljs laken. Godkand vara laggs 6ver i skénkvagnar
som fors till fyliningslinje.

Pallar med glasburkar avemballeras och férs 6ver till glaslinjen.

Glasburkar matas fram pa ett transportband. Strax innan fylining
vands varje burk automatiskt och blases ren fran féroreningar.

Sillbitarna fors pa ett transportband till en vagningsstation med
behallare som 6ppnar sig nar ratt fiskméangd uppnas och témmer
innehallet ner i burken.

Glasburk med sillbitar fors automatisk 6ver en vagplatta och burkar
med for lag vikt omdirigeras till ett manuellt matarbord dar vikten
korrigeras manuellt med mer produkt.

Burkarna med sillbitar férs vidare efter linjen och fylls automatiskt med
sasblandningen till cirka 5 mm under den 6vre kanten pa burken.

Locken till glasburkarna matas in i ett magasin som senare, nér
burken har fylits med sillbitar och sas, satter fast locket pa burken.
Kontroll sker automatiskt att locket ar ratt paskruvat.

Burkarna med pasatt lock tvattas och lufttorkas.

Etikett pafors burken, uppgifter om bast-fore datum stamplas liksom
streckkoder.

Burkarna pallsatts, plastas och férses med en palletikett.

Fardiga pallar satts i ett kyllager fér viktsutjamning och i awaktan pa
distribution.
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