Syrabehandlad sill - Princip 1 - Identifiera

faror

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Nedan hittar du ett exempel pa identifierade faror fér syrabehandlad sill lagd i tjock
sas, i det har fallet senapssill. Observera att det inte gar att kopiera exemplet rakt
av for alla sorters syrabehandlade sillinldggningar. Varje produkt har sina unika

fragestallningar.

Exempel pa identifierade faror — senapssill

Steg

Mottagning

Mottagning

Emballage-
lager

Emballage-
lager

Emballage-
lager

Potentiell fara

Frammande
foremal

Mikrobiologisk
tillvaxt

Krossat glas

Mikrobiologisk
kontamination

Migrerande @mnen

Betyd-ande
farai
steget?
Orsak Risk?
Skadade Nej, lag
pallar/
emballage i
samband med
transport
Kylvaror Nej, lag
transporterats vid
fér hdg temperatur
Krossade pallar i Nej, lag
lager
Inner-emballage Nej, lag
forvaras utan
skydd
Inner-emballage Nej, lag

innehaller skadliga
amnen som kan
migrera Over till
livsmedlet

Foérebyggande
atgarder

Varje pall
kontrolleras vid
ankomst, skadat
material
hanteras
sarskilt eller
returneras.

Kylvaror som &r
for varma
utvarderas
innan
anvandning.
Beroende pa
tid/temperatur -
returneras
varorna.

Rutiner for
lagring och
stapling

Brutna pallar
tacks med
skyddsplast.

Verifikationer
fran kund om
test av
forpacknings-
material i
kontakt med
livsmedel
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Steg

Ravaror, torra

Ravaror, torra

Ravaror, torra

Ravaror,
kylvaror

Ravaror,
kylvaror

Ravaror,
kylvaror

Potentiell fara

Mikrobiologisk
kontamination

Kemisk

kontamination

Allergener

Clostridium
botulinum

Parasiter

Mikrobiologisk
tillvaxt

Betyd-ande

farai
steget?

Orsak Risk?

Skadedijur i lager Nej, lag

Partier av t. ex.
kryddor har
awikande farg
eller lukt

Tillsatser uppfyller
inte renhets-
kriterier

Nej, lag

Lagret innehaller
olika allergena
produkter som kan
férorena varandra
beroende pa hur
de lagras

Nej, lag

Tillvaxt p.g.a.
gynnsam miljo i
vissa delar av
tunnan.

Ja, hég

Overlevnad pa Ja, hoég
grund av kort
lagring

Lagring under for
lang tid

Nej, lag

Férebyggande
atgarder

Skadedjurs-
bekdmpning

Verifieringar av
kryddor vid
inkép och
sensorisk
kontroll nar
emballage
Oppnas.

Endast inkép av
tillsatser av
livsmedels-
kvalitet och krav
pa verifierings-
underlag.

Alla éppna eller
skadade pasar
med allergena
amnen forsluts,
Allergena
amnen lagras €j
Over varandra i
lagret.

Under lagring
av nyinlagd fisk
rullas tunnorna
sa att attiksyran
férdelas jamnt.
Vid ankomst
har denna
process redan
genomforts.

Tunnor bdr ha
lagrats minst 5
veckor for
avdédning av
parasiter.

Rutiner for

omsattning av
varor i lager —
forst in forst ut
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Steg

Beredning av
saser

Beredning av
saser

Blandning

Vatten

Oppning av
tunnor

Oppning av
tunnor

Potentiell fara

Kemisk
kontamination

Tillvaxt av
Clostridium
botulinum

Frammande
foremal

Mikrobiologisk
kontamination

Clostridium
botulinum

Parasiter

Orsak

Felaktig dosering
av konserverings-
medel eller
attiksyra

For lag
inblandning av
konserverings-
medel i
kombination med
for lite salt eller
attika

Kontamination av
frammande
féremal fran
emballage,
utrustning och
personal

Stérning pa det
kommunala natet

Tidigare tillvaxt i
vissa delar av
innehallet p.g.a. av
ojamn férdelning
av lake.

Levande parasiter
p.g.a. otillrécklig
lagringstid

Betyd-ande
farai
steget?

Risk?

Ja, hég

Ja, hég

Nej, lag

Nej, lag

Ja, hég

Ja, hég

Férebyggande
atgarder

Rutiner for
receptsakring
vid invagning
och blandning.
Matning av pH
for varje
blandning.

Rutiner for
receptsakring
vid invagning
och blandning.
Matning av pH
for varje
blandning.

Rutiner for
personal-
kladsel,
underhall och
rengoring

Foretaget
anslutet ill
kommunens
larmlista for
féretag som
kontaktas vid
distributions-
stérningar.
Rutiner fér
rengéring av
férvaringstankar
for vatten

Visuell kontroll
av innehallet i
varje tunna for
tecken pa
hardare partier
av fisk med
awikande farg
och eller lukt.

Kontroll innan
Oppning datum
for inlaggning.
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Steg

Glas-
paldggning

Vandning

Fyllning

Justering

Sasdosering

Sasdosering

Lock

Tvéttning

Potentiell fara

Glassplitter

Glassplitter

Listeria mono-
cytogenes

Mikrobiologisk
kontamination

Mikrobiologisk
kontamination

Listeria mono-
cytogenes

Frammande
foremal

Kemisk
kontaminering

Orsak

Trasigt glas

Skarvor fran
krossat glas har
hamnat i burken

Kontamination
fran utrustning

Fran manuell
hantering

Otat lock

Kontamination
fran utrustning

Damm och plast
kan fastna pa
locket

Intrdngning av
diskvatten p.g.a.
ofullstandigt
paskruvat lock

Betyd-ande
farai
steget?

Risk?

Ja, hég

Ja, hég

Nej, lag

Nej, lag

Ja, hég

Nej, lag

Nej, lag

Ja, hég

Férebyggande
atgarder

| samband med
avemballering
stoppas pallar
med kross,
enskilda burkar
tas bort
manuellt fran
bandet

Alla burkar
vands
automatiskt
innan fylining
och luft blases
in i burken.
Bandet stoppas
om
luftblasningen
stoppas. Visuell
stickprov-
tagning innan
fylining.
Kalibrering av
givare

Rengorings-
rutiner

Rutiner for
personalhygien

Kontroll och
instalining av
givare

Rengorings-
rutiner

Locken vands
innan montaget.
Rutiner for
férvaring och
avemballering

Kontrolleras i
steget innan
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Steg

Markning

Palettering

Utlastnings-
lager

Potentiell fara

Allergener

Inga

Inga

Orsak

Allergener
deklareras ej
korrekt

Betyd-ande
farai
steget?

Risk?

Ja, lag

Nej, lag

Nej, lag

Férebyggande
atgarder

Rutiner fér
markning foljs
sa att andring
av etikett alltid
sker i samband
med att
produkt-
beskrivningen
andras. Ratt
etikett valjs
utifran
artikelnummer

Kyllagring

Kyllagring

Exempel pa identifierade redlighetsfaror (DAP) - senapssill
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Steg

Oppning av
tunnor

Justering

Justering

Potentiell
redlighetsfara

Sensoriska
awikelser
(héarsken lukt och
awikande smak
och farg)

Undervikt

Undervikt

Betydande
redlighetsfara i

Orsak steget? Risk?

Fettet har
harsknat p.g.a.
att sillen
exponerats for
syre.

Ja, hdg

Saltet har
innehallit
bakterier som
ger
rédférgning

Burkar har fyllts
med for lite sill
och korrigeras
manuellt

Ja, lag

Sasen fylls inte
upp till installd
hojd

Ja, hég

Senast uppdaterad 17 juli 2025 Ansvarig grupp ROR_LH

Férebyggande
atgarder

Sensorisk
beddémning av
varje tunna.

Instélining av
vagcell utifran
vald produkt.
Kalibrering av
vagceller.

Vid start,
instélining av
doserare sa att
fyllining sker till
ratt niva
anpassad fér
vald produkt.
Kalibrering av
sensor som
stoppar bandet
om
sasbehallare ar
tom eller om
lock inte har
skruvats pa
tillrackligt sa att
burkens hdojd
blir fér hoég.
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