Prioritetsmodulen - priméarproduktion

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Prioritetsmodulen ar ett hjalpmedel for att prioritera kontrollen sa att den gor stérst
nytta. Modulen anvénds fér rangordning av branscher i primarproduktionen. Den &r
ocksa en central del i den nationella kontrollplaneringen av livsmedels- och
foderkontrollen i primarproduktionen.

Prioritetsmodulen - primarproduktion

Prioritetsmodulen bygger pa riskvarderingar och bedémningar av riskreducerande atgéarder i
primarproduktionen och hur effektiva de &r. Kontrollen prioriteras till de branscher som har héga risker och
dar de riskreducerande atgarderna har storst effekt. Modulen kallas for prioritetsmodul istallet for
riskmodul.

Modellen for prioritetsmodulen utgar fran ett folkhalsoperspektiv men ocksa ett djurhdlsoperspektiv genom
att bedémningar har gjorts av ett foders eventuella negativa eller skadliga inverkan pa livsmedelskedjan via
de djur som far fodret. Modellen och kriterierna fér bedémning har utvecklats och darefter vidareutvecklats
av Livsmedelsverket, Jordbruksverket och SVA gemensamt.

Pa den har sidan beskrivs hur prioritetsmodulen fungerar.

Prioritetsmodul
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Erfarenhetsmodul

Modell fér klassning av féretag inom primérproduktionen.

Branscherna i primarproduktionen

Primarproduktionen &r indelad i cirka 30 branscher. Exempel pa branscher ar odling och skérd av
spannmal for livsmedelsandamal och for foderandamal, uppfédning och utfodring av
livsmedelsproducerande dijur, fisk- och kraftodlingar, biodling, jakt och fiske. Malsattningen med
branschindelningen ar att varje bransch ska omfatta en ur farosynpunkt relativt enhetlig produktionsgren.

Branschindelningen dverensstammer aven till stora delar med indelning i Jordbruksverkets
statistikrapporter, som finns pa Jordbruksverkets webbplats.

Branscherna i primarproduktionen
Djurhalining, inklusive utfodring av djuren:

o Fjaderfa och struts (inkl. anka, gas, kalkon, vaktlar)
e Far och get

e Cris

¢ Hagnat vilt

o Hast

e Kanin

o Notkreatur

* Ren

Animalisk livsmedelsproduktion, inklusive utfodring av djuren

¢ Fisk- och kraftdjur, odlade (fér livsmedels- och foderandamal)
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¢ Honung

Insekter (for livsmedels- och foderdndamal)

Mjolk, inkl. direktférséljning av opastériserad mjélk (alla djurslag)
Tvaskaliga blotdjur (musslor , ostron med flera)

» Agg

Jakt och fiske

o Fisk- och kraftdjur, vildfangade
¢ Frilevande vilt

Vegetabilisk livsmedelsproduktion och foderproduktion

¢ Bladgronsaker, odling pa friland (sallat, spenat med mer)

¢ Bladgronsaker, vaxthusodling (sallat, kryddvaxter med mera)

o Baljvaxter

¢ Bar- och vinodling pa friland

¢ Groddar och fron fér groddning

o Frukt, odling pa friland

¢ Grovfoder

o Koksvaxter, odling pa friland (morétter, gurka, matlék, rédbetor, broccoli, sparris med mera, €j
bladgrénsaker)

¢ Odlad svamp

o Oljevaxter

o Potatis (exklusive starkelsepotatis)

¢ Sockerbetor

e Spannmal

o Tradgardsvaxter, vaxthusodling (tomat, gurka, bar, frukt)

¢ Vilda bar och svampar

Jordbruksverkets statistikrapporter - Jordbruksverkets webbplats

Primarproduktion och ddrmed sammanh&ngande verksamhet

Begreppen primarproduktion och primarprodukter ar definierade i livsmedels- och foderlagstiftningen
genom férordning (EG) nr 852/2004 och férordning (EG) nr 183/2005.

Med primérproduktion menas odling och skérd av vegetabilier, mjélkproduktion, dggproduktion och
uppfédning och utfodring av livsmedelsproducerande djur. Jakt, fiske och insamling av vilda produkter, som
bar och svamp, musslor och kraftor omfattas ocksa.

Begreppet primarproduktion omfattar &ven transport, lagring och hantering av primarprodukter pa
produktionsplatsen. Transport av levande djur och transport av primarprodukter av vegetabiliskt ursprung,
fiskeriprodukter och frilevande vilt fran produktionsplatsen till en livsmedelsanlaggning omfattas ocksa,
férutsatt att produktens natur inte vasentligen har andrats.

Skélining, ansning och paketering av frukt och grénsaker réknas ocksa till primarproduktionsledet om
verksamheten sker pa primarproduktionsanlaggningen. Detta innebar att till exempel uppsamlingscentraler
for nedlagt frilevande vilt, lagringsplattor fér spannmal och enklare frukt- och grénsakspackerier omfattas
av primarproduktion och darmed sammanhangande verksamhet, dven om de inte ingar i
branschindelningen eller i riskvardering av branscherna.

Uppfodning av insekter for livsmedels- eller foderandamal &r primarproduktion och uppfédarna ska félja
samma regler som évriga livsmedels- och foderféretagare i primarproduktionen.

Mer information om primarproduktionen och gransdragning mellan livsmedelsféretag i primérproduktion
och senare led finns pa féljande sida.

Gransen mellan primarproduktion och senare led

Riskvéardering och rangordning av branscher

Prioritetsmodulen rangordnar branscher efter branschpoang och branschen storleksklass (total
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produktionsvolym).
Branschpoangen erhalls fran:

¢ inneboende risk (beddmning av férekomst och allvarlighet av identifierade betydelsefulla faror),

e | vilken utstrackning atgarder i primarproduktionen kan bidra till att minska riskerna (riskreducerande
atgarder),

o hur kritiskt, eller betydelsefullt, det &r att atgarder gors i primarproduktionen, i férhallande till atgarder
som gors i andra led i livsmedelskedjan (forebyggande atgarder).

Vid den branschvisa riskvarderingen har hansyn i férsta hand tagits till mikrobiologiska och kemiska faror
och ett antal underliggande farogrupper. Forutom radioaktivitet ar fysiska faror inte inkluderade.
Riskvarderingen omfattar inte risken for bristande redlighet eller bedragligt forfarande. Sadana risker
beaktas vid den arliga omvarldsbevakningen och riskuppdateringen som gérs inom ramen fér den
nationella kontrollplaneringen.

Farogrupper och underliggande farogrupper:

¢ mikrobiologiska risker (bakterier, parasiter och virus)

¢ kemiska risker (bek&mpningsmedel — véxtskyddsmedel och biocider; féroreningar — t ex dioxiner,
PCB, kadmium; lakemedel - veterindrmedicinska preparat och fodertillsatser)

o fysiska risker (radioaktivitet)

For varje bransch har darefter ett antal betydelsefulla, faror identifierats. Dessa hittar du i tabellerna
nedan.

Djurhallning, inklusive utfodring av djuren

Bransch Betydelsefull fara Kommentar om riskreducerande atgard
Fjaderfa och struts Bakterier Campylobacter

(inklusive anka, gas, De atgarder som vidtas for att minska prevalensen i
kalkon, vaktlar) kycklingflockar har stor betydelse for

livsmedelssékerheten. Bra kékshygien minskar
risken i efterfoljande led.

Salmonella
Atgérder i kontrollprogrammet har stor betydelse for
att bibehalla den mycket laga férekomsten.

Fjaderfa och struts Lékemedelsrester Ratt anvandning av godkéanda veterindrmedicinska
(inklusive anka, gas, preparat, dar karenstiden halls, ger stor

kalkon, vaktlar) riskreducerande effekt.

Far och get Bakterier Rena djur till slakt &r en viktig atgard fér att minska

risken for VTEC/STEC pa kottet. Hygienisk slakt
och bra kékshygien minskar risken i efterféliande
led.

Far och get Lakemedelsrester Ratt anvandning av godkanda veterindrmedicinska
preparat, dar karenstiden halls, ger stor
riskreducerande effekt.

Gris Parasiter Toxoplasma ar en allvarlig fara som férekommer hos
grisar. Skadedjursbekampning minskar risken for att
grisarna ska fa i sig parasiten. Om koéttet tillagas pa
ratt satt dor parasiten, men risk finns om kéttet inte
genomsteks.

Gris Bakterier Salmonella. Atgarder i det friviliga salmonella
kontrollprogrammet / smittsékrad beséttning har stor
betydelse for att bibehalla den laga férekomsten.
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Bransch

Gris

Gris

Hagnat vilt

Hast

Kanin

Notkreatur

Notkreatur

Ren

Betydelsefull fara

Mykotoxiner

Lakemedelsrester

Lakemedelsrester

Lakemedelsrester

Lakemedelsrester

Bakterier

Lakemedelsrester

Lakemedelsrester

Kommentar om riskreducerande atgard

Dagsaktuellt underlag ar bristfalligt men pekar pa att
ochratoxin kan vara ett problem. Detta stéds av
aldre data. Férekomst av mykotoxiner paverkas
mycket lite av atgarder i senare led.

Ratt anvandning av godkanda veterindrmedicinska
preparat, dar karenstiden halls, ger stor
riskreducerande effekt.

Ratt anvandning av godkanda veterindrmedicinska
preparat, dar karenstiden halls, ger stor
riskreducerande effekt.

Ratt anvandning av godkanda veterindrmedicinska
preparat, dar karenstiden halls, ger stor
riskreducerande effekt.

Ratt anvandning av godkanda veterindrmedicinska
preparat, dar karenstiden halls, ger stor
riskreducerande effekt.

Rena djur till slakt &r en viktig atgard fér att minska
risken for VTEC/STEC pa kottet. Hygienisk slakt
och bra kékshygien minskar risken i efterféliande
led. Atgérder i kontrollprogrammet smittsékrad
beséattning har betydelse fér att minska spridningen
av zoonoser.

Ratt anvandning av godkanda veterindrmedicinska
preparat, dar karenstiden halls, ger stor
riskreducerande effekt.

Ratt anvandning av godkanda veterindrmedicinska
preparat, dar karenstiden halls, ger stor
riskreducerande effekt.

Animalisk livsmedelsproduktion, inklusive utfodring av djuren

Bransch

Fisk- och
kraftdjur odlade
(for livsmedels-
och
foderandamal)

Betydelsefull fara

Lakemedelsrester

Kommentar om
riskreducerande
atgard

R&tt anvandning av
godkénda
veterinarmedicinska
preparat, dar
karenstiden halls, ger
stor riskreducerande
effekt.
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Bransch

Honung

Honung

Insekter (fér
livsmedels- och
foderandamal)

Mjolk, inklusive
direktforsaljning
av
opastoriserad
mjolk (alla
djurslag)

Betydelsefull fara

Foéroreningar

Lakemedelsrester

Lakemedels- eller
bekdmpningsmedelsrester

Bakterier

Kommentar om
riskreducerande
atgard

Bly. Utbyte av
utrustning med
material innehallande
bly, som kommer i
kontakt med
honungen, ger stor
riskreducerande
effekt.

Ratt anvandning av
godkénda
veterindrmedicinska
preparat, dar
karenstiden halls, ger
stor riskreducerande
effekt.

Anvanda godkanda
substrat som foda
och réatt anvandning
av godkdnda
antimikrobiella
preparat, dar
karenstiden halls, ger
stor riskreducerande
effekt.

God hygien vid
mj6lkning minskar
risken for
VTEC/STEC och
andra bakterier i
mjolken.
Pastorisering ar en
mycket effektiv
atgard som minskar
risken i efterféliande
led.

Atgérder i
kontrollprogrammet
smittsékrad
beséattning har
betydelse for att
minska spridningen
av zoonoser.
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Bransch

Mjolk, inklusive
direktforsaljning
av
opastoriserad
mjolk (alla
djurslag)

Tvaskaliga
bloétdjur
(musslor, ostron
med flera)

Tvaskaliga
blétdjur
(musslor, ostron
med flera)

Agg

Agg

Jakt och fiske

Betydelsefull fara

Lakemedelsrester

Virus/bakterier

Alggifter

Bakterier

Lakemedelsrester

Kommentar om
riskreducerande
atgard

R&tt anvandning av
godkanda
veterindrmedicinska
preparat, dar
karenstiden halls, ger
stor riskreducerande
effekt.

Vidtagande av
korrekta atgarder
baserat pa resultaten
fran
Livsmedelsverkets
Overvakningsprogram
minskar risken for
matforgiftningar.

Vidtagande av
korrekta atgarder
baserat pa resultaten
fran
Livsmedelsverkets
Gvervakningsprogram
minskar risken for
matférgiftningar.

Salmonella. Atgarder
i kontrollprogrammet
har stor betydelse for
att bibehalla den
mycket laga
férekomsten.

R&tt anvandning av
godkénda
veterindrmedicinska
preparat, dar
karenstiden halls, ger
stor riskreducerande
effekt.
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Bransch

Fisk- och kraftdjur,
vildfangade

Frilevande vilt

Frilevande vilt

Betydelsefull fara

Parasiter

Bakterier

Radioaktivitet

Kommentar om riskreducerande atgéard

Anisakislarver pavisas ofta i bukhalan hos havsfisk som
sill, makrill och torsk. Bukorganen bér tas ur snart efter
fangst for att forhindra att larverna invaderar fiskkottet.

Snabb och hygienisk passning minskar risken for
bakterier pa kéttet. Bra hygien i den fortsatta slakten
och bra kékshygien minskar risken i efterféljande led.

Cesium. Producenten kan reducera risken genom att ha
egenkontroll av cesiumnivan i viltet i omraden som &r
drabbade av cesiumnedfall.

Vegetabilisk livsmedels- och foderproduktion

Bransch

Baljvaxter

Baljvaxter

Bladgrénsaker,
friland (sallat, spenat,
med mera)

Bladgrénsaker,
friland (sallat, spenat,
med mera)

Bladgroénsaker,
friland (sallat, spenat,
med mera)

Bar, friland
(jordgubbar, hallon,
vinbar med mera,
samt vindruvor)

Betydelsefull
fara per
bransch

Mykotoxiner

Bek&mpnings-
medel

Foéroreningar

Bakterier/virus

Bekampnings-
medelsrester

Bek&mpnings-
medelsrester

Kommentar om riskreducerande atgérd

Ochratoxin A (OTA). Bade aldre svenska data och
utlandska kartlaggningar tyder pa att OTA ar en potentiell
fara i baljvaxter da torkning varit fér langsam eller
otiliracklig. Senare undersokningar, som &r fa, tyder dock
pa att hanteringen i de flesta fall &r god.

Producenten kan genom att folia GAPen (Good
Agriculture Practice) fér respektive bekdmpningsmedel
reducera riskerna for éverskridande av grénsvarden i
produkterna. Anvands inte bekdmpningsmedel blir inga
resthalter dverhuvudtaget kvar i produkten.

Producenten kan genom att folja
branschorganisationernas rekommendationer avseende
gb6dsel, ljusintensitet, planttathet, sort, bevattning med
mera minska halterna av nitrat/nitrit och eventuella
6verskridande av gransvarden i produkten.

Se Tabell 6 Ovriga frémmande &mnen i bilaga | till
férordning (EU) 2023/915.

Utbrott med svenskproducerade grénsaker ar ovanliga,
men det &r viktigt att ingen kontamination med till exempel
VTEC/STEC sker i primarproduktionen eftersom
méjligheterna att minska riskerna i senare led &r sma.

Producenten kan genom att félja GAPen for respektive
bekdmpningsmedel reducera riskerna foér éverskridande
av gradnsvérden i produkterna. Anvands inte
bekampningsmedel blir inga resthalter dverhuvudtaget kvar
i produkten.

Producenten kan genom att félia GAPen for respektive
bekdmpningsmedel reducera riskerna for dverskridande
av gransvarden i produkterna. Anvands inte
bekdmpningsmedel blir inga resthalter éverhuvudtaget kvar
i produkten.
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Bransch

Bar, friland

(jordgubbar, hallon,
vinb&r med mera,

samt vindruvor)

Frukt, friland

Groddar

Koksvaxter friland,
ej bladgronsaker
(mordtter, gurka,
matlok, rédbetor,
broccoli, sparris med

mera, €j
bladgrénsaker)

Potatis (exklusive
starkelsepotatis)

Potatis (exklusive
starkelsepotatis)

Spannmal

Spannmal

Betydelsefull
fara per
bransch

Virus

Beka&mpnings-
medelsrester

Bakterier

Bek&mpnings-
medelsrester

Bek&mpnings-
medelsrester

Bek&mpnings-
medelsrester

Mykotoxiner

Bekampnings-
medelsrester

Kommentar om riskreducerande atgard

Norovirus. Utbrott med svenskproducerade bar ar
ovanliga, men det ar viktigt att ingen kontamination sker i
primérproduktionen eftersom méjligheterna att minska
riskerna i senare led &r sma.

Producenten kan genom att félja GAPen for respektive
bekdmpningsmedel reducera riskerna for dverskridande
av gransvarden i produkterna. Anvands inte
bekampningsmedel blir inga resthalter dverhuvudtaget kvar
i produkten.

Framst halsofarorna &r salmonella och STEC.
Pastérisering eller kemisk dekontaminering ar effektiva
riskreducerande atgarder samt att anvanda vatten av
dricksvattenkvalitet vid groddning av fréna.

Producenten kan genom att félja GAPen for respektive
bekampningsmedel reducera riskerna fér dverskridande
av gransvérden i produkterna. Anvands inte
bekampningsmedel blir inga resthalter dverhuvudtaget kvar
i produkten.

Producenten kan genom att félja GAPen for respektive
bekdmpningsmedel reducera riskerna for dverskridande
av gransvarden i produkterna. Anvands inte
bekdmpningsmedel blir inga resthalter éverhuvudtaget kvar
i produkten.

Producenten kan genom att félja GAPen for respektive
bekampningsmedel reducera riskerna fér dverskridande
av gransvarden i produkterna. Anvands inte
bekampningsmedel blir inga resthalter éverhuvudtaget kvar
i produkten.

Ochratoxin A (OTA). Det finns idag goda kunskaper kring
hur man undviker OTA-bildning i spannmal. Stérst risk for
OTA &r i de omraden déar torkningskapaciteten ar
undermalig i férhallande till skérdeférhallanden
(skordevattenhalter/nederbord).

Producenten kan genom att félja GAPen for respektive
bekampningsmedel reducera riskerna fér dverskridande
av gransvérden i produkterna. Anvands inte
bekampningsmedel blir inga resthalter dverhuvudtaget kvar
i produkten.
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Betydelsefull

fara per
Bransch bransch Kommentar om riskreducerande atgard
Tradgardsvaxter Bek&mpnings- Producenten kan genom att félia GAPen for respektive
véaxthus (tomat, medelsrester bekampningsmedel reducera riskerna fér dverskridande
gurka, bar, frukt, av gransvarden i produkterna. Anvands inte
bladgronsaker) bekampningsmedel blir inga resthalter éverhuvudtaget kvar
i produkten.
Tradgardsvaxter Fororeningar Producenten kan genom att félja
véaxthus (tomat, branschorganisationernas rekommendationer avseende
gurka, bar, frukt, gb6dsel, ljusintensitet, planttathet, sort, bevattning med
bladgronsaker) mera minska halterna av nitrat/nitrit och eventuella
overskridande av gransvarden i produkten.
Se Tabell 6 Ovriga frammande dmnen i bilaga | fill
férordning (EU) 2023/915.
Vilda bar och Véxtgifter Giftiga svampar. God utbildning av svampplockare, som
svampar séljer svamp till uppkdpare, ger en stor riskreducerande

effekt. Svampuppkdpare med god svampkunskap kan
sortera bort misstankt svamp.

Genom att bedéma "inneboende risk” och effekten av riskreducerande atgarder inom varje bransch, enligt
valda kriterier, samt ta hansyn till effekten av riskreducerande atgéarder i senare produktionsled far varje
bransch en branschpoéng. Med de kriterier som har satts upp rangordnas betydelsen av olika branschers
bidrag till livsmedels- och fodersakerheten. Ju stérre effekten av atgarderna i primarproduktionen &r, desto
hogre poéng far branschen.

Hansyn har aven tagits till den totala produktionsvolymen i Sverige inom varje bransch. Vid vérdering av
riskerna i férhallande till branschens storlek, det vill sdga den totala produktionsvolymen, har en bedémning
gjorts att en bransch med stor produktionsvolym generellt sett utgér en stdrre risk ur folkhalsoperspektiv an
en bransch med liten produktionsvolym.

Gar nagot fel inom en stor bransch innebar det att fler konsumenter kan drabbas negativt &n om nagot
allvarligt intraffar inom en liten bransch, det vill sdga effekten av de negativa konsekvenserna blir stérre vid
bristande livsmedelssékerhet eller fodersakerhet om branschen som helhet har en stor produktionsvolym.
Med utgangspunkt fran det har branscherna delats in i fem storleksklasser, 1-5, se tabell 2. 5 &r den
storsta storleksklassen och 1 &@r den minsta.

For uppskattning av den totala produktionsvolymen har framfor allt Jordbruksverkets statistikrapporter
anvants. Skalan som anvants ar en femgradig logaritmisk skala.

Jordbruksverkets statistikrapporter - Jordbruksverket

Nationell planering av foder- och livsmedelskontroll - primarproduktion

Prioritetsklass

Branschpoang multipliceras med 2 ganger branschens storleksklass och branscherna delats sedan in i
fyra prioritetsklasser, 1-4, se tabell 2.

1 &r hogsta prioritetsklass och 4 ar den lagsta. Det innebér att effekten av férebyggande och
riskreducerande atgarder som gors i branscher i prioritetsklass 1 ar stérre an atgarder som gérs i senare
produktionsled. Ur ett folkhalsoperspektiv innebér det att flest offentliga kontroller ska géras inom de
branscher som finns i prioritetsklass 1 och 2, det vill sdga fatt hogst kontrollprioritet.

Tabell 2. Prioritetsmodulen
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Bransch

Mijolk
Bladgrénsaker, friland
Fjaderfa och struts
Spannmal
Notkreatur

Gris

Agg

Baljvaxter

Bér, friland

Frukt, friland
Tvaskaliga blotdjur

Koksvaxter friland (ej
bladgronsaker)

Potatis
Fisk- och kraftdjur vildfangade
Far och get

Tradgardsvaxter vaxthus,
inklusive bladgrénsaker

Tradgardsvaxter vaxthus
Fisk- och kraftdjur odlade
Vilda bar och svampar
Frilevande vilt

Honung

Ren

Groddar

Hagnat vilt

Hast

Kanin

Insekter

Odlad svamp

Olievaxter*

Storleksklass*

Branschpoiang
inklusive
storleksklass

17
17
17
16
16
15
14
13
13
13
13

12

12
11
11

10

10

Prioritetsklass
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Branschpoiang

inklusive
Bransch Storleksklass* storleksklass Prioritetsklass
Sockerbetor* - 0 4
Alger och tang* - 0 4
Uppsamlingscentraler for vilt* - 0 4
Transport av levande djur* - 0 4
Grovfoder* - 0 4
Annat - 0 4

*Branscher utan betydelsefulla faror och sma branscher, odlad svamp, oljevéxter, sockerbetor, grovfoder,
har inte nagra poang for storleksklass och placeras i prioritetsklass 4. | kategorin "Annat" finns sma
branscher som annu inte har riskvarderats.

Enlig férordning (EG) nr 852/2004 ska primarproducenter sa langt som mdjligt skydda primarprodukterna
mot kontaminering och i samband med detta ta hansyn till all eventuell bearbetning som primérprodukterna
kommer att genomga i senare. Primarproducenter ska ocksa vidta atgarder for att kontrollera faror som
kontaminering fran luft, jord, vatten, foder, gédningsmedel, veterindrmedicinska preparat, véxtskyddsmedel
och biocider samt lagring, hantering och bortskaffande av avfall. Atgérder nar det géller djurens hélsa och
djurskydd samt vaxtskydd som kan paverka manniskors hélsa ingar ocksa. Det géller livsmedelsféretagare i
priméarproduktionen sa val som foderforetagare i primarproduktionen. Se bilaga i férordning (EG) nr
183/2005.

Generellt sett &r det battre att vidta férebyggande och riskreducerande atgarder redan i
primarproduktionen an att hantera farorna i senare led i livsmedelskedjan, i synnerhet i de branscher dar
effekten av atgarderna ar storre i primarproduktionen an i senare produktionsled. Inom vissa branscher
har primarproducenterna stora méjligheter att paverka livsmedels- och fodersakerheten genom god
jordbrukarsed och en bra egen kontroll. Det géller inte minst odling och skord av atfardiga livsmedel, il
exempel bladgrénsaker och bar dar god personalhygien &r avgérande och fa eller inga riskreducerande
atgarder finns i senare led. Ett annat exempel ar spannmalsproduktion. Spannmalsproducenten har stora
mojligheter att paverka férekomsten av mogelgifter i spannmalen (mykotoxiner), bland annat genom att
anvanda effektiva bekdmpningsmedel och ha tillracklig torknings- och lagringskapacitet. | senare
produktionsled kan férekomsten av mykotoxin framst reduceras genom rensning av spannmalen, genom att
spannmalen nedklassas fran livsmedelsandamal till foderandamal eller tas bort helt ur livsmedel- och
foderskedjan. Att férebygga och undvika mykotoxinbildning i primarproduktionen har stérre effekt &n att
vidta atgarder i leden efter primarproduktionen och spannmalsodling hamnar darfor i prioritetsklass 1.

Genom att ta hansyn till riskerna, effekten av de riskreducerande atgarderna i primarproduktionen och den
totala svenska produktionen inom varje bransch far vissa branscher hég kontrollprioritet, &ven om det har
intraffat fa sjukdomsfall som kunnat kopplas till just den branschen. Det motsatta kan ocksa intraffa, da
riskerna ar stora men produktionsvolymen ar liten.

Den generella principen &r att om nagot gar fel inom en stor bransch med stor total produktionsvolym
innebéar det att fler konsumenter kan drabbas negativt &n om nagot allvarligt intraffar i en bransch med liten
produktionsvolymen. Effekten av de negativa konsekvenserna vid bristande livsmedels- eller fodersakerhet
riskerar med andra ord att bli stérre om branschen som helhet har en stor produktionsvolym.

Anvandning av prioritetsmodulen

Prioritetsklassen anvands, tillsammans med erfarenhetsklassen for klassning av enskilda
livsmedelsanléggningar och foderanlaggningar, samt anlaggningar som bade ar livsmedels- och
foderféretag. Klassningen gérs genom prioritets- och erfarenhetsmatrisen som beskrivs pa sidan Klassning
av féretag inom primarproduktion.
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Prioritetsmodulen ar &ven en central del i den nationella planeringen av livsmedels- och foderkontrollen i
primarproduktionen. | den nationella kontrollplaneringen tas hansyn bade till risk och redlighet, risken for
fusk och resultat fran offentlig kontroll och revisioner.

Las mer om den nationella kontrollplaneringen pa sidan Nationell planering av foder- och livsmedelskontroll
- primérproduktion.

Erfarenhetsmodulen - priméarproduktion

Nationell planering av foder- och livsmedelskontroll - primarproduktion

Senast uppdaterad 4 juni 2026 Ansvarig grupp ROR_LLK
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/578/erfarenhetsmodulen-primarproduktion
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/580/nationell-planering-av-foder-och-livsmedelskontroll-primarproduktion
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