Rena djur till slakt

Har ger Livsmedelsverket en instruktion for hur kontrollen ska genomféras av verkets egen personal utifran kraven i
lagstiftningen.

Kontrollen av att tama hov- och klévdjur till slakt &r rena ska genomféras av
Livsmedelsverkets personal. Har hittar du de regler som galler och information om
HACCP-baserade férfaranden fér férorenade djur.

Ansvar for att djuren ar rena

For produktion av sdkra livsmedel &r det mycket viktigt att de djur som slaktas ar rena. Det finns flera krav i
lagstiftningen pa det. Kraven ligger pa leverantérer av djur, slakterier och behdriga myndigheter.

Malen for HACCP-baserade forfaranden

Det finns krav pa slakterier att félja de sju HACCP-principerna for att garantera att alla djur som tas emot till
slakteriet &r rena. Det galler aven om slakteriet i sin HACCP inte identifierat faror som ar férknippade med
fororenade djur. Det géller ocksa om slakteriet inte identifierat kritiska styrpunkter enligt andra HACCP-
principen, vilket i sin tur innebar att kontroll mot férsta och andra principen inte behéver utféras da
principernas utfall redan ar givet av lagstiftningen.

Det framgar av avsnitt Il, punkt 1 i bilaga Il till forordning (EG) nr 853/2004 att livsmedelsféretagare som
driver slakterier ska se till att de férfaranden som de har infért i enlighet med de allménna kraven i artikel 5
i férordning (EG) nr 852/2004 uppfyller de krav som anses nédvandiga efter en faroanalys samt de
sarskilda krav som fortecknas i punkt 2 i samma avsnitt. Av denna punkt framgar att det genom
forfarandena ska garanteras att varje djur, eller i férekommande fall, varje parti djur som tas emot pa
slakteriets omrade &r rent.

Princip 3

Nar du gor en kontroll av HACCP for rena djur till slakt kan du b&rja med tredje principen det vill sdga
artikel 5.2.c i férordning (EG) nr 853/2004.

Slakteriet maste ha fatt nagon typ av leveranttrsgarantier och ha satt ett gransvéarde som skilier acceptabelt
fran oacceptabelt for dessa garantier.

Den som levererar djur till slakt ska garantera att de &r rena, vilket vanligtvis gérs genom att skriva under en
leverantorssedel/djuragar-férsakran. Slakteriet ska meddela sina leverantérer om vad som anses vara ett
rent djur och nar det galler nétkreatur finns broschyren "Bedémning av gddselférorenade slaktdjur” som
grund fér vad som ar att betrakta som ett rent djur. Broschyren &r framtagen av bransch-organisationen
Svenska Kottféretagen och ersatter KCFs (Kott- och Charkforetagen) "Ny norm fér bedémning av
gbdselférorenade slaktdjur”. Djurens renhetsgrad &r indelad i fyra kategorier, 0-3, dar kategori O ar
bedémningsgrans fér vad som ar att betrakta som ett rent djur.

Kraven pa att slaktdjur ska vara rena innan de levereras till slakt finns i férordning (EG) nr 852/2004, bilaga
[, del A: Il, punkt 4.c.

Beddmning av godselférorenade slaktdjur - Svenska Kéttféretagen

Princip 3 — Faststéllda kritiska grénsvarden

Kontroll av gransvérde
Kontrollera att;
¢ slakteriet har satt upp ett gransvarde som bedéms vara adekvat.

En Kkorrekt leverantdrsgaranti som utfardats av det livsmedelsféretag som &ger djuren nér de séljs eller
levereras fill slakteriet (leverantéren) bedéms vara ett adekvat gransvérde. Garantin ska vara
underskriven av leverantdren (djurégaren) eller nagon som fatt delegation for uppgiften av djuragaren.
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Garantin kan finnas pa ett vanligt papper eller som ett elektroniskt dokument.

Princip 4
Nar det géller den fjarde HACCP-principen ska du kontrollera att slakteriet har effektiva rutiner for

Overvakning av gransvardet. Slakteriet behdver 6vervaka att alla leveranser av djur éverensstdmmer med
det som garantin omfattar. Overvakningen ska omfatta alla djur och partier av djur.

Det ar det mottagande slakteriet som avgér om djur levererats som ett parti eller som individer. Har finns
ingen grénsdragning i lagstiftningen, men vid kontroll ar det &r rimligt att bedéma att de flesta leveranser av
slaktsvin utgor partier av djur. Det &r ocksa rimligt att bedéma att leveranser av enstaka nét eller far inte
utgor ett parti.

Garantin ska innehalla information om att alla levererade djur &r rena och det ska inte finnas noteringar om
att nagot djur inte ar rent. Det ska heller inte vara sa att delar av garantin &r éverstruken.

Det ar bara den person som &ger djuren vid leveranstillfallet som far utfarda/signera leveranttrsgarantin.
Djuragaren kan dock delegera uppgiften till en annan person som har kdnnedom om djuren, vanligtvis
nagon anstélld pa garden. Det kan saledes vara nagon annan an djuragaren personligen som signerar
garantin. Slakteriets rutiner ska sékerstalla att garantien kommer fran djurégaren.

| féljande fall bedomer Livsmedelsverket att leverantérsgarantin kommer fran djurdgaren och ar en effektiv
Overvakning i CCP:

* Det finns elektroniska dokument som gar att spara till djurédgaren, exempelvis e-post, pa inloggad
webbplats eller liknande.

¢ Det finns en lasbar namnteckning, eller en signatur och namnfértydligande, som &verensstammer
med leverantérens namn pa intransportsedeln.

* Det finns en intransportsedel som innehaller signatur, namnfértydligande och titel. Titeln ska vara
relevant, exempelvis stallférman, djurskotare eller liknande.

¢ Det finns ett annat satt, likvardigt punkterna ovan, dar slakteriet sékerstéller att leverantdrsgarantin
kommer fran djurégaren.

| féljande fall bedémer Livsmedelsverket att det inte foreligger en effektiv dvervakning i CCP:

¢ En leverantdrsgaranti som ar signerad men inte kan harledas till djurdgaren pa grund av att
namnfdrtydligandet ar otydligt eller att ev. titel saknas. Det &r inte tillrackligt att exempelvis
transportdren ser till att nagon vid lantbruket undertecknar leverantérsgarantin som ersattning till att
titel saknas.

o Underskriften ar ersatt av en stimpel med namnet pa djuragaren.

Owrig bedémning av leverantérsgarantin:

¢ Leverantdrsgarantin kan inte utfardas i forskott utan ska ldmnas i samband med att djuren lastas for
transport till slakteriet.

Princip 4 — Overvaka kritiska styrpunkter

Kontrollera att slakteriet kontinuerligt 6vervakar att leverantérsgarantin:

e ar korrekt,
¢ innefattar garanti av att alla djur &r rena och
¢ ar underskriven av djuragaren eller av en person som djurdgaren delegerat uppgiften fill.

Princip 5

Den femte HACCP-principen handlar om att faststélla och vidta korrigerande atgarder nar féretaget
upptacker att grénsvardet har éverskridits, i detta fall vilken atgard slakteriet ska vidta da de vid
Overvakningen av leverantdrsgarantier upptackt att gransvardet har dverskridits.
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Den forsta atgarden slakteriet ska vidta, om grénsvardet har verskridits, &r att se till att de aktuella djuren
inte slaktas. Slakteriet ska darefter alltid underratta officiell veterinar (OV). Om det ar mdjligt fér slakteriet
att skaffa fram garantier fran leverantéren om att djuren ar rena bor det géras. | annat fall ska OV
understka de aktuella djuren och avgéra om de &r rena och kan slaktas.

Om det helt saknas korrekta leverantérsgarantier for djuren kan OV inte tillata att djuren slaktas. Da maste
slakteriet skaffa fram korrekta garantier for att OV ska kunna tilldta slakt. Slakteriet ska ocksa vidta atgarder
pa langre sikt sa att korrekta garantier kommer till slakteriet framéver.

Princip 5 — Faststallda korrigerande atgarder

Kontroll av atgarder da gransvardet 6verskrids
Kontrollera att:

e slakteriet har bestamt adekvata atgéarder som vidtas nér gransvardet éverskrids. Atgérderna ska som
ett minimum innefatta att djuren inte slaktas och att OV underréttas.

Princip 6

Enligt den sjatte HACCP-principen ska foretaget verifiera att det man gor ar effektivt. Slakteriets verifiering
av att garantierna &ar korrekta nér det géller djurens renhet &r till vissa delar samma moment som slakteriets
Gvervakning av att alla djur som ska slaktas &r rena. Se Grans for rena djur under avsnittet Slakthygien.

Slakthygien

Verifiering behdver inte ske kontinuerligt utan kan géras regelbundet av slakteriet och ske efter att djuren
aviivats. Det mest praktiska genomférandet bér dock vara att verifieringen sker samtidigt som
6vervakningen av att djuren &r rena innan de slaktas.

Princip 6 — Verifiera att atgarderna fungerar effektivt

Kontroll av foretagets rutiner for verifiering
Kontrollera att slakteriet atminstone har féljande rutiner for verifiering:

¢ djur som tas emot, och for vilka garantier har [dmnats om att de &r rena, faktiskt ar rena nar det galler
fororeningar som uppstatt innan djuret transporterades till slakteriet (intorkad godsel, lera eller annan
férorening) och att

¢ en HACCP-ansvarig regelbundet verifierar att dvervakningen av leverantdrsgarantierna sker korrekt.

Princip 7

Sjunde principen handlar om dokumentation. Rutinerna fér HACCP for slakt av rena djur behéver inte vara
skriftiga om det vid kontroll visar att de som utfor alla de aktuella uppgifterna som rutinerna omfattar gér det
korrekt och likriktat. | annat fall ska rutinerna vara skriftliga.

Overvakningen behéver bara dokumenteras nar gransvérdet éverskrids. Atgérderna som vidtas nér
gransvardet 6verskridits, utdver att OV kontaktas, ska dokumenteras.

Verifieringen behdver inte dokumenteras om den sker samtidigt som évervakningen av att djuren &r rena
innan de slaktas. Daremot ska fynd av féroreningar som uppstatt innan djuret levererades ftill slakteriet
(intorkad gddsel, lera eller annan férorening) dokumenteras. Aven de atgérder som vidtas, utéver att OV
kontaktas, ska da dokumenteras.

Princip 7 — Dokumentation och journaler

Kontroll av dokumentation

Kontrollera att:
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¢ de operatdrer som berdrs av 6vervakning och verifiering kanner till hur de ska arbeta, vilket kan
redovisas skriftligt eller muntligt,

¢ dokumentation av fynd och atgarder sker da gransvardet 6verskridits och

¢ fynd och atgarder dokumenteras nar verifieringen visar att processen inte ar styrd.

Slakthygien

Av avsnitt |, kapitel 1V, punkt 4 i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004 framgar ytterligare krav pa att
djur till slakt ska vara rena.

”Livsmedelsfoéretagare som driver slakterier dar tama hov- och klbvdjur slaktas skall se ftill att féliande krav
uppfylls:

[...]
4. Djuren maste vara rena.”

Det betyder att det férutom kraven féor HACCP-baserade férfaranden nar det géller leverantérsgarantier,
stélls ytterligare krav pa slakterierna att se till att alla djur som ska slaktas &r rena. Det i sin tur innebar att
slakterierna pa nagot satt, utdver att kontrollera att djuren ar rena nar de inkommer till slakteriet, ocksa
maste se till att de kan halla sig rena fram till slakt.

Grans for rena djur

Som beskrivits under tredje principen ovan behéver slakteriet ha nagon typ av garantier for att de djur som

inkommer till slakt &r rena. Utdver det maste slakteriet ocksa ha grundférutsattningar pa plats nar det géller

uppstallningen av djuren som méjliggdr att djuren inte blir férorenade under uppstalliningstiden. Enligt avsnitt
I, kapitel 11, punkt 1 i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004 ska slakterierna ha lampliga och hygieniska

slaktdjursstall eller, om klimatet tillater det, slaktdjursfallor som ar latta att rengéra och desinficera.

For att slakteriet ska kunna sakerstalla att djur som tas emot till slakt &r rena maste de pa nagot satt
kontrollera att alla djur verkligen ar rena innan de slaktas.

Ett satt for slakteriet att uppfylla kravet pa att djuren maste vara rena innan de slaktas ar att de vid
mottagningen av djuren kontrollerar att alla djur &r rena och att de har fungerande grundférutsattningar nar
det géller uppstalliningen av djuren.

Kontroll av gréns for rena djur
Kontrollera att slakteriet:

¢ har bestamt en grans fér vad som &r ett rent djur, en sadan grans ska finnas for alla djurslag som
slaktas pa anldggningen,

e pa nagot satt Gvervakar att denna grans inte 6verskrids, det vill séga att alla djur som gar till slakt ar
rena och

¢ har rutiner som gor att djur inte blir férorenade under uppstallning.

Atgirder om djur inte &r rena

Om djuren inte ar rena far slakteriet inte slakta djuren utan maste férst underratta OV om detta. Det ar
sedan OV som beslutar om djuren far slaktas efter att ha tagit del av féretagets atgarder. Enligt artikel 11.4
i forordning (EU) 2019/627 ska besiktningen fére slakt innefatta verifiering av att livsmedelsféretagaren har
fullgjort sin skyldighet att sakerstalla att djurens hud, skinn eller pals har rengjorts, sa att man undviker alla
oacceptabla risker fér férorening av det farska kéttet under slakten.

Kategori 1 - djur

OV ska sakerstalla att djur for vilkka det finns en oacceptabel risk fér férorening inte slaktas fér att anvandas
som livsmedel om de inte rengors i férvag. Detta framgar av artikel 43.2 i férordning (EU) 2019/627. Vad
en acceptabel risk innefattar beskrivs nedan.
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Slakteriet skulle kunna fa generell tillatelse att slakta kategori 1-djur utan att OV behéver underréttas vid
varje enskilt tillfalle. For att slakteriet ska fa generell tillatelse maste OV géra bedémningen att slakteriet med
sin ordinarie slaktteknik inte behdéver vidta sarskilda forsiktighetsatgarder och kan slakta kategori 1-djur
utan att det uppstar en oacceptabel risk fér férorening av det farska kottet under slakten.

Det férutsatter dock att slakteriet anvander och félier normen nér det géller kategorisering av intorkad
godsel pa noétkreatur. Da det saknas norm for andra djurslag &n nét &r det i nulaget endast nétkreatur som
kan vara kategori 1-djur.

Beddmning av gddselférorenade slaktdjur - Svenska Kéttféretagen

Initialt behéver OV fraga slakteriet om de 6nskar slakta kategori 1-djur. Om sa ar fallet maste OV
understka och bedéma om det ar méjligt. Resultatet dokumenteras i ett allmént &rende. N&r
revision/inspektion sedan utférs, kontrolleras att foretagets rutiner stimmer éverens med resultatet i det
allménna &rendet. OV ska vid behov géra en kontroll av slakthygienen léangs hela slaktlinjen nér orena djur
slaktas. Om OV redan &r val bekant med slakteriets rutiner kan det récka att undersoka slaktresultatet pa
beslagsbanan. Uppfyller féretaget inte rutinerna kan de fortséttningsvis inte slakta kategori 1-djur utan att
férst meddela OV.

Vid beddémning av slaktteknik, observera da sarskilt utformningen av slaktlinjen, snittldggning genom huden,
hudavdragning och personlig hygien. Om OV tilldter att slakteriet inte behéver underratta OV vid slakt av
kategori 1-djur ska det dokumenteras i ett allmant &rende. Namnge drendet "Generell tilldtelse av slakt av
kategori 1-djur”.

Standardfras som kan anvandas vid dokumentation: Ordinarie slaktrutiner har granskats och bedémts vara
tillirdckliga for slakt av kategori 1-djur utan att slakteriet behéver vidta sarskilda forsiktighetsatgarder.
Beddmningen ar att slakteriet med ordinarie slaktrutiner klarar att slakta kategori 1-djur utan att det uppstar
en oacceptabel risk fér férorening av kéttet under slakten. Slakteriet ges darfor generell tillatelse att slakta
kategori 1-djur enligt instruktion 'Rena djur {ill slakt' utan att férst meddela officiell veterinar.

Kontroll av rutiner fér atgard vid upptéckt av orena djur
Kontrollera att:

¢ slakteriet har rutiner for att inte slakta djur som inte &r rena utan att férst underratta OV, undantaget
kategori 1-djur som OV gett generell tillatelse att slakta utan att férst underratta OV.

Det ar sedan OV som efter dialog med foretaget avgér om djuret/djuren kan slaktas upp pa ett hygieniskt
satt.

Rengdring innan slakt/uppslaktning

En méjlighet for slakterier att se till att djuren &r rena vid slakt &r enligt artikel 43.2 i férordning (EU)
2019/627 att rengdra djuren pa slakteriet. Rengéring av levande djur pa slakteri ar dock i manga fall direkt
olampligt, eftersom det for de flesta djurslag orsakar onddig stress hos djuren och darmed &r svart att géra
pa ett djurskyddsmassigt acceptabelt satt. Det galler sarskilt intorkade godselféroreningar.

Skulle ett slakteri bestdmma sig for att rengdra levande djur pa slakteriet maste de forst ta fram
standardrutiner for hur det ska kunna ske pa ett djurskyddsmassigt acceptabelt satt. En annan atgard kan
vara att slakteriet istallet rengdr djuren eller kritiska omraden pa djuren efter avlivning, men fére
uppslaktning. Slakteriet maste da ocksa kunna visa att resultatet av rengoringen faktiskt leder till att
uppslaktningen kan ske hygieniskt.

Kontroll av rutin fér rengéring av orena djur
Kontrollera:

o om slakteriet har nadgon planerad atgard fér rengoéring av djur i de fall det skulle komma in djur till slakt
som inte &r rena och bedém om atgarden leder till att djuren blir tillrackligt rena och kan slaktas
hygieniskt och

¢ att rengdringen av djuren kan ske pa ett djurskyddsmassigt acceptabelt satt alternativt om det kan
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utféras efter avlivning, men fére uppslaktning.

Slakt av djur som inte dr rena, undantaget kategori 1-djur med generell tillatelse

Om slakteriet vill slakta djur som inte ar rena ska slakteriet underratta OV om det och lata OV bedéma om
slakt kan tillatas. OV ska da gora en bedémning av om det finns en oacceptabel risk fér férorening av kottet
under slakten. OV ska sakerstalla att djur for vilkka det finns en oacceptabel risk fér férorening inte slaktas
for att anvandas som livsmedel om de inte rengors i férvag. Detta framgar av artikel 43.2 i férordning (EU)
2019/627.

Vid bedémningen ska OV ta hansyn till de atgarder slakteriet uppger att man tanker tillampa for att
forhindra kontaminering av slaktkroppen vid slakt av djuret/djuren, till exempel genom att:

¢ Oka bemanningen pa slaktbandet eller sénka bandhastigheten, for att kunna vidta sarskilda
slakttekniska atgarder

¢ slakta djuret/djuren i sérskild ordning

¢ utféra uppslaktning med lucka till andra djur.

Om slakteriet inte vidtar Iampliga atgarder och OV anser att det finns en risk for kontaminering av kéttet ska
OV fatta ett formellt beslut som grundar sig pa artikel 43 i férordning (EU) 2019/627. Ett sadant beslut
innebar att OV awisar det/de aktuella djuren fran slakt. Mall for beslut om awisande av djur finns i Public
360°.

Beslutsmotivering: Kraftigt férorenade djur som inte gar att slakta upp hygieniskt i enlighet med artikel 43.2
i férordning (EU) 2019/627.

Kontroll av rutin vid slakt av orena djur
Kontrollera att:

o slakteriet har rutiner for att underrétta OV i de fall slakteriet vill slakta djur som inte ar rena.

Om QV tillater att slakteriet, efter att ha vidtagit atgarder om exempelvis sénkt bandhastighet, far slakta
fororenade djur ska OV kontrollera att atgarderna har avsedd effekt. Det innebar att OV ska kontrollera att
slaktkropparna inte blir oacceptabelt férorenade under uppslaktningen.

Dokumentation av kontrollens resultat

Kontroll av malen med HACCP-baserade forfaranden ska redovisas pa rapporteringspunkt L02.
L02 - HACCP-baserade férfaranden som garanterar att djur som tas emot pa slakteriets omrade &r rena
Kontroll av slakthygien redovisas pa rapporteringspunkt J99.

J99 - Ovriga grundférutséattningar

Senast uppdaterad 12 november 2021 Ansvarig grupp OK_KS
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