Surstrémming - Princip 3-5

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Ta del av exempel pa kritiska gransvarden, évervakning och korrigerande atgarder
identifierade av foretaget fér surstromming. Observera att det inte gar att kopiera

exemplet rakt av for alla produkter i sortimentet. Alla har sina unika fragestallningar.

Exempel pa kritiska gransvarden, dévervakning och korrigerande

atgarder - surstromming
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Steg

OPRP 1
Saltning

OPRP 2
Mogning

OPRP 3
Burkning

Potentiell
fara

Tillvaxt av
Clostridium
botulinum

Overlevnad
parasiter

Tillvaxt av
aerobiska
sporbildare

Kritiskt
griansvarde

Salthalt pa
minst 8
Baumeégrader
(8 % wiw) i
lagen under
lagringen

Varje tunna
med fisk ska ha
jast under minst
6 veckor

Alla burkar ska
ha en tillrécklig
hég och tjock
fals samt
Gverlapp som
gor burken tat
och haller for
den gasbildning
som uppstar

Overvakning
Vad, hur, vem

Vad: fylining av
varje tunna med en
viss mangd fisk i
forhallande till lag

Hur: vagning av
fiskmangd och
sedan efterfylinad
av lag. Provtagning
av salthalt med
Baumé/-
salinometer. Kontroll
av vag vid uppstart
och tarering.

Vem: operat6r

Vad: lagringstid

Hur: varje tunna
marks med ett
nummer som
kopplas till
inlAggningsdatum
och mogningen
fortgar tills minst 6
veckor har forflutit

Vem: operat6r

Vad: att burken blir
hermetiskt tillsluten

Hur: prover tas ut
fére burkning varje
dag eller vid byte av
burktyp. Burkens
falshéjd och tjocklek
méts samt genom
uppskarning av
burken da matning
sker av
Overlappningen
mellan lockets och
burkens falskant

Vem: skiftledare

Exempel vid redlighetsfaror - surstrdmming

Korrigerande atgard

Stoppa och utvardera
Fyll p& med mattad

saltlésning sa att ratt styrka

uppnas.

Stoppa och utvardera,

Forlédng mogningstiden.

Stoppa och utvardera.

Provta och undersoék falsen
pa burkar som producerats

mellan méatningar.
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Potentiell

redlighets-
Steg fara
DAP 1 Harskning
Saltning
DAP 2 Sensorisk
Mogning awikelse
Burkning
DAP 3 Undervikt
Burkning

Senast uppdaterad 22 juli 2025 Ansvarig grupp ROR_LH

Kritiskt
gransvarde

Alla tunnor &r
fylda och
monterade
med en rist
som férhindrar
fisken far
kontakt med
luft.

Fisken ska ha
mjuknat och
utvecklat
tillracklig arom
innan burkning

Ingen
férpackning far
underskrida
den dubbla
negativa
awikelsen i
nettovikt dvs
lagre an 6 %.
Det faktiska
innehallet i en
fardig-
forpackning far
i genomsnitt
inte vara
mindre &n den
nominella
mangden (se
STAFS
2017:1)

Overvakning
Vad, hur, vem

Vad: Korrekt
montering av rist,
tillracklig méngd
saltlake i férhallande
till fisk

Hur: manuell
montering och
invagning av fisk och
saltlake

Vem: Operatér

Vad: Temperatur
lagring vid ca +16 °
C i 2 veckor,
darefter 6 veckor vid
<+8°C.

Hur: temperatur
givare och
styrprogram.
Sensorisk
provtagning av
partier genom att
stickprovsméassigt ta
ut prover fran ett
antal tunnor.

Vem: Skiftledare

Vad: Att burken fylls
med fisk enligt
férbestdmd mangd.
Hur: Instélining och
tarering av vag.
Manuell fyllining

Vem: Operator

Korrigerande atgard

Stoppa och efterfyll till ratt
niva.

Vid for hard produkt
forlang lagringstiden och
Oka temperaturen. Har den
mjuknat for snabbt sdnk
temperaturen till under +4
°C

Fyll pa med mer fisk.
Stoppa fyllningen om
awikelser sker till féljd av
stdrningar som kréaver
kalibrering eller byte av
vagar.
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