Livsmedelsanlaggning i tidigare led

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Denna inriktning i riskklassningsmodellen géller livsmedelsanlédggningar som
huvudsakligen tillhandahaller livsmedel till andra livsmedelsanlaggningar. | den
standardiserade e-tjansten for livsmedelsveksamheter kallas inriktningen Livsmedel
till livsmedelsféretag. Ibland sager vi bara Tidigare led.

Vanliga livsmedelsanlaggningar i tidigare led

Nagra exempel pa vanliga anlaggningar inom inriktning Tidigare led ar:

» Tillverkande anldggningar som séljer sin produktion via aterférsaljare. Bade industriell och
hantverksmassig tillverkning ingar, och bade vegetabilisk och animalisk produktion.

o Grossister/partihandel som séljer livsmedel till andra livsmedelsforetag. Detta inklusive sa kallade
matméaklare som inte férvarar livsmedlen i sina egna lokaler.

* Verksamhet som bestar i transport och lagring av livsmedel som ska vidare i distributionskedjan.

Gransdragningar

F&r verksamheter som avsatter sina produkter bade till andra livsmedelsanlaggningar och till slutkonsument
ska gransdragningen mot sista led géras genom en bedémning av vart stérre delen av
produktionen/varorna avsatts.

Exempel:

o Eft foretag sélier kosttillskott via sin hemsida. Bland kunderna finns saval butiker, som ska sélja
produkterna vidare, som privatpersoner. Cirka 60 procent av produkterna séljs till butiker och 40
procent till slutkonsumenter. Foretaget klassas som en livsmedelanlaggning i Tidigare led.

o Eftt bageri salier bréd till slutkonsument i sin butik pa samma adress, men levererar ocksa ut brod till
foretagets andra brodbutiker pa andra adresser i staden. Mer an halften av produktionen levereras ut
och en mindre andel séljs i butiken pd samma adress. Bageriet klassas som en livsmedelsanlaggning
i Tidigare led.

Observera att godkanda anléggningar, sa kallade "853-anléggningar”, ska klassas som Tidigare led nar
verksamheten som bedrivs kraver godk&nnande enligt kriterierna i férordning (EU) 853/2004, oavsett hur
stor andel av avsattningen som gar till andra anlaggningar.

Transport och lagring av livsmedel kan i vissa fall vara inriktad mot slutkonsument och klassas da som
livsmedelsanlaggning i Sista led. | de fall ett lager eller en transportverksamhet ar inriktat bade mot
livsmedelsféretag och mot privatpersoner avgors klassningen av vart den stérre delen av livsmedlen avsatts.

Exempel:

o En foretagare bedriver en transportverksamhet. Pa férmiddagarna transporterar han mat fran ett
centralkok till nagra mottagningskok. Pa kvallar och helger kér han ut mat fran ett cateringféretag fill
privata fester. Storre delen av sin arbetstid agnar han at transport till mottagningskok. Verksamheten
klassas som livsmedelsanlaggning i Tidigare led.

Omfattning
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Verksamhetens omfattning for livsmedelsanldggningar med inriktning Tidigare led ska i de flesta fall anges i
produktionsvolym/utgaende volym métt som ton per ar. Det géller fér verksamheter som séljer livsmedel,
oavsett om de ftillverkat varorna eller kdpt in dem.

For livsmedelsverksamheter som endast lagrar och/eller transporterar livsmedel ska verksamhetens
omfattning istallet matas i arsarbetskrafter. Detta géller alltsa for verksamheter som lagrar och/eller
transporterar livsmedel pa uppdrag av andra, och inte sjélva bedriver handel med varorna.

Inriktningen livsmedelsanlaggningar i Tidigare led har fyra klasser for omfattning: mikro, liten, mellan och
stor.

Tabell 1. Omfattningsklasser fér inriktning livsmedelsanldggning i Tidigare led.

Omfattningsklass Produktionsvolym, arsarbetskrafter
Mikro >0-10 ton, > 0-3 aa

Liten >10-100 ton, >3-30 aa

Mellan >100-10 000 ton, >30-100 aa

Stor >10 000 ton, >100 aa

Nagra exempel pa beréakning av verksamhetens omfattning finns i exempelrutan nedan.

Exempel:

Nar man pa en anlaggning bedriver verksamhet huvudsakligen inom Tidigare led, men ocksa avsatter
livsmedel till slutkonsument, sa skall hela volymen tas med vid berdkning av omfattningen.

o En importor salier 9 ton livsmedel per ar till andra féretag och 3 ton per ar till slutkonsument. Totalt
salier man 12 ton per ar och verksamheten klassas som Liten.

¢ En godkand livsmedelsanlaggning tillverkar 3 ton livsmedel per ar som séljs till andra
livsmedelsanléggningar och till slutkonsument i egen butik. | den egna butiken séljs ocksa andra
produkter som sylt och honung, sammanlagt ca 500 kg. Omfattningen baseras pa den totala utgdende
volymen livsmedel. | det har fallet 3,5 ton per ar och verksamheten klassas som Mikro.

Om man pa en anlaggning har flera verksamhetstyper, till exempel bade tillverkning, partihandel och
transport och lagring, sé ska omfattningen avse den totala utgaende volymen.

Vissa verksamheter &r inte renodlade inom livsmedelsbranschen. Omfattningen baseras pa den utgaende
volymen livsmedel och eventuella kontaktmaterial. Andra varor som tillverkas eller saljs ska alltsa inte raknas
in i volymen.

For verksamheter dar omfattningen anges i arsarbetskrafter och dar livsmedelsverksamheten &r en mindre
del av den totala verksamheten bor antal arsarbetskrafter som ligger till grund for riskklassningen motsvara
den andel av verksamheten som utgérs av livsmedelsverksamhet.

Exempel:

o Eftt transportféretag som sysselsatter 10 arsarbetskrafter och dar ungefar en femtedel av
transporterna utgors av livsmedelstransport kan da anses ha 2 arsarbetskrafter hamnar da i
omfattning Mikro.

Aktiviteter

Vad en aktivitet ar finns beskrivet har:
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Aktiviteter

Vilka aktiviteter som kan anges for livsmedelsanlaggningar i Tidigare led finns har:
Valbara aktiviteter i tidigare led

En beskrivning av respektive aktivitet finns har:

Beskrivning av almanna aktiviteter i tidigare led

Beskrivning av séarskilda aktiviteter i tidigare led

Allmanna aktiviteter i Tidigare led kan anges for alla verksamheter i tidigare led, oavsett om de ar
registrerade eller godkanda. Sarskilda aktiviteter i Tidigare led ar avsedda att anges enbart fér godkénda
anlaggningar. En godkénd anléggning kan alltsa ha aktiviteter fran bade listan med allmé&nna aktiviteter och
listan med sarskilda aktiviteter.

Véagledning om vad Livsmedelsverket anser bor kontrolleras kopplat till respektive aktivitet och vilken
rapporteringspunkt som kontrollen ska rapporteras pa kommer att tas fram senare under 2023.

Ange endast aktiviteter som sker i tidigare led”!

Vissa livsmedelsanlaggningar ar verksamma bade i Tidigare och i Sista led i livsmedelskedjan. Det kan fill
exempel vara smaskaliga och hantverksméassiga verksamheter som séljer sina produkter bade i en egen
butik och till andra livsmedelsverksamheter.

N&r den huvudsakliga inriktningen for en verksamhet bestamts till Livsmedelsanléggning i Tidigare led ska
verksamheten inte riskklassas med aktiviteter avseende produkter som endast séljs eller serveras direkt ill
slutkonsument. Det géller aktiviteterna for tillverkning/férpackning, transport, livsmedelsinformation,
infrysning och inkdp, det vill saga alla aktiviteter utom Butik, Servering, Mobil delverksamhet och Styrning
av andra anlédggningar. Detta eftersom poangsattningen och berdkningen av kontrollfrekvensen i
inriktningen Livsmedelsanlaggning i Tidigare led motsvarar kontrollbehovet nar produkterna sprids till en
stérre marknad.

De produkter som endast séljs eller serveras direkt till slutkonsument ska alltsa i sa fall endast anges som
aktiviteterna Butik, Servering, Mobil delverksamhet eller Styrning av andra anldggningar beroende pa
vilket av dem som &r det séatt som produkterna saljs pa.

Exempel:

Ett foretag tillverkar opasttriserad ost, sylt, kakor och pd sommaren dven glass. Foretaget har en
gardsbutik och sommarkafé dar samtliga produkter séljs. Osten séljs utéver i den egna gardsbutiken
aven via grossist och aterforsaljare runt hela landet och utgér den stérsta delen av verksamheten.
Foretaget klassas som inriktning Tidigare led. Tillverkningen av sylt, kakor och glass behéver inte anges
genom nagra aktiviteter, istillet anges Butik och Servering utbver de aktiviteter som ar aktuella for
osten.

Produktgrupper

Vad produktgrupper &r finns beskrivet har:

Produktgrupper

Vilka produktgrupper som kan anges for livsmedelsanlaggningar i Tidigare led finns hér:
Valbara produktgrupper fér tidigare led och huvudkontor.

En beskrivning av respektive produktgrupp finns har:

Beskrivning av produktgrupper fér tidigare led och huvudkontor.

Végledning om vad Livsmedelsverket anser bor kontrolleras kopplat till respektive produkigrupp och vilken
rapporteringspunkt som kontrollen ska rapporteras pa kommer att tas fram senare under 2023.

Observera att produktgrupper inte behdver anges for alla aktiviteter. Vilka aktiviteter som aktiverar val av
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/753/riskklassning-av-anlaggningar-och-verksamheter-fran-och-med-2024#aktiviteter
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/767/valbara-aktiviteter-i-tidigare-led
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/768/beskrivning-av-allmanna-aktiviteter-i-tidigare-led
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/795/beskrivning-av-sarskilda-aktiviteter-i-tidigare-led
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/753/riskklassning-av-anlaggningar-och-verksamheter-fran-och-med-2024#produktgrupper
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/769/valbara-produktgrupper-for-tidigare-led-och-huvudkontor
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/770/beskrivning-av-produktgrupper-for-tidigare-led-och-huvudkontor

produktgrupp framgar via lanken.

Valbara aktiviteter i tidigare led.

Berakning av riskklasser och kontrollfrekvenser for
livsmedelsanlaggningar i tidigare led

Utifran aktiviteter och eventuella produktgrupper som bedrivs i verksamheten kan ett totalt antal
kontrollpoang for verksamheten raknas fram. Kontrollpodngen motsvarar ett kontrollbehov som vags mot
verksamhetens omfattning och ger en riskklass.

Varje inrikining har en egen tabell med de riskklasser som finns fér verksamheter inom inriktningen.
Inriktningen Tidigare led har nio riskklasser (TL1-TL9).

Tabell 2 nedan visar beroendet mellan det totala antalet kontrollpodng och den méngd livsmedel som gar ut
fran anlaggningen per ar (alternativt arsarbetskrafter for vissa anlaggningar), och hur dessa motsvarar en
riskklass inom inriktningen Tidigare led.

Tabell 2. Kontrollpodng, omfattning och riskklasser.

Tidigare led 0-15p 16-25 p 26-40 p 41-50 p 51-60 p >60 p

Omfattning,
produktionsvolym/ utgdende
mangd per ar eller

arsarbetskrafter

Mikro (>0-10 ton, >0-3 aa) TL1 TL2 TL3 TL4 TL5 TLG
Liten (>10-100 ton, >3-30 TL2 TL3 TL4 TL5 TLG TL7
aa)

Mellan (>100-10 000 ton, TL3 TL4 TL5 TL6 TLY7 TL8
>30-100 aa)

Stor (>10 000 ton, >100 aa) TL4 TL5 TL6 TL7 TL8 TL9

Nar en verksamhets riskklass har raknats fram ska riskklassen 6verséttas till en kontrollfrekvens.
Kontrollfrekvensen bestar av det antal kontrolltillfallen per fem ar som verksamheten ska tilldelas. Varje
inriktning har en egen tabell med kontrollfrekvenser.

| tabell 3 nedan kan man se den kontrollfrekvens som respektive riskklass motsvarar inom inriktning
Tidigare led. Kontrollfrekvensen fér livsmedelsanlaggningar i Tidigare led kan som lagst vara tva kontroller
per fem ar och som hdgst 40 kontroller per fem ar.

Tabell 3. Riskklasser omvandlat till kontrollfrekvenser.
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/767/valbara-aktiviteter-i-tidigare-led

Tidigare led Kontroller per 5 ar Kontroller per ar

Riskklass

TLA1 2 0,4
TL2 5 1
TL3 10 2
TL4 15 3
TL5 20 4
TL6 25 5
TL7 30 6
TL8 35 7
TL9 40 8
Exempel:

En livsmedelsanlaggning som har 30 kontrollpoéng, och omfattningen Mellan (>100 - 10.000 ton/ar),
hamnar i riskklass TL5 och far kontrollfrekvensen 20 kontroller per fem ar, eller fyra kontroller per ar.

Fler exempel pa berakning av riskklass och kontrolifrekvens for nagra olika livsmedelsanlaggningar i
Tidigare led hittar ni har:

Exempel pa riskklassning i tidigare led

Nar kontrolifrekvensen &r faststalld bestammer kontrollmyndigheten hur kontrollen ska utféras.
Livsmedelsverket har tagit fram riktvarden fér kontrolltid, I1&s mer om riktvarden fér kontrolltid hér:

Riktvarden for kontrolltid

Reduktion och justering

Precis som for andra inriktningar kan ocksa verksamheter i Tidigare led fa en reducerad kontrolifrekvens
om de lever upp till kriterierna fér god efterlevnad och/eller tredjepartscertifiering. Den lagsta méjliga
kontrolifrekvensen for livsmedelsanlaggningar i Tidigare led ar dock tva kontroller per fem ar, lagre
kontrolifrekvens an sa ar inte mojlig dven om verksamheten skulle uppfylla villkoren for reduktion.

Las mer om reduktion via lankarna.
Reduktion av kontrollfrekvens genom god efterlevnad
Reduktion av kontrolifrekvens genom tredjepartcertifiering

Justering av kontrollfrekvensen kan goras i enskilda fall. | Tidigare led bor justering évervagas for
mathantverkare och fér verksamheter som ar huvudsakligen inriktade pa kosttiliskott. Las mer om justering
via lanken.

Justering av kontrollfrekvens

Senast uppdaterad 30 maj 2023 Ansvarig grupp SV_KL
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/771/exempel-pa-riskklassning-i-tidigare-led
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/763/riktvarden-for-kontrolltid
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/759/reduktion-av-kontrollfrekvens-genom-god-efterlevnad
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/760/reduktion-av-kontrollfrekvens-genom-tredjepartscertifiering
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/762/justering-av-kontrollfrekvens
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