Beskrivning av allmanna aktiviteter i tidigare
led

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Ta del av beskrivningar av de aktiviteter i riskklassningsmodellen som kan anges
for verksamheter med huvudsaklig inriktning Tidigare led, oavsett om den ar
registrerad eller godkand. Las ocksa om vilket kontrollbehov som goér att
Livsmedelsverket har tagit med aktiviteten i riskklassningen.

Kontrollbehovet per aktivitet

Har beskriver vi kontrollbehovet per aktivitet i férsta hand for som hjalp vid bedémningen av om aktiviteten
ar aktuell for en viss verksamhet. Beskrivningen av kontrollbehovet kan ocksa vara till hjalp ndr myndigheten
ska planera vad som ska inga i kontrollen av verksamheterna. Beskrivningarna ar inte tankta som en
uttdmmande kontrolivagledning.

Vissa aktiviteter har tva namn

For vissa aktiviteter anges bade det officiella namnet pa aktiviteten som ska rapporteras och det namn som
visas i den standardiserade e-tjansten for livsmedelsverksamheter, det senare inom parentes.

Ange endast aktiviteter som sker ”i tidigare led”!

Vissa livsmedelsanlaggningar ar verksamma bade i Tidigare och i Sista led i livsmedelskedjan. Via lanken
kan du lasa mer om hur du anger aktiviteter for dessa verksamheter.

Aktiviteter

Inkép (Inkép av livsmedel)

Med /nkép menas val av leverantérer och livsmedel. | princip har alla verksamheter denna aktivitet, utom
nar alla inkop skéts av ett huvudkontor, eller nar verksamheten bestar av endast transport och lagring. De
allra flesta livsmedelsanlaggningar vélier varor och leverantérer for sina inkdp.

Undantag: Om alla inkép styrs fran en annan anlaggning, till exempel ett huvudkontor, ska denna aktivitet
inte anges.

| den standardiserade e-tjdnsten heter aktiviteten Inkép av livsmedel.
Ink&p:

¢ ger 1 kontrollpoang
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten handlar om risken fér ink&p av varor som inte uppfyller
lagstiftningens krav och om risken fér inkép fran féretag och anldggningar som inte ar registrerade eller
godkéanda. Det handlar ocksd om behovet att kontrollera reglerna om krav pa sparbarhet bakat i
livsmedelskedjan.

Inférsel av fardigférpackade livsmedel (Inkép av fardigférpackade

livsmedel fran andra EU-lander)

Inkdp av fardigférpackade livsmedel fran andra EU-lander. Som EU réknas dven lander med EES-avtal, det
vill sdga Island, Lichtenstein och Norge. Aktiviteten avser varor som ska séljas vidare i sin férpackning. Till
exempel: Grossistverksamhet med kakor fran Italien. Aktiviteten galler livsmedel som ska saljas vidare i sin
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forpackning. Aven aktiviteten Grossistverksamhet ska anges.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten Inkdép av fardigférpackade livsmedel fran andra EU-
lénder.

Inférsel av fardigférpackade livsmedel:

¢ ger 1 kontrollpoang
¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten handlar om mérkningen av produkterna. Nar dessa &r
avsedda att séljas vidare fill slutkonsument i samma férpackning ska den obligatoriska informationen finnas
pa svenska (eller annat sprak som forstas av en svensksprakig konsument). Ett annat syfte med aktiviteten
ar att identifiera de féretag som slapper ut livsmedel som omfattas av speciallagstiftning pa den svenska
marknaden, sa att produktgrupper kan anges nar sa ar aktuellt.

Produktgrupper

Mottagning av nétkott, svinkétt, fijaderfa och/eller agg fran andra EU-
lander (Mottagning av farskt n6tkott, svinkétt, fijaderfa och/eller agg fran
EU/EES)

Anlaggningen tar emot notkott, svinkott, fidderfa och/eller &gg fran andra EU-lander. Som EU raknas &ven
lander med EES-avtal, det vill sdga Island, Lichtenstein och Norge. Exempel: Verksamheten kdper in kott
fran Estland som levereras direkt till anlaggningen.

| den standardiserade e-tjénsten heter aktiviteten Mottagning av farskt nétkétt, svinkdétt, fidderfé och/eller
dqg fréan EU/EES.

Observera att denna aktivitet inte ska anges vid inférsel av nétkott, griskétt, figderfakatt eller agg fran
Finland, inte heller vid inférsel av kycklingkétt och &gg fran Danmark.

Mottagning av notkott, svinkott, figderfa och/eller &gg fran andra EU-lander:

¢ ger 5 kontrollpoéang
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten galler reglerna fér de nationella salmonellagarantierna.

Import av livsmedel (Import fran Iander utanfor EU/EES)

Import av livsmedel fran lander utanfér EU. Som EU raknas &ven lander med EES-avtal, det vill sdga Island,
Lichtenstein och Norge. Aktiviteten avser livsmedel, oavsett om dessa ska anvandas som ravara eller séljas
vidare.

Exempel: Grossist som kdper in livsmedel fran USA, tillverkare som koper in ravaror fran Ukraina.
Import av livsmedel:

¢ ger 4 kontrollpo&ng
o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten handlar om att importdren har en skyldighet att se till ait
livsmedel som slapps ut pa den gemensamma marknaden uppfyller EU-lagstiftningens regler, till exempel
vad géller mérkning och innehall. Reglerna om vilka tillsatser och ingredienser som &r tillatna kan skilja sig
fran det land dar livsmedlet ar tillverkat. Ett annat syfte med aktiviteten &r att identifiera de féretag som
slapper ut livsmedel som omfattas av speciallagstiftning pa den svenska marknaden, sa att produktgrupper
kan anges nar sa ar aktuellt.

Produktgrupper
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Inkép av fréer avsedda foér groddning

Inkép av fréer avsedda fér groddning, for férpackning/omférpackning eller for vidare férsaljning i samma
férpackning. Exempel: Grossistverksamhet med fréer for groddning. Férpackning av fréer for groddning.

Observera att odling av groddar for vidareférséljning till andra livsmedelsanlaggningar inte omfattas av
denna riskklassningsmodell eftersom det raknas som primarproduktion.

Inkép av fréer avsedda fér groddning:

e ger 1 kontrollpoéng
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
e &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som ar kopplat till aktiviteten géller reglerna om sparbarhet for fréer avsedda for
groddning.

Import av kontaktmaterial for vidare tillhandahallande (Import av
livsmedelsfoérpackningar och andra kontaktmaterial fran lander utanfér
EU, f6r vidare férsaljning)

Import av livsmedelsférpackningar eller andra kontaktmaterial som ska saljas/Overlatas vidare innan de har
kommit i kontakt med livsmedel. Alla 1ander utanfér EU raknas i detta sammanhang som tredjelénder, aven
EES-landerna. Exempel: Grossistverksamhet med férpackningar, tallrikar, bestick och kéksredskap, nar
dessa kops utanfér EU. Denna aktivitet ska infe anges om tillverkning av kontaktmaterial (tillsammans med
eventuell férsaljning av importerade kontaktmaterial) uppgar till farre 8an 1000 enheter per ar och omsatter
mindre &n 80.000 kronor per ar.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten /Import av livsmedelsférpackningar och andra
kontaktmaterial fran ldnder utanfér EU, for vidare forséljning.

Import av kontaktmaterial fér vidare tillhandahallande:

¢ ger 4 kontrollpoang

¢ aktiverar inte val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Anlédggningar som
producerar material som kommer i kontakt med livsmedel

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten styrs framst av behovet av att kontrollera att importerade
produkter uppfyller relevanta krav i EU:s lagstiftning fér kontaktmaterial.

Grossistverksamhet (Handel med livsmedel)

Har avses verksamhet dar livsmedel képs in och séljs vidare i oférandrat skick, i samma férpackning eller
ofdrpackade.

Exempel: Grossistverksamhet, partihandel eller sa kallade matmaklare.

| den standardiserade e-tjgnsten heter aktiviteten Handel med livsmedel.

Om livsmedlen férandras eller férpackas sa anses det istallet réra sig om ftillverkning/férpackning av
livsmedel.

Grossistverksamhet:

e ger 2 kontrollpoéng
e aktiverar inte val av produktgrupper
o ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Partihandel

Det kontrollbehov som ar kopplat till aktiviteten handlar om sparbarhet framat, om rutin fér aterkallande samt
om livsmedelsinformation som lamnas pa férpackningen och vid distansférsaljining. All obligatorisk
information ska finnas med, frivillig information ska vara tillaten och all information ska vara korrekt for
livsmedlet.
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Handel med animaliska livsmedel

Handel med obearbetade och bearbetade produkter av animaliskt ursprung. Observera att denna aktivitet
inte avser férsalining av animaliska livsmedel som tillverkas eller férpackas pa anlaggningen. Aktiviteten ska
endast anges tillsammans med aktiviteten Grossistverksamhet. Sammansatta produkter, som till exempel
pyttipanna eller lasagne, radknas i det har sammanhanget infe som animaliska livsmedel.

Exempel: Grossistverksamhet med forsaljning av farskt eller fruset kott, fisk, rokt skinka, kokta rakor.
Handel med animaliska livsmedel:

¢ ger 2 kontrollpoang
o aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som gér att aktiviteten finns med i riskklassningen &r kopplat till de sarskilda
sparbarhetskraven i férordning (EU) nr 931/2011.

Handel med livsmedel utan fullstandig mérkning (Handel med livsmedel
dar information ska ges i sarskild handling)

Handel med livsmedel dér viss obligatorisk information inte finns pa férpackningen, utan istéllet skickas i
sérskild handling.

Exempel: En grossist séljer livsmedel till restauranger. Endast livsmedlets beteckning, béast fére-datum och
tillverkarens namn och adress finns pa kartongen. Dokument med information om ingrediensférteckning
félier med forsandelsen.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten Handel med livsmedel dér information ska ges i sérskild
handling.

Handel med livsmedel utan fullstdndig mérkning:

e ger 2 kontrollpoang
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
e &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten handlar om att det ska finnas rutiner for att se till att all
obligatorisk information félier med livsmedlet och att det gar att koppla informationen i den sarskilda
handlingen till ratt livsmedel.

Styrning av andra anlédggningar

Styrning av aktiviteter som genomférs pa andra livsmedelsanlaggningar. Ansvar for till exempel inkop,
utformning av information, recept, egenkontroll, HACCP med mera fér dessa andra anlaggningar.

Exempel: Pa en tillverkningsanlaggning finns personal som utformar markning &ven for livsmedel som
tillverkas i en annan anldggning som drivs av samma foretag.

Styrning av andra anlaggningar:

¢ ger 5 kontrollpoang
o aktiverar inte val av produktgrupper
e ar inte en huwudaktivitet

Det extra kontrollbehov som ar kopplat till aktiviteten handlar om hur man fran anléggningen styr verksamhet
som sker pa andra anldggningar. Det kan handla om att granska utformning av markning och information,
receptur inklusive anvandning av tillsatser samt styrning av egenkontroll och HACCP fér andra varor &n de
som fillverkas pa denna anldggning.

Utformning av markning fér konsumentférpackningar
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Med Utformning av mérkning fér konsumentférpackningar menas framtagande (utformning av) och ansvar
for livsmedelsinformation for fardigférpackade livsmedel till slutkonsument med obligatoriska uppgifter,
friviliga uppgifter, symboler och bilder. Aktiviteten avser det livsmedelsféretag som ansvarar for
markningen dven om de anlitar till exempel ett konsultféretag for att ta fram informationen. Aktiviteten inte
ska anvandas for féretag som endast dversétter befintlig markning.

Exempel: En tillverkande anlaggning har personal som tar fram underlag fér hur konsumentférpackningar
ska mérkas.

Utformning av mérkning fér konsumentférpackningar:

e ger 5 kontrollpoéng
¢ aktiverar méjlighet till val av produktgrupper
e &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten handlar om att all obligatorisk information ska finnas med
och vara korrekt. Eventuell frivillig information ska inte vara vilseledande. Séljande pastaenden, som
ekologiskt och halso- och naringspastaenden, ska anvdndas i enlighet med géllande regler.

Utformning av 6vrig livsmedelsinformation

Verksamheten utformar och ansvarar fér den information som ges om livsmedel, men som inte ges i
markningen pa konsumentférpackningar.

Exempel: En anlaggning som tillverkar ravaror fér andra livsmedelsforetag, eller livsmedel som ska séljas
Over disk. Personal pa anléggningen tar fram specifikationer for informationen som ges om livsmedlet, till
exempel pa en ytterférpackning och i en sarskild handling.

Utformning av 6wrig livsmedelsinformation:

e ger 4 kontrollpoéng
o aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten handlar om att nédvandig information ska finnas med och
vara korrekt. Eventuell frivillig information ska inte vara vilseledande. Séljande pastdenden, som ekologiskt
och hélso- och naringspastaenden, ska anvandas i enlighet med géllande regler.

Méarkning

Verksamheten forser livsmedel med livsmedelsinformation. Det kan gélla markning pa
konsumentférpackningar, ytterférpackningar, backar etcetera. For livsmedel som tillverkas eller férpackas
pa den riskklassade livsmedelsanlaggningen ingar markningen i férpacknings- eller tillverkningsaktiviteten
och aktiviteten Markning ska inte anges angaende sadana livsmedel.

Exempel pa nar aktiviteten ska anges: Forse ett inkdpt livsmedel med livsmedelsinformation, till exempel i
samband med delning av storférférpackningar. Oversétta livsmedelsinformation och sétta pa etiketter med
den svenska texten pa inkdpta férpackningar med livsmedel.

Markning:

¢ ger 3 kontrollpoang
o aktiverar inte val av produktgrupper
e ar inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten handlar om féretagets rutiner for att se till att ratt information
hamnar pa ratt produkt, och att eventuell versattning av livsmedelsinformation &r korrekt, sa att foretaget
kan sakerstélla att livsmedlet motsvarar det som anges i markningen.

Transport

Foretaget transporterar livsmedel fran en livsmedelsverksamhet till en annan.

Exempel: Ren transportverksamhet. Tillverkare eller grossist som transporterar livsmedel i egen regi.
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Transport:

¢ ger 1 kontrollpoang
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Transport och lagring

Kontrollbehovet for aktiviteten ar kopplat till fysisk sparbarhet av livsmedel samt basala hygienkrav.

Lagring (Lagring utéver egna ravaror och produktion)

Lagring av livsmedel, férutom lagring av ravaror fér egen tillverkning och lagring av egentillverkade
produkter. Nar lagringen avser varma livsmedel, kylvaror, frysvaror eller oférpackade livsmedel laggs
ytterligare aktiviteter till for det 6kade kontrollbbehovet.

Denna aktivitet anvands dels for lagring i awaktan pa vidare hantering, dels for lagring i syfte att en
forandring av kvalitén ska ske. Nar livsmedel under lagringen aktivt utsatts for atgarder i syfte att férandra
kvalitén anser Livsmedelsverket dock att det inte langre &r fragan om lagring utan om tiliverkning. Exempel
pa det senare &r torkning av spannmal, som inte anses vara lagring utan ska anges med aktiviteten
Tillverkning av kvarnprodukter och starkelse.

Exempel pa lagring: En verksamhet lagrar livsmedel pa uppdrag av andra livsmedelsféretagare. En
grossistverksamhet lagrar livsmedel som kdpts in och ska séljas vidare. En sprittillverkare mognadslagrar
whisky vid en annan anlaggning an dar produktion och tappning sker.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten Lagring utéver egna ravaror och produktion.
Lagring:

e ger 3 kontrollpoéng
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
o ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Transport och lagring

Kontrollbehovet for aktiviteten ar kopplat till allmé&nhygien i lagringsutrymme, till exempel skadedjurskontroll,
samt till fysisk sparbarhet sa till vida att den som upplater lagerutrymme ska kunna redogéra for vilkken
livsmedelsféretagare som ager de olika livsmedel som férvaras i lagret.

Lagring/transport av kylvaror eller varm mat

Transport och férvaring under langre tid av kylvaror eller varm mat, dar temperaturen har en paverkan pa
livsmedlens hallbarhet eller sakerhet. Observera att &ven aktiviteterna Lagring och/eller Transport ocksa ska
anges.

Exempel: Transport av varm mat fran centralkok till mottagningskok, dar det gar mer &n ett par timmar fran
att maten ar férdiglagad tills den ats. Lagring av kylvaror.

Undantag: Kylférvaring av ravaror for egen tiliverkning, eller av produkter tillverkade i anléggningen,
behd&ver inte anges.

Lagring/transport av kylvaror eller varm mat:

¢ ger 3 kontrollpoang
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet handlar om temperaturkontroll fér livsmedel och utrymmen. Foér
vissa transporter ersatts temperaturkontrollen av rutiner for till exempel hur lang tid transporten far ta, i
dessa fall kontrolleras istéllet hur féretaget sakerstéller att dessa rutiner fungerar i praktiken.

Lagring/transport av frysvaror

Lagring och transport av varor som behdver hallas frysta for hallbarhetens skull. Observera att &ven
aktiviteterna Lagring och/eller Transport ska anges tillsammans med denna aktivitet.

Exempel: Frystransport. Grossistverksamhet med frysférvaring.
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Undantag: Lagring av ravaror for egen tillverkning eller av egentiliverkade livsmedel behéver inte anges.
Lagring/transport av frysvaror:

e ger 1 kontrollpoéng
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
e &r inte en huwudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet &r handlar om féretagarens rutiner fér temperaturévervakning.

Lagring/transport av oférpackade livsmedel

Lagring och/eller transport av livsmedel som inte har en férpackning som skyddar varan mot féroreningar
under lagringen/transporten. Observera att &ven aktiviteterna Lagring och/eller Transport ska anges.

Exempel: Lagring av vete i silo, bulktransporter, transporter av vatska i tankbil, frukt, djurkroppar.
Undantag: Lagring av ravaror for egen filiverkning eller av egentiliverkade livsmedel behéver inte anges.
Lagring/transport av oférpackade livsmedel:

¢ ger 3 kontrollpoang
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
e ar inte en huwudaktivitet

Det extra kontrollbehovet for verksamheter med den har aktiviteten handlar om ékade krav pa hygien vid
lagring och transport jamfért med om verksamheten endast hanterar férpackade livsmedel.

Infrysning
Infrysning av livsmedel som ska séljas vidare som djupfrysta eller frysta.

Exempel: Frysa in livsmedel fran sin egen produktion for férsaljning som djupfrysta eller att frysa in
livsmedel pa uppdrag fran ett annat livsmedelsféretag.

Infrysning:

¢ ger 1 kontrollpoéng
o aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet galler reglerna om infrysning och djupfrysning, inklusive mérkning
av sadana livsmedel.

Beredning, behandling eller bearbetning av snus eller tuggtobak
(Tillverkning/férpackning av snus, snusliknande produkter eller
tuggtobak)

Tillverkning och/eller férpackning av snus, snusliknande produkter och/eller tuggtobak. Snusliknande
produkter avser tobaksfria produkter med eller utan nikotin.

Beredning, behandling eller bearbetning av snus eller tuggtobak:

e ger 7 kontrollpoang

o aktiverar inte val av produktgrupper

¢ &r en huvudaktivitet som medfér att verksamheten far verksamhetstypen Tillverkning/férpackning av
snus/tuggtobak

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet géller reglerna om allménhygien, anvéndning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser, markning och liknande enligt de nationella féreskrifterna om snus, snusliknande
produkter och tuggtobak.

Tillverkning av bageri- och starkelseprodukter (Tillverkning av livsmedel
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som huvudsakligen bestar av mjol/starkelse)

Tillverkning av livsmedel som huvudsakligen bestar av mjol/stérkelse, till exempel mat- och kaffebréd samt
pasta.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten Tillverkning av livsmedels som huvudsakligen bestar av
mjél/stérkelse.

Tillverkning av bageri- och stérkelseprodukter:

¢ ger 3 kontrollpoang

¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Tillverkning av bageri- och
mjélprodukter

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet galler reglerna om allménhygien, anvéndning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser och liknande.

Tillverkning av kvarnprodukter och starkelse

Tillverkning av kvarnprodukter och starkelse.
Exempel: Kvarn med tillverkning av mj6l. Anldggning med tillverkning av potatismjél eller rismjél.
Tillverkning av kvarnprodukter och starkelse:

e ger 3 kontrollpoéng

o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

o ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Tillverkning av
kvarnprodukter och stérkelse

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet géller reglerna om allménhygien, anvéndning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser och liknande.

Tillverkning/férpackning av gronsaks-, bar- och fruktprodukter med lag
hygienisk risk

Tillverkning/férpackning av livsmedel som huvudsakligen bestar av gronsaker, bar eller frukt och dar den
fardiga produkten har lag risk oavsett eventuellt misstag vid tillverkning och hantering.

Nagra exempel ar:

¢ Tillverkning med en process som innebar ett avdédande steg och dar den fardiga produkten har en
sockerhalt som gor livsmedlet hallbart i rumstemperatur. Exempel sylt, marmelad, ketchup.

¢ Tillverkning/férpackning av livsmedel som &r avsedda att tvattas och/eller varmebehandlas innan
fortaring. Frysta bar med bruksanvisning att de ska kokas, skuren sallad med bruksanvisning att den
ska skoljas.

Tillverkning/férpackning av gronsaks-, bar- och fruktprodukter med lag hygienisk risk:

¢ ger 3 kontrollpoang

¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huwudaktivitet som medfér att verksamheten far verksamhetstypen Beredhing och
héllbarhetsbehandling av frukt, bér och grénsaker

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet géller reglerna om allménhygien, anvéndning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser och liknande.

Tillverkning/férpackning av hygieniskt kdnsliga grénsaks, bér- och
fruktprodukter
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Tillverkning eller férpackning av atfardiga produkter som framférallt bestar av frukt, gronsaker eller bar, dar
tillverkningsprocessen har avgérande betydelse fér produktens sakerhet.

Exempel: Tiliverkning/férpackning av atfardig sallad, atfardiga frysta bér, juice, syrade grénsaker och
grénsakskonserver.

Tillverkning/férpackning av hygieniskt kdnsliga gronsaks-, bar- och fruktprodukter:

¢ ger 6 kontrollpoang

¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Beredning och
héllbarhetsbehandling av frukt, bér och grénsaker

Kontrollbehovet till denna aktivitet géller reglerna om allménhygien, processhygien, mikrobiologiska
kriterier, anvandning av kontaktmaterial, anvandning av tillsatser och liknande.

Tillverkning av vdrmebehandlade farskvaror eller konserver

Tillverkning av livsmedel dar ravaran bestar av vegetabiliska livsmedel, samt &gg, honung och/eller
pastoriserade mjdlkprodukter och andra bearbetade animalier. Tillverkningen inkluderar ett steg med
varmebehandling. Slutprodukten kraver kylférvaring, frysférvaring eller konservering for sin hallbarhet.

Exempel: Tillverkning av fardiga réatter, hel- och halvkonserver, fylld farsk pasta, vegetabiliska
ersattningsprodukter for kétt, som artfars.

Undantag: For tillverkning av livsmedel som passar in pa nagon av de andra tillverkningsaktiviteterna, il
exempel grénsakskonserver, racker det att den andra aktiviteten anges.

Tillverkning av vdrmebehandlade farskvaror eller konserver:

e ger 9 kontrollpoang

o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huwudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Annan
livsmedelsframstéallining

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet galler reglerna om allmanhygien, HACCP, mikrobiologiska
kriterier, anvandning av kontaktmaterial, anvandning av tillsatser och liknande.

Tillverkning av kalla ratter

Tillverkning av livsmedel dar ravaran bestar av vegetabiliska livsmedel, samt &gg, honung och/eller
pastoriserade mjdlkprodukter och andra bearbetade animalier. Har avses livsmedel som tillverkas utan
varmebehandling och som ar avsedda att konsumeras utan att vdrmebehandlas.

Exempel: Tillverkning av smérgasar, tartor, blandade sallader.
Tillverkning av kalla rétter:

¢ ger 6 kontrollpoang

o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfér att verksamheten far verksamhetstypen Annan
livsmedelsframstéallning

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet galler reglerna om allménhygien med sarskilt fokus pa
personalhygien, mikrobiologiska kriterier, anvandning av kontaktmaterial, anvandning av tillsatser och
liknande.

Tillverkning/férpackning av spritdrycker

Tillverkning och/eller férpackning av spritdrycker éver 15 volymprocent. Denna aktivitet &r endast aktuell for
anlaggningar som registreras hos Livsmedelsverket.

Tillverkning/férpackning av spritdrycker:

e ger 3 kontrollpoang
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¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Framstélining av drycker

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet galler reglerna om allmén hygien, anvéndning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser och liknande.

Tillverkning/férpackning av vin av druva

Tillverkning och/eller férpackning av vin av druva. Denna aktivitet ar endast aktuell fér anldggningar som
registreras hos Livsmedelsverket.

Tillverkning och/eller férpackning av vin av druva:

¢ ger 3 kontrollpoang
¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Framstélining av drycker

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet galler reglerna om allmanhygien, anvandning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser och liknande.

Tillverkning/férpackning av drycker utom vin/sprit, mjélkbaserade
drycker, frukt- och gronsaksbaserade drycker (Tillverkning av drycker)
Tillverkning av blandade och/eller jasta drycker, till exempel &I, cider, saft, lightdryck, alkoholffritt vin,
fruktvin, mjéd, blanddrycker med en alkoholhalt under 15 volymprocent.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten Tillverkning av drycker.

Undantag:

¢ Vin av druva och spritdrycker omfattas inte av denna aktivitet. Da anges istéllet
Tillverkning/férpackning av vin av druva eller Tillverkning/férpackning av spritdrycker

» For frukt- och gronsaksbaserade drycker, till exempel juice, valjs istéllet Tillverkning/férpackning av
grénsaks-, bér- och fruktprodukter.

Tillverkning/férpackning av drycker utom vin/sprit, mjolkbaserade drycker, frukt- och grénsaksbaserade
drycker:

e ger 3 kontrollpoéng
¢ aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
¢ &r en huwudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Framstélining av drycker

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet géller reglerna om allménhygien, anvéndning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser och liknande.

Tillverkning av 6vriga livsmedel med lag hygienisk risk

Tillverkning av livsmedel dar ravaran bestar av vegetabiliska livsmedel, samt eventuellt &gg, honung och/eller
pastoriserade mjélkprodukter och andra bearbetade animalier. Tillverkning av livsmedel som inte passar in i
nagon av de 6vriga kategorierna och som fér sin hallbarhet inte kraver kylférvaring, frysférvaring eller
konservering.

Exempel: Tilliverkning av godis, smakséttningsessenser, kryddor, drtsalt, senap, kosttillskott.
Tillverkning av évriga livsmedel med Iag hygienisk risk:

¢ ger 3 kontrollpoang

o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huwudaktivitet som medfér att verksamheten far verksamhetstypen Annan
livsmedelsframstéallning

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet géller reglerna om allménhygien, anvéndning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser och liknande.
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Forpackning av vegetabilier och honung (Férpackning av livsmedel)

Forpackning/omforpackning av livsmedel utan att livsmedlet behandlas eller pa annat sétt foréndras.
Exempel: Férpackning av ris, socker, salt, kryddor, honung.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten Férpackning av livsmedel.

Undantag:

o forpackning av vissa livsmedel, till exempel drycker, ingar i andra aktiviteter

o for forpackning/omférpackning av animaliska livsmedel som omfattas av krav pa godkannande finns
andra aktiviteter

o forpackning av livsmedel som tillverkats i anldggningen avses inte, da racker det att
tillverkningsaktiviteten anges.

Forpackning av vegetabilier och honung:

¢ ger 3 kontrollpo&ng

o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

o dr en huvudaktivitet som medfér att verksamheten far verksamhetstypen Annan
livsmedelsframstéllning

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet géller almanhygien, anvandning av kontaktmaterial och liknande.

Forpackning som ger férlangd hallbarhet av livsmedel

Forlangning av hallbarheten fér kansliga livsmedel, till exempel genom férpackning i skyddande atmosfar,
vacuumférpackning eller kylkonserv. Med kéansliga livsmedel avses atfardiga sadana, dar brister vid
forpackningen medfér halsorisker for konsumenten genom tillvaxt av patogena mikroorganismer. Denna
aktivitet forutsatter att det ocksa anges minst en huvudaktivitet som har valt utifran vilka livsmedel det &r som
tillverkas och/eller forpackas.

Exempel: Gravad och rokt lax eller smérgaspalagg férpackas i vacuumférpackning. Inlagd sill férpackas
och séljs som kylkonserv.

Forpackning som ger forlangd hallbarhet av livsmedel:

e ger 7 kontrollpoéng
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
e &r inte en huwudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet galler HACCP fér att kontrollera hur féretagaren évervakar att
processen fungerar pa ett sakert sétt.

Utvinning av ravara fran insekter

Avdddning av insekter fér anvéndning som livsmedel, samt efterféliande torkning, malning eller extrahering
av ndringsdmnen. Om vidareforadling till fardigt livsmedel sker, ska lamplig aktivitet/-er anges &ven for
detta.

Utvinning av ravara fran insekter:

¢ ger 6 kontrollpoéng

o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huwudaktivitet som medfér att verksamheten far verksamhetstypen Annan
livsmedelsframstéallning.

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet géller reglerna om allménhygien, anvéndning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser och liknande.

Utvinning av vegetabiliska oljor och fetter

Tillverkning av oljor och fetter fran vegetabiliska ravaror.
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Exempel: Tillverkning av matolja, kokosfett.
Utvinning av vegetabiliska oljor och fetter:

e ger 3 kontrollpoéng

¢ aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

¢ &r en huwudaktivitet som medfér att verksamheten far verksamhetstypen Utvinning av vegetabiliska
oljor och fetter

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet géller reglerna om allménhygien, anvéndning av kontaktmaterial,
anvandning av tillsatser och liknande.

Tillverkning av tillsatser m.m.

Tillverkning av livsmedelstillsatser, aromer, enzymer, berikningsmedel eller processhjalpmedel.
Tillverkning av tillsatser m.m.:

¢ ger 5 kontrollpo&ng

¢ aktiverar inte val av produktgrupper

o &r en huvudaktivitet som medfér att verksamheten far verksamhetstypen Annan
livsmedelsframstélining

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet géller férutom reglerna om allménhygien, anvandning av
kontaktmaterial och liknande &ven de sérskilda reglerna for livsmedelstillsatser, till exempel renhetskriterier.

Tillverkning av kontaktmaterial (Tillverkning av livsmedelsférpackningar
och andra kontaktmaterial)

Tillverkning av material avsett att komma i kontakt med livsmedel. Denna aktivitet avser saval kontaktmaterial
som ska anvdndas i den egna anldggningen som nar det ska séljas vidare. Denna aktivitet ska infe anges
om tillverkningen av kontaktmaterial (tillsammans med eventuell férsaljning av importerade kontaktmaterial)
uppgar till farre an 1000 enheter per ar och omsatter mindre &n 80.000 kronor per ar.

Som tillverkning raknas &ven nar inkdpta material férandras. Enklare férandring som sker enligt anvisningar
fran materialleverantdren ska dock inte anges med aktiviteten tillverkning. Exempel pa detta ar

1. 3D-utskrifter

2. Formning av férpackningsamne i samband med férpackande, till exempel djupdragningsaskar eller
flaskdmne.

3. Hopsattning av ett férpackningsmaterial i samband med férpackande, till exempel hoplimning,
forsegling eller férsegling med lock.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten Tillverkning av livsmedelsférpackningar och andra
kontaktmaterial.

Tillverkning av kontaktmaterial:

¢ ger 4 kontrollpoéng

¢ aktiverar inte val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Anlédggningar som
producerar material som kommer i kontakt med livsmedel

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet handlar om att de tillverkade materialen uppfyller relevanta krav i
EU:s lagstiftning for kontaktmaterial.

Slakt av fjaderfa och hardjur (Slakt av fagel och hardjur)

Aviivning och uppslaktning av fjaderfa och kanin. Denna aktivitet avser endast slakt som ar undantagen fran
kravet pa godkénnande, det vill siga endast djur fran den egna garden och hégst 10.000 djur per ar, som
sdljs till lokala butiker. Slakt i stérre omfattning an s maste godkannas.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten Slakt av fagel och hardjur.
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Slakt av fjaderféa och hardjur:

¢ ger 10 kontrollpodng

¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheten far verksamhetstypen Annan
livsmedelsframstélining

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet galler reglerna om hygien vid slakt, HACCP vid hygien efter slakt,
temperaturer med mera.

Anvandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenféreskrifterna
(Anvandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenféreskrifterna
inklusive nar undantag beviljats)

Denna aktivitet avser anvandning av vatten i kontakt med livsmedel dar vattnet inte férvantas fortaras.
Aktiviteten avser ocksa anlaggningar dar vattnet &r avsett att fortaras men kontrollmyndigheten har
meddelat undantag enligt 34 § LIVSFS 2022:12.

Observera aktiviteten inte ar aktuell att ange for livsmedelsanlaggningar som anvander vatten fran en
registrerad dricksvattenanlaggning, till exempel kommunalt vatten. Den &r inte heller aktuell att ange fér
livsmedelsanlaggningar som bara anvander vattnet till diskning, stéddning och liknande.

Exempel pa nar aktiviteten ska anges ar nér en livsmedelsanlaggning anvander vatten fran en egen brunn
for att skdlja rotfrukter.

Anvandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenféreskrifterna:

e ger 2 kontrollpoéng
o aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet handlar om av att verksamhetens riskanalys hanterar riskerna
med att vattnet inte har dricksvattenkvalitet. Kontroll av att Idmplig provtagning utférs och av att féretagarens
beddmning av analysresultaten &r godtagbara.

Butik

Verksamheten har férséljning av livsmedel till slutkonsument som en mindre del av sin verksamhet.

Exempel: En tillverkande anlaggning séljer huvuddelen av sin produktion till andra féretag, men har ocksa
en butik med férsaljning till privatpersoner. En importér séljer huvuddelen av volymen till andra
livsmedelsféretag, men har ocksa en hemsida med forsaljning till slutkonsument.

Butik:

e ger 1 kontrollpoéng
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
e &r inte en huwudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet handlar framst om allménhygien men kan aven innefatta annat
som HACCP beroende pa vad som gérs i butiken och hur livsmedel séljs. Vid distansférséljning ar det
Okade kontrollbehovet kopplat till livsmedelsinformation.

Servering

Verksamheten har servering av livsmedel till slutkund som en mindre del av sin verksamhet. Med servering
avses ocksa catering till slutkonsument.

Exempel: En tillverkande anldggning sélier huvuddelen av sin produktion till andra féretag, men serverar
ocksa en del i ett eget kafé. Ett produktionskdk levererar ut livsmedel till personalrestauranger, men
erbjuder ocksa catering till privatpersoner.
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Servering:

¢ ger 1 kontrollpoang
o aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet handlar om allmanhygien och livsmedelsinformation men kan aven
innefatta till exempel HACCP beroende pa vilken hantering som sker i anslutning till serveringen.

Mobil delverksamhet

Verksamheten séljer eller serverar sina livsmedel pa olika platser, som en del av verksamheten.

Exempel: En tillverkande anlaggning saljer huvuddelen av sin produktion till andra féretag, men deltar ocksa
regelbundet pa marknader och méssor dar man séljer och serverar produkterna.

Mobil delverksamhet:

e ger 1 kontrollpo&ng
e aktiverar inte val av produktgrupper
e &r inte en huwudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten handlar om att det finns behov att kontrollera till exempel
utrymmen och utrustning, personalhygien, temperaturstyrning, allergener samt att hanteringen i évrigt sker
sakert &ven for den mobila verksamheten.

Senast uppdaterad 17 december 2025 Ansvarig grupp ROR_LLK
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