Exempel pa riskklassning i tidigare led

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Ta del av exempel pa hur du kan anvénda den nya riskklassningsmodellen for att
berédkna kontrollfrekvenser fér nagra olika verksamheter inom inriktning Tidigare led.

Exempel 1 - Grossist

Detta exempel ar en grossist som har ett eget lager och ocksa egen transport.

Deras inriktning &r kétt och fisk till restaurang, sa kyl- och frysvaror ingar i hanteringen. Not- och svinkétt
fran leverantdrer i bland annat Tyskland och Nederlanderna levereras direkt till anldggningen. Dessutom
importerar de né6tkott fran Argentina och kyckling fran Thailand.

Verksamheten sysselsétter 12 arsarbetskrafter och de saljer runt 750 ton livsmedel per ar.

Omfattning

Omfattningen ska anges i mattet utgdende ton livsmedel per ar, eftersom det finns andra huvudaktiviteter an
transport och lagring. Méngden livsmedel som gar ut fran verksamheten &r runt 750 ton vilket i
berakningstabellen for tidigare led ligger i spannet 100-10 000 ton per ar. Verksamhetens omfattning blir
darfér Mellan.

Aktiviteter
Verksamheten har huvudaktiviteterna:

o Grossistverksamhet (2p)

De séljer livsmedel till restauranger.
e Transport (1p)

De transporterar sjélva ut livsmedlen till de olika restaurangerna.
* Lagring (3p)

De lagar livsmedel i eget lager.

Utover dessa utfors dven foliande aktiviteter i verksamheten:

e Inkdép (1p)
Inkdp av livsmedel, till exempel kétt och fisk
o Mottagning av nétkétt, svinkétt, fidderfa ochveller &gg fran andra EU-Iénder (5p)
Not- och svinkétt kdps in fran leverantérer i bland annat Tyskland och Nederléanderna.
e Import (4p)
De importerar nétkott fran Argentina och kyckling fran Thailand.
o Handel med livsmedel utan fullstandig mérkning (2p)
De livsmedel som kdps in &r inte konsumentférpackade. All information som ar obligatorisk i tidigare
led finns inte pa alla férpackningar. De utformar inte markning och marker inte heller livsmedel.
* Handel med animaliska livsmedel (2p)
De bedriver handel med obearbetade animaliska livsmedel.

Eftersom de har huwudaktiviteterna Transport och Lagring &r det ocksa aktuellt att ange aktiviteterna:

o Lagring/transport av kylvaror eller varm mat (3p)

De livsmedel som hanteras i verksamheten ar kylvaror.
o Lagring/transport av frysvaror (1p)

De livsmedel som hanteras i verksamheten ar frysvaror.

Om oférpackade livsmedel, till exempel hela och halva djurkroppar, hade ingatt i verksamheten sa hade vi
ocksa lagt till aktiviteten Lagring/transport av oférpackade livsmedel, men i vart exempel &r alla livsmedel
emballerade.

Inga andra aktiviteter ar aktuella fér exempelverksamheten och summan av aktiviteternas kontrollpoéng ar
24 poang.
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Produktgrupper

Eftersom verksamheten har aktiviteten Import kan det vara aktuellt att valja produktgrupper. | det har
exemplet ar det dock inget av de livsmedel som importeras som omfattas av nagon av produktgrupperna.

Resultat

Verksamhetens omfattning har bedémts till Mellan vilket tilsammans med 24 kontrollpoang ger riskklassen
TL4.

Grossisten i exemplet far kontrollfrekvensen 15 kontroller per 5 ar, eller i genomsnitt 3 kontroller per ar.

Denna frekvens kan sedan reduceras om nagon av grunderna God efterlevnad och/eller
Tredjepartscertifiering ar uppfylida.

Las mer har:

Berakning av riskklasser och kontrolifrekvenser for livsmedelsanlaggningar i tidigare led

Exempel 2 - Transportor

Detta exempel &r ett transportféretag som framfér allt anlitas av grossister och tillverkningsféretag for att
kora ut varor till butiker och restauranger. Om transporterna istéllet huvudsakligen hade gatt till
privatpersoner hade verksamheten klassats i inriktningen Livsmedelsanlaggningar i sista led.
Verksamheten tar pa sig saval kyl- och frystransporter som transporter av varm mat och transporter av
oférpackade livsmedel, till exempel frukt och brod i backar. Verksamheten har inte nagot eget lager.

Verksamheten sysselsétter 5 chaufférer pa heltid plus 1 heltids- och 2 halvtidsanstalida som administrerar
verksamheten fran kontoret, totalt alltsa 7 arsarbetskrafter.

Omfattning

Omfattningen ska anges i mattet arsarbetskrafter eftersom det inte finns nagra andra huvudaktiviteter an
transport och/eller lagring. Tittar man i berékningstabellen for tidigare led sa ligger 7 arsarbetskrafter i
spannet 3-30 och omfattningen blir darfér Liten.

Aktiviteter
Verksamheten har huvudaktiviteten:

e Transport (1p)
Verksamheten &r ett transportféretag som anlitas for att kéra ut varor till butiker och restauranger.

Utover dessa utfors dven foliande aktiviteter i verksamheten:

o Lagring/transport av kylvaror eller varm mat (3p)
De livsmedel som hanteras i verksamheten ar kylvaror.
o Lagring/transport av frysvaror (1p)
De livsmedel som hanteras i verksamheten &ar frysvaror.
o Lagring/transport av oférpackade livsmedel (3p)
De livsmedel som hanteras i verksamheten &r oférpackade.

Inga andra aktiviteter ar aktuella fér exempelverksamheten och summan av aktiviteternas kontrollpoang ar 8
poang.

Produktgrupper

Verksamheten har inte nagra aktiviteter som medfor att man ska vélja produktgrupper.

Resultat

Verksamhetens omfattning har bedémits till Liten vilket tillsammans med 8 kontrollpodng ger riskklassen
TL2.

Transporttren i exemplet far kontrolifrekvensen 5 kontroller per 5 ar, eller i genomsnitt 1 kontroll per ar.
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Denna frekvens kan sedan reduceras om nagon av grunderna God efterlevnad och/eller
Tredjepartscertifiering ar uppfylida. Om verksamheten skulle ha bade god efterlevnad och
tredjepartscertifiering kan kontrollfrekvensen &nda bara reduceras i ett steg, eftersom den da motsvarar
den lagsta riskklassen for inriktningen.

L&s mer har:

Berakning av riskklasser och kontrolifrekvenser for livsmedelsanlaggningar i tidigare led

Exempel 3 - Bryggeri

Detta exempel &r ett litet bryggeri som tiliverkar 6l, som séljs till Systembolaget och till nagra restauranger.
De har ocksa en liten servering dar gasterna kan bestélla en enklare maltid och dricka 6l. Ett av 6len som
tillverkas ar markt som glutenfritt. De har en lastbil och transporterar ut &l i egen regi till sina kunder.

Verksamheten sysselsétter 6 personer pa heltid. De tillverkar 150 ton 6l per ar, varav det mesta saljs till
livsmedelsféretag och en mindre del serveras i den egna restaurangen.

Omfattning

Omfattningen ska anges i mattet utgaende ton livsmedel per ar, eftersom det finns andra huvudaktiviteter an
transport och lagring. Mangden livsmedel som gar ut fran verksamheten &r runt 150 ton per ar vilket i
berakningstabellen for tidigare led ligger i spannet >100-10.000 ton per ar. Verksamhetens omfattning blir
darfor Mellan.

Aktiviteter
Verksamheten har huvudakiiviteterna:

o Transport (1p)
De transporterar ut 6l till kunderna.
o Tillverkning av drycker (3p)
Cttillverkning.

Utver dessa utfors aven foljande aktiviteter i verksamheten:

e Inkdp (1p)
Ravaror som malt och humle.
o Utformning av mérkning fér konsumentférpackningar (5p)
Personal pa anlaggning tar fram utformningen av etiketterna.
o Meérkning (3p)
Satta pa etiketter pa flaskorna.
e Servering (1p)
Restaurangdelen dar de serverar mat och 6l.

Observera att tillagningen av mat for servering i den egna restaurangen inte réknas in bland aktiviteterna.
Endast aktiviteter som sker kopplat till avsattning till andra livsmedelsanldggningar raknas in. Summan av
aktiviteternas kontrollpoédng &r 14 poang.

Produktgrupper

Eftersom verksamheten har aktiviteten Tillverkning av drycker ar det aktuellt att valja produktgrupper. En av
Olsorterna som tillverkas marks som glutenfri, vilket gér att det &r aktuellt att ange produktgrupp:

o Livsmedel fér kdnsliga konsumentgrupper (4p)

Inga andra produktgrupper &r aktuella och den totala summan kontrollpodng fran aktiviteter och
produktgrupper &r 18 poang.

Resultat

Verksamhetens omfattning har bedémits till Mellan vilket tilsammans med summan 18 kontrollpoéng fran
aktiviteter och produkigrupper ger riskklassen TL4.

Bryggeriet i exemplet far kontrollfrekvensen 15 kontroller per 5 ar, eller i genomsnitt 3 kontroller per ar.
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Denna frekvens kan sedan reduceras om nagon av grunderna God efterlevnad och/eller
Tredjepartscertifiering ar uppfylida.

L&s mer har:

Berakning av riskklasser och kontrolifrekvenser for livsmedelsanlaggningar i tidigare led

Exempel 4 - Charkuteri

Detta exempel ar en charkuterianlaggning som kdper in nét- och griskétt fran Sverige och Tyskland.

| anlaggningen tiliverkas styckdetaljer och kéttberedningar, till exempel kryddade kotletter, och de maler
kéttfars. De tillverkar ocksa olika typer av varmrékt skinka och korv, bland annat falukorv. Alla produkter
marks och férpackas innan de séljs, en del produkter férpackas i skyddad atmosfar. Alla produkter saljs till
livsmedelsbutiker via grossist.

Totalt producerar anlaggningen 5000 ton livsmedel per ar.

Omfattning

Omfattningen ska anges i mattet utgaende ton livsmedel per ar, eftersom det finns andra huvudaktiviteter an
transport och lagring. Mangden livsmedel som gar ut fran verksamheten &r runt 5000 ton vilket i
berakningstabellen for tidigare led ligger i spannet >100-10 000 ton per ar. Verksamhetens omfattning blir
darfor Mellan.

Aktiviteter
Verksamheten har huvudakiiviteterna:

o Styckning av koétt fran tama hov- och klévdjur (7 p)
Anlédggningen tillverkar styckdetaljer.
o Tillverkning av kéttberedningar (7 p)
Anlaggningen tiliverkar kryddade kotletter.
o Tillverkning av bearbetade kéttprodukter (10 p)
Anlaggningen tillverkar rokt skinka och olika typer av korvar, bland annat falukorv.
o Tillverkning av malet kétt (7 p)
Anlaggningen maler kottfars.

Utover dessa utfors aven foljande aktiviteter i verksamheten:

e Inkdp (1p)
Anlaggningen koper in livsmedel: kétt, kryddor och andra ingredienser.
» Mottagning av nétkoétt, svinkott, fidderfa och/eller gg fréan andra EU-lénder (5 p)
Anlaggningen koper in kéttravara fran Tyskland.
o Utformning av mérkning fér konsumentférpackningar (5 p)
Anlaggningen utformar markningsetiketter fér samtliga av produkterna de ftillverkar.
o Madrkning (3 p)
Anlaggningen marker alla produkter med etiketter efter férpackningen.
o Férpackning som ger férléngd hallbarhet av livsmedel (7 p)
Vissa produkter férpackas i skyddad atmosfar.

Inga andra aktiviteter ar aktuella fér exempelverksamheten och summan av aktiviteternas kontrollpoédng ar
52 poang.

Produktgrupper

Verksamheten har flera aktiviteter dar det kan vara aktuellt att vélja produktgrupper, till exempel Tillverkning
av bearbetade kottprodukter. | anlaggningen tillverkas korv som ar en bearbetad kéttprodukt, och falukorv
som ar en skyddad beteckning. Darfor far anlaggningen &ven kontrollpoéng fér produktgruppen:

» Livsmedel med skyddade beteckningar (2 p)

Inga andra produktgrupper &r aktuella fér exempelverksamheten och den totala kontrollpodngen fran
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aktiviteter och produktgrupper ar 54 poang.

Resultat

Verksamhetens omfattning har bedémts till Mellan vilket tilsammans med 54 kontrollpoang ger riskklassen
TLY.

Charkuteriet i exemplet far kontrolifrekvensen 30 kontroller per 5 ar, eller i genomsnitt 6 kontroller per ar.

Denna frekvens kan sedan reduceras om nagon av grunderna God efterlevnad och/eller
Tredjepartscertifiering ar uppfylida.

L&s mer har:

Berakning av riskklasser och kontrolifrekvenser for livsmedelsanlaggningar i tidigare led

Exempel 5 - Fiskrokeri med gardsbutik

Detta exempel &r ett fiskrokeri som képer in fisk bade fran lokala fiskare och fran Norge.

| anlaggningen tillverkas varmrokt, kallrékt och gravad lax som séljs i vacuumfdrpackning via grossist till
butiker och restauranger. Agaren utformar mérkning och marker alla produkter innan han transporterar
dem till grossisten med sin kyllastbil. P4 sommaren, nar det kommer mycket turister till trakten, roker
verksamheten ocksa rakor, tillverkar saser och séljer laxsmorgasar i en egen gardsbutik.

Totalt producerar anlaggningen 20 ton livsmedel per ar.

Omfattning

Omfattningen ska anges i mattet utgdende ton livsmedel per ar, eftersom det finns andra huvudaktiviteter an
transport och lagring. Méngden livsmedel som gar ut fran verksamheten &r runt 20 ton vilket i
berakningstabellen for tidigare led ligger i spannet >10-100 ton per ar. Verksamhetens omfattning blir
darfor Liten.

Aktiviteter
Verksamheten har huvudaktiviteterna:

o Tillverkning av vdrmebehandlade fiskeriprodukter (10 p)
Anlaggningen tillverkar varmrokt lax.

o Tillverkning av étférdiga icke vdrmebehandlade fiskeriprodukter (7 p)
Anlaggningen tillverkar kallrékt och gravad lax.

e Transport (1 p)
Anlaggningen transporterar sina produkter till grossistlagret.

Utover dessa utfors dven foliande aktiviteter i verksamheten:

e Inkdp (1p)
Anlaggningen koper in livsmedel, som fisk, salt med mera.

o Utformning av mérkning fér konsumentférpackningar (5 p)
Anlaggningen utformar markningsetiketter fér samtliga av produkterna de tillverkar.

o Meérkning (3 p)
Anlaggningen marker alla produkter med etiketter efter férpackningen.

o Lagring/transport av kylvaror eller varm mat (3 p)
Produkterna som de transporterar ar kylvaror.

e Férpackning som ger férldngd hallbarhet av livsmedel (7 p)
Den rokta och gravade laxen vacuumférpackas.

o Butik (1p)
Anlaggningen har pa sommaren en egen gardsbutik med forséljning av sina produkter till turister som
kommer fill trakten. | denna aktivitet inryms &ven ftillverkning av rékta rékor, kalla saser och
fisksmorgasar eftersom dessa produkter endast saljs direkt till konsument i gardsbutiken och alltsa
inte omfattas av verksamhetens aktiviteter som sker inom inriktning Tidigare led. Hade till exempel
aven saserna salts via grossist hade aktiviteten Tillverkning av kalla rétter ocksa varit aktuell att ange.
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Inga andra aktiviteter ar aktuella for exempelverksamheten och summan av aktiviteternas kontrollpoang ar
38 poang.

Produktgrupper

Verksamheten har aktiviteterna Tillverkning av vérmebehandlade fiskeriprodukter och Tillverkning av
atfardiga icke vdrmebehandlade fiskeriprodukter. Fiskeriprodukter omfattas av specialregler kring
handelsnormer och darfér ar det aktuellt att vélja produktgruppen:

¢ Livsmedel som omfattas av handelsnormer eller varustandarder (2 p)

Inga andra produktgrupper &r aktuella fér exempelverksamheten och den totala kontrollpodngen fran
fiskrokeriets aktiviteter och produktgrupper ar 40 poang.

Resultat

Verksamhetens omfattning har bedémts till Liten vilket tilsammans med 40 kontrollpoang ger riskklassen
TL4.

Fiskrokeriet i exemplet far kontrolifrekvensen 15 kontroller per 5 ar, eller i genomsnitt 3 kontroller per ar.

Denna frekvens kan sedan reduceras om nagon av grunderna God efterlevnad och/eller
Tredjepartscertifiering ar uppfyllda.

L&s mer har:

Berakning av riskklasser och kontrolifrekvenser for livsmedelsanlaggningar i tidigare led

Exempel 6 — Mejeri med kaféverksamhet och rekoringsférsaljning

Detta exempel ar ett godként mejeri pa landsbygden som tillverkar ost fran bade pastériserad och
opastoriserad mjolkravara. Man tillverkar dven yoghurt, ostkaka och glass. Mjélkravaran kommer delvis fran
egna getter pa garden men man kdper aven regelbundet in mjdlkravara fran en bonde som har mjélkkor i
grannbyn. Mejeristen hamtar da mjélken fran bonden sjélv och kér hem den till mejeriet. Utéver
mejeriprodukterna bakar man ocksa diverse bakverk, gér smérgasar med olika palagg, tillverkar sallader,
syrade gronsaker och kokar sylt. Ost och sylt séljs en gang per manad till en saluhall i huvudstaden (ej
angransande kommun), i évrigt sker all férséaljning genom rekoringsbestaliningar eller i den egna
kaféverksamheten direkt till slutkonsument.

Totalt producerar anlaggningen 1 ton ost per ar och 0,5 ton sylt per ar. Kafé- och rekoringsverksamheten
skoter mejeristen sjalv skilt fran mejeriproduktionen och volymen av 6vriga produkter &n ost och sylt som
séljs via REKO-ring eller kaféverksamheten uppgar till ca 0,5 ton per ar.

Omfattning

Omfattningen ska anges i mattet utgdende ton livsmedel per ar, eftersom det finns andra huvudaktiviteter an
transport och lagring. Méngden livsmedel som gar ut fran verksamheten &r runt 2 ton vilket i
berakningstabellen for tidigare led ligger i spannet >0-10 ton per ar. Verksamhetens omfattning blir darfor
Mikro.

Aktiviteter
Verksamheten har huvudaktiviteterna:

o Tillverkning av opastériserade mjélkprodukter (9 p)
Anlaggningen fillverkar produkter fran opastériserad mjélkravara.
o Tillverkning av évriga livsmedel av mjélkravara (3 p)
Anlaggningen tiliverkar ost.
e Transport (1 p)
Mejeristen hamtar och transporterar hem mjélkravara fran en bonde i grannbyn som anvands fill
osttillverkningen.
o Lagring/Transport av kylvaror eller varm mat (3 p)
Mjolkravaran som transporteras ar kylvara.
« Tillverkning/férpackning av grénsaks-, bér- och fruktprodukter med lag hygienisk risk (3 p)
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Anlaggningen tillverkar sylt.
Utover dessa utfors dven foliande aktiviteter i verksamheten:

e Inkdp (1p)
Anlaggningen képer in livsmedel, bland annat mj6lkravara fran en bonde i grannbyn samt salt till
osttillverkningen och socker till sylttillverkningen.

o Ultformning av mérkning fér konsumentférpackningar (5 p)
Anlaggningen utformar markningsetiketter for osten som séljs till saluhallen.

o Mérkning (3 p)
Anlaggningen marker osten med etiketter efter férpackningen.

o Pastérisering (9 p)
Anlaggningen pastoériserar mjolkravara.

o Servering (1 p)
Anlaggningen har en kaféverksamhet dar ostkaka, bakverk, smorgasar, sallader tillverkas, under
sommaren tillverkas glass och erbjuds till kunderna. Hade bakverken, smoérgasarna och salladerna
aven sdlts till saluhallen hade aktiviteterna Tillverkning av bageri- och stérkelseprodukter, Tillverkning
av kalla rétter samt Utformning av évrig livsmedelsinformation ocksa varit aktuell.

o Butik (1p)
Forsalining av ost, yoghurt, sylt och syrade grénsaker via reko-ringar i trakten. Eftersom férséljningen
sker direkt till konsument omfattas denna produktion inte av nagra andra aktiviteter som sker inom
inriktning Tidigare led. Hade &ven yoghurten salts till saluhallen hade aktiviteten Tillverkning av
flytande mjélkprodukter ocksa varit aktuell att ange och hade de syrade grénsakerna salts fill
saluhallen hade aktiviteten Tillverkning/férpackning av hygieniskt kénsliga grénsaks-, bér- och
fruktprodukter varit aktuell att ange.

Inga andra aktiviteter ar aktuella fér exempelverksamheten och summan av aktiviteternas kontrollpoéng ar
39 poéng.
Produktgrupper

Verksamheten har aktiviteterna Tillverkning av opastériserade mjélkprodukter, Tillverkning av 6vriga
livsmedel av mjélkravara och Tillverkning/férpackning av grénsaks-, bér- och fruktprodukter med lag
hygienisk risk. Mjolkprodukter omfattas av specialregler kring varustandarder fér mjélk och ost och sylt
omfattas av specialregler kring varustandarder for sylt. Darfér &r det aktuellt att valja produktgruppen:

¢ Livsmedel som omfattas av handelsnormer eller varustandarder (2 p)

Inga andra produktgrupper &r aktuella fér exempelverksamheten och den totala kontrollpodngen fran
mejeriets aktiviteter och produktgrupper ar 41 poang.

Resultat

Verksamhetens omfattning har bedémts till Mikro vilket tillsammans med 41 kontrollpoang ger riskklassen
TL4.

Mejeriet i exemplet far kontrollfrekvensen 15 kontroller per 5 ar, eller i genomsnitt 3 kontroller per ar.
Kontrollmyndigheten beddmer att kontrollifrekvensen ar fér hdg jamfort med kontrollbehovet i anldggningen
eftersom det ror sig om en smaskalig hantverksméssig verksamhet som bedriver flera olika aktiviteter men
med relativt sma volymer livsmedel samt med fa anstéllda i féretaget. Kontrollmyndigheten justerar ned
kontrolifrekvensen till 10 kontroller per 5 ar, eller i genomsnitt 2 kontroller per ar.

Denna frekvens kan sedan reduceras om nagon av grunderna God efterlevnad och/eller
Tredjepartscertifiering ar uppfyllda.

L&s mer har:
Berakning av riskklasser och kontrolifrekvenser for livsmedelsanlaggningar i tidigare led

Justering av kontrollfrekvens

Exempel 7 - Snusproducent
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Det har exemplet ar en tillverkare av snus. Totalt producerar anldggningen fem ton snus per ar.

Omfattning

Omfattningen ska anges i mattet utgdende ton livsmedel (i detta fall snus) per ar, eftersom det finns andra
huvudaktiviteter an transport och lagring. Mangden snus som gar ut fran verksamheten &r runt 5 ton vilket i
berakningstabellen for tidigare led ligger i spannet >0-10 ton per ar. Verksamhetens omfattning blir darfor
Mikro.

Aktiviteter

Verksamheten har huvudaktiviteten:

» Beredning, behandling eller bearbetning av snus eller tuggtobak (7 p)
Anlaggningen producerar snus.

Inga andra aktiviteter ar aktuella for exempelverksamheten eftersom alla regler som ska kontrolleras vid
tillverkning av snus och tuggtobak ar samlade i en och samma féreskrift, och poéngen aktiviteten ar satt
utifran att dess krav kontrolleras. Summan av aktiviteternas kontrollpoang &r 7 poéang.

Produktgrupper

Verksamheten producerar inte produkter som omfattas av specialregler i livsmedelslagstiftningen, darfér ar
det inte aktuellt att valja nagra produktgrupper. Kontrollbehovet for reglerna i den svenska foreskriften om
snus och tuggtobak omfattas av kontrollpodngen fér huvudaktiviteten.

Resultat

Verksamhetens omfattning har bedémts till Mikro vilket tillsammans med 7 kontrollpodng ger riskklassen
TL1.

Snustiliverkaren i exemplet far kontrolifrekvensen 2 kontroller per 5 ar.

Denna frekvens kan inte reduceras om nagon av grunderna God efterlevnad och/eller
Tredjepartscertifiering ar uppfyllda eftersom tva kontroller per fem ar ar den lagsta kontrollfrekvens som en
verksamhet kan fa inom inriktning tidigare led.

Las mer har:

Berakning av riskklasser och kontrolifrekvenser for livsmedelsanlaggningar i tidigare led

Exempel 8 - Matméaklare

Det har exemplet géller ett féretag som képer in och séljer vidare livsmedel utan att férvara dessa i sina
egna lokaler, en sa kallad matmaklare. Kunderna &ar butiker och restauranger. Observera att om féretaget
huvudsakligen hade handlat med livsmedel i egna varumarken, som tillverkas i andra
livsmedelsanlaggningar, hade det varit aktuellt att istéllet klassa verksamheten i den huvudsakliga
inriktiningen Huvudkontor.

Matmaklaren har ingen transport i egen regi, utan képer in tjansten. Livsmedel transporteras ofta direkt fran
det séljande till det kdpande foretaget. Vissa livsmedel lagrar matmaklaren pa ett lager som drivs av en
annan livsmedelsféretagare.

Matméklaren képer in livsmedel inom EU. Varorna &r fardigférpackade for forsaljning till slutkonsument. |
sortimentet ingar olivolja och glutenfri pasta.

Matmaklaren deltar regelbundet pa méssor for att marknadsféra och sélja sina produkter.

Foretagaren har svart att svara pa hur stora mangder som séljs raknat i ton per ar, men uppger att hans
genomesnittliga férpackningsstorlek ar ungefar 500 gram och att han férra aret salde ungefar 16.000
férpackningar.

Omfattning
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Eftersom foéretaget saljer varor till andra livsmedelsféretag ar den huvudsakliga inriktningen tidigare led och
omfattningen ska anges i mattet ton per ar. 16.000 férpackningar & 500 gram ger volymen 8000 kilo, alltsa
8 ton. Volymen ligger alltsd i spannet 0-10 ton och verksamhetens omfattning blir Mikro.

Aktiviteter
Verksamheten har huvudaktiviteten:

o Grossistverksamhet (Handel med livsmedel) (2 p)
Matmaklaren képer in livsmedel och séljer vidare.

Utover detta utfors dven foljande aktiviteter i verksamheten:

¢ Inkdp (Inkép av livsmedel) (1 p)
Matmaklaren véljer sjélv sina leverantérer och varor.
e Inférsel av fardigférpackade livsmedel (InkGp av férdigférpackade livsmedel fran andra EU-ldnder)

(1p)

Konsumentférpackade livsmedel képs fran féretag i andra EU-lander.
* Mobil delverksamhet (1 p)

Forséljning och servering sker utanfér den fasta lokalen under massor.

Inga andra aktiviteter &r aktuella fér exempelverksamheten och summan av aktiviteternas kontrollpoéng ar 5
poéng.
Produktgrupper

Eftersom verksamheten har aktiviteten Inkép av fardigférpackade livsmedel fran andra EU-l&dnder kan det
vara aktuellt att ange produktgrupper. Eftersom man kodper in olivolja och glutenfri pasta ar foljande
produktgrupper relevanta:

» Livsmedel som omfattas av handelsnormer eller varustandarder (2 p)
o Livsmedel fér kansliga konsumentgrupper (4 p)

Inga andra produktgrupper ar aktuella fér exempelanlaggningen och den totala kontrollpodngen fran
aktiviteter och produktgrupper ar 11.

Resultat

Verksamhetens omfattning har bedémts till Mikro vilket tillsammans med 11 kontrollpoang ger riskklassen
TL 1.

Matmaklaren i exemplet far kontrollfrekvensen 2 kontroller per 5 ar.

Denna frekvens kan inte reduceras om nagon av grunderna God efterlevnad och/eller
Tredjepartscertifiering ar uppfyllda eftersom det redan &r den lagsta kontrolifrekvensen for inriktningen.

Las mer har:

Berakning av riskklasser och kontrolifrekvenser for livsmedelsanlaggningar i tidigare led
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