Operativt mal 18 - Bladgrénsaker
bevattningsvatten, hygien vid odling

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Ta del av stédmaterial till operativt mal 18 - bladgrénsaker bevattningsvatten,
hygien vid odling. Stédet innehaller information och fragor som ar bra att stalla vid
kontroll av att malet ar uppfyilit.

Om malet

Operativt mal 18 - Bladgrénsaker bevattningsvatten, hygien vid odling - NKP-webben

Rapportering av malet

Malet ska rapporteras enligt anvisningarna till myndighetsrapporteringen.
Myndighetsrapportering (valj det aktuella aret i vanstermenyn)

Det innebar att rapportering av malet ska ske mot nedanstaende rapporteringspunkter.
7.2 Bevattningsvatten

5.1 och 5.2 Personalhygien

4.4 Hygienférhallanden vid produktion

9.1 Utbildning om halsorisker

20.6 Bladgrénsaker bevattningsvatten och hygien vid odling (mal 18)

Om bladgrénsaker och mikrobiologisk kontaminering

Bladgronsaker &r olika gronsaker dér bladet ar det man &ter. Hit réknas alla typer av sallat och spenat samt
kalvaxter fran vilka bladen &ts. Bladgrénsaker &r livsmedel som ofta &ts utan varmebehandling och som kan
férorenas med patogena mikroorganismer under odling och skérd. Férorening kan bland annat ske genom
bevattning med fororenat vatten eller spridning av bekdmpningsmedel, eller genom férorening fran personal
och utrustning vid skérd och vidare hantering.

Vad ska kontrolleras

Kontroll ska utféras av primarproducenter av bladgrénsaker. Antalet anldggningar som ska kontrolleras
bestams inom ramen fér den nationella kontrollplaneringen for primarproduktion. Kontrollmyndigheten ska
verifiera att bladgronsaker skyddas mot mikrobiologisk kontaminering och att primarproducenterna
uppfyller bestdmmelserna vad géller bevattningsvatten, personalhygien och hygienférhallanden vid
produktion.

Bevattningsvatten

Nar det géller bevattningsvatten &r dricksvattenféreskrifterna inte tilldmpliga. | EU-kommissionens
vagledning anvands begreppet jordbruksvatten. Det &r ett bra begrepp som beskriver vad det handlar om
och vad vattnet anvands till.

Kommissionens meddelande om végledning fér hantering av mikrobiologiska risker med férska frukter och
grénsaker i primarproduktionen genom god hygien (2017/C 163/01)

Definition av jordbruksvatten:

"vatten som anvands i primarproduktionsverksamhet (fére skord, under skérd och efter skérd) med
produkter dar det ar avsett att, eller det ar sannolikt att, vattnet kommer i kontakt med antingen produkten
sjalv eller ytor som kommer i kontakt med produkten; det inbegriper, men &r inte begransat till, vatten fér
bevattning och tvatt under och efter skérd, applicering av gdédningsmedel, eller jordbrukskemikalier under
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:52017XC0523(03)&from=SV

kylning av produkter, rengdring av utrustning osv.”
Det finns &ven végledning till begreppet "rent vatten”, i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004.
Definition av rent vatten:

” vatten som inte &ventyrar livsmedelssakerheten genom omstandigheterna kring dess anvandning; det &r
rent havsvatten (naturligt, konstgjort eller renat havsvatten eller brackt vatten som inte innehaller
mikroorganismer, skadliga &mnen eller giftiga havsplankton i sddana mangder att det direkt eller indirekt
kan paverka livsmedlets hygieniska kvalitet) och s6tvatten av likartad kvalitet.”

EU- vagledningen ger generellt ett bra stdd i kontrollen och checklista nr 4 handlar om just
bevattningsvatten. Om man bedémer analysresultat for bevattningsvatten maste man ta reda pa var prover
tas, hur ofta de tas och vilka slutsatser foretagare har dragit av tidigare provtagningar. Checklista nr 4 ar
en vagledning och det gar inte att stilla nagra direkta krav mot den.

Kontrollera att rutiner finns for att sakerstélla att:

¢ rent vatten anvands fér rengéring av lokaler, utrustning och material samt fér handtvatt.

¢ vattnet som anvands vid bevattning inte ar eller misstanks vara férorenat av sjukdomsframkallande
mikroorganismer eller skadliga &mnen i sddana mangder att det direkt eller indirekt kan paverka
halsokvaliteten pa livsmedel (jfr definitionen av rent vatten i artikel 2.1 h i férordning (EG) nr
852/2004).

¢ bevattningsanlaggningen underhalls och rengérs sa att livsmedel inte férorenas.

Bevattningsmetoder

For droppbevattning boér vattensamlingar pa jordytan eller i faror som kan komma i kontakt med den atliga
delen av farska frukter och grénsaker undvikas.

For spridarbevattning bér en hégre vattenkvalitet anvandas da vattnet kommer i direktkontakt med de atliga
delarna av vaxten och om mgjligt bér bevattning bara ske i ett tidigt skede av plantornas tillvaxt. Ett
tidsintervall kan tilldmpas mellan bevattningsperioden och skoérd. Detta géller for alla bladgrénsaker som ats
raa.

Kommissionens meddelande om végledning fér hantering av mikrobiologiska risker med férska frukter och
grénsaker i primarproduktionen genom god hygien (2017/C 163/01)

Provtagning

Vattenanalysresultat kan ge en indikation pa ett problem med vattenkallan. Tyvérr finns det inte nagra
exakta gransvarden att luta sig mot, det géller snarare fér primarproducenten att reagera vid problem med
vattnet och anpassa sin bevattning darefter.

Det gar att minska riskerna fér kontaminering genom att anpassa sin vattenkalla, sin bevattningsmetod och
tidpunkten for bevattning innan skérd

Avgransningar

| detta operativa mal ingar inte att utféra offentlig provtagning av bevattningsvatten.

Forberedelse och utférande

Borja med att ga igenom lagstiftningen och den vagledande informationen i Kontroliwiki.
Lagstiftning

EG-foérordning 852/2004

Se, punk 5b och 5c, del All i bilaga I.

Vagledande texter

Punkterna 13.4, 13.5 och 13.7 i Livsmedelsverkets vagledning Livsmedelskontroll i primarproduktionen
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Kommissionens meddelande om véagledning fér hantering av mikrobiologiska risker med férska frukter och
grénsaker i primarproduktionen genom god hygien (2017/C 163/01)

Tank pa

Utfor kontrollen under vegetationsperioden nar det finns nagot att se ute i falt. Tank ocksa pa att sdsongen
for exempelvis gronkal ar valdigt lang.

Fragor som kan vara till hjalp

| kommissionens meddelande om véagledning fér hantering av mikrobiologiska risker med farska frukter och
groénsaker i primarproduktionen genom god hygien (2017/C 163/01) finns checklistor som alla odlare kan
anvanda for att kontrollera om de uppfyller EU:s hygienkrav. Vagledningen ar tankt att ge praktisk hjalp fill
odlarna, men kan aven anvidndas som stéd vid offentliga kontroller ndr sa &r lampligt.

e Hur férebygger féretagaren mikrobiella risker?

¢ Hur ser vattenkallan ut?

e Hur har primarproducenten resonerat nar det géller vattenkélla?
¢ Vilka méjliga féroreningskallor finns det?

e Ar det ytvatten eller en borrad brunn?

¢ Vilken bevattningsmetod anvander primarproducenten?

e Andrar man sin bevattning innan skérd?

Fdljande checklistor ar sarskilt relevanta vid kontroll av bevattningsvatten vid odling av bladgrénsaker:

o Checklista nr 2: Miljéfaktorer och placering av produktionsanlaggningen.
o Checklista nr 4: Vatten for primarproduktionen och ddrmed sammanhangande verksamhet pa
produktionsplatsen.

Kontroll av hygien vid odling av bladgrénsaker
Foljande checklistor ar sarskilt relevanta vid kontroll av hygien vid odling av bladgrénsaker:

¢ Checklista nr 5: Hygien och hélsostatus for lantarbetare.
* Checklista nr 6: Hygieniska férhallanden vid sammanhangande verksamheter pa gardsniva.

Kommissionens meddelande om végledning fér hantering av mikrobiologiska risker med férska frukter och
grénsaker i primarproduktionen genom god hygien (2017/C 163/01)

Hur g6r jag om avvikelser konstateras

Atgérder vid bristande efterlevnad

Mer st6d

Kommissionens meddelande om vagledning fér hantering av mikrobiologiska risker med férska frukter och
grénsaker i primarproduktionen genom god hygien (2017/C 163/01)

Som hjélp fér odlaren finns en checklista (sigill.se)
Hall bevattningsroren rena
Vattenrening fér 6kad hygien vid odling av frilandsgronsaker och bar

Végledning om livsmedelskontroll i primarproduktionen (livsmedelsverket.se), se kontrollpunkterna 13.5,
13.7 och 13.8.

Om du inte redan sett forelasningarna i Utbildningsportalen ”Lansstyrelsedagarna 20207, ga in och se
férelasningen om bevattningsvatten (du kan alltid se den igen om du vill). Tank pa att du behdver vara
inloggade som kontrollpersonal pa lansstyrelsen for att du ska kunna komma at férelésningarna.

Livsmedelsverkets utbildningsportal: Min personliga startsida

Senast uppdaterad 28 september 2023 Ansvarig grupp SV_SL
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