Beskrivning av sarskilda aktiviteter i tidigare
led

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan finner du beskrivningar av de aktiviteter i riskklassningsmodellen
som kan anges for godkénda livsmedelsverksamheter med huvudsaklig inriktning
Tidigare led.

For vissa aktiviteter anges bade det officiella namnet pa aktiviteten som ska rapporteras och det namn som
visas i den standardiserade e-tjansten for livsmedelsverksamheter, det senare inom parentes.

Ange endast aktiviteter som sker ”i tidigare led”!

Vissa livsmedelsanlaggningar ar verksamma bade i Tidigare och i Sista led i livsmedelskedjan. Via lanken
kan du l&dsa mer om hur du anger aktiviteter fér dessa verksamheter.

Aktiviteter

Grossistmarknad

Med Grossistmarknad menas anlaggning for forsalining av livsmedel till andra anléggningar som kréaver
godkdnnande, och som delas av flera féretagare. Olika livsmedelsfoéretagare delar alltsa en anlaggning med
gemensam vattenfoérsoérjning, avfallshantering eller liknande.

Grossistmarknad:

e ger 4 kontrollpoéng

¢ aktiverar inte val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Allménna
verksamhetsanléggningar

Lagring vid fristaende kylhus

Med Lagring vid fristdende kylhus menas kyllagring av férpackade livsmedel, som tillverkats/forpackats vid
en annan godkand anldggning. Livsmedlen levereras vidare till andra anldggningar. Aktiviteten ska inte
anges for lagring av livsmedel som tiliverkas i anldaggningen. Da ska istallet aktiviteten for tillverkning av
livsmedlet anges.

Lagring vid fristdende kylhus:

e ger 3 kontrollpoéng

¢ aktiverar inte val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Allménna
verksamhetsanléaggningar

Lagring vid fristaende fryshus

Med Lagring vid fristaende fryshus menas fryslagring av férpackade livsmedel, som tillverkats/férpackats
vid en annan godkand anléggning. Livsmedlen levereras vidare till andra anlédggningar. Aktiviteten ska inte
anges for lagring av livsmedel som tillverkas i anléaggningen. Da ska istallet aktiviteten for tillverkning av
livsmedlet anges.

Lagring vid fristdende fryshus:

¢ ger 1 kontrollpoang

¢ aktiverar inte val av produktgrupper

¢ ar en huwudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Allménna
verksamhetsanlédggningar
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Infrysning av animalier fran annan tillverkare

Med Infrysning av animalier frén annan tillverkare menas infrysning av animaliska livsmedel, till exempel
kott och fisk, som inte tillverkats eller férpackas pa anlaggningen. Till exempel fryshus som tar emot kylda
fardigforpackade animaliska livsmedel fran en godkand anlaggning, fryser in dem och levererar vidare till
andra anlaggningar.

Infrysning av animalier fran annan tillverkare:

e ger 1 kontrollpoéng

¢ aktiverar inte val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Allménna
verksamhetsanléaggningar

Omfdérpackning av kétt, fisk, ost m.m.

Med Omfdrpackning av kétt, fisk, ost m.m. menas omférpackning av animalier, till exempel kott,
koéttprodukter, fisk, fiskprodukter, ost, mjélk och andra animaliska livsmedel. Aktiviteten galler bade
férpackning i storpack och i konsumentférpackning. Aktiviteten kan anvandas &ven i de fall viss féréndring
av livsmedlet sker i anslutning till omférpackningen, till exempel nér ost rivs och behandlas med starkelse.

Observera att for férpackning av dgg finns en annan aktivitet.

Denna aktivitet ska inte anges for livsmedel som tillverkats i anldggningen, da racker det att ange den
aktivitet som ror tillverkning av livsmediet.

Omférpackning av kétt/fisk/ost m.m:

e ger 3 kontrollpoéng

o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Allménna
verksamhetsanléggningar

Styckning av kétt fran frilevande vilt

Med Styckning av kétt fran frilevande vilt menas nedskarning av en slaktkropp eller av stérre kottstycken
till styckdetalier. Med frilevande vilt menas vild fagel, vilt hardjur, dovhjort, kronhjort, mufflonfar, radjur,
sikahjort, vildsvin, visent, lg, bjérn och baver. Pa anlaggningar som omférpackar livsmedel kan
styckdetaljer delas i mindre delar, till exempel térnas, inom ramen fér for aktiviteten Omférpackning av koétt,
fisk, &gg m.m. nar sadan finstyckning sker i begransad omfattning.

Styckning av kétt fran frilevande vilt:

¢ ger 4 kontrollpoang
o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Koétt av frilevande vilt

Styckning av kétt fran hagnat vilt och ren

Med Styckning av kétt fran hdgnat vilt och ren menas nedskarning av en slaktkropp eller av stérre
koéttstycken till styckdetalier. Med hagnat vilt menas djurslaget struts. Pa anlaggningar som omférpackar
livsmedel kan styckdetalier delas i mindre delar, till exempel térnas, inom ramen fér for aktiviteten
Omférpackning av kétt, fisk, &gg m.m. nar sadan finstyckning sker i begréansad omfattning.

Styckning av kétt fran hagnat vilt och ren:

e ger 4 kontrollpoang
o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huwudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kétt av hégnat vilt

Styckning av kétt fran fjaderfa och hardjur
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Med Styckning av kétt fran fidderfé och hardjur menas nedskérning av en slaktkropp eller av stérre
koéttstycken till styckdetaljer. Med fjaderfa och hardjur menas slaktkyckling, broilermédrar, héns, kalkon,
anka, gas, parlhéns, vilt hardjur och tamkanin. Pa anlaggningar som omférpackar livsmedel kan
styckdetaljer delas i mindre delar, till exempel tdrnas, inom ramen fér fér aktiviteten Omférpackning av kott,
fisk, &gg m.m. nar sadan finstyckning sker i begransad omfattning.

Styckning av kétt fran fjaderfa och hardjur:

e ger 4 kontrollpoang
¢ aktiverar méjlighet till val av produktgrupper och
e ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kétt fran fidderfa och hardjur

Styckning av kétt fran tama hov- och klévdjur

Med Styckning av kétt fran tama hov- och kldvdjur menas nedskarning av en slaktkropp eller av storre
koéttstycken till styckdetalier. Med tama hov- och kiévdjur menas nétkreatur, kalv, bison, kamel, vattenbuffel,
far, lamm, get, alpacka, slakisvin, sugga, galt och hastdjur. Pa anldggningar som omférpackar livsmedel
kan styckdetalier delas i mindre delar, till exempel térnas, inom ramen for for aktiviteten Omférpackning av
kott, fisk, dgg m.m. nar sadan finstyckning sker i begransad omfattning.

Styckning av kétt fran tama hov- och klévdjur:

e ger 4 kontrollpoang

o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

e r en huvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Kétt fran tama hov- och
klovdjur

Tillverkning av kéttberedningar

Med Tillverkning av kéttberedningar menas farskt kétt, inklusive finférdelat, som ftillférs smakamnen
och/eller genomgar processer som inte paverkar det farska kottets fiberstruktur. | riskklassningen omfattar
denna aktivitet &ven tillverkning av raa kéttprodukter, det vill sdga kéttprodukter som ar bearbetade men inte
upphettade och som férvantas tillagas innan det fértérs. Exempel ar tillverkning av ogrillad kebab, marinerat
kott, rakorv, samt saltade och rimmade produkter.

Tillverkning av kéttberedningar:

e ger 7 kontrollpoéng

¢ aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

¢ &r en huwudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Malet kétt, kéttberedningar
och maskinurbenat kott

Tillverkning av bearbetade kottprodukter

Med Tillverkning av bearbetade kéttprodukter menas tillverkning inklusive varmebehandling eller annan
bearbetning som paverkar muskelfiberstrukturen, inklusive sammansatta produkter dar koéttravaran
bearbetas. Till exempel korv, kéttbullar, smérgasskinka, leverpastej, pyttipanna, blodpudding, lufttorkad
skinka och fermenterad korv.

Tillverkning av bearbetade kéttprodukter:

¢ ger 10 kontrollpoéng
o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huwudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kéttprodukter

Tillverkning av malet kott

Med Tillverkning av malet kétt menas malning av kétt till kéttfars.
Tillverkning av malet kott:

e ger 7 kontrollpoéng
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o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Malet kétt, kéttberedningar
och maskinurbenat kétt

Tillverkning av obearbetade sammansatta produkter - UTGAR fr.o.m.
2026

Aktiviteten ska inte anvandas vid riskklassning. Istéllet hanvisar vi till aktiviteten Tillverkning av
kéttberedningar. Aktiviteten kommer att kunna rapporteras i ytterligare fem ar.

Tillverkning hégférédlade produkter

Med Tillverkning hégférddiade produkter menas tillverkning av hogforadlat kondroitinsulfat, hogfoéradlad
hyaluronsyra, hégféradlade andra hydrolyserade broskprodukter, hégféradlat kitosan, glukosamin, l6pe
och husbloss samt hégféradlade aminosyror.

Tillverkning hogféradlade produkter:

e ger 3 kontrollpoéng
e aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
o ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Hogférédlade produkter

Tillverkning av kéttextrakt och varje form av mjélprodukt fran kétt

Med Tillverkning av kéttextrakt och varje form av mjélprodukt fran kétt menas tiliverkning av till exempel
kéttmjol eller buljongtérningar.

Tillverkning av kéttextrakt och varje form av mjélprodukt fran kétt:

e ger 7 kontrollpoéng
¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kottprodukter

Tillverkning av maskinurbenat kott

Med Tillverkning av maskinurbenat kétt menas kott som avidgsnats fran kéttben eller slaktkroppar av
fijaderféd med mekaniska metoder som innebar att det farska kottets muskelfiberstruktur féréndras.

Tillverkning av maskinurbenat kott:

e ger 7 kontrollpoang

o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Malet kétt, kéttberedningar
och maskinurbenat kétt

Blodprodukter

Med Blodprodukter menas tillverkning av produkter fran blod, till exempel torkad, djupfryst eller flytande
plasma, torkat helblod, torkade, djupfrysta eller flytande réda blodkroppar eller fraktioner och blandningar
avdem.

Blodprodukter:

¢ ger 6 kontrollpoang
o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kottprodukter

Uppsamling av ravara for produktion av utsmaélt djurfett och fettgrevar
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Med Uppsamling av ravara fér produktion av utsmélt djurfett och fettgrevar menas endast uppsamlingen
av ravaran for produktion av djurfett och fettgrevar. Aktiviteten behGver daremot inte anges om
uppsamlingen &r ett forsta steg innan egen produktion av utsmalt djurfett och fettgrevar. Da anges endast
aktiviteten Produktion av utsmélt djurfett och fettgrevar.

Uppsamling av ravara fér produktion av utsmalt djurfett och fettgrevar:

¢ ger 1 kontrollpoang

¢ aktiverar inte val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Utsmélt djurfett och
fettgrevar

Produktion av utsmalt djurfett och fettgrevar

Med Produktion av utsmélt djurfett och fettgrevar menas produktion av animaliska fetter, till exempel ister
och talg.

Produktion av utsmélt djurfett och fettgrevar:

e ger 3 kontrollpoéng

o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Utsmaélt djurfett och
fettgrevar

Uppsamling av ravara for produktion av gelatin

Med Uppsamling av ravara fér produktion av gelatin menas endast uppsamlingen av ravaran for vidare
distribution. Aktiviteten behdver daremot inte anges om uppsamlingen ar ett férsta steg innan egen
produktion av gelatin. D& anges endast aktiviteten Produktion av gelatin.

Uppsamling av ravara fér produktion av gelatin:

e ger 1 kontrollpoéng
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Gelatin

Produktion av gelatin

Med Produktion av gelatin menas produktion av till exempel gelatinpulver och gelatinblad.
Produktion av gelatin:

e ger 3 kontrollpoang
¢ aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Gelatin

Uppsamling av ravara for produktion av kollagen

Med Uppsamling av ravara fér produktion av kollagen menas endast uppsamlingen av ravaran for vidare
distribution. Aktiviteten beh&ver daremot inte anges om uppsamlingen ar ett forsta steg innan egen
utvinning av kollagen. D& anges endast aktiviteten Utvinning av kollagen.

Uppsamling av ravara fér produktion av kollagen:

¢ ger 1 kontrollpoang
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kollagen

Utvinning av kollagen

Med Utvinning av kollagen menas utvinning av kollagen som ska anvandas for livsmedelsproduktion.
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Utvinning av kollagen:

¢ ger 3 kontrollpoang
¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kollagen

Behandlade magséckar, urinblasor och tarmar

Med Behandlade magséckar, urinblasor och tarmar menas produktion av livsmedel fran magséckar,
urinblasor och tarmar, till exempel korvskinn av naturtarm.

Behandlade magséckar, urinblasor och tarmar:

¢ ger 3 kontrollpoang

o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ 4r en huvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Behandlade magar, blasor
och tarmar

Grodlar/sniglar

Med Grodlar/sniglar menas produktion av grodlar och/eller féradling av sniglar avsedda som livsmedel.
Grodlar/sniglar:

e ger 3 kontrollpoang
o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
e &r en huvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Grodlar och sniglar

Fiskauktion

Med Fiskauktion menas mottagning av farsk fisk fran fiskare och vidareforsaljning av fisken genom auktion
till andra livsmedelsféretag, till exempel grossister och fiskhandlare.

Fiskauktion:

e ger 5 kontrollpoéng
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Fiskeriprodukter

Tillverkning av icke atfardiga sammansatta fiskeriprodukter

Med Tillverkning av icke é&tférdiga sammansatta fiskeriprodukter menas tillverkning av fiskprodukter som
ska varmebehandlas av konsumenten innan fértaring. Till exempel tillverkning av fiskpinnar, laxpudding,
fiskgratang och liknande.

Tillverkning av icke atfardiga sammansatta fiskeriprodukter:

¢ ger 7 kontrollpoang
o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huwudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Fiskeriprodukter

Tillverkning av obearbetade fiskeriprodukter

Med Tillverkning av obearbetade fiskeriprodukter menas tillverkning av fiskeriprodukt som &r obearbetad
och icke sammansatt. Till exempel rensning, filetering, skivning, bitning av farsk fisk eller sagning av
fiskblock.

Tillverkning av obearbetade fiskeriprodukter:

e ger 4 kontrollpoéng
e aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
o ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Fiskeriprodukter
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Tillverkning av vdrmebehandlade fiskeriprodukter

Med Tillverkning av vdrmebehandlade fiskeriprodukter menas varmebehandling av livsmedel med
fiskravara, inklusive sammansatta produkter. Till exempel varmrékning av fisk, kokning av rakor, tillverkning
av fiskbullar eller tonfisk pa burk.

Tillverkning av varmebehandlade fiskeriprodukter:

¢ ger 10 kontrollpoéng
o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Fiskeriprodukter

Tillverkning av atfardiga icke vdrmebehandlade fiskeriprodukter

Med Tillverkning av é&tférdiga icke vdrmebehandlade fiskeriprodukter menas tillverkning av
fiskeriprodukter som &r atfardiga men inte har genomgatt vdrmebehandling. Exempel pa produkter ar:
torkad, lutad, gravad, kallrékt, marinerad, inlagd eller saltad fiskeriprodukt. Aven sammansatta livsmedel dér
sadan fiskeriprodukt ingar, till exempel sushi.

Tillverkning av &tfardiga icke varmebehandlade fiskeriprodukter:

e ger 7 kontrollpoang
o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
¢ &r en huvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Fiskeriprodukter

Leverans av musslor

Med Leverans av musslor menas anlaggning vid eller utanfér kusten fér mottagning, konditionering,
tvattning, klassificering och férpackning av levande musslor och ostron avsedda att anvandas som
livsmedel.

Leverans av musslor:

e ger 7 kontrollpoéng
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Levande musslor

Rening av musslor

Med Rening av musslor menas anlaggning med tank forsérjd med rent havsvatten dér levande musslor eller
ostron placeras fér att reducera kontaminering sa att de blir tjanliga som livsmedel.

Rening av musslor:

¢ ger 10 kontrollpoéng
¢ aktiverar inte val av produktgrupper
¢ ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Levande musslor

Beredning och bearbetning av fiskeriprodukter pa fartyg

Med Beredning och bearbetning av fiskeriprodukter pa fartyg menas tillverkning av obearbetade eller
bearbetade fiskeriprodukter ombord pa fabriksfartyg. Till exempel skivning eller filétering och paketering av
farsk fisk och vid behov kylning eller kokning av skaldjur ombord pa fartyg.

Beredning och bearbetning av fiskeriprodukter pa fartyg:

¢ ger 10 kontrollpodng
e aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
o ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Fiskeriprodukter

Rensning och infrysning pa fartyg
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Med Rensning och infrysning pa fartyg menas infrysning av fiskeriprodukter pa frysfartyg. Innan
infrysning kan till exempel avblodning, huvudskarning, rensning och borttagande av fenor inga, men ibland
fryses aven hel fisk in utan nagon foregaende hantering.

Rensning och infrysning pa fartyg:

e ger 4 kontrollpoéng
¢ aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
¢ &r en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Fiskeriprodukter

Lagring av obehandlad, oférpackad mjélk

Med Lagring av obehandlad, oférpackad mjélk menas anlaggningstypen "Uppsamlingscentral" for mjolk.
Detta ar en anlaggningstyp och aktivitet som forekommer mycket séllan i Sverige.

Mjolkravara som avses i denna aktivitet &r fran djurslagen nétkreatur, get och far.

Lagring av obehandlad, oférpackad mj6lk:

¢ ger 3 kontrollpoang

¢ aktiverar inte val av produktgrupper

e r en huvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Ramjélk, obehandlad mjélk,
ramjélksbaserade produkter och mjélkprodukter

Pastorisering av mjolkravara

Med Pastérisering av mjélkravara menas varmebehandling av mjélkravara till en temperatur som avdédar
patogena bakterier. Hur pastérisering uppnas finns definierat i avsnitt IX, kapitel Il, del Il i bilaga IlI till
férordning (EG) nr 853/2004. Aktiviteten omfattar dven terminisering och ultrahdg temperaturbehandling

(UHT).
Pastérisering:

e ger 9 kontrollpoéng
o aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Tillverkning av flytande mjdlkprodukter

Med Tillverkning av flytande mjélkprodukter menas tillverkning av till exempel mjélk, yoghurt, gradde, fil
och kondenserad mjolk samt mjélkbaserade sammansatta produkter som vaniljsas.

Mijolkravara som avses i denna aktivitet &r fran djurslagen nétkreatur, get och far.
Tillverkning av flytande mjélkprodukter:

e ger 3 kontrollpoéng

¢ aktiverar méjlighet till val av produktgrupper

e 4r en huwvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Ramjélk, obehandlad mjélk,
ramjélksbaserade produkter och mjélkprodukter

Tillverkning av mjolkbaserade pulverprodukter

Med Tillverkning av mj6lkbaserade pulverprodukter menas tillverkning av mjélkbaserade pulverprodukter
avsedda som livsmedel, till exempel vasslepulver eller mjdlkpulver.

Mjolkravara som avses i denna aktivitet ar fran djurslagen nétkreatur, get och far.
Tillverkning av mjélkbaserade pulverprodukter:

e ger 3 kontrollpoéng

o aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper

¢ 4r en huvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Ramjélk, obehandlad mjélk,
ramjélksbaserade produkter och mjélkprodukter
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Tillverkning av opastdriserade mjélkprodukter

Med Tillverkning av opastériserade mjélkprodukter menas tillverkning fran opastériserad mjélkravara dar
pastdrisering, eller terminisering, inte ingar i tillverkningsprocessen. Till exempel tillverkning av ost fran
opastoriserad mjdlk.

Mijolkravara som avses i denna aktivitet &r fran djurslagen nétkreatur, get och far.
Tillverkning av opastériserade mj6lkprodukter:

e ger 9 kontrollpoéng

¢ aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

e ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Ramjélk, obehandlad mjélk,
ramjélksbaserade produkter och mjélkprodukter

Tillverkning av 6vriga livsmedel av mjélkravara

Med Tillverkning av évriga livsmedel av mjblkravara menas tillverkning av mjélkbaserade livsmedel andra
an flytande mjélkprodukter, opastoriserade produkter och pulverprodukter. Till exempel ost, glass,
proteinbars.

Mijolkravara som avses i denna aktivitet &r fran djurslagen nétkreatur, get och far.
Tillverkning av évriga livsmedel av mjélkravara:

e ger 3 kontrollpoang

o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

e &r en huvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Ramjélk, obehandlad mjélk,
ramjélksbaserade produkter och mjélkprodukter

Tvatt av agg

Med Tvétt av &gg menas tvattning av &gg med ett godkant ggtvattningssystem fére férpackning. Aktiviteten
anges ndr sa ar aktuellt for anlaggningar, som forpackar agg.

Tvatt av agg:

¢ ger 6 kontrollpoang
o aktiverar inte val av produktgrupper
¢ &r inte en huwudaktivitet

Forpackning av &gg

Med Fdrpackning av dgg menas férpackning av agg pa aggpackeri. Om &ggen tvattas ska dven den
aktiviteten anges.

Foérpackning av 4gg:

¢ ger 3 kontrollpoang
¢ aktiverar mdjlighet till val av produktgrupper
e ar en huwudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Agg och &ggprodukter

Tillverkning av flytande dggprodukter

Med Tillverkning av flytande dggprodukter menas till exempel tillverkning av pastériserad flytande &ggvita,
flytande heldgg eller flytande &ggula.

Tillverkning av flytande &ggprodukter:

e ger 6 kontrollpoang
o aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
e &r en huwudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Agg och dggprodukter
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Tillverkning av 6vriga aggprodukter

Med Tillverkning av 6vriga dggprodukter menas tillverkning av bearbetade dggprodukter andra an flytande
&ggprodukter. Till exempel kokta skalade agg, aggpulver eller aggvitepulver.

Tillverkning av 6vriga dggprodukter:

e ger 6 kontrollpoéng
¢ aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
e &r en huvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Agg och &ggprodukter

Senast uppdaterad 17 december 2025 Ansvarig grupp ROR_LLK
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