Casebeskrivningar for klassning av
verksamheter

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Ta del av exempel pa hur du steg fér steg kan klassa verksamheter i din
myndighets datasystem. Tank pa att det inte gar att kopiera exemplen rakt av, varje
verksamhet har sina unika férutséttningar och verksamhetssystemen kan skilja sig
at.

Observera att denna vagledning handlar om hur informationen hanteras for att det ska bli ratt i

rapporteringen. For vagledning om sjélva riskklassningen hanvisar vi till de Kontrollwikisidor som handlar
om riskklassning.

Riskklassning av anldggningar och verksamheter fran och med 2024 - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

Exempel 1 — Riskklassning av restaurang med god efterlevnad

Verksamheten ar en pizzeria med fyra arsarbetskrafter. Man har inte haft nagra awikelser under de
senaste 12 manaderna och det har skett minst 2 planerade kontroller under denna period.

Sa gar det till

1. Du konstaterar att anldggningen ar registrerad sedan tidigare och att datum fér detta finns, liksom
uppgift om kommun.

2. Du anger huwudsaklig inriktning Livsmedelsanléggning sista led.

3. Du anger huvudaktiviteten Servering av livsmedel. Systemet skapar da verksamhetstypen
Restaurang-, catering- och barverksamhet samt ett datum for nar verksamhetstypen uppstod i
verksamheten.

4. | och med detta &r verksamheten klar for riskklassning.

5. Du anger ytterligare aktiviteter for verksamheten: Inkép av livsmedel; Kylférvaring av livsmedel;
Frysférvaring av livsmedel; Hantering av oférpackat ratt kétt inklusive fagel; Bakning; Tillagning av
ej vdrmebehandlade livsmedel; Tillagning av vdrmebehandlade/bearbetade livsmedel;
Tillhandahallande av muntlig livsmedelsinformation; Utformning av évrig livsmedelsinformation.
Inga produktgrupper i sista led.

6. Du anger omfattningen Liten.

7. Verksamheten &r beréttigad till nedsattning fér God efterlevnad. Du anger detta och att verksamheten
inte har Tredjepartscertifiering.

8. Systemet raknar ut verksamhetens riskklass och kontrolifrekvens.

9. Du ser inget behov att justera kontrollfrekvensen.

10. Du faststaller riskklassningen med ett beslut.
11. Du fyller i riskklassningsdatum.

Resultat

Verksamheten har en verksamhetstyp: Restaurang-, catering- och barverksamhet och omfattningen ar
Liten. Verksamhetens aktiviteter ger 19 poéng. Basriskklassen fére nedsattning ar SL3 och basfrekvensen
4 kontroller per 5 ar.

Verksamheten saknar tredjepartscertifiering men har god efterlevnad vilket medfér nedsattning av
kontrolifrekvensen med 1 steg. Den beslutade kontrollfrekvensen ar 2 per 5 ar. Verksamheten ar klar for
rapportering som registrerad och riskklassad.

Exempel 2 - Registrering av gardsbutik med chark och servering
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/753/riskklassning-av-anlaggningar-och-verksamheter-fran-och-med-2024#verksamhetstyper

En jordbrukare ska starta en gardsbutik och en anmalan inkommer till din myndighet. Sjélva jordbruket ar
sedan tidigare registrerat som livsmedelsanlaggning i primarproduktion hos lansstyrelsen. Djuren som féds
upp slaktas pa ett godkant slakteri. Verksamhetsutévaren har for avsikt att ta tillbaka en del av kéttet fran
slakteriet.

Verksamheten ska besta av att sélja kétt och produkter man tillverkat av det kottet, till exempel leverpaste;.
De kommer aven att ha en mindre serveringsdel dar kunderna kan fa till exempel en kopp kaffe och en
leverpastejsmorgas.

Totalt raknar de med att 2—-3 arsarbetskrafter kommer att vara sysselsatta med ftiliverkning, férsaljning och
servering.

Sa gar det till

1. Du som handlaggare konstaterar att verksamheten ska vara registrerad som livsmedelsanlaggning i
kommunen, och lagger upp anldggningen i livsmedelsregistret.

2. Du anger huvudsaklig inriktning Livsmedelsanléggning sista led.

3. Du anger huvudaktiviteten Férséljning av livsmedel eftersom féretagaren angett “gardsbutik” i
anmalan. Systemet skapar verksamhetstypen Detaljhandel samt ett datum fér nar verksamhetstypen
uppstod i verksamheten.

4. Du skriver ett beslut om registrering, och skickar det till foretagaren.

Du anger att verksamheten ar Registrerad och datum for detta, och lagger till uppgift om Kommun

om det inte registrerats automatiskt av systemet.

| och med detta &r verksamheten klar for riskklassning.

Du anger ytterligare, preliminara aktiviteter for verksamheten. Inga produktgrupper i sista led.

Du séatter preliminart verksamhetens omfattning till Liten.

Du kontaktar foretagaren for att boka tid fér en férsta kontroll, men far till svar att verksamheten

kommer att starta forst om nagra veckor.

10. Du lagger in en bevakning att verksamheten ska kontrolleras och riskklassas.

o
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Resultat

Verksamheten har en verksamhetstyp: Detaljhandel och ar klar for rapportering som registrerad. Eftersom
inget riskklassningsdatum ar angivet for verksamheten &r det inte obligatoriskt att rapportera évriga
riskklassningsuppgifter som andra aktiviteter, omfattning, god efterlevnad och/eller tredjepartscertifiering.

Exempel 3 - Riskklassning av dricksvattenanlaggning

Anlaggningen ar ett kommunalt vattenverk som producerar 5000 kubikmeter/dygn och ar anslutet till ett
distributionsnét som férsdrijer fler an 2000 personer. Vattenverket anvander ytvatten, har tre
beredningssteg och tva vattentorn. Fran vattenverket styrs dven verksamheten vid kommunens andra
vattenverk, det vill sdga det har ett integrerat huvudkontor.

Sa gar det till

1. Du sétter den huwudsakliga inriktningen till Dricksvattenanl&ggning.

Du anger huvudaktiviteterna Produktion av dricksvatten fran ytvattenpaverkat grundvatten; Skétsel

av distributionsnét; Huvudkontorsverksamhet.

Systemet skapar verksamhetstyperna Vattenverk; Distributionsnét och Huvudkontor dricksvatten

Du anger 6vriga aktiviteter: Rening med 3 eller 4 beredningssteg; Framtagande och uppdatering av

faroanalys/HACCP; Ansvar for undersékningar; Anvéndning av 2 till 6 reservoarer i

distributionsnét; Ansvar fér information om dricksvattenkvalitet; Ansvar for atgéarder mot sabotage

och annan skadegorelse.

5. Du anger omfattningen

6. Verksamheten har haft awikelser de senaste tva planerade kontrollerna och bedéms darfér inte vara
berattigad till nedsattning for god efterlevnad, vilket du anger. Tredjepartscertifiering &r inte aktuellt,
ange aven detta.

7. Systemet berdknar verksamhetens riskklass och kontrollfrekvens.

Du ser inget behov att justera kontrolifrekvens.

9. Du faststaller riskklassningen med ett beslut.
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10. Du fyller i riskklassningsdatum.

Resultat

Verksamheten har tre verksamhetstyper: Vattenverk; Distributionsnét och Huvudkontor dricksvatten.
Verksamhetens aktiviteter ger 24 poang. Detta ger basriskklassen DV6 enligt tabellen fér dricksvatten och
basfrekvensen 20 kontroller per 5 ar.

Eftersom verksamheten saknar tredjepartscertifiering och god efterlevnad far den ingen nedséttning av
kontrolifrekvensen och den beslutade kontrolifrekvensen blir 20 per 5 ar. Dricksvattenanlaggningen ar klar
fér rapportering som registrerad och riskklassad.

Exempel 4 - Riskklassning av en stormarknad med servering,
bageri, kétthantering, fiskdisk och annat

Verksamheten &r en stormarknad som sysselsétter 38 arsarbetskrafter. Under de senaste 12 manaderna
har man haft awikelser, som inte beddmts som ringa. Verksamheten ar certifierad enligt en standard som
finns upptagen i Livsmedelsverkets férteckning.

| verksamheten ingar bageri, beredning av smoérgasar och sallader, grillning av kyckling och revbensspjall
som séljs varma, tillagning av matratter som kyls ner och séljs kalla, manuella delikatessdiskar, manuell
fiskdisk, styckning av kétt och malning av kéttfars. Butikstillverkade livsmedel férpackas och mérks. Det
finns ocksa en liten servering vid utgangen, dar man kan kopa kaffe och bakverk som ftillverkats i
bageriavdelningen.

Stormarknaden ingar i en centralstyrd kedja dar alla inkép gérs av huvudkontoret, som ocksa star for
recept och utformning av mérkning till alla livsmedel som tillverkas och mérks i butikerna.

Sa gar det till

1. Du som handlaggare konstaterar att Registrerad och datum fér detta ar angivet, och att det finns
uppgift om Kommun.

2. Valj huwudsaklig inriktning Livsmedelsanléggning sista led.

3. Ange huvudaktiviteten Forséljning av livsmedel. Da skapar systemet verksamhetstypen Detaljhandel
samt datum fér nar verksamhetstypen uppstod i verksamheten.

4. | och med detta &r verksamheten klar for riskklassning.

5. Anger ytterligare aktiviteter for verksamheten: Kylférvaring av livsmedel; Frysférvaring av livsmedel;
Hantering av oférpackad férsk fisk; Hantering av oférpackat féarskt kétt inkl. fagel, Varmhallning av
livsmedel; Nedkylning av livsmedel; Bakning; Tillagning av ef vdrmebehandlade livsmedel;
Tillagning av vérmebehandlade/bearbetade livsmedel; Butiksmalning av kéttfars; Mérkning;
Tillhandahallande av muntlig livsmedelsinformation. Inga produktgrupper i sista led.

6. Verksamheten &r inte berattigad till nedsattning for God efterlevnad, vilket du anger. Verksamheten &r
berattigad till nedsattning for Tredjepartscertifiering vilket du anger.

1. Ange ocksa vilken standard verksamheten &r certifierad enligt.

8. Ange verksamhetens omfattning som Stor.

9. Systemet beraknar riskklassen och kontrollfrekvensen.
10. Du ser inget behov att justera kontrollfrekvens.
11. Faststall riskklassningen med ett beslut.
12. Fylli riskklassningsdatum.

Resultat

Verksamheten har en verksamhetstyp: Detaljhandel. Verksamhetens aktiviteter ger 29 poang.

Basriskklassen &r SL6 med kontrollfrekvensen 15 kontroller per 5 ar. Verksamheten ges reduktion i ett
steg. Den beslutade kontrolifrekvensen blir 10 per 5 ar. Verksamheten ar klar fér rapportering som
registrerad och riskklassad.

Exempel 5 - Riskklassning av leveransbageri med tredjepartscertifiering
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Verksamheten ar ett bageri som producerar 8000 ton glutenfritt matoréd per ar. Brédet séljs till grossister
for vidare forsaljning till butiker. Verksamheten har inte haft nagra awikelser under de senaste 12
manaderna och det har skett minst tva planerade kontroller under denna period. Verksamheten ar
certifierad enligt en standard som finns upptagen i Livsmedelsverkets férteckning.

Sa gar det till

a
1. Kontrollera att Registrerad och datum fér detta &r angivet, och att det finns uppgift om Kommun.
2. Valj huvudsaklig inriktning Livsmedelsanléggning tidigare led.
3. Ange huvudaktiviteten Tillverkning av bageri- och starkelseprodukter. Da skapar systemet
verksamhetstypen Tillverkning av bageri- och mjélprodukter. Systemet satter ocksa dagens datum
for nar verksamhetstypen uppstod i verksamheten.
| och med detta &r verksamheten klar for riskklassning.
5. Ange ytterligare aktiviteter fér verksamheten: Méarkning, Inkdp och Utformning av mérkning fér
konsumentférpackningar.
6. Eftersom verksamheten ftiliverkar brod markt som glutenfritt, ange produktgruppen Livsmedel fér
kéansliga konsumentgrupper.
7. Ange omfattningen Mellan.
8. Verksamheten ar berattigad till nedsattning for God efterlevnad, vilket du anger. Verksamheten &r
berattigad till nedsattning for Tredjepartscertifiering vilket du anger.
9. Ange ocksa vilken standard verksamheten ar certifierad enligt.
10. Systemet raknar ut verksamhetens riskklass och kontrollfrekvens.
11. Kontrollera behov av att justera kontrollfrekvensen.
12. Faststall riskklassningen med ett beslut dar det framgar fran och med vilket datum klassningen ska
gélla, till exempel 1 januari 2024.
13. Fylli datumet fér nar riskklassningen ska borja gélla.

>

Resultat

Verksamheten har en verksamhetstyp: Tillverkning av bageri- och mjolprodukter. Omfattningen ar Mellan
och verksamhetens aktiviteter och produkigrupper ger totalt 16 poang. Basriskklassen fére nedsattning ar
TL4 och basfrekvensen 15 kontroller per 5 ar.

Eftersom verksamheten har bade God efterlevnad och Tredjepartcertifiering far den nedséttning av
kontrolifrekvensen med tva steg alltsd motsvarande TL2. Den beslutade kontrolifrekvensen ar 5 kontroller pa
5 ar. Verksamheten &r klar for rapportering som registrerad och riskklassad.

Exempel 6 - Riskklassning av ett huvudkontor

Verksamheten ar ett huvudkontor for en kedja med nio butiker. Under de senaste tolv manaderna har
verksamheten haft awikelser, som inte bedémts som ringa. Verksamheten ar certifierad enligt en standard
som finns upptagen i Livsmedelsverkets férteckning. Huvudkontoret styr inte import eller mérkning av
livsmedel som hor till nagon av “produktgrupperna”.

Sa gar det till

a

1. Kontrollera att Registrerad och datum for detta ar angivet, och att det finns uppgifter om Kommun.

2. Valj huvudsaklig inriktning Huvudkontor livsmedelsverksamhet.

3. Ange huwudaktiviteten Styrning av livsmedelshantering. Systemet skapar dé verksamhetstypen Ovrigt

och satter dagens datum for nér verksamhetstypen uppstod.

| och med detta ar verksamheten klar for riskklassning.

Ange ocksa huvudaktiviteterna Inkdp och Utformning av mérkning fér konsumentférpackningar. Inga

ytterligare verksamhetstyper skapas av systemet, eftersom verksamhetstypen Ovrigt redan &r tillagd.

Ange den ytterligare aktiviteten

6. Ange omfattningen Mikro.

7. Verksamheten ar inte berattigad till nedsattning for god efterlevnad, vilket du anger. Verksamheten ar
ocksa beréattigad ill nedséttning for tredjepartscertifiering, vilket du anger.

o A

1. Ange ocksa vilken standard verksamheten &r certifierad enligt.
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9. Du ser inget behov av att justera kontrollfrekvens.
10. Du faststaller riskklassningen med ett beslut dar det framgar vilket datum klassningen galler fran, ftill
exempel 1 januari 2024.
11. Fylli datumet fér nar riskklassningen ska bdrja gélla

Resultat

Verksamheten har en verksamhetstyp: Ovrigt. Omfattningen &r Mikro och verksamhetens aktiviteter ger 9
poang. Detta ger basriskklassen HK2 och basfrekvensen 2 kontroller per 5 ar.

Systemet ger verksamheten reduktion i ett steg for tredjepartcertifiering. Den beslutade kontrollfrekvensen
blir 1 per 5 ar. Verksamheten &r klar fér rapportering som registrerad och riskklassad.

Exempel 7 - En verksamhet férandras och far en ny huvudsaklig
inriktning

En konfektyrtillverkare séljer sina varor i egen butik (som &r beldgen pa samma plats som ftillverkningen),
pa marknader och till butiker for vidare férséljning. Hittills har man salt den storsta andelen direkt till
slutkonsument men foretagaren har fatt nya féretagskunder och slutat aka runt pa marknader. Den stérre
delen av produkterna séljs nu till livsmedelsforetag.

Ungefar 5 ton konfektyrer per ar tillverkas, varav 3 ton sélijs till féretagskunder. Verksamheten har hittills
sysselsatt 8 arsarbetskrafter, vilkket kommer att vara oférandrat.

Verksamheten har haft awikelser, som inte bedéms som ringa, under de senaste 12 manaderna.
Verksamheten har ingen tredjepartscertifiering.

Sa gar det till

1. | samband med kontrollbesok far du som inspektér reda pa féréndringarna ovan och konstaterar att
verksamheten ska klassas om.

2. Du konstaterar att anlaggningen ar Registrerad sedan tidigare och att datum fér detta finns, liksom
uppgift om

3. Den tidigare huvudsakliga inriktningen Livsmedelsanldggning sista led &r inte langre aktuell och du
andrar till tidigare led. | ditt verksamhetssystem maste du da forst ta bort alla aktiviteter som ligger pa
den huwudsakliga inriktningen tidigare led, daribland huvudaktiviteten Férséljning av livsmedel.

4. Nar huvudaktiviteten Foérséljning av livsmedel tas bort fran verksamheten anger systemet
verksamhetstypen Detaljhandel som upphérd och sétter dagens datum som datum fér detta. |
samband med detta satts en awikelse som fanns pa verksamhetstypen Detaljhandel som Avskriven
och du som handldggare maste sjalv komma ihag att félia upp den om den fortfarande ar aktuell. Det
gor du i sa fall genom en kontroll med kontrollorsaken Uppféljning av awikelser som saknar id.

5. Ange huwdaktiviteten Tillverkning av évriga livsmedel med lag hygienisk risk. Da skapar systemet
verksamhetstypen Annan livsmedelsframstéllning och sétter ett datum for nar den skapades.

6. Inspektdren anger vilka ytterligare aktiviteter som &r aktuella for verksamheten: Inkép, Utformning av
mérkning fér konsumentférpackningar, Mérkning samt

7. Valet av aktiviteterna Utformning av mérkning fér konsumentférpackningar och Tillverkning av évriga
livsmedel med lag hygienisk risk signalerar att produktgrupper ska anges om nagon av
produktgrupperna ar aktuella. | sortimentet ingar inga varor som tillhér nagon av produktgrupperna,
sa inspektoren anger inga produktgrupper.

8. Ange verksamhetens omfattning i enheten ton per ar eftersom verksamheten finns i tidigare led och
inte bestar i transport och lagring. Ange omfattning Mikro.

9. Ange att verksamheten inte ar beréattigad till nedsattning fér God efterlevnad. Ange ocksa att
verksamheten inte har Tredjepartscertifiering.

10. Systemet berdknar riskklass och kontrollfrekvens.
11. Du ser inget behov att justera kontrollfrekvens.
12. Faststall riskklassningen med ett beslut.

Resultat
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Verksamheten har en verksamhetstyp: Annan livsmedelsframstéllning. Verksamheten har en upphérd
verksamhetstyp: Detaljhandel med datum fér nar den upphorde. Verksamheten ar klar fér rapportering
som registrerad och riskklassad.

Exempel 8 - En aktivitet upphor sa att en verksamhetstyp upphér

En verksamhet kdper och sélier fardigférpackade livsmedel. Varorna séljs till butiker och restauranger.
Vissa livsmedel kops in fran andra EU-lander. Kyl- och frysvaror ingar i sortimentet. Varorna har hittills
forvarats i det egna lagret pa samma adress, samt transporterats av egen personal.

Verksamheten séljer ungefar 50 ton livsmedel per ar. Detta kommer att vara oférandrat. Hittills har
verksamheten sysselsatt 8 arsarbetskrafter, men det kommer nu att minska till 2.

Verksamheten har inte haft ndgra awikelser under de senaste 12 manaderna, men eftersom det inte har
genomfdrts tva planerade kontroller under den perioden sa uttkas perioden fér bedémningen av god
efterlevnad. Den kommer i detta fall att omfatta 32 manader. Inga awikelser har konstaterats under
perioden. Verksamheten ar inte certifierad enligt en standard som finns upptagen i Livsmedelsverkets
férteckning.

Foérandringen bestar i att féretaget kommer att kdpa in tjansterna forvaring och transport fran andra
foretag. Man kommer alltsa inte langre att forvara eller transportera livsmedel som en del av verksamheten
pa anlaggningen. Darmed minskar ocksa antalet arsarbetskrafter. Verksamheten ska bedrivas vidare som
sa kallad matméklare, pa samma plats.

Sa gar det till

1. Du beddmer att befintlig verksamhet ska klassas om.

2. Du konstaterar att anlaggningen &r Registrerad sedan tidigare och att datum f&r detta finns, liksom
uppgift om Kommun och huvudsaklig inriktning Livsmedelsanléggning tidigare led. Dessa uppgifter
ska vara oférandrade.

3. Du konstaterar att verksamheten i registret har tva verksamhetstyper: Partihandel samt Transport och
lagring men att Transport och lagring inte langre ar aktuellt.

4. Ange att huvudaktiviteterna Transport och Lagring ska tas bort fran verksamheten. Systemet satter
verksamhetstypen Transport och lagring som upphérd med dagens datum for nar verksamhetstypen
upphorde. Systemet anger eventuella awikelser pa verksamhetstypen som avskrivna, se dven
exempel 6.

5. Markera ytterligare aktiviteter som ska tas bort fran verksamheten, alltsd de som handlar om kyl- och
frysforvaring. Kvar ar Grossistverksamhet; Ink6p Inférsel av fardigférpackade livsmedel.

6. Valet av aktiviteten Inférsel av fardigférpackade livsmedel signalerar att produktgrupper ska anges
om nagon av produktgrupperna &r aktuella. | sortimentet ingar barnmat och produktgruppen
Livsmedel fér kénsliga konsumentgrupper var angivet sedan tidigare. Detta ska vara oférandrat.

7. Du konstaterar att verksamhetens omfattning ska anges i enheten ton per ar eftersom det bedrivs
annan verksamhet an transport och lagring. Omfattning &r oférandrat

8. Verksamheten ar berattigad till nedsattning for God efterlevnad, vilket du anger. Verksamheten har
ingen Tredjepartscertifiering vilket du anger.

9. Systemet beréknar riskklass och kontrollfrekvens.

10. Du ser inget behov att justera kontrollfrekvens.
11. Faststall riskklassningen med ett beslut.
12. Fylli datum fér riskklassningen.

Resultat

Verksamheten har en verksamhetstyp: Partihandel och dess aktiviteter och produktgrupp ger tillsammans 8
poang. Basriskklassen &r TL2 med kontrollfrekvensen 5 kontroller per 5 ar.

Verksamheten ges reduktion i ett steg tack vare god efterlevnad och den beslutade kontrolifrekvensen ar 2
per 5 ar.

Verksamheten har en upphord verksamhetstyp, Transport och lagring med datum fér nar den upphérde.
Eventuella kontroller och awikelser pa verksamhetstypen ligger kvar och félier med i nasta rapportering till
Livsmedelsverket. Verksamheten ar klar fér rapportering som registrerad och riskklassad.
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Exempel 9 - Aktiviteterna i en verksamhet férandras sa att
verksamhetstyp andras

Verksamheten ar en butik som andrar inriktning mot kafé.

Sa gar det till

1. Ett mejl om férandrad verksamhet inkommer till myndigheten. Handlingarna diarieférs av en
administrator.

2. Du som handlaggare konstaterar att anlaggningen ar Registrerad sedan tidigare och att datum fér
detta finns, liksom uppgift om Kommun och huvudsaklig inriktning Livsmedelsanidggning tidigare led.
Dessa uppgifter kvarstar oférandrade.

3. Lagg till huvudaktiviteten till Servering av livsmedel. Systemet skapar da verksamhetstypen
Restaurang-, catering- och barverksamhet med ett datum fér nar verksamheten skapades i
systemet.

4. Ta bort huvudaktiviteten Férséljning av livsmedel. Systemet markerar da verksamhetstypen
Detaljhandel som upphérd och ger den ett datum fér nar den upphérde.

5. Gaigenom &vriga aktiviteter samt verksamhetens omfattning och ange dessa sa att de stdmmer med
den férandring som meddelats.

6. Du konstaterar att forandringen i det har fallet inte paverkar riskklassningen och kontrollfrekvensen,
men véljer anda att fatta ett nytt riskklassningsbeslut eftersom en 6versyn har skett. Lagg in uppgift
om datum for riskklassning i systemet.

Resultat

Verksamheten har en verksamhetstyp: Restaurang-, catering- och barverksamhet. Verksamheten har
ocksa en upphérd verksamhetstyp Detaljhandel med ett datum fér upphérandet. Riskklass och
kontrollfrekvens ar oférandrade men datumet for riskklassning &r andrat. Verksamheten ar klar for
rapportering som registrerad och riskklassad.

Exempel 10 - Klassning av en verksamhet med bade parti- och
detaljhandel

En verksamhet &r bade partihandel och detaljhandel.

Sa gar det till

1. Under forsta bestket fragar du som inspektér verksamhetsutévaren vilken av verksamhetstyperna
som ar storst och far svaret partihandel. Du vélier darfor inriktningen Livsmedelsanléggning tidigare
led.

2. Du anger aktiviteten Grossistverksamhet. Det ger verksamhetstypen Partihandel.

3. Du anger aktiviteten Butik och andra aktiviteter som &r relevanta for verksamheten.

Resultat

Verksamheten rapporteras med verksamhetstypen Partihandel. Observera att om detaljhandel istéllet varit
den stdrsta verksamheten skulle du som inspektdr ha valt Livsmedelsanléggning sista led som huwudsaklig
inriktning och aktiviteten Férséljning av livsmedel vilket hade gett verksamhetstypen Detaljhandel. Efter det
hade du lagt in Grossistverksamhet som aktivitet vilket hade gett verksamhetstypen Partihandel.

Exempel 11 - Riskklassning med justerad riskklass

Du ska klassa om en befintlig livsmedelsanl&ggning till nya riskklassningen. Det géller en mathantverkare
som bedriver en mangd olika aktiviteter utifran sdsong. En nagot stérre del av produktionen avsétts till
butiker och restauranger an i egen butik och café.
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Livsmedel som produceras for utleverans ar mat- och kaffebréd, bakelser, smérgasar, sallader, sylt, saft,
appeljuice och karameller. | egen butik och kafé séljs och serveras i stort sett samma sortiment.

Totalt sett produceras 6 ton livsmedel per ar varav ca 4 ton séljs till andra livsmedelsanlaggningar.
Verksamheten sysselsatter 2,5 arsarbetskrafter.

Sa gar det till

1. Du konstaterar att Registrerad och datum fér detta &r angivet, och att det finns uppgifter om
Kommun.

2. Du anger huvudsaklig inriktning Livsmedelsanléggning tidigare led eftersom storre delen av
produktionen gar till andra livsmedelsanlaggningar.

3. Du anger huvudaktiviteterna Tillverkning/férpackning av hygieniskt kénsliga grénsaks-, bér- och
fruktprodukter; Tillverkning/férpackning av grénsaks-, bar- och fruktprodukter med lag hygienisk
risk; Tillverkning av bageri- och stérkelseprodukter; Tillverkning av kalla rétter; Tillverkning av
Ovriga livsmedel med lag hygienisk risk.

4. Systemet skapar verksamhetstyperna Beredning och hallbarhetsbehandling av frukt, bér och
grénsaker; Tillverkning av bageri- och mjélprodukter; Annan livsmedelsframstélining. Systemet
anger datum for nér verksamhetstyperna uppstod i verksamheten.

5. Du anger ytterligare aktiviteter for verksamheten: Inkdp; Utformning av mérkning fér
konsumentférpackningar; Utformning av évrig livsmedelsinformation; Mérkning; Butik; Servering.

6. Du konstaterar att verksamheten producerar sylt och juice som hér till produkigruppen
Handelsnormer eller varustandarder och anger darfér den

7. Verksamheten ar inte berattigad till nedsattning for god efterlevnad, vilket du anger. Verksamheten ar
inte berattigad till nedséattning for tredjepartscertifiering vilket du anger.

8. Du anger verksamhetens omfattning som Mikro eftersom omfattningen foér producerande
anlaggningar méts i ton per ar.

9. Systemet beraknar summan av poang till 38 och darmed riskklassen TL3 och kontrolifrekvensen 10
kontroller per fem ar.

10. Du &r tveksam till om verksamheten har ett kontrollbehov som motsvarar riskklassen, och kollar
Livsmedelsverkets vagledningar samt stdmmer av med din chef. Bedémningen blir att
kontrolifrekvensen ska justeras ner till motsvarande TL2, fem kontroller per fem ar.

11. Du anger i systemet att kontrollfrekvensen justeras till fem kontroller per fem ar.

12. Du faststaller riskklassningen med ett beslut.

13. Du fyller i datum fér riskklassningen.

Resultat

Verksamheten har verksamhetstyperna Beredning och hallbarhetsbehandling av frukt, bér och grénsaker;
Tillverkning av bageri- och mjélprodukter och Annan livsmedelsframstélining.

Basriskklassen &r TL3 och basfrekvensen 10 kontroller per 5 ar. Kontrollfrekvensen ar justerad fill
motsvarande TL2, 5 kontroller per 5 ar. Den beslutade kontrolifrekvensen ar 5 per 5 ar. Verksamheten &r
klar for rapportering som registrerad och riskklassad.

Exempel 12 - Registrerad men ej aktiv verksamhet

En restaurang kommer att vara sténgd i minst sex manader. Verksamheten har omfattningen Stor och
manga aktiviteter med hog risk. Normalt ar kontrolifrekvensen 15 kontroller per 5 ar, alltsa i snitt 3 kontroller
per ar. For att det ska bli ratt i planeringen och rapporteringen sa ska det framga i ert register att
verksamheten tills vidare inte ska ha nagra planerade kontroller.

Sa gar det till

1. Efter att ha sett att lokalen &r utriven med ett anslag pa dérren om att det ar sténgt tills vidare
kontaktar du som handlaggare foretagaren. Denne berattar att de kommer att hélla stangt atminstone
ett halvar.

2. Du har setti Livsmedelsverkets vagledning att man i dessa fall bor justera riskklassningen for att
verksamheten inte ska falla ut med att den har fatt for lite kontroll i Livsmedelsverkets uppf&ljning.

3. Du justerar kontrolifrekvensen fér verksamheten till den lagsta riskklassen fér sista led, som ar 1
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kontroll per 5 ar.

4. Du faststaller riskklassningen i ett beslut dar justeringen motiveras. Papeka i beslutet att féretagaren
ar ansvarig att upplysa om betydande férandringar i verksamheten, och att det innebar de ska
meddela myndigheten nar verksamheten startar igen.

5. Du fyller i riskklassningsdatum.

Resultat

Verksamheten behaller sin status som registrerad med huwvudsaklig inriktning, verksamhetstyp, aktiviteter,
omfattning och basriskklass.

Verksamheten har en justerad riskklass som faststéllts till SL1. Den beslutade riskklassen ar 1 kontroll per 5
ar. Verksamheten &r klar for rapportering som registrerad och riskklassad.

Exempel 13 - Riskklassning av en godkand anlaggning inom koétt och
chark

Verksamheten tillverkar konsumentférpackat styckat griskétt och korv, bland annat falukorv, vilket ar en
skyddad beteckning. Den totala utgaende mangden livsmedel ar 1750 ton per ar. Verksamheten styrs fran
ett huvudkontor som styr inkép och utformning av markning. Anldggningen ar férsta mottagare av griskott
fran Danmark och Polen.

Under den senaste tolvmanadersperioden har myndigheten konstaterat awikelser, som inte bedéms som
ringa. Verksamheten har ingen tredjepartscertifiering.

Sa gar det till

1. Du som handlaggare konstaterar att Godkénd och datum for detta angivet, och att det finns uppgift
om Kommun.

2. VAl huvudsaklig inriktning Tidigare led.

3. Ange huwdaktiviteterna Styckning av kétt fran tama hov- och klévdjur samt Tillverkning av
bearbetade kéttprodukter. Da skapar systemet verksamhetstyperna Kétt fran tama hov- och klévadjur
samt Kottprodukter. Systemet satter ocksa dagens datum fér nar verksamhetstyperna uppstod i
verksamheten.

4. | och med detta &r verksamheten klar for riskklassning.

5. Ange vytterligare aktiviteter fér verksamheten: Mottagning av n6tkétt, svinkétt, fidderfa och/eller &gg
frén andra EU-ldnder och Mérkning.

6. Ange produktgruppen Skyddade beteckningar eftersom verksamheten tillverkar falukorv.

7. Ange omfattningen Mellan.

8. Verksamheten &r inte berattigad till nedsattning fér god efterlevnad eller tredjepartscertifiering, vilket
du anger.

9. Systemet raknar ut verksamhetens riskklass och kontrollfrekvens.

10. Du ser inget behov att justera kontrollfrekvens.
11. Faststall riskklassningen med ett beslut.
12. Du fyller i datum fér riskklassningen.

Resultat

Verksamheten har tva verksamhetstyper: Kétt fran tama hov- och klévdjur samt Kéttprodukter.
Omfattningen ar Mellan och verksamhetens aktiviteter och produktgrupper ger totalt 27 poang.

Basriskklassen ar TL5 och basfrekvensen 20 kontroller per 5 ar. Eftersom verksamheten inte har skal for
nedséttning av kontrollfrekvensen faststalls riskklassen till TL5. Den beslutade kontrollfrekvensen &r 20 per 5
ar. Verksamheten &r klar for rapportering som registrerad och riskklassad.

Exempel 14 - Hantering av en godkand anlaggning - &ggpackeri
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Du arbetar i en kommun som har kontrollansvar for vissa godkénda livsmedelsanldggningar som
Overlamnas av Livsmedelsverket. Nu har det startat en ny saddan verksamhet. Verksamheten kdper upp
honsagg fran producenter i Malardalen. De tvattas och packas i konsumentforpackning (dggkartonger)
samt i storpack avsedda fér andra livsmedelsféretag. Aggen séljs till grossister, butiker och restauranger.
Verksamheten berdknas sélja 150 ton agg per ar.

Sa gar det till

1.

8.
9.
10.
1.
12.
13.

Ett beslut om Gverldamning av kontroll inkommer till kontrollmyndigheten tillsammans med kopia pa
anlaggningens godkannande. Handlingarna diarieférs av en administrator.

Du som handléggare lagger upp anlaggningen i livsmedelsregistret.

Ange att anldggningen &ar Godkénd och datum fér detta, fran det inkomna beslutet. Kontrollera ocksa
att uppgift om Kommun

Valj huwudsaklig inriktning Livsmedelsanléggning tidigare led.

Ange huwudaktiviteten Férpackning av dgg. Systemet skapar da verksamhetstypen Agg och
&ggprodukter samt datum fér nar verksamhetstypen uppstod i verksamheten.

Ange ytterligare aktiviteter for verksamheten: Inkép; Utformning av mérkning fér
konsumentférpackningar; Utformning av évrig livsmedelsinformation; Méarkning; Tvétt av &gg.
Valet av aktiviteter signalerar att produktgrupper ska anges om sa ar aktuellt. Eftersom hénsagg
omfattas av handelsnormer, ange produktgruppen Handelsnormer eller varustandarder inkl. vin o
sprit.

Satt verksamhetens omfattning till Mellan.

Verksamheten &r inte berattigad till nedsattning for God efterlevnad och har ingen Ange detta.
Systemet berdknar verksamhetens riskklass och kontrollfrekvens.

Du ser inget behov att justera kontrolifrekvensen.

Faststéller riskklassningen med ett beslut.

Fyll i riskklassningsdatum.

Resultat

Verksamheten har en verksamhetstyp: Agg och &ggprodukter. Verksamhetens aktiviteter ger 22 poang plus

2 poang for produktgrupper, totalt 24 kontrollpoéng. Detta ger tillsammans med storleken Mellan
basriskklassen TL4 och basfrekvensen 15 kontroller per 5 ar.

Eftersom verksamheten inte har ndgon grund for reduktion och inte ska justeras sa ar den beslutade
kontrolifrekvensen samma, 15 per 5 ar. Verksamheten ar klar for rapportering som godkand och
riskklassad.

Senast uppdaterad 21 november 2023 Ansvarig grupp SV_KL
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