Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan hittar du information om kontroll av produktion, hantering och
forsalining av hdnségg och &gg fran andra fijaderfan. Med hdénsagg avses &gg fran
héns av arten Gallus gallus.

Om lagstiftningen

Relevant lagstiftning finns samlad i spalten till héger. Dar kan du klicka dig vidare och bade fa information
om lagstiftningen och komma direkt till de olika lagarna och férordningarna.

Den lagstiftning som sarskilt reglerar hdénsagg och till viss del aven andra agg, ar:

e Férordning (EG) nr 178/2002 om allmé&nna principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrattande
av Europeiska myndigheten for livsmedelssékerhet och om férfarande i fragor som géller
livsmedelssakerhet.

e Fdrordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien

e Forordning (EG) nr 853/2004 om sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung

e Fdrordning (EU) nr 1308/2013 om uppréttande av en samlad marknadsordning for jordbruksprodukter
och om upphéavande av férordningarna (EEG) nr 922/72, (EEG) nr 234/79, (EG) nr 1037/2001 och
(EG) nr 1234/2007

e Forordning (EU) 2023/2465 om komplettering av férordning (EU) nr 1308/2013 vad galler
handelsnormerna fér &gg och om upphévande av férordning (EG) nr 589/2008

¢ Férordning (EU) 2023/2466 om tillampningsféreskrifter for forordning (EU) nr 1308/2013 vad géller
handelsnormerna fér &gg

¢ Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2024:4) om handelsnormer fér hénsagg

e Forordning (EU) nr 1169/2011 om livsmedelsinformation

¢ Livsmedelverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien

Regler under andra myndigheters omraden &r bland annat:

e Forordning (EU) nr 1069/2009 om hélsobestdmmelser fér animaliska biprodukter och darav
framstéllda produkter som inte ar avsedda att anvdndas som livsmedel och om upphdvande av
férordning (EG) nr 1774/2002 om animaliska biprodukter

¢ Statens Jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2007:19) om salmonellaprovtagning

o Statens Jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2003:20) om registrering av anldggningar med varphdns;
féreskrifterna omtryckta och senast &ndrade av SUVFS 2015:36

Branschriktlinjer

For dggpackerier har aggbranschen tagit fram nationella branschriktlinjer fér hur de anser att en
dggpackeriverksamhet ska skotas for att uppfylla kraven i livsmedelslagstiftningen och i handelsnormerna
for honsagg. Riktlinjerna &r beddmda av Livsmedelsverket och de visar exempel pa hur kraven i
lagstiftningen kan uppnas och det ar frivilligt att félja dem. Information om branschriktlinjer och férteckning
Over dessa finns har:

Branschriktlinjer

Handelsnormer fér hénsagg

Olika regler géller beroende pa om man foérpackar, saljer eller skanker bort hénsagg eller andra &gg. Det
beror pa att hénsagg (Gallus gallus) omfattas av sarskilda handelsnormer som syftar till att skydda
konsumenterna och se till att kvaliteten pa &gg ar hég och att normerna &r enhetliga inom EU.
Handelsnormerna syftar aven till att alla aktérer som salufér hénségg konkurrerar pa lika villkor.

Handelsnormerna fér hénsagg finns i férordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2023/2465 och (EU)
2023/2466.
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Handelsnormerna for hdnségg innebar bland annat att &gg ska klassificeras efter kvalitet (klass A och B),
samt att 4gg av klass A ska sorteras efter vikt. Reglerna innehaller sarskilda krav fér aggpackerier
(férpackningscentraler). Handelsnormerna reglerar dven markning med producentkod, markning av
férpackningar och krav pa journalféring for producenter, uppsamlare och férpackningscentraler.

Medlemsstaterna i EU far medge undantag fran vissa krav i handelsnormerna fér &gg som producenten
séljer direkt till slutkonsument, se punkt 1.2 i del VI i bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013. Vid sadan
forsalining direkt till konsument far ingen kvalitets- eller viktsklassificering géras. Sverige har hanterat detta
genom regler som kompletterar handelsnormerna for agg i 5 § LIVSFS 2024:4. En producent kan vélja om
den vill tilldmpa undantaget i 5 § LIVSFS 2024:4 eller inte.

Produktion av 4gg — primarproduktion

Produktion av hénsagg och andra fageldgg réknas som primarproduktion av livsmedel. Denna produktion
omfattas av krav i livsmedelslagstiftningen om dggen produceras fér nagot annat andamal &n for att bara
anvandas i det egna hushallet.

Gransen for nar Livsmedelsverket anser att en producent ar livsmedelsforetagare i primarproduktionen,
och darmed ska anmala sin anlaggning till lansstyrelsen for registrering, &r om verksamheten har 50 eller
flera varphons eller andra fjaderfan, som till exempel ankor, eller har 100 eller fler vaktlar.

Om en producent har en verksamhet med flera olika primarproduktionsinriktningar vid samma anléggning,
till exempel dggproduktion, spannmalsodling och jordgubbsodling, maste en samlad bedémning av hela
verksamheten goras for att avgoéra om den uppfyller kriterierna for att betraktas som livsmedelsféretag. Det
innebar att en dggproducent kan behéva anmala sin livsmedelsanlaggning fér registrering hos lansstyrelsen
dven om verksamheten har farre dn 50 varphons.

Det finns almanna hygienregler i livsmedelslagstiftningen som en livsmedelsféretagare som har
dggproduktion ska félja. Reglerna finns i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004. De handlar bland annat
om hygienisk produktion, rengéring, férebyggande atgéarder for att minimera riskerna for skadedjur,
hantering av avfall och farliga @&mnen samt dokumentation av anvandning av ldkemedel och biocider.

Primarproduktion
Exempel pa livsmedelsforetag i primarproduktionen

Agg som levereras till andra livsmedelsféretag méaste vara spéarbara och foder som ges fill faglarna ska
ocksa vara sparbart. Agg ska kunna aterkallas om de inte uppfyller hygienreglerna, reglerna om mérkning
och information eller annat som gér att &ggen inte &r sakra. Las mer om reglerna i var vagledning om
sparbarhet.

Livsmedelsféretag i primarproduktionen — registreras hos lansstyrelsen

Enligt Livsmedelsverket ska en primarproducent som har fler an 50 fjaderfan for aggproduktion, eller 100
vaktlar, anméla sin anldggning till I&nsstyrelsen for registrering.

Las mer om nér Livsmedelsverket anser att livsmedelsféretag ska anméla en livsmedelanlaggning i
primérproduktionsledet pa foliande sida i Kontroliwiki:

Exempel pa livsmedelsforetag i primarproduktionen

Anmalan av en livsmedelsanlaggning for registrering i primarproduktionen gors pa Lansstyrelsens
webbplats. Tjansten kraver e-legitimation.

Registrering av foder- och/eller livsmedelsanldggning i primarproduktion - Lansstyrelsens webbplats

Forsaljning av 4gg som privatperson — inte fler an 50 fjaderfan eller 100
vaktlar

En privatperson som inte har fler an 50 fjaderfan med undantag for vaktlar dar 100 vaktlar ar gransen,
anses enligt Livsmedelsverket inte vara ett livsmedelsforetag och kan dérmed sélja sina &gg utan att ha en
primarproduktionsanldggning registrerad hos lansstyrelsen. Honségg far da endast séljas eller skankas
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direkt till konsumenter. Agg fran andra fiaderfan, till exempel vaktlar, far séljas bade till konsumenter och till
livsmedelsféretag. Se stycket ovan om Handelsnormer fér hénségg.

Den som séljer eller ger bort 8gg, ansvarar alltid for att &ggen ar sakra och att informationen om aggen inte
vilseleder konsumenten. Dessa krav galler &ven om man inte raknas som livsmedelsféretagare. Se
artiklarna 14 och 16 i férordning (EG) nr 178/2002, och l&s mer i var vagledning om

begreppen livsmedelsféretag, livsmedelsféretagare och livsmedelsanlaggning.

Krav enligt annan lagstiftning for den som haller fjaderfan

Det finns &ven regler som rér dgg och fjaderfan som regleras av Jordbruksverket, las mer pa den har
sidan:
Krav enligt annan lagstiftning

Hantering av &gg pa garden och fram till férséljning

Regler om hantering av &gg finns bade i EU-férordningar om hygien och i handelsnormerna.

Hygienkrav

Allmé&nna hygienkrav vid dggproduktion finns i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004. Det finns &ven
specifika hygienkrav fér lagring och hantering av gg. Bestdmmelserna finns i avsnitt X, kapitel | i bilaga Il
till férordning (EG) nr 853/2004.

Pa produktionsplatsen och under tiden fram ftill férsaljningen till konsumenten ska &ggen foérvaras rent, torrt
och fritt fran frammande lukter. De ska ocksé effektivt skyddas mot stétar och direkt solljus. Aggen ska
lagras och transporteras i en jamn temperatur. Kraven syftar till att skydda &ggen och férhindra risken for
kondens. Vata dgg och temperatursvéngningar kan gora att bakterier och mogel lattare tillvaxer pa dggen
och trénger in i dggen.

Agg ska levereras till konsument inom hégst 28 dagar fran varpning. Fér hdnségg ska bést fére-datum
faststéllas till hogst 28 dagar efter varpning.

Ytterligare bestdmmelser vid hantering av hdnsagg

Enligt handelsnormerna &r det inte tillatet att gora kvalitets- eller viktsortering av honsagg i
priméarproduktionen. Detta far bara ske pa godkanda dggpackerier. Se del VI i bilaga VII till férordning
(EU) nr 1308/2013 och artikel 3 i férordning (EU) 2023/2466. | primarproduktionen far kraftigt gédslade
och trasiga agg plockas bort som en del i att avgéra vad som ska ga vidare som livsmedel.

Smutsiga hénsagg far inte rengdras i en sa kallad aggtvatt i primarproduktionen. Tvattning av hénsagg far
endast ske pa godkanda aggpackerier som har aggtvatt som en aktivitet i sitt godkannande fran
kontrollmyndigheten. Se artikel 4 i férordning (EU) 2023/2465. Vid forséljning av &gg direkt till konsument
kan viss enklare rengoring accepteras, till exempel att torrborsta dem, men man far inte anvinda
vatten/bl6tlaggning da det kan forstéra det skyddande yttre lagret pa agget.

Se aven informationen om Mérkning av hdnsagg.

Férpackning och férséljning av agg
Att forpacka &gg, antingen pa produktionsanlaggningen eller pa en férpackningscentral/aggpackeri, ar
verksamhet som hor till ledet efter priméarproduktionen.

Det finns olika regler beroende pa om man férpackar och salier hdnsagg eller agg fran andra fjaderfan.
Det beror pa att hénsagg omfattas av sérskilda handelsnormer. Se stycket ovan om Handelsnormer for
hoénsagg.

Se aven var vagledande text om Markning av hénségg.

Forséljning av sma mangder 4gg — som registrerad primarproducent

Det finns sérskilda undantag fran viss EU-lagstiftning for primarproducenter som vill sélja eller ge bort sma

3 (6)


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/107/livsmedelsforetag-livsmedelsforetagare-och-livsmedelsanlaggning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/869/krav-enligt-annan-lagstiftning-for-den-som-haller-fjaderfan
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/870/markning-av-honsagg
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/870/markning-av-honsagg

mangder agg, 18s mer har nedanféor.

Forsaljning av sma mangder agg - fran hogst 350 fjaderfan

Enligt EU-lagstiftningen ar producenters direkta leveranser av sma mangder &gg till slutkonsumenter och fill
lokala detaljhandelsanldggningar undantagna fran bestdmmelserna i hygienlagstiftningen. Det framgar av
artikel 1.2 c i férordning (EG) nr 852/2004 och artikel 1.3 ¢ i férordning (EG) nr 853/2004. Den producent
som levererar sma mangder agg ska i stéllet folja nationella regler.

Vad sma mangder agg &r och vilka andra regler som géller vid leverans av sma mangder dgg framgar av
53-57 §§ LIVSFS 2005:20.

I 5§ i LIVSFS 2024:4 finns regler fér hur hdnsagg far séljas direkt till konsument och néar de ska markas
med producentkod. Reglerna géller dven vid leverans av sma mangder agg. Las mer i var vagledning om
reglerna fér Markning av hénsagg.

Primarproducenter som har anmalt sina anlaggningar for registrering som livsmedelsforetag i
primarproduktionen hos lansstyrelsen har méjlighet att leverera sma mangder av egenproducerade agg:

o direkt till konsumenter inom lanet och angrénsande lan — galler bade hénsagg och andra agg
o direkt till konsumenter i hela landet — géller andra 8gg 8n hdénségg, och
¢ till detaljhandelsanlaggningar i I&net och angransande lan — géller andra 4gg &n hénsagg.

En forutsattning for detta ar att det &r dggproducenten som levererar dggen till mottagaren, utan nagra
mellanhander.

Med sma mangder dgg menas den arliga produktionen dgg fran maximalt 350 fjaderfan. Aven om
primarproducenten har fler fjaderfan, sa far hen salja &gg fran 350 av dem direkt till konsument under sma
mangder-undantaget.

Agg fran 350 fjaderfan motsvarar cirka 310 dgg om dagen om det géller varphéns. Detta eftersom inte
alla hons lagger ett 4gg om dagen. Det kan innebara mer an 100 000 &gg per ar fran 350 honor.

Kom ihag om sma méangder

De svenska reglerna om direkta leveranser av sma mangder &gg géller primarproducenter som &r
livsmedelsféretagare. Se 45 § LIVSFS 2005:20. Det innebér att primarproduktionsanlaggningen, det vill
sdga sjalva aggproduktionen, maste vara registrerad hos lénsstyrelsen.

Till skillnad fran hénsagg omfattas inte &gg fran andra fjaderfan av handelsnormerna och darfér kan
primarproducenten silja sma mangder agg fran andra fjaderfan an varphons, direkt till lokala
detaljhandelsanldggningar utan att &ggen behdver passera via ett godkant dggpackeri. Med lokal
detaljhandelsanlaggning menas till exempel butik, kafé, restaurang eller liknande verksamhet som
levererar direkt till konsument och som ligger i samma lan som aggproducentens anlaggning eller i ett
angransande lan.

Det &r enbart primarproducenter som har anmalt sin livsmedelsanlaggning hos lansstyrelsen for
registrering som kan sélja 8ggen pa detta satt. Det ar till exempel inte mdjligt att sélja en grannes eller
arbetsgivares &agg.

Dokumentation och konsumentinformation — vid férsaljning av sma
mangder

Vid férsaljning av sma mangder dgg maste primarproducenten enligt 57 § LIVSFS 2005:20 dokumentera:

1. hur manga fjaderfan som halls fér aggproduktion,
2. den totala méngden producerade &gg,
3. méangden agg som har levererats direkt till konsumenter och datum fér leveransen.
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Konsumenten maste upplysas om &ggens bast fore-dag. Se 56 § LIVSFS 2005:20. For honséagg ska bast
fére-datum sattas hogst 28 dagar efter varpning, se avsnitt X, kapitel I, punkt 4 i bilaga 111 till férordning
(EG) nr 853/2004.

Mer information om sma mangder primarprodukter:
Forsalining av sma mangder

Direkta leveranser av sma mangder primarprodukter och visst slags kott

Forséljning av hdnsagg direkt till slutkonsument

En producent som véljer att sélja honsagg direkt till konsument, anvander sig av undantaget fran
handelsnormerna i 5 § LIVSFS 2024:4.

Aggen far inte sorteras efter vikt eller storlek. Det félier av punkt 1.2, del VI i bilaga VI till férordning (EU)
nr 1308/2013. Vid forsaljning av &gg direkt till konsument kan viss enklare rengéring accepteras, till
exempel att torrborsta dem, men inte anvandning av vatten/blétlaggning da det kan forstéra det skyddande
yttre lagret pa &gget.

Aggen ska séljas direkt till konsumenter vid produktionsenheten, eller direkt till konsumenter i det lan déar
produktionsenheten ar belagen, eller i ett angransande Ian. Om producenten har en gardsbutik som ligger
pa produktionsplatsen i nérheten av honshuset kan de osorterade dggen fa saljas dar.

Se &ven information om markning av hdnsagg:
Markning av hénsagg

Salja mer &n sma mangder &gg direkt till konsument

En producent som arligen vill sélja eller ge bort fler &gg an fran 350 fjaderfan direkt till konsumenter pa sin
gard eller direkt till konsumenter i samma lan/angrénsande l&n behéver kontakta kommunen fér att anméla
aggférsaliningen. Att salja mer an sma mangder agg direkt till konsument &r att betrakta som
detaljhandelsverksamhet. Primarproduktionen och eventuell férsalining av sma mangder agg kontrolleras av
lansstyrelsen.

Den del av verksamheten som gar utéver det som réknas som primarproduktion kontrolleras av kommunen,
till exempel att sélja mer &n sma mangder &gg direkt till konsument eller transportera andras agg.

Sélja agg till aggpackeri

En registrerad primarproducent kan oavsett antalet varphéns leverera sina agg vidare i livsmedelskedjan
och sélja dem till ett godkant &ggpackeri eller en godkénd &ggproduktanldggning.

Sélja agg till restauranger, uppsamlare eller detaljhandel

Hénségg

En aggproducent som vill kunna sélja sina hénsagg utan mellanhénder till restauranger, uppsamlare
(grossister) eller detaljhandel, behdver kontakta Livsmedelsverket for att anséka om att bli ett godkant
aggpackeri.

Agqg frén andra fiderfén

Detsamma galler en producent som vill salja &gg fran andra fjaderfan (till exempel vaktlar eller ankor) som
gar utéver det som far saljas som "sma mangder". Det kan till exempel vara &gg till detaljhandel utanfor
grannlanet eller till uppsamlare, alternativt &gg fran mer an 350 fjaderfan till en lokal detaljhandel.

Samitliga dgg

Alternativt kan dggproducenten, i egenskap av primarproducent, lata dggen hanteras och paketeras pa ett
godkant aggpackeri for att darefter aterta de sorterade och markta dggen och, i egenskap av féretagare i
senare led, sedan sélja de férpackade &ggen till detaljhandel. Vid en sadan hantering behéver forsaljiningen
av de fardigférpackade aggen eventuellt anmalas hos kommunen f&r registrering, beroende pa omfattning.
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Information om godkannande av livsmedelsanlaggningar samt Livsmedelsverkets kontroll av regler fér
aggpackerier finns via ldnkarna nedan.

Godkannande av livsmedelsanldggningar

Livsmedelsverkets instruktion - Kontroll av daggpackerier

Anvandning av egenproducerade hénsagg i eget livsmedelsféretag

Livsmedelsverket anser att en dgare av varphéns, oavsett antal fiaderfan, som ocksa har en hos kommunen
registrerad detaljhandelsanlaggning, till exempel ett kafé, far leverera &gg fran den egna produktionen till
den egna detaljhandelsanldggningen utan att &ggen omfattas av handelsnormerna i férordning (EU) nr
1308/2013 och tilhérande kompletterings- och tilldmpningsférordningar. Livsmedelsverket anser att
leveransen till den egna verksamheten inte utgér nagon saluféring, dock under férutsattning att &ggen inte i
senare led ska erbjudas till férsaljning som agg.

Exempel

En livsmedelsféretagare som bedriver restaurang, kafé eller bed-and-breakfast och aven har
aggproduktion, far i sin egen verksamhet anvanda &ggen i matlagning och bakning for att servera
gasterna.

En livsmedelsféretagare som bedriver livsmedelsverksamheten pa ett aldreboende eller férskola och
dessutom har egna héns, far anvénda &ggen i den egna verksamhetens matlagning och bakning.

Sparbarhet och livsmedelssékerhet

De egenproducerade honsaggen omfattas av kraven pa sparbarhet. Dokumentation maste finnas som visar
hur manga &gg som tagits in fran den egna &ggproduktionen och anvéants i den egna
detaljihandelsverksamheten. L&s mer om reglerna i var vagledning om sparbarhet.

Livsmedelsféretagaren ansvarar for att produkterna som ftillverkas av de egenproducerade &ggen ar sakra.
Mikrobiologiska faror, som till exempel salmonella, behdver tas hénsyn till. Livsmedelsféretagaren, som
ocksa ar aggproducenten i dessa fall, kan salmonellatesta sin besattning dven om farre an 200 varphdns
halls, alternativt se till att produkterna upphettas.

Las mer om kravet pa salmonellaprovtagning har:

Krav enligt annan lagstiftning fér den som haller fjaderfan

Senast uppdaterad 31 mars 2026 Ansvarig grupp ROR_LH
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