Vattenkvalitet

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan hittar du végledning till kontrollpunkt 13.7.

Om lagstiftningen

¢ Bilaga I del A Il punkt 5c i férordning (EG) nr 852/2004

5. Livsmedelsforetagare som producerar eller skoérdar vaxtprodukter skall vidta féljande adekvata atgarder
nar sa ar lampligt:

¢) Anvanda dricksvatten, eller rent vatten, nar sa kravs for att férhindra kontaminering.

Kontrollpunkt

Vid produktion, skérd och paketering av primarprodukter ska dricksvatten eller rent vatten anvandas nar sa
ar lampligt for att undvika att livsmedel kontamineras eller blir ohdlsosamma.

Vid kontroll av denna punkt att bér man skilja pa vilket vatten det ar som anvands vid bevattningsvatten och
annat vatten i senare led som vid tvattning av sallad eller vatten for groddproduktion. Det ar aven viktigt att
samt titta pa vilken vattenkalla som anvands och hur de vattnar vid bevattning.

Vid anvandning av vatten i groddproduktion ska vattnet vara av dricksvattenkvalitet. Vid tvatt av sallad efter
skérd, frukt och gronsaker rekommenderas att vattnet &r av dricksvattenkvalitet.

Definition av jordbruksvatten:

"vatten som anvands i primédrproduktionsverksamhet (fére skord, under skérd och efter skérd) med
produkter dar det ar avsett att, eller det ar sannolikt att, vattnet kommer i kontakt med antingen produkten
sjalv eller ytor som kommer i kontakt med produkten; det inbegriper, men &r inte begransat till, vatten for
bevattning och tvatt under och efter skérd, applicering av gdédningsmedel, eller jordbrukskemikalier under
kylning av produkter, rengdring av utrustning osv.”

Det finns &ven végledning till begreppet "rent vatten”, i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004.
Definition av rent vatten:

"vatten som inte dventyrar livsmedelssakerheten genom omstandigheterna kring dess anvandning; det &r
rent havsvatten (naturligt, konstgjort eller renat havsvatten eller brackt vatten som inte innehaller
mikroorganismer, skadliga @&mnen eller giftiga havsplankton i sddana mangder att det direkt eller indirekt
kan paverka livsmedlets hygieniska kvalitet) och sétvatten av likartad kvalitet.”

EU- vagledningen ger generellt ett bra stdd i kontrollen och checklista nr 4 handlar om just
bevattningsvatten. Om man bedémer analysresultat for bevattningsvatten maste man ta reda pa var prover
tas, hur ofta de tas och vilka slutsatser foretagare har dragit av tidigare provtagningar. Checklista nr 4 ar
en vagledning och det gar inte att stilla nagra direkta krav mot den.

Kontrollera att rutiner finns for att sékerstalla att:

¢ rent vatten anvands fér rengéring av lokaler, utrustning och material samt fér handtvatt.

¢ vattnet som anvands vid bevattning inte ar eller missténks vara férorenat av sjukdomsframkallande
mikroorganismer eller skadliga 8mnen i sddana méngder att det direkt eller indirekt kan paverka
halsokvaliteten pa livsmedel (jfr definitionen av rent vatten i artikel 2.1 h i férordning (EG) nr
852/2004).

¢ bevattningsanlaggningen underhalls och rengérs sa att livsmedel inte férorenas.

Bevattningsvatten

Nar det galler bevattningsvatten &r dricksvattenféreskrifterna inte tilldmpliga. | EU-kommissionens
vagledning anvands begreppet jordbruksvatten. Det ar ett bra begrepp som beskriver vad det handlar om
och vad vattnet anvands till.
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Kommissionens meddelande om végledning fér hantering av mikrobiologiska risker med férska frukter och
grénsaker i primarproduktionen genom god hygien (2017/C 163/01)

Bevattningsmetoder

For droppbevattning bor vattensamlingar pa jordytan eller i faror som kan komma i kontakt med den atliga
delen av farska frukter och grénsaker undvikas.

For spridarbevattning bor en hogre vattenkvalitet anvandas da vattnet kommer i direktkontakt med de &tliga
delarna av vaxten och om mgjligt bér bevattning bara ske i ett tidigt skede av plantornas tillvéxt. Ett
tidsintervall kan tillampas mellan bevattningsperioden och skérd. Detta galler for alla bladgrénsaker som ats
raa.

Kommissionens meddelande om véagledning fér hantering av mikrobiologiska risker med férska frukter och
groénsaker i primarproduktionen genom god hygien (2017/C 163/01).

Végledning

Kontrollera att rutiner finns for att sakerstélla att:

¢ rent vatten anvands fér rengoéring av lokaler, utrustning och material samt fér handtvatt,

¢ vattnet som anvands vid bevattning inte ar eller missténks vara férorenat av sjukdomsframkallande
mikroorganismer eller skadliga &mnen,

¢ bevattningsanlaggningen underhalls och rengérs sa att livsmedel inte férorenas,

¢ vatten av dricksvattenkvalitet anvénds nér det behdvs enligt féretagets egen faroanalys eller nar det
annars bedéms vara rimligt i férhallande till vilken produkt som produceras och hanteringen av
produkten fore, under och efter skord.

Vilken typ av vattenkalla anvands?

¢ Anvands kommunalt vatten, ytvatten, vatten fran intilliggande sjoar eller vattendrag eller vatten fran
egen, borrad, brunn?

¢ Anvands samma vatten vid odling, tvatt av primarprodukter och fér rengéring av lokaler och
produktionsutrustning?

¢ Anvands olika vattenkallor under olika delar av aret, till exempel vid frilandsodling eller vaxthusodling av
gronsaker.

¢ Anvands olika vattenkvalitet under olika delar av vaxtperioden?

e Har faroanalys gjorts for att identifiera och kontrollera vattnets kvalitet?

¢ Anvands system f6r rening av vattnet, till exempel i en bevattningsanldggning? Anvands kemikalier i
vattnet vid tvatt av frukt och gronsaker?

Kontrollera att primarproducentens rutiner féljs Har prov tagits enligt féretagets provtagningsplan? Finns
analyssvar?

Ar rengéringen av till exempel bevattningsanléggningen effektiv?

Har korrigerande atgarder vidtagits nar de mikrobiologiska kriterierna for dricksvatten inte ar uppfyllda? (se
dven punkt 13.14) Sakerstalls att inte férorenat bevattningsvatten anvands och att rent vatten anvénds nar
det bedéms som rimligt?

Kontrollera att kraven uppfylls i verksamheten. Gér en sammantagen bedémning av iakttagelserna och
avgor om rutinerna sakerstaller kvaliteten pa vattnet som anvands, sa att livsmedel inte blir hélsofarliga eller
otjanliga eller pa annat satt strider mot kraven i lagstiftningen.

Kommentar

Vattnet far inte innehalla mikroorganismer eller andra skadliga &mnen i sddana mangder sa att det direkt
eller indirekt kan paverka halsokvaliteten pa livsmedel. Féretagaren bér ha rutiner for att kontrollera och
férebygga att vatten férorenas sa att det kan utgéra en risk for att livsmedel kontamineras.

Foretagaren maste géra en faroanalys for att avgéra vilka férebyggande atgarder som behovs for att
sédkerstalla att vatten som anvands fér rengdring eller bevattning inte utgdr en kontaminationsrisk.
Branschriktlinjer kan vara fill hjélp vid faroanalysen och for att identifiera lampliga metoder f6r att kontrollera
farorna.
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Olika krav pa vattnets mikrobiologiska kvalitet kan vara rimligt att stilla beroende pa vilken produkt odlingen
avser, till exempel en atfardig produkt som sallat eller jordgubbar eller produkt som normalt tillagas,
exempelvis potatis, och nar under vaxtperioden bevattningen sker. | bérjan av odlingsperioden kan det till
exempel vara rimligt att stélla en lagre mikrobiologisk kvalitet medan dricksvattenkvalitet kan vara rimligt att
stalla strax fore skord (exempelvis minst 48 timmar fére skord for dtfardiga produkter) och i samband med
tvattning av frukt och grénsaker.

Vatten som anvands for tvatt av frukt och gronsaker bor hallas rent och bytas ut regelbundet. Anvandning
av kemikalier i tvattvattnet bér undvikas.

Med dricksvattenkvalitet avses i detta sammanhang i férsta hand de mikrobiologiska kriterierna enligt
Livsmedelsverkets féreskrifter (LIVSFS 2022:12).

Senast uppdaterad 25 april 2025 Ansvarig grupp ROR_LH
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