Rengdring och desinfektion vid
animalieproduktion

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan hittar du vagledning till kontrollen av bestdmmelser om rengéring
och desinfektion vid hallande av livsmedelsproducerande djur och produktion av
animaliska livsmedel.

Om lagstiftningen

e Del A, punkt 4 i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004

Livsmedelsféretagare skall vid uppfédning, insamling eller jakt av djur eller vid produktion av
primarprodukter av animaliskt ursprung vidta féljande adekvata atgérder nar sa ar lampligt:

1. Alla lokaler som anvands i samband med primarproduktion och ddrmed sammanhangande verksamhet,
inbegripet utrymmen dar foder férvaras och hanteras, skall hallas rena och, nar det ar nédvandigt,
desinficeras pa lampligt satt efter rengoéringen.

Kontrollpunkt

Lokaler som anvands i samband med primérproduktion och ddrmed sammanhangande verksamhet skall
hallas rena och, nar det ar nédvandigt, desinficeras pa lampligt satt efter rengdringen.

Vagledning (lansstyrelsernas animaliechecklista punkt A1)

Kontrollera att det finns andamalsenliga rutiner fér rengéring och att dessa félis. Omfattar rutinerna
rengoring av alla lokaler? Omfattar rutinerna rengéring av objekt som rengérs mindre frekvent? Till exempel
tak och armatur, golvspalter etc.? Omfattar rutinerna rengéring av golvbrunnar? Ar rutinerna anpassade
efter verksamheten?

Kontrollera att rutinerna féljs. Har rengdring och eventuell dokumentation av utférd rengéring gjorts med
angiven frekvens?

Kontrollera att rengéringsutrustning och kemikalier foérvaras pa angiven plats, att rengéringsutrustningen ar
ren och i lampligt skick och att utrustning, redskap och andra féremal forvaras sa att rengéringen
underlattas.

Kontroller att kraven uppfylls i verksamheten. Gér en sammantagen beddmning av iakitagelserna och avgor
om rutiner for rengoring sakerstéller att livsmedel inte férorenas pa sadant satt att de blir halsofarliga eller
ofjanliga, eller pa annat satt strider mot livsmedelslagstiftningens krav.

Kommentar

Rutinerna bér omfatta daglig rengéring och/eller utgédsling (galler inte djupstrobadd) samt noggrann
rengoring infér varje ny omgang vid omgangsuppfédning. Vid kontinuerlig uppfédning bér noggrann
rengdring goras minst en gang per ar. Inredning, golv, tak, vaggar och fonster bér omfattas av
rengoringsrutinerna. Rengdringen bor ocksa omfatta stéllen som &r svara att rengéra, till exempel spaltens
undersida. Vid behov bdr desinfektion genomféras i samband med den noggrannare rengéringen. Det kan
ocksa vara en del av rengéringsrutinerna.

Observera att det vid hdgtryckstvétt bildas en 1att dimma, aerosol, i luften vilket kan innebéara att
dammpartiklar, bakterier och mdgelsporer sprids. Ett alternativ till hogtryckstvatt i stdrre anldggningar ar sa
kallade tvattrobotar.

Rutinerna bor sékerstalla att produktionsdjur inte tas in i stallet férrén utrustning och inredning &r helt torr.
Tiden for torkning kan variera beroende pa stallytor, varme och luftfuktighet.
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Omgangsrengoring, arlig rengéring och eventuell desinfektion som genomférts bér dokumenteras.
Dokumentation av 6vrig rengéring som utférts kan vara en del av féretagets egna rutiner.
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