Hantering och férvaring av farliga a@mnen

Pa den har sidan hittar du vagledning till bestdmmelserna om hantering och
férvaring av farliga @mnen vid hallande av livsmedelsproducerande djur och
produktion av animaliska livsmedel.

Om lagstiftningen

¢ Del A, punkt 4 i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004 (grundvillkor)

Livsmedelsféretagare skall vid uppfédning, insamling eller jakt av djur eller vid produktion av
primarprodukter av animaliskt ursprung vidta féljande adekvata atgérder nar sa ar lampligt:

g) Lagra och hantera avfall och farliga amnen sa att kontaminering férhindras.

Kontrollpunkt

Farliga amnen forvaras och hanteras sa att kontaminering (férorening) av livsmedel férhindras.

Vagledning/instruktion (Iansstyrelsernas animaliechecklista punkt A11
och LAnimal 1 i Jordbruksverkets grundvillkorsinstruktion)

Kontrollera att rutiner finns for hantering och férvaring av farliga @mnen. Till exempel betat utsade,
gddselmedel, rengéringsmedel, diesel, bensin, smdrjmedel och olika typer av bek&mpningsmedel som
biocider for till exempel skadedjursbekdmpning samt vaxtskyddsmedel.

Kontrollera att farliga @mnen

o forvaras och hanteras atskilt fran livsmedel som till exempel mj6lk och &gg,

* inte hanteras pa ett sadant satt att livsmedel kan foérorenas eller har férorenats eller att
livsmedelssakerheten riskeras,

* i Owrigt hanteras pa sadant satt att livsmedelssakerheten inte riskeras.

Kontrollera att rutinerna foljs och &ar &ndamalsenliga. Hanteras och forvaras farliga @mnen sa att
produkterna inte férorenas under produktion, hantering, lagring eller transport?

Kontrollera att kraven uppfylls i verksamheten. G6r en sammantagen bedémning av iakttagelserna och
avgor om rutinerna for hantering och férvaring av farliga @mnen skyddar produkterna fran kontaminering
eller att produkterna inte férorenas pa sadant satt att de blir halsofarliga eller otjanliga, eller pa annat satt
strider mot livsmedelslagstiftningens krav.

Titta i mj6lkrum och 6vriga lokaler dar animaliska livsmedel hanteras och forvaras, till exempel dgg, mussilor,
fiskeriprodukter och honung. Farliga amnen bér férvaras i separat, avgransat utrymme och de bér helst
férvaras i sina originalférpackningar. Flaskor, burkar, dunkar ska vara ordentligt markta sa att det framgar
vad de innehaller och om innehallet &r exempelvis giftigt, fratande eller explosivt. Farliga &mnen ska
hanteras pa ett sddant satt att risken fér kontaminering av livsmedel minimeras.

Lampliga muntliga eller skriftliga rutiner ska finnas fér férvaring och hantering av kemikalier.

Det bor till exempel vara rimliga méngder av rengérings- och desinfektionsmedel i mjélkrum och liknande
for att minimera risken fér kontaminering av mjélkravara. Rutinerna kan vara skriftiga eller muntliga
beroende pa verksamhetens omfattning och komplexitet.

Det ska finnas lampliga rutiner fér att upptdcka och ta hand om livsmedel som férorenats till exempel
genom lackage eller spill av kylmedium, rengéringsmedel eller andra kemikalier. Livsmedlen far inte
férorenas pa sadant satt att de kan utgéra en hélsofara fér konsumenten.

Eftersom bestdmmelsen &r ett grundvillkor ska awikelsen dven bedémas enligt Jordbruksverkets
kontrollinstruktion.

Grundvillkor- Jordbruksverket

1)


https://jordbruksverket.se/stod/jordbruk-tradgard-och-rennaring/sam-ansokan-och-allmant-om-jordbrukarstoden/grundvillkor

Kommentar

Titta i mj6lkrum och &wriga lokaler dar animaliska livsmedel hanteras och férvaras, till exempel dgg, mussilor,
fiskeriprodukter och honung. Farliga amnen boérférvaras i separat, avgransat utrymme och de boér helst
férvaras i sina originalférpackningar. Flaskor, burkar, dunkar ska vara ordentligt markta sa att det framgar
vad de innehaller och om innehallet ar giftigt, fratande, explosivt etc.

Farliga amnen ska hanteras pa ett sddant satt att risken fér kontaminering (férorening) av livsmedel
minimeras.

Det ska finnas lampliga rutiner foér att upptécka och ta hand om livsmedel som férorenats till exempel
genom lackage eller spill av kylmedium, rengéringsmedel eller andra kemikalier. Livsmedlen far inte
fororenas pa sadant satt att de kan utgéra en hélsofara fér konsumenten.

Senast uppdaterad 11 november 2025 Ansvarig grupp ROR_LH

2 (2)



	Hantering och förvaring av farliga ämnen
	Om lagstiftningen
	Kontrollpunkt
	Vägledning/instruktion (länsstyrelsernas animaliechecklista punkt A11 och LAnimal 1 i Jordbruksverkets grundvillkorsinstruktion)
	Kommentar


