Lokaler och utrustning vid mjdlkproduktion

Pa den har sidan hittar du vagledning till bestdmmelserna om lokaler och utrustning
vid hantering, kylning och férvaring av mj6lk.

Om lagstiftningen

¢ Avsnitt IX, kapitel |, del Il A, punkterna 1 och 2 i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004

Mjolkningsutrustningen och de lokaler dar mjolk och ramjélk forvaras, hanteras eller kyls skall vara sa
belagna och utformade att risken for att mjclken och ramjélken blir kontaminerad begransas.

Lokalerna for forvaring av mjolk och ramjélk skall vara skyddade mot skadedijur, vara tillrackligt avskilda fran
de lokaler dar djuren halls och, om sa kravs for att uppfylla kraven i del B, ha lamplig kylutrustning.

Kontrollpunkt

Miolkningsutrustning och lokaler dar mjélken hanteras, férvaras och kyls ska vara utformade sa att risken
for kontaminering av mjélken begrénsas. Det finns 1dmplig kylutrustning och lokalerna &r utformade sa att
mjdlken kan kylas enligt bestdmmelserna i lagstiftningen.

Vagledning/instruktion (lansstyrelsernas mjélkchecklista punkt M4 och LMj6Ik 5 i
Jordbruksverkets grundvillkorsinstruktion)

Kontrollera att:

¢ mijolkningsutrustning och lokaler ar utformade sa att risken for att mjélken ska kontamineras ar
begransad,

¢ det finns l1dmplig och tillracklig

 vatten for rengdring av lokaler och utrustning kan rinna av pa lampligt satt.

Kontrollera att kraven uppfylls i verksamheten. Titta pa mjélkningsplatsen och utrymmen dar mjolk hanteras
och férvaras. Gor en sammantagen bedémning av iakttagelserna och avgér om rutinerna ar tillirackliga och
om de fdljs.

Lokalerna ska vara utformade och placerade sa att lokaler och mjélkningsutrustning kan hallas rena och
ger méjlighet till hygienisk mjolkning. Det ska finnas méjlighet till handtvatt med varmt och kallt vatten,
flytande tval och torkmgjlighet.

Lokaler fér mjolkningsutrustning och mjélktank (mjolktanksrummet) far enbart anvéndas till hantering av
mj6lkravara och ramjolk och férvaring av mjélknings-redskap. Felaktig eller olamplig rengéring eller
forvaring av mj6lkrelaterad utrustning, stadredskap, annan utrustning eller andra féremal som inte &r
kopplade till mjélkproduktionen kan vara en kalla till kontamination.

Kylutrustningen ska vara dimensionerad sa att mjélken kan kylas direkt efter mjolkning enligt kraven i bilaga
11 1ill férordning (EG) nr 853/2004, se sidan:

Kylning av mjdlken - Kontrollwiki
Information om grundvillkoren och instruktion till kontrollen finns pa Jordbruksverkets webbplats
Grundvillkor - Jordbruksverket.se

Kontroll inom jordbrukarstéd och grundvillkor - Jordbruksverket.se
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/938/kylning-av-mjolken
https://jordbruksverket.se/stod/jordbruk-tradgard-och-rennaring/sam-ansokan-och-allmant-om-jordbrukarstoden/grundvillkor
https://jordbruksverket.se/kontroller-och-tillsyn/kontroll-inom-jordbrukarstod-och-grundvillkor
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