Provtagning, analyser och rapporter

Pa den har sidan hittar du vagledning till kontroll av bestdmmelser om provtagning,
analys och rapporter i animalieproduktionen, med undantag fér obehandlad mj6lk
och ramjolk.

Om lagstiftningen

e Del A, punkt 4 i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004

Livsmedelsféretagare skall vid uppfédning, insamling eller jakt av djur eller vid produktion av
primarprodukter av animaliskt ursprung vidta féljande adekvata atgérder nar sa ar lampligt:

i) Beakta resultaten av alla relevanta analyser som utférts pa prover fran djur eller andra prover av
betydelse for manniskors hélsa.

e Del A, punkt 7 i bilaga till férordning (EG) nr 852/2004

Livsmedelsforetagare skall pa lampligt satt och under 1amplig tid, som &r avpassad for livsmedelsforetagets
art och storlek, féra och bevara journaler med uppgifter om de atgarder som vidtagits for att kontrollera
faror. Livsmedelsféretagaren skall pa begaran halla relevanta uppgifter i dessa journaler tillgangliga fér den
behériga myndigheten och mottagande livsmedelsféretagare.

e Del A, punkt 8 i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004

Livsmedelsféretagare som foder upp djur eller som producerar primarprodukter av animaliskt ursprung skall
féra journal dver i synnerhet féljande uppgifter:

d) Resultat av alla analyser som utférts pa prover fran djur eller andra prover fér diagnosédndamal av
betydelse for manniskors hélsa (grundvillkor)

Kontrollpunkt

Livsmedelsforetagare ska dokumentera resultaten fran alla analyser som utfors pa prover fran djur eller
andra prover som kan vara relevanta for livsmedelssékerheten eller vara av betydelse fér manniskors hélsa.

Végledning/instruktion (lansstyrelsernas animaliechecklista punkt A19
och LAnimal 6 i Jordbruksverkets grundvillkorsinstruktion)

Kontrollera:

« \ilka rutiner féretaget har for provtagning och analys och hantering av analysresultat.

¢ att eventuella resultat fran provtagning fran djur, av stallmiljon eller av primarprodukter finns samlade
pa ett systematiskt satt.

¢ att rapporter och analysresultat bevaras pa ett systematiskt satt sa att de gar att hitta.
Dokumentationen ska sparas under rimlig tid och minst sa lange som produkterna kan férvantas
finnas pa marknaden. Generellt bér dokumenten sparas lika lange som 6vriga uppgifter som behévs
for att uppfylla kraven pa sparbarhet.

¢ att kravet uppfylls i verksamheten. Gér en sammantagen bedémning av iakttagelserna och avgér om
livsmedelsféretagarens rutiner fér hantering och dokumentation av analysresultat som ar av betydelse
for manniskors halsa ar andamalsenliga och uppfyller bestammelserna.

Observera att detta krav aldrig kan vara Ej Aktuellt, utan géller alla livsmedelsforetag.

Kontrollen omfattar all provtagning som féretagaren gor sjalv, provtagning som utférs av nagon annan inom
ramen for ett kontrollprogram. Till exempel salmonella, STEC eller listerios.

Ta redan pa om féretagaren har egna rutiner for provtagning och vilka prover som foretagaren sjélv tar
eller om nagon annan tar prover fér féretagarens rakning och vilka prover som i sa fall tas.

Titta i journalféring och annan dokumentation éver provtagning och analysresultat och jamfér med den
information du fatt om vilka provtagningar som gors.
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Om provtagningar och analyser inte gérs maste féretagaren kunna férklara hur faror kontrolleras genom
forebyggande atgarder s att gransvardena inte 6verskrids.

Dokumentation: Rapporter och analysresultat ska bevaras pa ett systematiskt satt sa att de gar att hitta.
Dokumentationen ska sparas under rimlig tid s& att kraven pa sparbarhet &r uppfylida.

Generellt sett bér dokumenten sparas lika lange som 6vriga uppgifter som behdvs for att uppfylla kraven pa
sparbarhet.

Kommentar

Lagstiftningen innehaller generellt sett fa detaljerade bestammelser om provtagning och analyser i
primarproduktionen vid uppfédning, insamling eller jakt av djur eller vid produktion av primarprodukter av
animaliskt ursprung. Det beror pa att det ar féretagarens ansvarar for att géra faroanalyser for att
identifiera om provtagningar behéver goras for att évervaka olika faror i verksamheten. Se bilaga | del 1A
punkt 3.a) i férordning (EG) nr 852/2004. Har féretagaren sjalv bedémt att vissa provtagningar ska goéras
sa ska analysresultaten finnas dokumenterade. Beroende pa vilken verksamhet som bedrivs kan det
innebéara att foretagaren bedomt att provtagning inte behdvs och att det darfor inte finns nagon
dokumentation. Faror kan da évervakas och minimeras genom férebyggande atgarder istallet for
provtagning. Om lansstyrelsen gér en annan bedémning an féretagaren maste sadana iakttagelser
hanteras vidare inom den offentliga kontrollen.

Det finns bestdmmelser om vissa gransvarden for vissa primarprodukter. Gréansvardena kan antingen
Overvakas genom provtagning eller genom férebyggande atgarder.

Krav pa provtagning finns nar det galler obehandlad mjélk och ramjolk (somatiskt celltal och totalantal
bakterier), temperaturkrav for den obehandlade mjélken enligt Europaparlamentets och radets férordning
(EG) nr 853/2004, bilaga Il avsnitt IX, kapitel 11l, punkt 3a). Det finns ocksa krav pa obligatorisk
salmonellakontroll. Dessa analyssvar och rapporter ska vara dokumenterade.

Exempel pa gransvarden som inte far éverskridas ar aflatoxiner och vissa tungmetaller i mjolk, dioxin och
PCB i fet Ostersjofisk, dioxin i &gg och cesium-137 i flera olika produkter.

Bestammelser om gransvarden for frammande dmnen finns i férordning (EU) 2023/915 om gransvarden
for vissa frammande dmnen i livsmedel. Det finns ocksa nationella regler i Livsmedelsverkets foreskrifter
(LIVSFS 2012:3) om frammande amnen.

For att beddéma behovet av analyser kan féretagaren ta hjélp av branschriktlinjer, branschstandarder eller
certifieringssystem eller EU:s végledningar. Faroanalysen kan vara muntlig eller skriftlig. Om féretagets
faroanalys visar att provtagning och analyser inte &r ndédvandigt behéver dokumentation inte heller finnas.
Notera i sa fall detta i kontrollrapporten. Féretagaren ska kunna visa att man har val fungerande arbetssatt
leder till gransvardena inte éverskrids.

Livsmedelslagstiftningen staller krav pa att genomféra och dokumentera atgarder om analysresultaten
awiker fran det normala. Dessa krav ar inte grundvillkor men ingar i den normala kontrollen av
livsmedelsféretag i primérproduktionen.

Atgérder som vidtagits kan vara skriftiga eller muntlig beroende pa verksamhetens omfattning och art.
Foretagets eventuella rutiner fér provtagning och analys kan innehalla riktlinjer for korrigerande och
forebyggande atgarder samt krav pa dokumentation. Rutinerna kan utga fran till exempel branschriktlinjer,
certifieringar eller vagledningar.

Information om grundvillkoren och instruktion till kontrollen finns pa Jordbruksverkets webbplats
Grundvillkor - Jordbruksverket.se

Kontroll inom jordbrukarstéd och grundvillkor - Jordbruksverket.se
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https://jordbruksverket.se/stod/jordbruk-tradgard-och-rennaring/sam-ansokan-och-allmant-om-jordbrukarstoden/grundvillkor
https://jordbruksverket.se/kontroller-och-tillsyn/kontroll-inom-jordbrukarstod-och-grundvillkor
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