Lagring och transport

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan hittar du vagledning till kontrollpunkt 14.3.

Om lagstiftningen

e Del A, punkt 4 i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004

Livsmedelsféretagare skall vid uppfédning, insamling eller jakt av djur eller vid produktion av
priméarprodukter av animaliskt ursprung vidta féljande adekvata atgérder nar sa ar lampligt:

b) Utrustning, behallare, transportlador, fordon och fartyg skall hallas rena och, nar det &r nédvandigt,
desinficeras pa lampligt satt efter rengdringen.

Sarskilda bestammelser om hantering, lagring och transport av animaliska livsmedel finns i bilaga Il i
férordning 853/2004.

Kontrollpunkt

Primarprodukter ska lagras och transporteras pa produktionsplatsen och till en anlaggning pa ett sadant
sétt att risken fér kontaminering minimeras.

Vagledning
Kontrollera att primarprodukterna lagras och transporteras pa ett sddant satt att kontaminering inte uppstar,
som kan leda till att livsmedel blir hédlsofarliga eller otjanliga.

Kontrolleras och hanteras faror férknippade med den aktuella primarprodukten? Rutinerna kan till exempel
vara hamtade fran branschriktlinjer.

Finns det tillrackliga utrymmen f&r lagring? Lagras primarprodukten avskilt fran avfall, kemikalier och annat
som kan medféra att produkten férorenas? Ar belysningsarmaturen i lagerutrymmen splitterskyddad vid
behov?

Finns det rutiner for att avskilia och omhanderta kontaminerad eller férorenad produkt eller produkt som
misstanks vara skadad eller férorenad?

Kontrollera att rutinerna foljs. Sker lagring och transport av produkter och férpackningsmaterial sa att
slutprodukten inte kontamineras? Har korrigerande atgéarder vidtagits vid awikelse?

Kontrollera att kraven uppfylls i verksamheten. Gér en sammantagen bedémning av gjorda iakttagelser och
avgor om rutinerna for lagring och transport av ravaror, till exempel utsade, férpackningsmaterial och
vaxtprodukter garanterar hygieniska férhallanden och att produkterna halls rena.

Kommentar

Produkterna ska lagras och transporteras pa ett sddant satt att risken for att produkterna skadas blir
hélsofarliga eller otjdnliga genom mekanisk skada, temperatur eller annat minimeras.

Beroende pa primarprodukt och produktionssystem kan olika férebyggande atgarder behovas for att
skydda produkterna i samband med lagring och transport. Mer information om riskmodifierande faktorer
finns i Kontrollwiki:

Val av objekt fér foder- och livsmedelskontroll i primérproduktionen

Produkterna ska férvaras och transporteras under sadana forhallanden att de halls rena i férhallande till
vad som &r rimligt for en specifik produkt och produktionsmetod.

1)


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/582/val-av-objekt-for-foder-och-livsmedelskontroll-i-primarproduktionen

Kraven pa hygienisk hantering vid transport omfattar bade transport av levande djur och transport av
fiskeriprodukter, tvaskaliga bl6tdjur, &gg och honung till en férsta mottagare, till exempel butik eller grossist,
om primarproducenten sjélv ansvarar for transporten. Transport av mjélk betraktas inte som
primérproduktion.
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