Kriterier for mjélk och ramjoélk

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Pa den har sidan hittar du vagledning till kontrollpunkt 15.15.

Om lagstiftningen

¢ Avwsnitt IX, kapitel I, del 1ll, punkterna 2—3 och 5 i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004

De planerade atgarderna ska sakerstilla att de mikrobiologiska kriterierna i férordningen uppfylis.
Livsmedelsforetagaren ska omedelbart inleda korrigerande atgarder om kriterierna inte uppfylls.

Artiklarna 49 och 50 i férordning (EU) 2019/627 om enhetliga praktiska arrangemang fér utférandet av
offentlig kontroll av produkter av animaliskt utsprung avsedda att anvandas som livsmedel, om offentlig
kontroll av obehandlad mjolk, ramjélk, mjélkprodukter och ramjélksbaserade produkter.

Kontrollpunkten ar fran och med 2025 uppdelad i tva olika kontrollpunkter i checklistan i Primér och i tva
olika rapporteringspunkter till Livsmedelsverket

1. Mijolkens kvalitet kontrolleras regelbundet med avseende antal bakterier (alla djurslag) och somatiskt
celltal (mj6lkkor). Om provsvar visat att kriterierna i lagstiftningen inte uppfylls informeras da
lansstyrelsen och gor producenten lampliga atgarder for att avhjélpa bristerna sa att kraven uppfylls?

2. Mjolken kontrolleras och &vervakas regelbundet med avseende pa restsubstanser av antibiotika. Om
kontrollen visar att mjélk som innehaller, eller kan antas innehalla* antibiotika, ver den tillatna
mangden for ett enskilt &mne eller den totala méngden restsubstanser av antibiotika 6verskrider det
hogsta tillatna vardet har levererats for att anvandas som livsmedel,

o informeras da lansstyrelsen?
o ser producenten till att mjolken inte slapps ut pa marknaden?
o gor producenten lampliga atgarder for att avhjélpa bristerna?

Végledning

Kontrollera att prover pa mjolkens kvalitet tas regelbundet. Finns analysresultat fran mejeriféretaget eller
fran egna provtagningar? (Jfr kontrollpunkt 14.15)

Kontrollpunkt a) Visar analysresultaten att kriterierna totalantal bakterier och somatiskt celltal i obehandlad
komij6lk, totalantal bakterier i obehandlad mjolk fran andra arter uppfylls?

Kontrollpunkt b) Visar analysresultaten att kriterierna for restsubstanser av antibiotika uppfylls?

Tar foretagaren hansyn till analysresultaten och vidtar atgarder fér att avhjélpa bristerna om gransvarden
Overskrids?

Om egna provet tas, finns en provtagningsplan? Uppfyller provtagningsplanen kraven i lagstiftningen? Foljs
provtagningsplanen? Har foretagaren rutiner for att meddela lansstyrelsen och vidta avhjélpande atgarder
om kriterierna inte uppfylls? Innebar féretagets rutiner for mjélkningshygien, personalhygien, rengéring av
utrustning etc. att kriterierna kan uppfyllas?

Underrattas lansstyrelsen om 6verskridanden?

Lansstyrelsen kan underrattas antingen genom mejeriféretaget, som mjélken levereras till, eller direkt av
mjolkproducenten eller fran en annan livsmedelsféretagare som utfor provtagningen pa uppdrag av
mjolkproducenten. Till exempel om mjélken pastériseras och séljer fran en mjélkautomat eller om mjélken
levereras till ett gardsmejeri.

Kontrollera att kraven uppfylls i verksamheten. Gér en sammantagen bedémning av iakttagelserna och
avgdr om livsmedelsforetagarens rutiner gor att kriterierna i forordningen uppfylls.

Kommentar

1)



Provtagningen kan utféras antingen av mejeriet som mjélken levereras fill, av mjdlproducenten sjalv eller av
en grupp av livsmedelsforetagare.

*For mycket sma producenter, som inte levererar till nagot stérre kontrakterat mejeri, anser
Livsmedelsverket att det &r tillrackligt att mjdlkproducenten har rutiner som sakerstaller att mjolk och ramjolk
som sannolikt kan innehalla antibiotika inte levereras vidare som livsmedel.

Mejerierna ska rapportera in konstaterade positiva antibiotikaprov till Iansstyrelsen via e-post pa blankett,
med en kopia till Livsmedelsverket, direkt efter varje pavisat fall (tidigare gjordes det manadsvis). Se bilaga
4 i Branschriktlinjer fér kontroll av obehandlad mjélk.

Branschriktlinjer for mjélken - Lantbrukarnas Riksférbund

Lansstyrelserna ansvar for att félja upp 6verskridanden och sakerstélla att mjélkproducenten har vidtagit
lampliga och tillrackliga atgarder for att avhjélpa problemet.

Rutinen for kontrollen vid rapporterade fynd av antibiotika i mjélk finns har.

Kontroll av antibiotika i mjélk pa gard
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https://www.lrf.se/om-lrf/lrfs-branschavdelningar/mjolk/mjolkkvalitet-och-nutrition/branschriktlinjer-for-mjolken/
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/959/kontroll-av-antibiotika-i-mjolk-pa-gard
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