Kriterier for mjélk och ramjélk - bakterier,
celltal och antibiotika

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra sétt att uppfylla kraven.

Pa den hér sidan hittar du vagledning till bestammelserna om provtagning av
obehandlad mj6élk och ramjélk (kolostrum), om kontroll av totalt antal bakterier,
somatiskt celltal och restsubstanser av antibiotika. Om kraven inte uppfylls ska
kontrollmyndigheten informeras och bristerna avhjalpas.

Om lagstiftningen

o Awsnitt IX, kapitel I, del Ill, punkterna 2, 3 a), 3 b) och 5 i bilaga IlI till férordning (EG) nr 853/2004.
(mikrobiologiska kriterier)

o Avsnitt X, kapitel |, del lll, punkterna 2, 4 och 5 i bilaga 11 till férordning (EG) nr 853/2004.
(restsubstanser av antibiotika)

Kontrollpunkt, mikrobiologiska kriterier

Mijélkens kvalitet kontrolleras regelbundet med avseende antal bakterier (alla djurslag) och somatiskt celltal
(mj6lkkor). Om provsvar visat att kriterierna i lagstiftningen inte uppfylls informeras lansstyrelsen da och gér
producenten lampliga atgarder for att avhjélpa bristerna sa att kraven uppfylls igen?

Mikrobiologiska kriterier fér mjélk (vagledning till lansstyrelsernas
mjélkchecklista punkt M12a)

Prover pa mjélkens kvalitet tas regelbundet i enlighet med bestammelserna i férordning (EG) nr 853/2004,
bilaga 111, avsnitt IX, kapitel I, del Il punkt 3 a och 3 b.

Bestdmmelserna skilier sig at beroende fér mjélkkor och andra djurslag, till exempel far eller get.

¢ Finns analysresultat fran mejeriféretaget eller fran egna provtagningar?

¢ Tas prover med ratt frekvens beroende pa djurslag?

o Uppfylls kriterierna fér antal bakterier (alla mjélkproducerande djurslag) och for somatiskt celltal
(mjolkkor)?

¢ Om obehandlad mjélk fran andra arter an kor ska anvéandas for tillverkning av produkter som
framstalls av obehandlad mjélk genom en process som inte omfattar varmebehandling, ser da
mjélkproducenten {ill att till att den obehandlade mjélken uppfyller de specifika kriterierna fér antal
bakterier som galler fér detta?

¢ Finns det rutiner for att informera lansstyrelsen om kriterierna inte uppfylls och genomfors atgarder
om de inte uppfylls?

¢ Innebdr féretagets rutiner for mjolkningshygien, personalhygien, rengéring av utrustning etc. att
kriterierna kan uppfyllas?

Kommentar

Antal bakterier i mjclken ar ett matt pa mjélkningshygien, rengéring av utrustning och nedkylning av
mjolken. Det ar ocksa ett matt pa ravarans produkitekniska kvalitet. Antal bakterier mats genom ett rullande
geometriskt medelvarde under en tvdmanadersperiod med minst tva prov i manaden.

Somatisk celltal &r ett matt pa juverhalsan hos en ko eller i besattningen. Celltal mats genom ett rullande
geometiskt medelvarde under en tremanadersperiod med minst ett prov i manaden.

Provtagningen kan utféras antingen av mejeriet som mj6lken levereras till, av mjélkproducenten sjélv eller av
en grupp av livsmedelsforetagare.
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Om mjdlkproducenten tar proverna sjalv ska det finns det en provtagningsplan som uppfyller planen kraven i
lagstiftningen och proverska tas enligt planen.

Mijolkproducenten ta hansyn till analysresultaten och genomfér atgarder for att avhjalpa bristerna om
kriterierna for bakterier eller celltal inte uppfylls. Oavsett om det r producenten sjélv eller ett mejeriféretag
som tar proverna ska ocksa informera lansstyrelsen nér kriterierna inte uppfylls. Det kan vara féretagaren
sjalv som informerar eller mejeriféretaget.

Enligt 6verenskommelse med medlemmarna i branschorganisationen LRF Mjolk rapporterar
mejeriféretagen om mjélkleverantérer som éverskridit gransvarden fér bakterier eller celltal. Rapporteringen
sker manadsvis till berérd lénsstyrelse och till Livsmedelsverket. Fér mer information se bilaga 3 i
Branschriktlinjer fér kontroll av obehandlad mjélk.

Branschriktlinjer for mjélken - Lantbrukarnas Riksférbund

Restsubstanser av antibiotika i mjélk (vagledning till Iansstyrelsernas
mjélkchecklista punkt M12b)

Mjolken kontrolleras och 6vervakas regelbundet med avseende pa restsubstanser av antibiotika enligt
bestdmmelserna i férordning (EG) nr 853/2004 bilaga I, avsnitt IX, kapitel I, del Ill, punkterna 2, 4 och 5.

Om mijclken innehaller, eller kan antas innehalla antibiotika, Gver den tilldatna mangden for ett enskilt amne
eller den totala mangden restsubstanser av antibiotika éverskrider det hgsta tillatna vardet har levererats
for att anvandas som livsmedel,

¢ informeras lansstyrelsen?
o sakerstalls att mjélken inte slapps ut pd marknaden?
e gor producenten lampliga atgarder for att avhjélpa bristerna?

Kommentar

Provtagningen kan utféras antingen av mejeriet som mjélken levereras till, av mjdlproducenten sjélv eller av
en grupp av livsmedelsforetagare.

For mycket sma producenter, som inte levererar till nagot stérre kontrakterat mejeri, anser
Livsmedelsverket att det ar tillrackligt att mjdlkproducenten har rutiner som sékerstaller att mjolk och ramjolk
som sannolikt kan innehalla antibiotika inte levereras vidare som livsmedel. Nagon provtagning behéver
alltsa inte goras.

Enligt dverenskommelse med medlemmarna i branschorganisationen LRF Mjélk rapporterar
mejeriféretagen om konstaterade positiva antibiotikaprov och vid misstanke om att mjélken innehaller
antibiotika som leder till att mejeriet vidtar atgarder. Informationen skickas till Iansstyrelsen och fill
Livsmedelverket. F6r mer information, se bilaga 4 i Branschriktlinjer fér kontroll av obehandlad mj6lk.

Branschriktlinjer for mjélken - Lantbrukarnas Riksférbund

Kontroller som gors pa grund av fynd av antibiotika i mjélken hanteras som handelsestyrda kontroller.
Lansstyrelsen ansvar for kontrollen. Da utreds bland annat orsaken till Gverskridandet och att
mjolkproducenten har gjort Iampliga och tillréckliga atgarder for att avhjalpa det akuta problemet sa att mjolk
som innehaller eller kan innehalla antibiotika inte levereras.

En uppfoliande kontrollen gors darefter for att sékerstalla att féretagaren har vidtagit lampliga atgarder for
att awikelsen inte uppstar igen. Rutinen for lansstyrelsernas kontrollen vid rapporterade fynd av antibiotika i
mjolk finns har.

Kontroll av antibiotika i mjélk pa gard
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https://www.lrf.se/om-lrf/lrfs-branschavdelningar/mjolk/mjolkkvalitet-och-nutrition/branschriktlinjer-for-mjolken/
https://www.lrf.se/om-lrf/lrfs-branschavdelningar/mjolk/mjolkkvalitet-och-nutrition/branschriktlinjer-for-mjolken/
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/959/kontroll-av-antibiotika-i-mjolk-pa-gard
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