Stod till vissa checklistepunkter for fiskefartyg

Har ger Livsmedelsverket vagledning om hur kraven i lagstiftningen kan uppnas. Vagledningen &r inte bindande och
utesluter inte andra satt att uppfylla kraven.

Pa den hér sidan hittar du vagledning till vissa bestdmmelser checklistan for
primarproduktion av vildfangad fisk.

Numreringen av punkterna pa denna sida refererar till specifika punkter i lansstyrelsernas
musselchecklista.

Avfall- férvaring och hantering (checklistepunkt 12)

Livsmedelskontrollen fokuserar pa att lagringen och hanteringen av avfall ska ske sa att det inte
kontaminerar livsmedlen. Avfall fran rensning ska hallas atskilt fran fiskeriprodukter som ar avsedda att
anvandas som livsmedel.

Se aven sidan om hantering och avfall.
Hantering och férvaring av avfall

Animaliskt avfall (déda fiskar, blod och liknande) ska hanteras enligt reglerna fér animaliska biprodukter
(ABP). Jordbruksverket ar vagledande myndighet.

Kontroll inom omradet animaliska biprodukter -Jordbruksverkets webbplats

Det ar bra att som inspekidr kénna till att det finns regler inom fisket som styr landningsskyldighet och
hantering av odnskad fangst.

Ytterligare information finns hos Jordbruksverket:
Landningsskyldighet och hantering av odnskad fangst - Jordbruksverkets webbplats

Aven Havs- och vattenmyndigheten har information om ABP:

Animaliska biprodukter (ABP) - Fiske och handel - Havs- och vattenmyndighetens webbplats

Forpackningsmaterial (checklistepunkt 7)

For fiskeriprodukter galler kontrollpunkten primart vid férsaljning av “sma méngder”, det vill sdga
férpackningsmaterial vid paketering av fardigférpackningar. Se sidan om férpackningsmaterial.

Foérpackningsmaterial vid primérproduktion - animalier

Lador och smaltvatten (FF26, FF27)

Sarskilda krav finns géllande behallare for lagring och transport av oférpackade beredda fiskeriprodukter
som lagras i is. Exempel pa beredda fiskeriprodukter ar till exempel huvudskuren eller rensad fisk.
Behallarna ska vara sa beskaffade att smaltvatten avidgsnas och inte forblir i kontakt med produkterna. Det
kan till exempel vara lador med réfflad botten eller behallare férsedda med propp. Om fisken forvaras eller
transporteras i karl med jamn botten, till exempel i ytbelagda papplador, rekommenderas att man anvander
is i pasar. Om smaltvatten bildas i begréansad omfattning kan det ocksa hanteras med ett absorberande
material som lampar sig f6r &ndamalet.

Hygien och utrustning ombord (checklistepunkt 1-6, FF1-FF4, FF6,
FF7, FF14)

All utrustning, sa som till exempel foérvaringstankar, havar, knivar, bord och stéllningar fér avblodning ska
vara lattrengdrbara, val underhallna och rengjorda innan dessa tas i bruk.

Transportbehallare ska vara rengjorda innan de anvands.

Personal som arbetar med avblodning och har beréring med den avblodade fisken ska vara friska, ha
tillfredstallande skyddskléder som ar lattrengdrbara och rena samt iakitaga god personlig hygien.
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Med hygienisk hantering i samband med rensning avses bland annat att tarmarna avidgsnas hela och
fiskarna skéljs med rent vatten omedelbart efter att indlvorna avidgsnats.

Nedkylning (FF14 — FF16)

Fisken ska kylas omgaende efter lastning. Se de specifika punkterna i checklistan.

Forvaring vid en temperatur och pa ett satt som inte inverkar menligt pa
livsmedelssakerheten och deras livsduglighet (FF8, FF10, FF18)

Olika fiskarter har olika krav vad géller temperatur fér deras dverlevnad och ftrivsel.

Skaldjur (hummer, krafta, réka) som foérvaras kallt (4-6 °C) gar ner i vilolage. Att halla humrar tillsammans
ar riskabelt eftersom de kan slass och kannibalisera pa varandra.

Observera att om man utfodrar vildfangade kraftdjur raknas detta som odling och kraver tillstand av
lansstyrelsen samt en bedémning av kommunen att avfallsvattnet inte sprider smittsamma
kraftdjurssjukdomar till frilevande bestand.

Vatten (lansstyrelsernas animaliechecklista A18 och
fiskefartygschecklistan FF11, FF12)

Sa kallat "rent vatten” far anvandas vid hantering av fisk, och is for kylning far framstéllas av rent vatten.
Rent vatten definieras i artikel 2 i férordning (EG) nr 852/2004 som "rent havsvatten och sétvatten av
likartad kvalitet”. Rent havsvatten definieras i samma artikel 2 som "naturligt, konstgjort eller renat
havsvatten eller brackt vatten som inte innehaller mikroorganismer, skadliga @&mnen eller giftigt havsplankton
i sddana mangder att det direkt eller indirekt kan paverka halsokvaliteten pa livsmedel.”

Nar havs- eller insj6vatten anvands ska det tas dar det inte forekommer k&nda kallor till kontaminering. Det
betyder att livsmedelsféretagaren behdver ta hansyn till eventuell algblomning, utsl&pp och liknande

Se &ven sidan om vattenkvalitet.
Vattenkvalitet - primérproduktion av animaliska livsmedel
Ytterligare information om rent vatten finns i avsnitt 9.4 i Kommissionens vagledning

Riktlinjer for tillampningen av vissa bestdmmelser i férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien (Sv)

Landning (FF5, FF8, FF15, FF16, FF28)

Specifika krav som géller vid landning finns i FF5, FF8 och FF28. Punkterna handlar om att minska risken
for kontaminering och att halla temperaturkraven. FF28 galler endast om kontrollen har gjorts under
pagaende landning. Om ingen landning pagick rapportera punkten som "Ej kontrollerad".

FF15 och FF16 handlar om nedkylning och temperatur da kylning inte varit méjlig ombord.

Halsonormer for fiskeriprodukter (FF17)

Halsonormer finns i avsnitt VIII, kapitel V, i bilaga 111 till férordning (EG) nr 853/2004. Offentlig kontroll
beskrivs i férordning (EU) 2019/627 artikel 70, och omfattar:

¢ organoleptiska undersékningar

o féarskhetsindikatorer (inkl. total mangd flyktigt kvave)

e histamin

¢ restsubstanser och frdmmande dmnen

¢ mikrobiologiska kontroller

e parasiter

o giftiga fiskeriprodukter, dels sadana tilhérande familien Tetraodontidae (blasfiskar), Molidae
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/950/vattenkvalitet-primarproduktion-av-animaliska-livsmedel
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(klumpfiskar, blasfiskartad), Diodontidae (piggsvinsfiskar, blasfiskartad) och Canthigasteridae
(blasfiskartad) och dels sddana som innehaller biotoxiner)

Organoleptiska undersékningar

For fiskefartyg ar det framst organoleptiska undersékningar/farskhet som ar aktuellt. Farskhetskraven finns
i rddets forordning (EG) nr 2406/96, och handlar om att bedéma bland annat skinn, hudslem, égon, gélar
och lukt. Den tillampas dock inte pa smaskaligt kust- eller insjofiske nar fiskeriprodukterna overlats direkt till
detaljhandeln eller konsumenten (artikel 2.2). Ovriga handelsnormer enligt férordning (EG) nr 2406/96, sa
som férskhets- och storlekskategori, produktform, nettovikt, ligger inom Jordbruksverkets

ansvarsomrade. Havs- och vattenmyndigheten ansvarar fér fiskerikontroll enligt den gemensamma
fiskeripolitiken, férordning (EG) nr 1224/2009.

For mer information om handelsnormer

Handel med livsmedel fran fiske och vattenbruk - Jordbruksverkets webbplats

Krav géllande parasiter

Livsmedelsféretagare ska se till att fiskprodukter har okularbesiktigats i syfte att upptécka synliga parasiter
innan de slapps ut pa marknaden. Fiskeriprodukter, eller delar av fiskeriprodukter, som ar tydligt angripna
av parasiter far inte sattas pad marknaden. Se avsnitt VIII, kapitel V, del D i bilaga Ill till férordning (EG) nr
853/2004.

Ytterligare information om begreppet "tydligt angripna” finns i avsnitt 5.20 i Kommissionens vagledning

Riktlinjer for tillampningen av vissa bestdmmelser i férordning (EG) nr 853/2004 om hygien avseende
livsmedel av animaliskt ursprung (Sv)

Dokumentation, vissa undantag (checklistepunkt 19)

Livsmedelsforetagare som fiskar med fartyg ska, liksom andra priméarproducenter, pa ett lampligt satt och
under lamplig tid féra och bevara journaler med uppgifter om de atgérder som vidtagits foér att kontrollera
livsmedelsfaror. Det finns dock ett undantag for smaskaligt kustfiske. Det regleras i avsnitt VIII, punkt 3 i
bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004, dar det finns ett generellt undantag fran del A, punkt 7 i bilaga |
till férordning EG (nr) 852/2004. Det innebar att del A, punkt 7 i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004
inte ska tilldmpas pa livsmedelsféretagare som agnar sig at smaskaligt kustfiske enligt artikel 26.1 i radets
férordning (EG) nr 1198/2006 och endast utdvar sin verksamhet under kortare tid an 24 timmar.

Forordning (EG) nr 1198/2006 har ersatts med férordning (EU) 508/2014. "Smaskaligt kustfiske”
definieras i artikel 3.14: fiske som bedrivs av fiskefartyg med en total langd pa under tolv meter och som
inte anvander slapredskap for fiske enligt férteckningen i tabell 3 i bilaga | till kommissionens férordning
(EG) nr 26/2004. Forordning (EG) nr 26/2004 har upphort, men forteckningen Gver sldpredskap gar att
finna i den upphavda versionen. Det ar olika typer av ringnotar, notar, tralar och skrapredskap.

Kraven i del A, punkt 8 c-e och punkt 10 i bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004 ar tillampliga fér samtliga
fartyg.

Las mer pa sidorna
Provtagning, analyser och rapporter

Rapporter — dokumentation av kontroll av djur eller produkter

Sparbarhet och handelsbeteckning (FF13)

De allmanna sparbarhetskraven for livsmedelsforetag i férordning (EG) nr 178/2002, samt de sarskilda
kraven géllande produkter av animaliskt ursprung i férordning (EU) nr 931/2011 géller.

Las mer om sparbarhet.
Sparbarhet - levande djur och livsmedel av animaliskt ursprung

Handelsbeteckning, produktionsmetod, fangst-/odlingsomrade enligt férordning (EU) nr 1379/2013, artikel
35-38, ska finnas med.
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Ytterligare information finns pa Livsmedelsverkets webbplats:
Tillaggsméarkning av fiskprodukter, tdng och alger - Livsmedelsverkets webbplats

Svenska handelsbeteckningar som faststallts finns i LIVSFS 2024:8 och filifélliga handelsbeteckningar finns
pa Livsmedelsverkets webbplats.

LIVSFS 2024:8

Handelsbeteckningar for fisk- och vattenbruksprodukter - Livsmedelsverkets webbplats

Sma mangder fisk och skaldjur (FF23)

Vid leverans av sma mangder primarprodukter av fisk eller kraftdjur direkt till konsumenter eller till lokala
detaljhandelsanlaggningar ska de relevanta allménna hygienkraven i del A i bilaga | till férordning (EG) nr
852/2004 och de sérskilda hygienkraven avseende organoleptiska egenskaper och parasiter i férordning
(EG) nr 853/2004 vara uppfylida.

Med sma mangder primarprodukter av fisk avses hogst 15 000 kilogram hel fisk per ar fran fiskefartyg,
dock hogst 300 kilogram per vecka. Motsvarande siffra for kraftdjur ar hdgst 5 000 kilogram per ar, dock
hogst 100 kilogram per vecka. Se 46-48 §§ i LIVSFS 2005:20.

Observera att kraven om markning enligt handelsnormerna i LIVSFS 2024:8 och férordning (EU) nr
1379/2013, inte galler for sma kvantiteter fiskeri- och vattenbruksprodukter férutsatt att de saljs direkt il
konsumenter fran fiskefartygen och inte éverskrider det varde som anges i artikel 58.8 i férordning (EG) nr
1224/2009.

| dagsléget &r det 50 Euro per dag, men det dndras fr.o.m. 10 januari 2026 genom andringar i férordning
(EG) nr 1224/2009 genom férordning (EU) 2023/2842 till 10 kg fisk per konsument och dag. Undantaget
lax som fangats i Ostersjén dér tréskelvérdet &r tvéa individer per konsument per dag.

Direkta leveranser av sma mangder primarprodukter och visst slags kott

Krav enligt annan lagstiftning som berér forsaljning av sma mangder

Det finns sérskilda regler for férsaljning av levande kraftdjur till konsument, sa som till exempel levande
amerikansk hummer och signalkréfta.

For mer information om bestammelser om spridning av vissa sjukdomar och invasiva arter
Signalkrafta — regler for fiske och hantering - Kréftfiske - Fiske och handel - Havs- och
vattenmyndighetens webbplats

EU:s férordning om invasiva frammande arter - Arter och livsmiljder - Havs- och vattenmyndighetens
webbplats

Senast uppdaterad 16 mars 2026 Ansvarig grupp ROR_LH
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