Minneslista vid godk&dnnande: Slakt och
nddslakt pa jordbruksanldggning

Har ger Livsmedelsverket en instruktion for hur kontrollen ska genomforas av verkets egen personal utifran kraven i
lagstiftningen.

Anvand minneslistan nedan vid godk&dnnandeprdvning av livsmedelsanlaggningar
som ska godk&nnas med stdd av férordning (EG) nr 853/2004

Har ger Livsmedelsverket en instruktion for hur kontrollen ska genomféras av verkets egen personal utifran
kraven i lagstiftningen. Fragestaliningarna bygger delvis pa lagkrav ur férordning (EG) nr 853/2004
gallande slakt av tama hov- och klévdjur men huvudsakligen pa allméanna hygienkrav enligt férordning (EG)
852/2004 om livsmedelshygien.

Det slaktade djuret &r ett livsmedel och den mobila enheten ar en livsmedelslokal.

Vid godkénnandepr&vning av en anlaggning som vill borja slakta djur pa jordbruksanlaggning ska
prévningen omfatta bade den fasta anlaggningen och den mobila enheten enligt foljande:

¢ Om man vill bérja med slakt och nédslakt pa jordbruksanlaggning vid ett redan befintligt slakteri
behdver den fasta slakteridelen endast prévas med avseende pa de méjligheter som finns att pa ett
hygieniskt sétt ta in det aviivade djuret i slaktiokalen och hanga upp det pa banan eller lagga det i en
vagga for sa kallad bankslakt.

¢ Om man vill bérja med slakt och nddslakt pa jordbruksanldggning vid ett helt nytt slakteri, ett slakteri
som redan &r godkant men for andra djurslag an de som ska slaktas pa jordbruksanlaggningen eller
vid en vilthanteringsanlaggning ska utéver denna minneslista &ven minneslistan for slakt av tama hov
och klévdjur anvandas, Minneslista vid godkdnnande: slakteristall anvéndas i tillampliga delar vad
galler bedévningsmetoder plus minneslistan for allménna hygienkrav enligt férordning (EG) 852/2004
om livsmedelshygien.

¢ Om slakteriet avser bedriva enbart nddslakt utanfér slakteriet kravs inget separat godkdnnande av den
mobila enheten. Det kravs dock &ven i dessa fall att transporten sker pa ett hygieniskt satt med mera,
se avsnitt |, kapitel VI i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004.

Skyddsombud fran Avdelningen for livsmedelskontroll ska om mgjligt delta och arbetsmiljoaspekterna ska
beaktas vid godkannandeprévningar.

Fraga Fore provning pa plats av
slakteriet och den mobila enheten
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1.1 For respektive jordbruksanlaggning
ska det finnas en dverenskommelse
som bland annat bér inkluderande
faststallda standardrutiner for slakt
och sammanhangande verksamhet
anpassad for respektive
jordbruksanlaggning. Se Anvisning
avseende slakt pa den
jordbruksanlaggning djuren kommer
ifran — "slakt pa gard"

Det kan aven finnas generella
rutinbeskrivningar fér hur slakteriet
avser gora, till exempel
beskrivningar for vilka djur- och
viktkategorier for vilka tillganglig
fixerings- eller beddévningsutrustning
ska anvandas.

Om slakteriet inte har nagon
Overenskommelse med nagon
jordbruksanlaggning vid
provningstiliféllet kan bara de
generella rutinbeskrivningarna
krévas. Innan slakt beviljas for
nytillkomna jordbruksanlaggningar
ska officiell veterindr (OV) alltid ha
informerats skriftligt om
overenskommelsen.

Kommentar: For varje jordbruksanléggning dér
verksamheten "Annan slakt &n nddslakt av tama hov- och
klévdjur (utom bison) pa den jordbruksanlédggning djuren
kommer fran” ska bedrivas ska den éverenskommelse
som uppréttas mellan slakteriet och
Jordbruksanldggningen innehalla standardrutiner enligt
férordning (EG) nr 1099/2009 om skydd av djur vid
tidpunkten fér aviivning. Den ska omfatta all hantering av
djuren vid slakt och ddrmed sammanhéngande
verksamhet tills de &r déda (drivning, fixering, bed6vning,
avblodning och kontroll av att djuret &r détt).

Forordning (EG) nr 1099/2009 artikel 6.

Avsnitt |, kapitel Vla punkt b i bilaga Ill till férordning (EG)
nr 853/2004

Faroanalys och kritiska styrpunkter

1.2 Ar farorna identifierade? Se artikel
5, punkt 1 i férordning (EG) nr
852/2004.

1.3 Ar den planerade styrningen av

dessa faror tillracklig? Se artikel 5,
punkt 1 i férordning (EG) nr
852/2004.

Mobila enheten
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Den mobila enheten som ska anvandas fér avblodning och
transport ska utgéra en del av ett slakteri och vara
godkand av Livsmedelsverket. Den mobila enheten
behdver kunna identifieras till exempel med registrerings-
eller identifieringsnummer/chassinummer eller pa annat

[Bmpligt satt.

Fraga

2.1

Allmanna regler for
livsmedelslokaler

Mbjliggdr den mobila enhetens
utformning, konstruktion och storlek
adekvat underhall, rengéring
och/eller desinficering, att luftouren
kontaminering undviks eller
minimeras samt erbjuder den
adekvata arbetsutrymmen for att
alla steg som ingar ska kunna
genomféras pa ett hygieniskt satt?

Kommentar: Den mobila enheten
behéver ha véggar, golv och tak
som &r sa beskaffade att de
Skyddar djurkroppen mot luftburen
smuts till exempel intréngande
vagdamm.

Bade enhetens golv, tak och sidor
behéver vara av ett sadant
material att det mdjliggr rengéring
och desinficering. Ar enheten
tillréckligt stor och sa utformad att
djuren kan transporteras utan att
staplas pa varandra eller pa annat
sétt kontamineras till exempel fran
blod, avféring eller urin pa
enhetens golv (till exempel pa en
‘Vagga’) ?

Kan djurkropparna hanteras
hygieniskt om det maximalt tillatna
antalet djur enligt féreskriften
lastas, till exempel utan att man
behéver kliva pa kropparna?

Se kapitel | punkt 2.a i bilaga Il till
férordning (EG) nr 852/2004
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2.2

2.3

Méjliggér den mobila enhetens
planering, utformning, konstruktion
och storlek god livsmedelshygien,
vilket bland annat innebér skydd
mot kontaminering och i synnerhet
skadedjursbek&mpning.

Kommentar

Méjliggbr enheten skydd fran
insekter, faglar och andra
skadedjur?

Se kapitel | punkt 2.c i bilaga Il till
férordning (EG) nr 852/2004

Erbjuder den mobila enhetens
planering, utformning, konstruktion
och storlek nar det ar nédvandigt
l[dmpliga temperaturreglerande
hanterings- och
lagringsférhallanden med tillracklig
kapacitet att férvara livsmedlen vid
en ldmplig temperatur som kan
kontrolleras.

Kommentar:

Erbjuder den mobila enhetens
konstruktion aktiv nedkylning om
enheten ska anvandas for
transporter éverstigande tva
timmar. Kan temperaturen i sa fall
kontrolleras, dvs. finns det en
termometer? Aktiv nedkyIning krévs
inte om klimatférhallandena medger
detta.

Se punkt 2:11

Se kapitel | punkt 2.d i bilaga Il till
férordning (EG) nr 852/2004.
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24

2.5

Finns det ett adekvat antal
vattentoaletter? Ar den i sa fall
ansluten till ett effektivt
avioppssystem och inte direkt
férbunden med utrymmet dar
livsmedlet hanteras?

Kommentar: Den mobila enheten
behdver inte utrustas med en
vattentoalett (adekvat antal = noll).
Det ar lampligt att det av den
Overenskommelse som ska traffas
mellan den som &ger slakteriet och
den som ager djuren om att den
senare tillater att toalett pa
jordbruksanlaggningen anvands.

Se kapitel | punkt 3 i bilaga Il till
férordning (EG) nr 852/2004.

Finns det ett adekvat antal Iampligt
placerade och utformade
handtvéattstall?

Kommentar: | den mobila enheten
bor det finnas en behallare med
vatten som kan hallas frostfri, tval
och material fér hygienisk
handtorkning. Om sadan utrustning
saknas ska det framga av
kontrollrapporten vid
godkannandeprdévningen/platsbestk
att den mobila enheten ar godkand
for slakt nar tillgang till sddan
utrustning finns i en fast lokal i néra
anslutning till den plats dar slakten
sker.

Se kapitel | punkt 4 i bilaga Il till
férordning (EG) nr 852/2004.
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2.6

2.7

Dricksvatten skall anvdndas nar det
ar nddvandigt att sdkerstélla att
livsmedlen inte kontamineras.

Kommentar: Den mobila enheten
behover ha tiligang till vatten av
motsvarande mikrobiologiska
kvalitet som dricksvatten for att
kunna skélja hédnder och redskap
som kommer i kontakt med
livsmedel. Mangden tillgangligt
vatten kan anpassas till om man har
till exempel utbytesknivar i tillrackligt
antal

Om vatten saknas i den mobila
enheten ska det framga av
kontrollrapporten vid
godkénnandeprévningen/platsbesok
att den mobila enheten ar godkénd
for slakt nar tillgang till vatten finns i
en fast lokal i ndra anslutning till
den plats dar slakten sker.

Se kapitel VII punkt 1a i bilaga Il ill
férordning (EG) nr 852/2004.

Finns adekvat belysning?

Kommentar: Eftersom slakten sker utanfér den mobila
enheten behdver det finnas tillrdckligt med ljuskéllor av
tillrécklig kapacitet for att lysa upp den plats dér
bedbvning och avblodning sker, dér lastning pa den
mobila enheten sker och de utrymmen i den mobila
enheten dér arbetsmomenten gors. Belysningen ska inga
i den mobila enheten men kan vara flyttbar.

Se kapitel | punkt 7 i bilaga Il till férordning (EG) nr

852/2004.

2.8

Ar det adekvat med aviopp pa den
mobila enheten sa att risken for
kontaminering undviks?

Kommentar: Blod, urin och gbdsel
mm fréan de avlivade djuren far inte
ansamlas sa att djurkroppen
kontamineras.

Se kapitel | punkt 8 i bilaga Il till
férordning (EG) nr 852/2004.
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2.9

2.10

2.11

Nar det ar nédvandigt finns det
adekvata omkladningsrum i
tillrackligt antal fér personalen?

Kommentar: Adekvat antal bedéms
vara noll i den mobila enheten
(dédremot behéver man kunna ta pa
sig ldmpliga och nér det &r
nddvéndigt skyddande kléder).

Se kapitel | punkt 9 i bilaga Il {ill
férordning (EG) nr 852/2004.

Finns det tillracklig naturlig eller
mekanisk ventilation?

Kommentar: Om den mobila
enheten ska anvéndas fér
transporter som Gverstiger tva
timmar behéver det finnas antingen
mekanisk (flakt) eller naturlig
ventilation for sé kallad passiv
nedkyining.

Se kapitel | punkt 6 i bilaga Il {ill
férordning (EG) nr 852/2004.

Finns utrustning for aktiv
nedkyIning?

Kommentar: Om det tar mer &n tva
timmar mellan slakten av djuret
och dess ankomst till slakteriet
skall det kylas. Aktiv nedkylning
krévs inte om klimatférhallandena
medger detta. Om svaret &r nej ska
det framga av kontrollrapporten vid
godkénnandeprévninger/platsbes6k
att den mobila enheten inte &r
godkénd for transport om
transporten 6verstiger tva timmar
savida inte klimatférhallandena
medger det.

Se avsnitt |, kapitel VI, punkt 4 i
bilaga 111 till férordning (EG) nr
853/2004 samt avsnitt |, kapitel Vla,
punkt g i samma férordning.

7 (13)



212 Finns det lampligt konstruerade tata
behallare i den mobila enheten
alternativt sarskilt utrymme i den for
forvaring av animaliska biprodukter,
exempelvis blod som inte ska
anvandas som livsmedel (korrekt
bortskaffande)?

Se kapitel VI punkt 1-2 i bilaga I {ill
férordning (EG) nr 852/2004.

Se avsnitt |, kapitel Vla, punkt e i
bilaga 11l till férordning (EG) nr
853/2004

2.13 Majliggdrs avblodning och hygienisk
hantering (av blodet) pa den mobila
enheten om blodet ska anvandas till
livsmedel?

Kommentar: Den behdriga myndigheten far tillata att
avblodning sker utanfér den mobila enheten om blodet
inte &r avsett att anvdndas som livsmedel. | dessa fall
behéver inte den mobila enheten vara anpassad fér
avblodning men ska uppfylla kraven pa en hygienisk
hantering av de slaktade djuren och eventuella
medféljande organ. Om avblodning sker utanfér den
mobila enheten ska det finnas rutiner for att bortskaffa
blod pa ett korrekt sétt.

Se avsnitt |, kapitel Vla, punkt e i bilaga Ill till férordning
(EG) nr 853/2004

Det fasta slakteriet

3.1 Om anléggningar ar eller ska
godkéndas for slakt av olika
djurarter eller fér att hantera
slaktkroppar av hdgnat och
frilevande vilt, finns det da méjlighet
att gora atskillnad antingen i tid eller
rum av de arbetsmoment som utférs
pa de olika arterna?

Kommentar: Slakt av olika
djurarter ska kunna ske skilt i tid
om det inte sker skilt i rum (olika
utrymmen).

Se punkt 19, kapitel IV, avsnitt Il i
bilaga Ill till férordning (EG) nr
853/2004
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3.2

3.3

Om aven icke avhudat hagnat eller
frilevande vilt ska hanteras, finns
det da sarskilda utrymmen for att
lagra icke avhudade slaktkroppar
saval av hagnat vilt som slaktats pa
jordbruksanldggningen eller av
frilevande vilt skilt fran utrymmen
for icke avhudade tama hov- och
klbvdjur som slaktats pa
jordbruksanlaggningen?

Kommentar: Man bér kunna
anvénda samma utrymmen for att
ta emot &ven icke avhudat vilt om
man skiljer mottagningen i tid sa
att korskontaminering inte kan
Ske.

Se punkt 19, kapitel IV, avsnitt Il i
bilaga 111 till férordning (EG) nr
853/2004

Finns det tillrackligt manga lokaler
och utrymmen for att utféra de
arbetsmoment som tilkommer utan
att kontaminera kott?

Kommentar: Det &r viktigt att det
mottagande slakteriet &r anpassat
sa att djurkroppen kan tas in i
léampligt steg pa slaktbandet utan
att férorenas, det vill séga det gar
inte att sldpa den genom stallet
utan det behévs en &ppning in till
de utrymmen dér motsvarande
steg i slaktprocessen utférs pa
djur som slaktas pa slakteriet.

Se punkt 2.a, kapitel II, avsnitt 11 i
bilaga 111 till férordning (EG) nr
853/2004
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3.4

3.5

Ar de lokaler dar djurkroppen tas
emot sa planerade, utformade,
konstruerade och placerade att
kontaminering av djurkroppen
undviks och att luftburen eller
annan kontaminering av andra
djurkroppar eller kétt undviks nar
djurkroppen tas in i lokalerna?

Kommentar: Man ska ha i atanke
att djurkroppen ér att betrakta som
ett livsmedel som inte far
férorenas och att det kan behévas
utrustning for att féra in
djurkroppen i slaktlokalen utan att
den férorenas. Mottagande rena
delar av livsmedelslokalen (‘ren
zon’) fér inte heller fororenas nér
djurkroppen ska tas in.

Se punkt 2, kapitel | i bilaga Il till
férordning (EG) nr 852/2004

Finns det slaktband eller annan
utrustning som &r utformad pa ett
sadant satt att slakten kan paga sa
att korskontaminering undviks
mellan olika delar av slaktbandet?

Kommentar: Man behéver kunna ta
in djurkropparna pa ett sadant sétt
att de inte riskerar att férorena
andra djurkroppar eller kott,
sdrskilt om den nya verksamheten
innebér att djurslag som inte
tidigare slaktats pa anléggningen
kommer att slaktas. Om nya
djurslag tillkommer behéver hela
Slakteriet prévas for den
verksamheten varvid den allménna
minneslistan vid godkénnande:
Slakt av tama hov- och klévdjur
Ska anvéndas.

Se punkt 2.e, kapitel II, avsnitt 11 i
bilaga 11l till férordning (EG) nr
853/2004

Informationséverféring
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4.1

Informera om de krav pa intyg som
finns for djur slaktade pa
jordbruksanlaggning respektive fér
nddslaktade djur.

Kommentar: Utéver FCI finns krav
och éaven ett officiellt intyg utférdat
av den officiella veterindren som
besiktigat djuren fére slakt samt
vid nédslakt &ven intyg frén
djurdgaren om djurets identitet och
veterindrmedicinska behandlingar.

Se avsnitt |, kapitel VI, punkt 5 och
6 i bilaga Il till férordning (EG) nr
853/2004 samt avsnitt |, kapitel Vla,
punkt i i samma férordning
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4.2 Overenskommelse enligt avsnitt
I, kapitel Vla punkt b i bilaga Il till
forordning (EG) nr 853/2004

For varje ny jordbruksanlaggning
som tilkommer f6ér verksamheten
"Annan slakt &n noédslakt av tama
hov- och klévdjur (utom bison) pa
den jordbruksanlaggning djuren
kommer fran "bor den
6verenskommelse som uppréttas
mellan slakteriet och
jordbruksanlaggningen innehalla
standardrutiner enligt férordning
(EG) nr 1099/2009 om skydd av
djur vid tidpunkten fér aviivning.
Standardrutiner ska omfatta en
beskrivning av hur all hantering av
djuren vid slakten ska ga till pa den
enskilda jordbruksanléggningen.
"Slakt och darmed
sammanhangande verksamhet”
omfattar drivning, fixering,
bed6vning, avblodning och kontroll
av att djuret &r détt med mera.

Av en sadan 6verenskommelse
behover det framga hur man vid
jordbruksanléaggningen
tillhandahaller tillracklig belysning
dar djuren ska fixeras, bed&vas och
avblodas om slakten inte sker i fullt
dagsljus.

Den kan &ven innehalla en
Overenskommelse om tillgang fill
vattentoalett och till exempel
méjlighet till personlig rengéring och
andra delar ndr den mobila enheten
inte &r utrustad med dem. Det kan
aven inkludera tillgang till fallor och
méjligheter till fixering.

Det bor aven framga att
livsmedelsféretagaren vid
jordbruksanlaggningen ska félja den
officiella veterindrens instruktioner
sa att besiktningen fore slakt kan
ske under lampliga betingelser.

Aven grundldggande uppgifter om
jordbruksanlaggningen behdéver
finnas i dverenskommelsen inklusive
var pa jordbruksanlaggningen
slakten ska ske.

Anvisning for dig som utfér arbetsmoment vid nédslakt: Anvisning nédslakt 20260521
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/fil/anvisning-nodslakt-20260521.pdf

Notis: Mer information om nodslakt kommer att publiceras inom kort. Dar kommer ocksa skillnaderna
mellan n&dslakt och slakt pa jordbruksanlaggning att fortydligas.

Senast uppdaterad 21 maj 2026 Ansvarig grupp LMK_KS
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