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1 Inledning

Detta dokument véander sig till de enligt livsmedelslagstiftningen lokala kontroll-
myndigheterna och till Livsmedelsverket.

Det ar kontrolimyndigheten som ska rapportera in uppgifter och som ocksa ansva-
rar for att inrapporterade uppgifter ar korrekta. Om tva eller flera kommuner gatt
samman till en gemensam myndighet, sa ar det den som ska rapportera och inte de
enskilda kommunerna. Daremot om en kommun har tva namnder med ansvar for
livsmedelskontroll, sa ska dessa tva rapportera tillsammans. Om tva eller flera
kommuner samarbetar, men fortfarande har enskilda ansvariga namnder sa ska
varje kommun (n&mnd) rapportera for sig.

Anvisningen har beslutats med stod av Livsmedelsverkets foreskrifter om rappor-
teringsskyldighet for kontrollmyndigheter (LIVSFS 2009:13) och galler for rap-
portering av den kontroll som utférts under 2019.

2 Bakgrund

Medlemsstaterna i EU ska ha flerariga nationella kontrollplaner, vilka ska foljas
upp arligen genom att medlemsstaten Gverlamnar en rapport till Europeiska kom-
missionen (artikel 44 i forordning (EG) nr 882/2004). Rapporten ska bl.a. inne-
halla resultatet av de kontroller och revisioner som utforts under det foregaende
aret enligt den flerariga nationella kontrollplanen. Medlemsstaterna ska dven rap-
portera antal och typ av avvikelser som har faststallts samt atgarder som har vid-
tagits med anledning av kontrollresultaten.

| den nationella kontrollplanen finns det fran och med 2013 gemensamma mal for
livsmedelskontrollen. Den har rapporteringen ar en del av den uppféljning som
behovs for att verifiera att vi gar at ratt hall, mot de gemensamma malen.

Fran och med 2017 finns det i den nationella kontrollplanen operativa mal for
livsmedelskontrollen som ska beaktas av respektive kontrollmyndighet och utfal-
let av kontrollerna enligt malen rapporteras till Livsmedelsverket.

De uppgifter som rapporteras in kommer dven att mojliggéra analyser som kan
anvandas i Livsmedelsverkets arbete med stdd till lokala och regionala kontroll-
myndigheter. Tanken &r dven att kontrolimyndigheterna sjalva ska kunna ha nytta
av de analyser som Livsmedelsverket utfor, till exempel for sin egen verifiering
av kontrollens effekt och for att kunna gora jamférelser med andra kontrollmyn-
digheter.
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3 Information till lasare av anvisningen

I avsnitt 6 finns ett antal informationsposter. Varje post har en rubrik som beskri-
ver vilken uppgift som ska rapporteras in. Darefter féljer en kort definition av
uppgiften samt, i de flesta fall, ett eller flera exempel. Exemplen askadliggor, med
hjélp av praktiska situationer, vilken information som avses.

3.1 Information om myndigheten
Informationspost 1-22 géller uppgifter om den inrapporterande myndigheten.

3.2 Information om livsmedelsanlaggningar

Fran informationspost 23-35 &r det uppgifter om varje enskild anlaggning som ska
rapporteras, till exempel riskklass och tilldelad kontrolltid.

Observera att dricksvattenanldggningar ska rapporteras som egna anlaggningar.
En livsmedelsverksamhet med eget dricksvatten® ska allts3 registreras och rappor-
teras som tva separata anlaggningar. Det innebér att alla uppgifter som ska rappor-
teras per anldggning ska rapporteras separat for dricksvattenanlaggningen och
livsmedelsanldggningen (som riskklass, tilldelad kontrolltid, kontroller och kon-
trollresultat med flera, som man kan ldsa mer om under nédstkommande rubriker).

Informationspost 30-35 handlar om de enskilda anldggningarnas riskklass och
kontrolltid. Om myndigheten anvéander sig av nagon annan modell for riskklass-
ning 4n den som finns i vagledande text i Kontrollwiki?, senare i anvisningen kal-
lad Livsmedelsverkets nuvarande riskklassningsmodell sa ska myndigheten end-
ast rapportera in kontrolltid enligt informationspost 35.

3.3 Information om utfdérda kontroller

Informationspost 36-40 handlar om utférda kontroller och fragor kopplade till
dessa. Varje kontroll som myndigheten utfor ska rapporteras.

Kontroller utférda pa mobila anlaggningar registrerade i annan kommun kan rap-
porteras, om anldggningen laggs in med en for detta avsedd anlaggningstyp, se
bilaga 1.

3.4 Information om atgarder vid bristande efterlevnad

Informationspost 41-44 handlar om vilka atgarder som vidtagits vid bristande ef-
terlevnad. Varje myndighetsbeslut som fattas ska rapporteras var for sig.

! Dér dricksvattnet omfattas av dricksvattenforeskrifterna (SLVFS 2001:30)

2 http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/194/riskklassning-av-livsmedelsanlaggningar-
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3.5 Information om dricksvattenanlaggningar
Informationspost 45-54 géller enbart dricksvattenanlaggningar.

4 Rapporteringsformat

Rapporteringen sker genom att en XML-fil laddas upp pa Myndighetsrapporte-
ringens webbplats, som hittas via Livstecknet eller direkt pa foljande adress:
www7.slv.se/myndighetsrapportering

XML-filen ska folja ett specifikt XML-schema, som publiceras pa Livstecknet.

Informationspost 1-22 (se avsnitt 6) rapporteras i ett webbformular direkt pa
webbplatsen.

Myndigheten &r skyldig att sékerstélla att ratt personer har behdrighet att rappor-
tera for myndigheten.

Las mer om hur rapporteringen gar till pa Livstecknet.

5 Begreppsforklaring

Nedan forklaras inneborden av nagra viktiga begrepp som forekommer i anvis-
ningen eller i rapporteringsmallen.

Anlaggning
Varje enhet i ett livsmedelsforetag (artikel 2.1 c i foérordning (EG) nr 852/2004).
Det ar anldggningen som ska registreras eller godkannas.

I Sverige ska dven féljande anlaggningar registreras:
- verksamhet som omfattas av Livsmedelsverkets foreskrifter om dricksvat-
ten (hér kallat dricksvattenanldggningar)
- beredning, behandling eller bearbetning av snus eller tuggtobak.
Detta framgar av 78 LIVSFS 2005:20 om livsmedelshygien.

Se text i Kontrollwiki om Registrering och godkannande?.

Allmanna dricksvattenanlaggningar

Kommunalt vattenverk eller distributionsanldggning dér syftet &r dricksvattenfor-
sOrjning i ett stdrre sammanhang enligt lag (2016:412) om allméanna vattentjans-
ter.

Huvudsaklig verksamhet
Huvudsaklig verksamhet ar den verksamhet som verksamhetsutévaren (eller kon-
trollmyndigheten) bedomer ar den storsta verksamheten pa anlaggningen. Om det

® https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/106/registrering-och-godkannande
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ar svart att avgora vad som ar huvudsaklig verksamhet bor huvudsaklig verksam-
het anges efter den verksamhet som vid riskklassningen ger den hdgsta samman-
lagda riskpoangen.

Nodatgard

Med nodatgard menas bade kokningsrekommendationer och de tillfallen da kon-
sumenter blir hanvisade av tillhandahallaren av dricksvatten att hamta sitt dricks-
vatten fran tankar, dunkar eller brandposter pa utpekade uppstallningsplatser i
avvaktan pa att dricksvattnet i kranen &r anvandbart igen.

Offentlig kontroll

Varje form av kontroll som utférs av den behdriga myndigheten eller gemenskap-
en i syfte att kontrollera efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen samt
bestdammelserna om djurhélsa och djurskydd (artikel 2.1 i férordning (EG) nr
882/2004).

Vite

Om ett beslut férenas med vite innebdr det att den enskilde blir skyldig att betala
ett visst belopp till staten om hen inte rattar sig efter beslutet. Vite ar saledes ett
ekonomiskt patryckningsmedel som myndigheten kan anvanda for att férma den
enskilde att folja myndighetens beslut.

Atgéard vid bristande efterlevnad

Nar myndigheten har fattat ndgon form av beslut efter det att en avvikelse fran
livsmedelslagstiftningen har konstaterats. Det kan till exempel vara ett forelag-
gande eller forbud.

Ovriga dricksvattenanlaggningar
Offentliga eller kommersiella dricksvattenanldggningar samt samféllighetsfor-
eningar och liknande vars primara syfte inte & kommunal dricksvattenproduktion.
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6 Informationsposter

Foljande uppgifter ska rapporteras.

6.1 Information om myndigheten

1) E-post officiell

Hér anges myndighetens officiella e-postadress. Observera att det ska vara den
officiella e-postadressen som inte &r bunden till en viss person. Adressen ska vara
tillganglig och kunna lasas varje arbetsdag oberoende av sjukdom och ledighet
bland myndighetens personal.

2) Antalet arsarbetskrafter inom livsmedelskontroll (exklusive dricksvatten-
kontroll)

Det totala antal arsarbetskrafter som arbetat med offentlig livsmedelskontroll un-
der aret. Det ar det faktiska antalet arsarbetskrafter och inte det planerade antalet
som ska rapporteras. Hit réknas alla "arbetskrafter” som arbetar operativt eller
administrativt med offentlig livsmedelskontroll. Det &r de arsarbetskrafter som
finansieras med kontrollavgifter som ska rdknas med. Om en person endast arbe-
tar en del av sin tjanst inom livsmedelskontrollen, sa ska endast den delen réknas
med.

3) Antalet arsarbetskrafter for dricksvattenkontroll

Det totala antal arsarbetskrafter som har arbetat med offentlig dricksvattenkontroll
under aret. Det ar det faktiska antalet arsarbetskrafter och inte det planerade anta-
let som ska rapporteras. Hit réknas alla "arbetskrafter” som arbetar operativt eller
administrativt med offentlig dricksvattenkontroll. Det ar de arsarbetskrafter som
finansieras med kontrollavgifter som ska rdknas med.

4) Resursbehov for livsmedelskontroll (exklusive dricksvattenkontroll)

Det totala antal arsarbetskrafter som behovs for att den offentliga livsmedelskon-
trollen ska kunna genomforas. Hit réknas alla "arbetskrafter” som arbetar opera-
tivt eller administrativt med offentlig livsmedelskontroll. Det &r de arsarbetskraf-
ter som finansieras med kontrollavgifter som ska raknas med.

Uppgiften avser behovet for det kommande verksamhetsaret, inklusive de arsar-
betskrafter som myndigheten redan har for den operativa kontrollen.

5) Resursbehov for dricksvattenkontroll

Det totala antal arsarbetskrafter som behdvs for att den offentliga dricksvattenkon-
trollen ska kunna genomforas. Hit réknas alla "arbetskrafter” som arbetar opera-
tivt eller administrativt med offentlig dricksvattenkontroll. Det ar de arsarbetskraf-
ter som finansieras med kontrollavgifter som ska raknas med.
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Uppgiften avser behovet for det kommande verksamhetsaret, inklusive de arsar-
betskrafter som myndigheten redan har for den operativa kontrollen.

6) Arliga kontrollavgifter for livsmedelskontroll (exklusive dricksvattenkon-
troll)

Totala summan av de fakturerade arliga kontrollavgifterna for livsmedelskontroll
anges har. Hit raknas bade kontrollavgifter som faktureras vid arets borjan, men
aven de avgifter som faktureras under hela aret i och med att nyregistreringar sker.

Observera att avgifter for extra offentlig kontroll, godkannande och registrering
inte ska réknas med, utan rapporteras in separat under respektive post nedan.

7) Arliga kontrollavgifter for dricksvattenkontroll

Totala summan av de fakturerade arliga kontrollavgifterna for dricksvattenkon-
troll anges héar. Hit raknas bade kontrollavgifter som faktureras vid arets borjan,
men aven de avgifter som faktureras under hela aret i och med att nyregistreringar
sker.

Observera att avgifter for extra offentlig kontroll och registrering inte ska raknas
med, utan rapporteras in separat under respektive post nedan.

8) Avgifter for extra offentlig kontroll pa livsmedelsanlaggningar (exklusive
dricksvattenkontroll)

Den totala summan som fakturerats for extra offentlig livsmedelskontroll.

9) Avgifter for extra offentlig kontroll pa dricksvattenanlaggningar
Den totala summan som fakturerats for extra offentlig dricksvattenkontroll.

10) Avgifter for godkannanden av livsmedelsanlaggningar

Den totala summan som fakturerats for provning av godkadnnanden av livsmedels-
anlaggningar.

11) Avgifter for registreringar av livsmedelsanlaggningar (exklusive dricks-
vattenanlaggningar)

Den totala summan som fakturerats for registreringar av livsmedelsanlaggningar.

12) Avgifter for registreringar av dricksvattenanlaggningar

Den totala summan som fakturerats for registreringar av dricksvattenanlaggning-
ar.
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13) Timtaxa for planerad kontroll

Den taxa som ar faststalld pa myndigheten for att tas ut for den offentliga kontrol-
len av livsmedel. Om timtaxan andrats under innevarande ar, sa ar det den timtaxa
som géller den 31/12-2019 som ska anges. Timtaxan anges i kronor.

14) Timtaxa for extra offentlig kontroll

Den taxa som ar faststalld pa myndigheten for att tas ut for den extra offentliga
kontrollen av livsmedel. Om timtaxan dndrats under innevarande ar, sa ar det den
timtaxa som géller den 31/12-2019 som ska anges. Timtaxan anges i kronor.

Om myndigheten inte har en separat taxa for extra offentlig kontroll, sa anges
samma timtaxa som under informationspost 13.

15) Anvand riskklassning

Det &r upp till varje myndighet att fatta beslut om vilken modell for riskklassning
man tillampar. Den modell som Livsmedelsverket rekommenderar (i svarsalterna-
tiven kallad Riskklassning 2013) finns i Kontrollwiki. Se text i Kontrollwiki om
Riskklassning av livsmedelsanlaggningar?.

Hér ska anges vilken modell for riskklassning myndigheten tillampar.

Svarsalternativen ér:
e Riskklassning 2013
¢ Riskklassning 2007
e Enegen riskklassning

Obs! Om riskklassning enligt vagledning 2007 eller egen riskklassning anvands
och anges har, sa ska informationsposterna 29-34 inte rapporteras.

16) Provtagning
Om myndigheten har utfort offentlig provtagning av livsmedel eller dricksvatten

under aret, sa ska det anges har. Provtagning som sker inom nationella kontroll-
planer ska inte réknas med har.

Svarsalternativen ar:
e Ja
o Nej

17) Laboratorium som myndigheten har avtal med

Om myndigheten har utfort offentlig provtagning av livsmedel eller dricksvatten
under aret, sa ska man ange vilket eller vilka laboratorium som utfort analyserna.
Om provtagning inte skett ska det/de laboratorierna som myndigheten har avtal
med anges.

* http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/194/riskklassning-av-livsmedelsanlaggningar-
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Om flera laboratorier anges sa ska de separeras med semikolon i rapporteringen.

Exempel: En myndighet har anlitat tva olika laboratorier under aret. | rapporte-
ringen anges: Labl;Lab2

18) Antal utredningar om matférgiftningar och dricksvattenburna utbrott
Myndigheterna &r enligt 4 § Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:7) om
epidemiologisk utredning av livsmedelsburna utbrott skyldiga att gora utbrottsut-
redningar. Under den har punkten ska anges hur manga utredningar av matforgift-
ningar och dricksvattenburna utbrott, som myndigheten uppskattar att den gjort
under aret.

19) Verksamhetssystem som myndigheten rapporterar in med

Vilket verksamhetssystem anvénds for att skota rapporteringen enligt denna an-
visning.

Svarsalternativ:

e Castor
ECOS
Ecos 2
Miljoreda
Vision
Annat
Inget

20) Fraga om livsmedelsfusk

Livsmedelsverket arbetar aktivt med fragan om livsmedelsfusk och vill darfor
aven i ar folja upp om inspektorer i kontrollen hittar vertradelser som ar av sa-
dant slag att man kan misstanka livsmedelsfusk. Vi ber er darfor svara pa foljande
fraga:

Har ni under 2019 genomfort kontroller dar det forekommit misstanke om nagon
form av livsmedelsbedrégerier/fusk med livsmedel for ekonomisk vinning?
Svarsalternativ:

e Ja

e Nej

21) Fraga om E-handel
a) Vet ni om ni har foretag registrerade som saljer livsmedel pa natet?

Svarsalternativ:

e Ja

e Nej
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b) Om ja pa fraga a: Bedriver ni kontroll pa e-handelsverksamheten?

Svarsalternativ:
e Ja
e Negj
e Vetej

22) Antal anlaggningar som berdrs av de operativa malen

Myndigheten ska inventera hur manga anlaggningar som ar berérda av respektive
mal. Se text i Kontrollwiki om Operativa mal>.

For 2019 ska inte antalet anlaggningar gallande operativa mal 4, 8, 9, 10 eller 15
rapporteras.

Hur manga anlaggningar av det slag som anges i malet har er myndighet kontroll-
ansvar for? Ange antal for varje operativt mal:

Tillrackliga sakerhetsbarriarer (operativt mal 1)
Faroanalys kemiska risker (operativt mal 2)
Hygienrutiner vid reparationer (operativt mal 3)
EHEC i malet kott (operativt mal 5)

Norovirus och personalhygien (operativt mal 6)
Tungmetaller och mykotoxin i spannmal (operativt mal 7)
Distribution av oOstersjolax (operativt mal 11)
Uppgifter om ingredienser (operativt mal 13)
Uppgifter om allergener (operativt mal 14)
Uppgifter om ursprung (operativt mal 16)
Uppgifter om ekologiskt (operativt mal 17)

6.2 Information om livsmedels- och dricksvattenanlagg-
ningar
23) Anlaggnings ID

Varje anlaggning ska tilldelas en anldggnings 1D, som &r individuellt och foljer
anlaggningen fran ar till ar. Da en ny livsmedels- eller dricksvattenanlaggning
registreras eller godkanns, ska ett nytt ”Anlaggnings ID” tilldelas anlaggningen.
Anléggnings 1D kan tilldelas anlaggningen via myndighetens diariesystem eller pa
annat motsvarande sétt.

% http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/148/operativa-mal-for-livsmedelskontrollen-2017-
2019#0perativa mal
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Observera att det inte ar det godk&nnandenummer som tilldelas en anlaggning
som godkants enligt férordning (EG) nr 853/2004 som avses har.

Exempel: En butik drivs av en foretagare och anlaggningen har tilldelats en sar-
skild kod. Denna kod &r 1179 och &r alltsa anlaggnings ID. Foretagaren séljer
sin affarsrdrelse och en ny foretagare tar dver verksamheten. Eftersom en ny
livsmedelsforetagare registreras sa maste ett nytt ”Anlaggnings ID” ges den nya
verksamheten. Det “’nya” anléggningen far koden 6587.

Exempel: En butik drivs av en féretagare och anlaggningen har tilldelats ett an-
laggnings ID. Verksamheten drivs av ett handelsbolag. Agaren ombildar bolaget
och startar ett aktiebolag som tar éver verksamheten. Samma lokaler och samma
personal ingar i det nya bolaget. Eftersom det formellt sett &r en ny livsmedelsfo-
retagare som tar 6ver verksamheten sa far den nya anlaggningen ett nytt ”An-
laggnings ID”.

24) Upphord anlaggning

Om en anlaggning upphor under aret, sa ska datumet for nar anlaggningen avregi-
strerades rapporteras.

Var observant pa att anlaggningar som upphor i januari 2019 ska rapporteras. En
anlaggning far inte plockas bort ur verksamhetssystemet innan den ar rapporterad
och rapporteringen &r kvalitetssakrad av Livsmedelsverket. Om anl&dggningen
upphadr under 2019, far den alltsa inte plockas bort innan rapporteringen av 2019
ars kontroll ar fardig. Enskilda uppgifter om riskklassning och anlaggningstypning
far inte heller raderas. For anlaggningar som aldrig riskklassats ska forstas inga
riskfaktorer rapporteras.

25) Nyregistrerad/nygodkand anlaggning

Om en anlaggning registreras eller godkanns under aret, sa ska datumet for nar
anldaggningen registrerades/godkandes rapporteras.

Anldggningar som registreras/godkéanns under januari 2020 ska inte rapporteras.

26-29) Anlaggningstyp

Alla livsmedelsanldggningar ska vara typade enligt bilaga 1. Typningen &r upp-
byggd i fyra nivaer, dar undernivan ar beroende av nivan dver. Den fjarde nivan
finns inte for alla anlaggningstyper. For dessa anlaggningar slutar indelningen pa
niva tre.

Varje anldggning kan endast tilldelas en anlaggningstyp. Det &r den huvudsakliga
verksamheten pa anlaggningen som avgor anlaggningstypen. Huvudsaklig verk-
samhet ar den verksamhet som verksamhetsutvaren (eller kontrollmyndigheten)
bedomer ar den storsta verksamheten pa anlaggningen. Om det &r svart att avgora
vad som ar huvudsaklig verksamhet bor huvudsaklig verksamhet anges efter den
verksamhet som vid riskklassningen ger den hdgsta sammanlagda riskpoangen.
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Exempel: En restaurang som hanterar ratt kott och tillagar mat fran grunden
kommer att typas enligt féljande:

Niva 1: Livsmedelshantering
Niva 2: Storhushall
Niva 3: Produktionsanlaggning med raa animaliska livsmedel.

Fler exempel pa typning finns pa Livstecknet.
Anlaggningstypen ”Ovrig”

Anlaggningstypen ”Ovrig” kan anvandas om myndigheten genomfor kontroller pa
mobila enheter, t.ex. pad marknader, dar anlaggningarna ar registrerade pa annan
myndighet men den anda vill bokféra kontrollerna i sitt verksamhetssystem (Mo-
bil anlaggning registrerad pa annan myndighet anges som anlaggningstypniva 2).

Om kontroll sker pa anlaggning som inte behover registreras pa myndigheten, kan
anlaggning anges med denna anlaggningstypniva 2.

Den NYA underkategorin “oregistrerad livsmedelsverksamhet som omfattas av
krav pa registrering” ska anvandas om kontroller och beslut fattas pa anlaggningar
som inte har registrerats, men som borde vara registrerade (Oregistrerad livsme-
delsverksamhet som omfattas av krav pa registrering anges som anlaggningstyp-
niva 2). Observera att nar anlaggningen senare registreras ska typningen rattas,
men anlaggningen ska inte fa nagot nytt anlaggnings ID.

Anlaggningar med anlaggningstypniva 1 Ovrig ska rapporteras.

30) Riskfaktor — typ av verksamhet och livsmedel

Denna post rapporteras endast om myndigheten tillampat Livsmedelsverkets nu-
varande riskklassningsmodell. Se text i Kontrollwiki om Riskklassning av livsme-
delsanlaggningar®.

Hér anges det véardet som riskfaktorn ’typ av verksamhet och livsmedel’ har till-
delats pa varje enskild anlaggning.

Svarsalternativen ér:
e Hogrisk
e Mellanrisk
e Lagrisk
e Mycket lag risk

® http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/194/riskklassning-av-livsmedelsanlaggningar-
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Exempel: Ett storhushall tillagar och serverar mat pa ett aldreboende. | verksam-
heten ingar hantering av ratt kott. 75 portioner serveras varje dag. Kontrollmyn-
digheten tillampar riskklassning 2013.

| rapporteringen anges foljande svar:
Hogrisk

31) Riskfaktor — produktionens storlek

Denna post rapporteras endast om myndigheten tillampat riskklassning Livsme-
delsverkets nuvarande riskklassningsmodell, riskklassning 2013

Har anges det vardet som riskfaktorn “’produktionens storlek™ har tilldelats pa
varje enskild anldggning.

Svarsalternativen ar:
e Mycket stor

e Stor

e Mellan

e Liten

e Mycket liten |
e Mycket liten Il
e Yitterst liten

Exempel: Ett storhushall tillagar och serverar mat pa ett aldreboende. | verksam-
heten ingar hantering av ratt kott. 75 portioner serveras varje dag. Kontrollmyn-
digheten tillampar riskklassning 2013.

| rapporteringen anges foljande svar:
Mycket liten 11

32) Riskfaktor — konsumentgrupper

Denna post rapporteras endast om myndigheten tillampat Livsmedelsverkets nu-
varande riskklassningsmodell, riskklassning 2013.

Har anges det vardet som riskfaktorn “’konsumentgrupper” har tilldelats pa varje
enskild anlaggning.

Svarsalternativen ar:
e Ja
o Nej

Exempel: Ett storhushall tillagar och serverar mat pa ett aldreboende. I verksam-
heten ingar hantering av ratt kott. 75 portioner serveras varje dag. Kontrollmyn-
digheten tillampar riskklassning 2013.

| rapporteringen anges foljande svar: Ja
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33) Riskklass

Denna post rapporteras endast om myndigheten tillampat Livsmedelsverkets nu-
varande riskklassningsmodell, riskklassning 2013

Riskklass ska rapporteras for varje anlaggning. Det ar riskklassen vid rapporte-
ringstillfallet som ska rapporteras.

Svarsalternativen ar siffrorna 1 till och med 8.

Exempel: En restaurang tillverkar ca 150 portioner per dygn. De har en allsidig
och varierad meny och hanterar de flesta typer av livsmedel. Kontrollmyndighet-
en tillampar riskklassning 2013 har placerat anlaggningen i riskklass 5. Denna
riskklass rapporteras.

34) Erfarenhetsklass

Denna post rapporteras endast om myndigheten tillampat Livsmedelsverkets nu-
varande riskklassningsmodell, riskklassning 2013

Erfarenhetsklass ska rapporteras per anlaggning. Det &r erfarenhetsklassen vid
rapporteringstillfallet som ska rapporteras.

Svarsalternativen ar:

e A
e B
e C

Exempel: En livsmedelsanlaggning har da den riskklassats placerats i erfaren-
hetsklass B. Under hosten 2019 klassar myndigheten om anléaggningen till erfa-
renhetsklass C. Det ar erfarenhetsklass C som ska rapporteras

35) Tilldelad kontrolltid

Kontrolltid ska rapporteras for varje anlaggning oavsett vilken modell for risk-
klassning myndigheten féljer, det vill sdga dven om man inte rapporterar riskklass
och erfarenhetsklass enligt informationspost 30-34.

Detta dr den totala tid som tilldelats anldggningen for planerad kontroll, det vill
saga bade kontrolltiden enligt riskmodulen och kontrolltidstillagg enligt informat-
ionsmodulen. Om kontrolltiden justeras efter utrakning med modulerna ovan, sa
ar det den justerade tiden som rapporteras, det betyder att det ar den kontrolltid
som man baserar den arliga avgiften pa som ska rapporteras. Det ar kontrolltiden
vid rapporteringstillfallet som ska rapporteras.

Exempel: En livsmedelsanlaggning har placerats i risk- och erfarenhetsklass 5B
vilket ger 6 timmars kontrolltid. Anlaggningen far ett tillagg enligt informations-
modulen pa 1 timme. Den totala kontrolltiden blir 7 timmar, den summan rappor-
teras.
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6.3 Information om utférda kontroller

36) Datum for kontrollen

Det datum da kontrollen utférdes. Som kontroll raknas all utférd kontroll i form
av besok pa en anlaggning, detta inkluderar besok i samband med ett godkan-
nande. Aven kontroll som sker "vid skrivbordet” raknas hit, om den resulterar i att
man kan satta avvikelse/utan avvikelse pa en rapporteringspunkt. Det kan till ex-
empel handla om uppf6ljning fran en tidigare kontroll eller granskning av méark-
ningsuppgifter.

Observera att kontroller pa mobila anldggningar utforda i andra kommuner an dar
anléggningen &r registrerad kan rapporteras om anldggningen laggs in med en for
detta avsedd anlédggningstyp, se bilaga 1.

37) Féranmald/oanmald kontroll

For varje kontroll som genomfors ska information om den varit foranmaéld eller
oanmald rapporteras. Med en féranmald kontroll avses alla kontroller d&r myn-
digheten pa nagot sétt i forvag aviserat till livsmedelsforetagaren att kontroll
kommer att genomforas.

38) Kontrollorsak
Hér anges av vilken orsak som kontrollen utférdes:

Planerad kontroll: Rutinmassig kontroll som ar planerad utifran anlaggningens
tilldelade kontrolltid.

Uppfdljande kontroll: Kontroll som utfors for att folja upp avvikelser och bris-
tande efterlevnad som konstaterats vid en tidigare kontroll.

Handelsestyrd kontroll: Kontroll som utfors pa grund av yttre omstandigheter, till
exempel klagomal. Alla handelsestyrda kontroller rapporteras under denna orsak,
oavsett om de visade sig befogade eller inte.

Observera att om uppféljande kontroll sker samtidigt som en planerad kontroll ska
tva kontroller rapporteras, med olika kontrollorsak.

Svarsalternativen ér:
e Planerad kontroll
e Uppfoljande kontroll
e Handelsestyrd kontroll

Exempel: Smabyns kommun gor en planerad kontroll pa Korvmojen 2019-02-02.
Samtidigt som den planerade kontrollen gors f6ljs en avvikelse upp fran tidigare
kontroll.

Smabyns kommun registrerar forst den uppfoljande kontrollen dar avvikelser fran
den tidigare kontrollen foljs upp. Dessa noteras med utan avvikelse eller fortsatt
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med avvikelse. Dessutom registrerar Smabyns kommun en ny planerad kontroll
med dess resultat.

Smabyns kommun registrerar alltsa tva kontroller, den ena med kontrollorsak
planerad kontroll”” och den andra med kontrollorsak ’uppféljande kontroll”

39) Rapporteringspunkt

Rapporteringspunkterna (bilaga 2) ar indelade efter lagstiftningsomrade A-O. De
operativa malen har ett eget omrade, P. Punkterna rapporteras tillsammans med
kontrollresultaten (se informationspost 40). Endast de punkter som har kontrol-
lerats vid kontrolltillfallet ska rapporteras. Observera att dven om det inte var
nagra avvikelser alls vid kontrollen, sa ska kontrollerade rapporteringspunkter
rapporteras, da med "utan avvikelse”.

Exempel: En anlaggning kontrolleras av kontrollmyndigheten. Kontrollen har
fokus pa lagstiftningsomrade B02, Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall
och presentation samt lagstiftningsomrade C01, Nyckelhalsméarkning. Kontroll-
myndigheten kan konstatera att markningen foljer kraven i for nyckelhalsméark-
ning i LIVSFS 2015:1. Man rapporterar utan avvikelse” pa rapporteringspunkt
C01, Nyckelhalsmarkning. Samtidigt konstaterar kontrollmyndigheten att obliga-
toriska uppgifter (enligt artikel 9, forordning (EU) nr 1169/2011 om livsmedelsin-
formation) saknas och rapporterar avvikelse pa B02, ’Obligatorisk livsmedelsin-
formation, innehall och presentation”

Rapportering av kontroll pa en drickvattenanlaggning

Lagstiftningsomrade N ska endast anvéandas pa anlaggningar som &r typade som
"Dricksvattenanlaggning” pa niva 1 (se informationspost 26-29) och som omfat-
tas av Livsmedelsverkets foreskrifter (SLVFS 2001:30) om dricksvatten. All kon-
troll som utfors pa en drickvattenanlaggning ska rapporteras under lagstiftnings-
omrade N. Ovriga lagstiftningsomraden far inte anvandas.

Rapportering av kontroll enligt de operativa malen

Rapporteringspunkterna P01-P17 visar om man gjort kontroll i enlighet med de
operativa malen i den nationella kontrollplanen. Om kontroll i enlighet med de
operativa malen gors, sa ska kontrollresultatet rapporteras. Resultatet ska rappor-
teras pa den rapporteringspunkt som ar tillamplig utifran gallande lagstiftning
och pa den punkt som visar vilket operativt mal som blivit kontrollerat. Detta for
att rapporteringen ska kunna visa bade vilka lagstiftningsomraden som blivit kon-
trollerade, men dven om kontroll skett mot det som avses i det operativa malet.
Detta betyder att ett resultat aldrig kan rapporteras endast pa rapporteringspunkt
P01-P17.

Exempel: En anlaggning som mal ris till mjol kontrolleras av kontrollmyndighet-
en. Anlaggningen omfattas darfor av operativt mal 7 — Tungmetaller och myko-
toxin i spannmal. Kontrollmyndigheten gér en HACCP-revision dar foretagarnas
rutiner for att sakerstalla att de tar in spannmal som klarar gransvéardena med avse-
ende pa kadmium, arsenik samt ochratoxin A kontrolleras.
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Kontrollmyndigheten konstaterar inga avvikelser. Resultatet rapporteras med ’Utan
avvikelse”” bade pa lagstiftningsomrade K05 och operativt mal P07.

40) Kontrollresultat

Har anges resultatet fran varje kontrollerad rapporteringspunkt. En avvikelse ar
det ndr det ar en konstaterad avvikelse mot lagstiftningen. Observera att alla rap-
porteringspunkter som kontrollerats vid kontrolltillfallet ska rapporteras med ett
kontrollresultat.

Svarsalternativen ar:
e Avvikelse
e Utan avvikelse

Exempel: Se informationspost 37.

6.4 Information om atgarder vid bristande efterlevnad

Om myndigheten efter en kontroll har fattat nagon form av myndighetsbeslut, sa
ska det rapporteras.

41) Datum for beslut om atgard

Datumet da beslutet expedierades anges. Flera beslut kan ha fattats efter ett kon-
trollbesok. For varje separat beslut ska ett datum anges.

Observera att det inte &r datumet, da det man forelagt om ska vara atgardat, som
ska rapporteras.

Exempel: Efter en inspektion skriver kontrollmyndigheten ett forelaggande. Beslu-
tet expedieras den 2019-03-04 och det datumet anges i rapporteringen.

42) Atgard vid bristande efterlevnad

Har anges vilket typ av beslut som har fattats. Om kontrollen resulterar i fler &n ett
beslut, ska samtliga beslut anges.

Svarsalternativen ar:
e Forelaggande

e Begransa utslappande pa marknaden

e Begrénsa import/export

e Forbjuda utslappande pa marknaden

e FOrbjuda import/export

e Beordra att livsmedel aterkallas

e Beordra att livsmedel dras tillbaka fran marknaden

e Beordra att livsmedel destrueras

o Ge tillstand till att livsmedel anvands till andra &ndamal

o Tillfalligt avbryta driften under lamplig tidsperiod
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Stanga foretaget under lamplig tidsperiod

Stanga delar av foretaget under lamplig tidsperiod

Aterkalla godkénnandet tillfalligt

Aterkalla godkénnandet permanent

Atgarder om séndningar fran tredje land, som avses i artikel 19 forordning
(EG) 882/2004.

e Anmilan for atal

Exempel: Allvarliga brister konstateras vid en livsmedelsanlaggning. Kontroll-
myndigheten beslutar att begransa utslappande pa marknaden. Beslutet fattas
omedelbart i anslutning till kontrollen. Darefter beslutar myndigheten att fére-
lagga foretagaren att tgarda vissa delar i lokalen. Dessutom gors en anmalan
for atal. | rapporteringen anges begransande av utslappande pa marknaden, fore-
laggandet och anmélan for atal. Tre atgarder rapporteras for den aktuella kon-
trollen.

43) Orsak till atgarden

Orsaken till atgarden ar att avvikelser har konstaterats pa en eller flera av rappor-
teringspunkterna. Den/de rapporteringspunkt/-er som &r orsaken till myndighets-
atgarden, dvs. beslutet, ska anges har. Listan éver orsaker ar densamma som listan
for rapporteringspunkter (se informationspost 39). Orsakerna anges per beslut.

Rapportering av orsak till atgard pa en drickvattenanlaggning
Lagstiftningsomrade N ska endast anvéandas pa anlaggningar som &r typade som
"Dricksvattenanlaggning” pa niva 1 (se informationspost 26-29) och som omfat-
tas av Livsmedelsverkets foreskrifter (SLVFS 2001:30) om dricksvatten. Alla
orsaker till atgarder pa en drickvattenanlaggning ska rapporteras under lagstift-
ningsomrade N. Ovriga lagstiftningsomraden far inte anvéndas.

Rapportering av orsak till atgard enligt de operativa malen
Rapporteringspunkterna P01-P17 &r for att visa om man har gjort kontroll i en-
lighet med de operativa malen i den nationella kontrollplanen. Om orsaken till en
atgard ar nagot som finns i de operativa malen, sa ska rapportering av orsaken
ske. Orsaken ska rapporteras bade pa den rapporteringspunkt som ér tillamplig
utifran gallande lagstiftning och pa den punkt som visar vilket operativt mal det
galler. Detta for att rapporteringen ska visa vilka lagstiftningsomraden som ar
orsak till atgarden, men dven om beslut om atgard skett utifran kontroll enlig de
operativa malen. Detta betyder att en orsak till atgérd aldrig kan rapporteras end-
ast pa rapporteringspunkt P01-P17.

Exempel: En anlaggning kontrolleras av kontrolimyndigheten. Vid kontrollen hit-
tar man brister gallande skadedjursbekdmpningen och rengdring. Anlaggningen
far en avvikelse pa rapporteringspunkten JO3 ’hygien fore under och efter pro-
cessen och en pa J06 “’bekampning av skadedjur’. Myndigheten forelagger livs-
medelsforetagaren att atgarda problemen. Det ar dessa avvikelser som ligger till
grund for forelaggandet. | rapporteringen anges orsak JO3 och JO6.
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44) Engangsvite/lopande vite

| de fall da ett beslut férenats med ett vite ska det framga i rapporteringen om det
ar ett 16pande vite eller ett engangsvite.

Svarsalternativ:
e Engangsvite
e Lopande vite

Exempel: Ett foretag upphor inte med leveranser av fardiglagad mat till externa
mottagare trots att det har konstaterats allvarliga brister i hanteringen. Kon-
trollmyndigheten forbjuder verksamheten och férenar beslutet med ett I6pande
vite pa 15 000 kronor per paborjad vecka om verksamheten inte upphor. Av rap-
porteringen ska det framga att detta beslut har férenats med ett I6pande vite.
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6.5 Information om dricksvattenanlaggningar

45) Namn pa dricksvattenanlaggningar

Om anlaggningen ar en dricksvattenanlaggning, dvs Dricksvatten pa anlaggnings-
typ niva 1, sa ska namnet pa dricksvattenanlaggningen anges har.

Uppgiften behodvs for att Livsmedelsverket ska kunna fullgora rapporteringsskyl-
digheten inom dricksvattenomradet till kommissionen. Vid allt annat uttag av in-
formation ur databasen kommer anldggningarna att vara avidentifierade!

Exempel: En dricksvattenanlaggning kallas for Storbyns Vattenverk och det ar
aven upptaget med det namnet som objektsnamn. | rapporteringen anges *’Stor-
byns Vattenverk”.

Exempel: En kommun har endast en distributionsanlaggning och képer dricks-
vattnet fran annat hall. | rapporteringen anges namnet pa dricksvattenanlagg-
ningen, t.ex. ’Storbyns distributionsanlaggning™.

46) Parametrar med beslut om minskad provtagnings- och analysfrekvens pa
utgdende dricksvatten

Hér rapporteras de beslut som myndigheten har fattat enligt 12 § i Livsmedelsver-
kets foreskrifter (SLVFS 2001:30) om dricksvatten. Det vill sdga om man fattat
beslut om minskad undersékningsfrekvens eller borttagning av parametrar for
normal undersokning jamfort med vad som anges i SLVFS 2001:30, bilaga 3,
avsnitt A och C, géllande utgaende dricksvatten.

Forutsattningarna for minskning av undersokningsfrekvensen och borttagning av
parametrar framgar av SLVFS 2001:30, bilaga 3, avsnitt D, del 1.

Svarsalternativen framgar av bilaga 3, tabell 1, till denna anvisning.

Observera att undantag som beslutats enligt bilaga 3, avsnitt D, del 11, punkt 4b
inte ska rapporteras har.

Observera att om minskning gjorts bade for utgaende dricksvatten och dricksvat-
ten hos anvéandare ska parametern rapporteras pa respektive post (45 och 47) med
sin procentsats pa respektive post (46 och 48).

47) Minskning (%) for parameter pa utgaende dricksvatten

Hér rapporteras hur stor minskning for respektive parameter, som myndigheten
har fattat beslut om. Om en parameter undantas helt blir minskningen 100. Om
inget beslut om minskning har fattats ska parametern inte rapporteras, dvs 0 (noll)
kan inte rapporteras.
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Exempel: Alla dricksvattenundersokningar for utgdende dricksvatten har under tre ar
beddmts som tjanligt med halter som &r lagre &n 60 procent av vardet som anges i
bilaga 2 till SLVFS 2001:30 for parametern jarn. Kontrollmyndigheten beslutar att
minska undersokningsfrekvensen for parametern jarn i den normala undersékningen
for utgdende dricksvatten med 50 procent jamfort med dricksvattenforeskrifterna.
Uppgiften som rapporteras ar Jarn (post 46) och 50 (post 47).

Exempel: Alla dricksvattenundersokningar for utgaende dricksvatten och dricksvatten
hos anvandare har under tre ar bedomts som tjanligt med halter som &r lagre an 30
procent av gransvardet som anges i bilaga 2 till SLVFS 2001:30 for parametern jarn.
Kontrollmyndigheten beslutar att jarn inte behdver analyseras i den normala under-
sokningen varken for utgaende dricksvatten eller for dricksvatten hos anvandare.
Uppgifterna som rapporteras ar Jarn (post 45 och 47) och 100 (post 46 och 48).

48) Parametrar med beslut om minskad provtagnings- och analysfrekvens pa
dricksvatten hos anvandaren

Hér rapporteras de beslut som myndigheten har fattat enligt 12 § i Livsmedelsver-
kets foreskrifter (SLVFS 2001:30) om dricksvatten. Det vill sdga om man fattat
beslut om minskad undersékningsfrekvens eller borttagning av parametrar for
normal eller utvidgad undersékning jamfort med vad som anges i SLVFS
2001:30, bilaga 3, avsnitt A, B och C, géllande dricksvatten hos anvandaren.

Forutsattningarna for minskning av undersokningsfrekvensen och borttagning av
parametrar framgar av SLVFS 2001:30, bilaga 3, avsnitt D, del 1.

Svarsalternativen framgar av bilaga 3, tabell 2, till denna anvisning.

Observera att undantag som beslutats enligt bilaga 3, avsnitt D, del 11, punkt 4b
inte ska rapporteras har.

Observera att om minskning gjorts bade for utgaende dricksvatten och dricksvat-
ten hos anvandare ska parametern rapporteras pa respektive post (46 och 48) med
sin procentsats pa respektive post (47 och 49).

49) Minskning (%) for parameter pa drickvatten hos anvandaren

Hér rapporteras hur stor minskning for respektive parameter, som myndigheten
har fattat beslut om. Om en parameter undantas helt blir minskningen 100. Om
inget beslut om minskning har fattats ska parametern inte rapporteras, dvs 0 (noll)
kan inte rapporteras.

Exempel: Alla dricksvattenundersokningar hos anvandare har under tre ar bedémts
som tjanligt med halter som ar lagre &n 60 procent av vardet som anges i bilaga 2 till
SLVFS 2001:30 for parametrarna jarn och mangan. Kontrollmyndigheten beslutar
att minska undersokningsfrekvensen for parametrarna jarn och mangan i bade den
normala och utvidgade undersokningen hos anvéandare med 25 procent jamfort med
dricksvattenforeskrifterna. Uppgifterna som rapporteras ar Jarn (post 47) och 25
(post 48) och Mangan (post 47) och 25 (post 48).
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Exempel: En dricksvattentakt ligger i ett omrade dar verksamhetsutévaren i faroana-
lysen har konstaterat att inga bekdampningsmedel har anvants eller pavisats under
fyra ar, och uppfyller darmed kravet om att samtliga resultat ar lagre &n 30 procent
av gransvardet som anges i bilaga 2 till SLVFS 2001:30. Kontrollmyndigheten beslu-
tar att bekdmpningsmedel inte behdver analyseras i den utvidgade undersdkningen
hos anvandare. Uppgifterna som rapporteras ar bekdmpningsmedel — alla undan-
tagna (post 47) och 100 (post 48).

50) Nodatgarder dricksvatten— datum

Med nodatgarder menas bade kokningsrekommendationer och de tillfallen da
konsumenter blir hanvisade av tillhandahallaren av dricksvatten att hamta sitt
dricksvatten fran tankar, dunkar eller brandposter pa utpekade uppstallningsplat-
ser, i avvaktan pa att dricksvattnet i kranen ar anvandbart igen. Tillhandahallande
av dricksvatten via tankar eller dunkar vid vattenbrist raknas ocksa som nodat-
gard. Planerade atgérder, exempelvis planerade arbeten pa distributionsanlagg-
ningen, som innebar nddvattenférsdrjning ska inte rapporteras. Har anges det da-
tumet da en nodvattenatgéard paborjas. Det ar bara nodatgarder under det aktuella
aret, dvs. med datum 2019-01-01 — 2019-12-31, som ska rapporteras. Om atgar-
derna stracker sig Over ett arsskifte rapporteras detta som en nodatgard det forsta

aret (avslutad 2019-12-31) och en nodatgard det andra aret (paborjad 2020-01-01).

Exempel 1: Ett vardhem ar belaget pa landsbygden och har egen dricksvattentakt.

Vid offentlig undersokning upptécks E. coli i dricksvattnet och det bedéms som
otjanligt den 1 juni. Agaren till vdrdhemmet uppmanar redan samma dag samt-
liga anvandare av dricksvattnet att koka det innan det anvands fér matlagning
och for dryck. Datum som rapporteras ar 2019-06-01.

Exempel 2: Ett vardhem ar belaget pa landsbygden och har egen dricksvattentakt.

Vid offentlig undersokning upptécks E. coli i dricksvattnet och det bedéms som
otjanligt den 1 juni. Agaren till vdrdhemmet uppmanar redan samma dag samt-
liga anvandare att hamta dricksvatten fran tankar som stallts upp utanfor vard-
hemmet. Det datum som rapporteras ar2019-06-01.

Exempel 3: Vid lagning av en vattenlacka i en distributionsanlaggning den 4 sep-
tember rader osékerhet om lagningen har kunnat utféras pa ett hygieniskt betryg-
gande satt. Tillhandahallaren av dricksvatten valjer att ga ut med en kokningsre-
kommendation ’for sakerhets skull”” samma dag. Ett antal mikrobiologiska prov
tas och kokningen havs nar analysresultaten visat att dricksvattnet ar utan an-
markning den 11 september. Det datum som rapporteras ar 2019-09-04

Exempel 4: En skola &r belagen pa landshygden och har en egen dricksvattentékt.

Under en torr sommar sinar den borrade brunnen. Skolférvaltningen ser till att
dricksvatten levereras i tankar till skolan. Tankvattenforsorjningen paborjas vid
skolstarten den 15 augusti. Det datum som rapporteras ar 2019-08-15.

51) Nodatgarder orsak
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Har anges vad som orsakat nodatgarden.

Svarsalternativen ar:
o Konstaterade kvalitetsproblem
e Forebyggande atgard
e Vattenbrist

I exempel 1 och 2 ovan anges svarsalternativ ’Konstaterade kvalitetsproblem™. |
exempel 3 ovan anges ’Forebyggande atgard™. | exempel 4 ovan anges ’Vatten-
brist”.

52) Nodatgarder dricksvatten
Har anges vilken typ av nodatgard som vidtagits.

Svarsalternativen ar:
e Kokningsrekommendationer
e Tillhandahallande av nddvatten via tank

Exempel: Ett vardhem &r belaget pa landsbygden och har egen vattentékt. Vid
offentlig undersokning upptacks E. coli i dricksvattnet och det beddéms som otjan-
ligt. Agaren till virdhemmet uppmanar samtliga anvandare av dricksvattnet att
koka det innan det anvands for matlagning och for dryck. Problemet atgardas
men efter fyra m&nader upptécks samma fel, denna géng i egenkontrollen. Ateri-
gen uppmanas anvandarna att koka dricksvattnet. For anlaggningen rapporteras
tva nodatgarder. For bada fallen anges ’Kokningsrekommendation™ som atgard.

Exempel: Ett vardhem &r belaget pa landsbygden och har egen dricksvattentakt.
Vid offentlig undersokning upptécks E. coli i dricksvattnet och det bedéms som
otjanligt. Agaren till vArdhemmet uppmanar samtliga anvandare att hamta
dricksvatten fran tankar som stallts upp utanfér vardhemmet. For anlaggningen
rapporteras en nodatgard. “’Tillhandahallande av nodvatten via tank™ anges som
atgard.

53) Nodatgarder dricksvatten — antal dygn
Antalet dygn som noédatgarden varade.

Exempel: Ett vardhem &r belaget pa landsbygden och har egen dricksvattentakt.
Vid offentlig undersékning upptécks E. coli i vattnet och det beddms som otjanligt
den 1 juli. Agaren till vdrdhemmet uppmanar redan samma dag samtliga anvén-

dare av dricksvattnet att koka det innan det anvéands for matlagning och fér dryck.

Rekommendationen varar till och med den 4 juli, dvs. fyra dygn. | rapporteringen
anges 4.

Exempel: Ett vardhem &r belaget pa landsbygden och har egen dricksvattentakt.
Vid offentlig undersokning upptacks E. coli i vattnet och det bedoms som otjanligt
den 1 juli. Agaren till vardhemmet uppmanar redan samma dag samtliga anvan-
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dare att hamta dricksvatten fran tankar som stallts upp utanfor vardhemmet. Re-
kommendationen varar till och med den 4 juli, dvs. fyra dygn. | rapporteringen
anges 4.

Exempel: En stad med 25 000 invanare forsorjs med dricksvatten fran ett ytvat-
tenverk. Vid offentlig undersokning upptécks E. coli i vattnet och det bedéms som
otjanligt den 1 december 2019. Dricksvattenproducenten uppmanar redan samma
dag samtliga anvandare av dricksvattnet att koka det innan det anvands for mat-
lagning och for dryck. Rekommendationen varar till och med den 15 januari
2020. Under 2019 varar kokningsrekommendationen i 31 dygn. | rapporteringen
anges 31.

54) Nodatgarder dricksvatten — berérda konsumenter

Om en nodatgard vidtagits ska antalet berérda konsumenter anges. Ibland omfat-
tas hela dricksvattenanlaggningen av atgarden och i andra fall bara delar av den.

Exempel: En stad med 25 000 invanare forsorjs med dricksvatten fran ett ytvat-
tenverk. Vid en dricksvattenlacka kommer avloppsvatten in i delar av distribut-
ionsanlaggningen. Dricksvattenlackan uppstod i ett mindre bostadsomrade i vilket
det bor 1500 personer. Det fororenade dricksvattnet har bara spridits in i bo-
stadsomradet. Dricksvattenproducenten rekommenderar de boende i omradet att
koka dricksvattnet. | rapporteringen anges 1500.

Exempel: Vid en lacka pa en distributionsanlaggning fororenar avloppsvatten
dricksvattnet. En hel stad med 25 000 invanare paverkas. Kokningsrekommendat-
ion utfardas for hela staden. Efter 14 dygn kan kokningsrekommendationen be-
gransas sa att den bara galler 10 000 invanare och efter ytterligare 14 dygn kan
kokningsrekommendationen begréansas till 5 000 invanare. Dessa 5000 har kok-
ningsrekommendation i ytterligare 6 dygn. Den totala tiden for kokningsrekom-
mendationen var 34 dygn. Antalet berdrda beréknas da som ett genomsnitt for
hela kokningsperioden.

Genomsnittet berdknas enligt foljande:

((14 dygn x 25 000=350 000) +(14 dygn x 10 000=140 000) +(6 dygn x 5000=30
000))/34=15 294, vilket avrundas till 15 300.
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Bilaga 1 — Anlaggningstyper

Indelningen av livsmedelsanlaggningar sker i fyra nivaer. Den fjarde nivan finns
bara for vissa anlaggningar. Observera att det som star inom parentes inte ska
inga i namnet i XML-filen.

Niva 1 Niva 2 Niva 3 Niva 4

Kvarnar och siloanlagg-
ningar

Oltillverkning

Vin av druvor

Vin av frukt

Sprit

Bagerier

Livsmedelsindustri utan

o _ animalisk produktion Vegetabiliska oljor och
Industriell tillverkning matfetter

Sylt, saft och marmelad
Kex, kakor

Industriell tillverkning
med vegetabiliska livsme-
del som ravara

Snustillverkning

Tillverkning av fardigla-
gad mat

Kottanldggningar

Hantering av obearbetad

Livsmedels- fisk (slakt av fisk)
tillverkning

Helkonservering (steril)

Halvkonservering (kyl-
konserv, t.ex. marinering,
sillinlaggning)
Fermenterade produkter

) o (t.ex. surstrémming)
Produktion av animaliska Rokta och gravade pro-

livsmedel Fiskanlaggningar dukter

Torkade och lutade pro-
dukter

Stekt fisk (fardiglagad
mat med fisk)

Fisklager

Ovriga fiskanlaggningar
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Niva 1 Niva 2 Niva 3 Niva 4
Invagning och behandling
av mj6lkravara

Konsumtionsmjo6lk och
konsumtionsgradde

Flytande, fermenterade
mjolkprodukter

Smor och matfett

Mijélk- och vasslepulver
samt koncentrat

Halvmjuk- och mjuk ost
(inkl farskost)

Mjolkprodukt- Halvhard- och hard ost

anlaggningar Bitning, rivning, skivning,

tarning av hardost (och
injicering av smak&mnen i
lagrad hardost)

Bitning av dessertost (och
tillsattning av smakamnen
i dessertost)
Mognadslagring och kyl-
forvaring
Mjélkproduktlager
Ovriga mjélkproduktan-
laggningar

Aggproduktanlaggning
med torkning av aggpro-
dukter

Agganlaggningar Aggproduktanlaggning
med vata dggprodukter

Aggpackeri
Agglager
Musselanlaggningar
Grodlars- och snackan-
laggningar
Ompackningsanlaggningar
Tillverkning endast for
Tillsatser och processhjalp-  |livsmedelsindustrin

medel Tillverkning av andra
produkter (ej livsmedel)

Butik utan bearbetning
eller beredning

Butik med beredning
och/eller bearbetning av

Livsmedels- Handel rda animalier

hantering

Butik med beredning
och/eller bearbetning utan
rda animalier
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Niva 1 Niva 2

Storhushall

Vard och omsorg

(barn under 5 ar, nedsatt
immunforsvar, allergi, for-
skolor, sjukhus, vardhem)

Huvudkontor

Distribution och lagerhall-
ning

Mobil verksamhet

Niva 3 Niva 4
Butik med forséljning av
oftrpackade livsmedel

utan beredning eller bear-

betning

Produktionsanlaggning
med rda animaliska livs-
medel

Produktionsanlaggning
med endast vegetabilier

Produktionsanlaggning
med utskick av livsmedel
(anl&ggning som i huvud-
sak levererar livsmedel till
andra foretag; hantering
av raa animalier ar mojlig)

Monteringsanl&ggning
(hantering av raa produk-
ter forekommer men de &r
i huvudsak prefabricerade)

Serverings- och mottag-
ningsanlaggning

Produktionsanlaggning
med réa animaliska livs-
medel

Monteringsanlédggning
(beredning fran prefab.)

Serverings- och mottag-
ningsanlaggning

Distribution (hemtjanst)

Huvudkontor - handel
Huvudkontor - storhushall
Huvudkontor - distribut-
ion

Kyl- och fryshus (god-
kanda enligt 853-
anlaggningar, ravaruhan-
del)

Fristaende kyl- och frys-
hus (temp. krav enligt
853, lagring av animaliska
livsmedel)

Grossister
Skeppshandelslager
Tullager

Produktionsanlaggningar
med beredning och/eller
bearbetning
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Niva 1

Niva 2

Niva 3
Endast foérsaljning av
férpackade livsmedel

Forsaljning av oforpack-
ade livsmedel

Livsmedelsautomater
(vendingmaskiner)

Tag
Luftfartyg

Niva 4

Dricksvatten

Ovrig

Allménna dricksvattenan-
laggningar’

Ovriga dricksvatten-
anlaggningar

Mobil anléggning registrerad

pa annan myndighet

Anlé&ggning som inte behdver
registreras pa myndigheten

Oregistrerad livsmedelsverk-
samhet som omfattas av krav

pa registrering

Vattenverk som forsorjs
av ytvatten

Vattenverk som forsorjs
av ytvattenpaverkat
grundvatten

Vattenverk som forsorjs
av opaverkat grundvatten

Distributionsanlaggning
(ej eget vattenverk)

Vattenverk som forsorjs
av ytvatten

Vattenverk som forsorjs
av ytvattenpaverkat
grundvatten

Vattenverk som forsorjs
av opaverkat grundvatten

Distributionsanlaggning
(ej eget vattenverk)

’ som omfattas av Lagen (2006:412) om allmanna vattentjanster
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Bilaga 2 — Rapporteringspunkter

A Administrativa krav

A01 | Godkannande och registrering av anldaggningar och verksamheter

A02 | Riskvardering och godkdnnande av nya livsmedel (Novel foods)

A03 | Registrering av skyddade beteckningar

A04 | Anmailan om framstéllning/produktion, beredning, import eller férvaring av ekologiska produkter

AO5 | Godkdnnande av naturligt mineralvatten

A06 | Godkadnnande av genetiskt modifierade organismer, GMO

A07 | Anmaélan och tillstandskrav for vissa livsmedel for sarskilda grupper

AO8 | Godkdnnande av halsopastdenden

A09 | Godkdnnande av sarskilda ingredienser.

A10 | Ovriga krav

B Allméin livsmedelsinformation

BO1 | Allmanna krav och skyldigheter

BO2 | Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation

BO3 | Obligatorisk livsmedelsinformation, naringsdeklaration

B04 | Frivillig livsmedelsinformation

B05 | Ovrig livsmedelsinformation.

(o Sdrskild mdrkning och information

CO01 | Nyckelhdlsmarkning

C02 | Naringspastaenden

C03 | Halsopastaenden

C04 | Mérkning av livsmedel innehallande GMO

C05 | Sarskild markning av kosttillskott

C06 | Bestralade livsmedel

C07 | Information till konsumenter om franvaro eller reducerad férekomst av gluten

C08 | Ursprungsmarkning av honung

C09 | Markning och presentation inom vinsektorn

C10 | Definition, beskrivning, markning och presentation av spritdrycker

C11 | Konsumentinformation for fiskeri- och vattenbruksprodukter

C12 | Ovrig sarskild markning och information.

D Skyddade beteckningar

D01 | Garanterad traditionell specialitet (GTS)

D02 | Skyddad ursprungsbeteckning (SUB) och skyddad geografisk beteckning (SGB)

D03 | Ursprungsbeteckning och geografisk beteckning inom vinsektorn

D04 | Traditionella uttryck inom vinsektorn

DO5 | Geografiska beteckningar for spritdrycker.

E Handelsnormer

EO1 | Kott av notkreatur som ar yngre én tolv manader

EO2 | Kategorier av vinprodukter

EO3 | Mjolk och mjoélkprodukter
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E04 | Mjolk avsedd som livsmedel enligt KN-nummer 0401

EO5 | Produkter fran fjaderfasektorn

EO6 | Agg fran héns av arten Gallus gallus

EO7 |Bredbara fetter

EO8 | Beskrivningar och definitioner avseende olivolja och olja av olivoljeprodukter
E09 | Frivilliga forbehallna begrepp inom jordbrukssektorn

E10 | Handels- och marknadsnormer for fiskeri- och vattenbruksprodukter.

F Varustandarder

FO1 |EU-gemensamma varustandarder

FO2 | Utvinning och saluférande av naturligt mineralvatten och kallvatten

FO3 | Nationella varustandarder

G Livsmedel for séirskilda grupper

GO01 | Modersmjolksersattning och tillskottsnaring

G02 | Beredda spannmalsbaserade livsmedel och barnmat

G03 | Livsmedel for speciella medicinska andamal

G04 | Komplett kostersattning for viktkontroll.

H Sparbarhet

HO1 | Allmanna bestammelser om sparbarhet

HO2 | Specificerade sparbarhetskrav for livsmedel av animaliskt ursprung

HO3 | Angivande av ursprungsland eller harkomstplats for visst kott

HO4 | Identifieringsmarkning av produkter av animaliskt ursprung

HO5 | Identifikationsmarkning av livsmedelspartier

HO6 | Information om tillverkningsdatum och datum fér infrysning for livsmedel av animaliskt ursprung
HO7 | Fangst- eller produktionsomraden for fiskeri- och vattenbruksprodukter

HO8 | Upptagningsomrade for musslor

HO9 |Journalféring och markning med producentkod for dgg

H10 | Identifiering av djur och uppgifter fran jordbruksanlaggningen (FCl) vid slakt
H11 | Ursprungsmarkning av notkott

H12 | Sparbarhetskrav fér groddar och fron avsedda for produktion av groddar
H13 | Sparbarhetskrav for GMO

H14 | Ekologisk marknadskontroll i detaljhandel.

1 Séirskilda ingredienser och processhjéilpmedel

101 | Livsmedelstillsatser

102 | Aromer inklusive rékaromer

103 Enzymer

104 Berikning

105 | Vitaminer, mineraldimnen och former av dessa som far tillsdttas livsmedel inbegripet kosttillskott.
J Grundférutsdttningar, hygien

J01 | Allmanna krav pa livsmedelssdkerhet

J02 | Utformning och underhall av lokaler och utrustning

Jo3 Hygien fére, under och efter processen

J04 | Personlig hygien

Jo5 Utbildning i hygien och arbetsmetoder
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J06 | Bekdmpning av skadedjur

JO7 | Vattenforsorjning

J0o8 Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier

J0O9 | Material i kontakt med livsmedel (FCM)

J10 | Ovriga grundférutsattningar.

K HACCP-baserade forfaranden

KO1 | Faroanalys och kritiska styrpunkter

K02 | Mikrobiologiska kriterier for livsmedel

KO3 | Lakemedelsrester

K04 | Bekampningsmedelsrester

KO5 | Frammande dmnen

K06 | Allergena kriterier.

K07 | Akrylamid i livsmedel

L Specifika hygienkrav pa egenkontroller

L01 |Varmebehandling av livsmedel som slapps ut i hermetiskt slutna behallare

L02 | HACCP-baserade forfaranden som garanterar att djur som tas emot pa slakteriets omrade &r rena
LO3 | Kontroll avinformation fran livsmedelskedjan (FCI) i slakterier

L04 | Halsonormer fér musslor

LO5 | Halsonormer for fiskeriprodukter

LO6 | Egenkontroller av obehandlad mjolk och ramjolk i samband med hamtning

LO7 | Egenkontroller av mj6lkprodukter och ramjolksbaserade produkter

LO8 | Analysspecifikationer fér dggprodukter

LO9 | Krav for utsmalt djurfett

L10 | Gransvarden foér restamnen i gelatin och kollagen.

M Handel inom EU, import och export

MO01 | Salmonellagarantier vid inférsel

MO02 | Utférsel av vissa fiskarter som fangats i Ostersjon, Vanern eller Vittern

MO03 | Importforbjudna vegetabilier och animalier

MO04 | Importerade vegetabiliska livsmedel som omfattas av strangare offentlig kontroll
MO5 | Godkdnnande av vissa tredjelanders kontroller fore export av vissa livsmedel avseende mykotoxiner
MO06 | Import av groddar och fron for groddning

MO07 | GMO-kontroll vid import av ris fran USA

M08 | Allmanna bestammelser och 6vriga regler om import

MOQ9 | Exportkontroll.

N Dricksvattenanldggningar

NO1 | Anmalan om betydande andringar

NO2 | Allmanna hygienregler

NO3 | Faroanalys

NO4 | Kritiska styrpunkter

NO5 | Ravatten

NO6 | Mikrobiologiska sdakerhetsbarriarer

NO7 |Larm

NO8 | Distributionsanlaggningar

LIVSMEDELSVERKET Anvisning till rapportering av livsmedelskontroll 2019 33
Avdelning Styrning och Faststalld 2018-04-04 av P. Nordman, omradeschef

uppfoélining




NO9 | Kvalitetskrav

N10 | Regelbundna undersokningar

N11 | Utredning vid problem

N12 |Atgérder vid problem

N13 | Information om dricksvattenkvalitet till konsumenter

N14 |Atgirder mot sabotage och annan skadegérelse riktad mot dricksvattenanliggningar.
N15 | Ovrigt

o Ovrigt

001 | Andra krav i livsmedelslagstiftningen/6vriga regler.

P Operativa mal

PO1 | Tillrdckliga sakerhetsbarridrer (operativt mal 1)

P02 | Faroanalys kemiska risker (operativt mal 2)

P03 | Hygienrutiner vid reparationer (operativt mal 3)

PO5 | EHEC i malet kott (operativt mal 5)

P06 | Norovirus och personalhygien (operativt mal 6)

P07 | Tungmetaller och mykotoxin i spannmal (operativt mal 7)

P11 | Distribution av Gstersjolax (operativt mal 11)

P13 | Uppgifter om ingredienser (operativt mal 13)

P14 | Uppgifter om allergener (operativt mal 14)

P16 | Uppgifter om ursprung (operativt mal 16)

P17 | Uppgifter om ekologiskt (operativt mal 17)
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Bilaga 3 — valbara parametrar till
Informationspost 46 och 48

Tabell 1. Parametrar - utgaende dricksvatten (post 46)

Mikrobiologiska parametrar

Odlingsbara mikroorganismer vid 22°C

Koliforma bakterier

Kemiska och radioaktiva parametrar

Farg

Jarn

Klor, total aktiv

Nitrit

pH

Temperatur

Turbiditet

Tabell 2. Parametrar - dricksvatten hos anvéndare (post 48)

Mikrobiologiska parametrar

Aktinomyceter

Odlingsbara mikroorganismer vid 22°C

Odlingsbara mikroorganismer vid 36°C

Langsamvéaxande bakterier

Clostridium perfringens

Intestinala enterokocker

Koliforma bakterier

Mikrosvamp

Pseudomonas aeruginosa

Kemiska och radioaktiva parametrar

Akrylamid

Aluminium

Ammonium

Antimon

Arsenik

Bekampningsmedel — enskilda

Bekdmpningsmedel — alla undantagna

Bensen

Bens(a)pyren

Bly

Bor

Bromat
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Cyanid

Epiklorhydrin

1,2-dikloretan

Fluorid

Farg

Indikativ dos

Jarn

Kadmium

Kalcium

Klorid

Konduktivitet

Koppar

Krom

Kvicksilver

Lukt

Magnesium

Mangan

Natrium

Nickel

Nitrat

Nitrit

Oxiderbarhet

pH

Polycykliska aromatiska kolvaten (PAH)

Radon

Selen

Smak

Sulfat

Tetrakloreten och trikloreten

Total alfaaktivitet

Total betaaktivitet

Totalt organiskt kol (TOC)

Trihalometaner (THM) — totalt

Tritium

Turbiditet

Vinylklorid
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